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Read this manual carefully before use, and retain it for future reference.

This product is for household use only.

Illustrations of product, accessories, and user interface in the user manual are for reference
purposes only. Actual product and functions may vary due to product enhancements.

Safety Instructions

To ensure your safety and minimize the risk of personal injury
or property damage, please observe and obey the following
safety precautions.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.
Please keep the air fryer and the power cord out of the reach
of children aged under 8.

If the power cord is damaged or broken, it must be replaced
by professionals from the manufacturer, after-sales service
department, or departments of similar functions to avoid
safety hazards.

Do not allow people who lack the physical, sensory, or
intellectual ability, or those without the necessary
experience or common sense, to use this product without
supervision or guidance.

Do not use any power source other than 220-240 V to avoid
fire or electric shocks.

Do not use a power strip to connect the power cord. Please
connect the power cord plug to the wall socket.

Do not block the air fryer's air inlet and outlet, nor the heat
dissipation vents during use to avoid affecting its normal
heat dissipation.

Do not use charcoal or other similar fuel sources to heat
the basket and frying plate.

Do not plug or unplug the power cord with wet hands to
avoid the risk of electrical shock.

Do not use a power cord with loose connection or poor
contact.

Do not let the power cord cross through sharp objects to
avoid damage to the power cord.
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» Do not use the air fryer to store any items, especially
flammable, explosive, or corrosive items.

* Do not excessively pinch, bend, twist, or place heavy
objects on the power cord to prevent from exposing or
breaking its core.

» The air fryer cannot be used with an external timer or
independent remote control.

* Only use a grounded electrical outlet with a rated current of
16 A to avoid the risk of fire and other potential hazards.

* Stop using the air fryer immediately and unplug it from the
power source if it doesn't function normally or malfunctions.

» The air fryer cannot be started without the basket being in
place.

Do not let children near the air fryer during or right after
usage to avoid them from getting scalded.

* Do not allow children to get close to or play with the cling
wrap and packaging to avoid suffocation accidents.

* Do not touch the basket directly with your hands during or
right after use to avoid getting scalded.

* Do not use any plastic utensils or normal paper wrapping
materials to wrap food for cooking.

* Do not drop this air fryer or bump it against hard objects to
avoid damage or malfunction.

* Do not insert pins, wires or other objects into any of the
openings of the air fryer to avoid electrical shock or injury.

» Do not use any accessories that are not recommended by
the manufacturer.

» The normal operating altitude range of this product is
0-2000 meters.

» Keep a distance of 30 cm or more between the air outlet and
other devices during use.

* Please ensure that the electrical outlet the air fryer is
plugged into is well grounded to avoid electrical shock or
other safety hazards.

« This product must be used on a level, heat-resistant surface
to avoid damage to the product or accidents.

* Do not move or shake the air fryer during use.

* Do not insert any foreign objects into the safety switch to
avoid causing any danger.

» When placing the air fryer in a kitchen cabinet, etc., please
ensure that it is well ventilated.

* Please be sure to unplug the air fryer before cleaning or
repairing it.
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* Ensure that the silicone parts of the air fryer do not come
into contact with ethanol or solutions that contain more

than 50% of alcohol.

CAUTION: Hot surfaces.

Product Overview

Air Outlet —

Air Fryer -

Power Plug

Heat
Dissipation Vent

—————Air Inlet
———Display

- Grill

-Handle

Note: The silicone rubber on the frying plate is made of high temperature resistant food-grade materials to prevent the edges
of the frying plate from scratching the coating of the basket and to improve the stability of the frying plate. Do not

remove the silicone rubber from the frying plate.

Control Screen

)

@0 6

3

1. Recipe Button

2. Right Basket Indicator

3. Left Basket Indicator

4. Time and Temperature Display for Left Basket

5. Food Turn-over Reminder Indicator for Left Basket
6. Food Turn-over Reminder Indicator for Right Basket
7.Time and Temperature Display for Right Basket

8. Time Adjustment Buttons

9. Food Turn-over Reminder Button

10. SYNC Button

Operating Instructions

11. Temperature Adjustment Buttons

12. Stand-by Button

13. Left Basket Button(Press and hold for 2
seconds to cancel left basket setting)

14. Two-Basket Button(Press and hold for 2
seconds to cancel dual-basket setting)

15. Right Basket Button(Press and hold for 2
seconds to cancel right basket setting)

16. Start/Stop Button(Press and hold for 2
seconds to cancel cooking)

Powering on

After powering on, the air fryer display lights up for one second, then enters the shutdown
mode. Press the stand-by button to enter the initial status.

Note: The air fryer may give off a minor odor on first use. It is recommended to run the air fryer with an empty
basket at the maximum temperature (230°C) for five minutes to remove the odor. The air fryer may emit a
small amount of white smoke or an odor while running with an empty basket, which is normal.

Shutdown mode

The air fryer will enter the shutdown mode and the display will turn off if there is no operation
for ten minutes in non-cooking mode. Pressing the stand-by button in any mode can enter the

shutdown mode manually.
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Cooking

Before use

The ingredients can be marinated to taste before cooking.

Note: Do not cook foods containing sodium hydroxide, such as pretzel buns, to prevent
damage to the air fryer's coating.

Starting cooking

1. Place the air fryer on a stable, level surface and ensure that there is air circulation around
the air fryer.

2. Place the frying plate at the bottom of the air fryer and put the prepared food onto the
plate. For the amounts of ingredients, refer to the recommended amounts of ingredients in
the recipes.

Note: Overstuffing the air fryer with ingredients might interfere with the hot air convection
inside it, which could prevent the food from heating evenly. It may be necessary to adjust the
amounts of ingredients and cooking time to achieve the ideal cooking effect.

3. Insert the basket completely into the air fryer.

4.The grill is suitable for the right basket. An extra layer of ingredients can be put using the
grill after the ingredients are placed on the frying plate. The same ingredient can be cooked
on both the upper and lower levels, or different ingredients can be cooked on each level. For
cooking methods for different ingredients, scan the QR code sticker on the air fryer body to
view the cloud recipes.

Choosing a basket for cooking

1. Press the recipe button to enter the cooking setting mode by default for the left basket.

2. Press the left basket button to directly enter the cooking setting mode for the left basket,
and press the right basket button to directly enter the cooking setting mode for the right
basket.

3. Press the recipe button to select the desired recipe after the basket is chosen.

4.The display shows the default cooking time after the basket is chosen. Press the time "+" or
"-" button to adjust the cooking time, and press the temperature "+" or "-" button to adjust the
cooking temperature. The time and temperature can be adjusted during cooking without
pausing. After adjustment, cooking continues directly according to the new parameters.

5. The recipe cannot be changed after cooking starts. To change the recipe, press and hold the
start/stop button to cancel cooking and then select again.

6. After cooking is paused, the air fryer will exit cooking mode and return to the initial mode if
no operation is performed within ten minutes, or if the start/stop button is pressed and held.
7.When the air fryer's basket is pulled out during cooking, cooking will be paused and can
continue automatically if the basket is placed back into the air fryer within ten minutes.The air
fryer will exit and return to the initial mode if the basket is not placed back into the air fryer
within ten minutes, or if the start/stop button is pressed and held.

Choosing two baskets for cooking

1. Two baskets for cooking different recipes

(@ Select a basket and set the cooking parameters first, then select another basket and set
the parameters, and press the start/stop button to start cooking together.

(@ After the cooking parameters are set for the two baskets, press the "SYNC" button, and the
basket with the longer cooking time will start cooking first and the waiting basket will join in
and start cooking when its cooking time is reached. The two baskets will approximately end
cooking simultaneously.

® When cooking with the function that allows both baskets to finish cooking at the same
time, press the SYNC button to disable it.

® When cooking is canceled for the active basket, the waiting basket will start cooking.

Note: The SYNC function can be enabled within one minute after cooking begins. If both baskets are already cooking, one
basket must be paused before you can enable the SYNC function.

2. Two baskets for cooking the same recipe
Press the "L+R" button to enter the cooking setting mode for the two baskets. Press the
recipe button to select the desired recipe, or press the time adjustment buttons “+" or “-" and
the temperature adjustment buttons “+" or “-" to customize the required parameters. After the
settings are completed and start/stop button is pressed, both baskets will start cooking
according to the same recipe parameters.
3. When a basket is pulled out during cooking, both baskets enter the cooking pausing mode:
If both baskets are placed back into the air fryer within ten minutes, the basket that has
started cooking will resume cooking, while the waiting basket will continue waiting.
If both baskets are placed back into the air fryer after 10 minutes and within 20 minutes, the

basket that has started cooking will exit cooking, while the waiting basket will start cooking.
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e If both baskets are not placed back into the air fryer after 20 minutes, the basket that has

started cooking will exit cooking, while the waiting basket will exit waiting, and both baskets

will return to the initial mode.

Cautions:

e When cooking is just completed, the basket is very hot, so do not touch it to avoid getting

scalded.

e During two-basket cooking, do not let low-temperature cooking such as fermentation work

at the same time as high-temperature recipes, otherwise the cooking effect will be impacted.

Time and temperature adjustment range

e Adjustable time range: 0-8 hours.

e When the cooking temperature is between 80°C and 230°C, the adjustable cooking time is

g[%to 1hour; when the cooking temperature is below 80°C, the adjustable cooking time is up to
ours.

e When the set time is less than 60 minutes, pressing and holding the time adjustment buttons

will increase or decrease the time by 10 minutes, and pressing once will increase or decrease

the time by 1 minute. When the set time is 60 minutes or more, pressing and holding the time

adjustment buttons will increase or decrease the time by 30 minutes, and pressing once will

increase or decrease the time by 1 minute.

e The temperature can be adjusted between 40°C and 230°C.

e When the cooking time is 1hour or less, the adjustable cooking temperature is between 40°C

and 230°C; when the cooking time is between 1 hour and 8 hours, the adjustable cooking

temperature is up to 80°C.

® Pressing and holding the temperature adjustment buttons will increase or decrease the

temperature by 10°C, and pressing once will increase or decrease the temperature by 5°C.

Turning on/off the food turn-over reminder

Before cooking, the food turn-over reminder can be turned on/off by pressing the food
turn-over reminder button.

o The food turn-over reminder is turned on by default for fries, chicken drumstick, steak and
vegetables, and it can be turned off by pressing the food turn-over reminder button.

o The food turn-over reminder is turned off by default for DIY mode, roasted fish and reheating,
and it can be turned on by pressing the food turn-over reminder button. The food turn-over
reminder cannot be turned on if the cooking time is less than 8 minutes.

o The food turn-over reminder is not supported for pizza, cake and dried fruits.

o The food turn-over reminder can be enabled or disabled during cooking. However, it cannot
be enabled if the remaining cooking time for the recipe is less than or equal to its food
turn-over interval.

e When it's time to turn the food, the food turn-over reminder indicator will blink, and the
buzzer will beep twice, three times in a row. Cooking continues uninterrupted. Once you have
removed the basket and turned the food, the food turn-over reminder indicator will go off. (If
the indicator stays on, the food turn-over reminder will repeat.)
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Cooking recommendations

Ingredients Cooking Z Recommended Te t Ref Ti Food Turn-over
(Defrosted) ooking zone Amounts of Ingredients emperature eterence 1IMe | peminder Frequency
Frozen Fries| Left Basket 300-350¢g . .
1/4" - 200°C 21-23 minutes | Every 12 minutes
Right Basket 600-650 g
Chicken | LeftBasket 3-4 pieces
D tick 200°C 23-25 minutes | Every 13 minutes
rumstick | Risht Basket 5-6 pieces

Left Basket | 1piece (approx.150-200 g)
Steak 200°C 13-15 minutes | Every 8minutes
Right Basket | 2 pieces (approx. 300-500 g)

. Left Basket 150200 g
Fish 180°C 14-16 minutes | Every 8 minutes
Right Basket 300-400 g
Left Basket 150200 g
Vegetables [— 190°C 7-9 minutes | Every 4 minutes
Right Basket 300-400g
) Left Basket 100g
Pizza 160°C 14-16 minutes /
Right Basket 7" (approx. 200 g)
H de| Left Basket 4 (approx. 35-50 g each)
ot 160°C | 18-20 minutes /
P Right Basket | 9 (approx. 35-50 g each)
. .| LeftBasket 30-40g
Dried Fruits 40°C 5 hours /
Right Basket 50-70 g
Notes:
o |f the meat to be cooked is frozen, it is recommended to defrost it completely before
cooking.

o As high-speed convection presents in the basket during cooking, overstuffing the air fryer
with ingredients might interfere with the hot air convection inside it, which could prevent the
food from heating evenly. If the fries weigh more than 500 g, they need to be turned over
halfway and the cooking temperature should be adjusted according to the actual situation to
achieve the ideal cooking effect. If the ingredients are too light, they may float or rotate, so it is
not recommended to place ingredients that are too light.

Error messages

If the air fryer detects a fault or abnormality, the display will show a fault code E1or E2,
accompanied by three beeps indicating a fault. The air fryer will then stop operating. To resolve
the issue, please refer to the Troubleshooting section in the manual.

Note:

For stains adhered to the inside of the air fryer, apply a suitable amount of diluted detergent
with hot water to its surface, let it sit for about ten minutes, and then use a soft sponge
moistened with clean water to wipe away the detergent residue. The frying plate can be
cleaned in the dishwasher; the basket can be washed in water, and can also be cleaned in the
dishwasher; however, the main body of the air fryer can neither be washed in water nor be
cleaned in dishwasher.
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Troubleshooting

Issue

Possible Cause

Solutions

The air fryer doesn't
function.

The air fryer is not connected
to a power supply.

Plug the power cord into a
grounded electrical outlet.

The basket is not pushed
into place.

Pull out the basket and push
it back into place.

Display shows E1.

The sensor has a broken circuit.

Contact the after-sales service
team.

Display shows E2.

The sensor has a short circuit.

Contact the after-sales service
team.

The fan doesn't rotate.

The fan blade is stuck.

Contact the after-sales service
team.

The motor is damaged or other

components have a broken circuit.

Contact the after-sales service
team.

White smoke is
coming out.

Cooking oily ingredients.

When you fry ingredients
containing more fat, there will
be a lot of smoke, which is
normal.

The air fryer still contains
grease residue from the
previous cooking program.

Ensure that you clean the air
fryer after each cooking
program.

Can'tinsert the basket

Too many ingredients

The ingredients in the basket

into the air fryer in the basket. can't exceed the maximum mark.
smoothly. The basket is not properly inserted. Properly insert the basket.
Maintenance Notes

Only professionally trained personnel, who have been certified to repair the air fryer, are

authorized to repair the air fryer. Others should not repair the air fryer without permission to
avoid causing serious consequences.
If you experience any errors with the air fryer, refer to the Troubleshooting section before
contacting the after-sales service team.
If the error persists, please unplug the power cord to disconnect from power and contact the

after-sales service team.
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Cleaning Precautions

o After using the air fryer, please unplug the power plug in time. Do not place the air fryer near
a source of fire and do not immerse it in water. Do not place the power plug directly on the air
fryer to prevent the plug from scratching its surface.

e Cleaning and maintenance should only be done after the air fryer has cooled down.

e Do not use any corrosive or abrasive cleaning materials or detergents.

Note: Regular cleaning and maintenance of the air fryer will help to extend its service life.

Cleaning & Maintenance

Unplug the power cord before cleaning and maintaining the air fryer, and wait for it to cool
down to a safe temperature before proceeding. Please remove the basket from the air fryer
when cleaning the air fryer.

e Surface of the air fryer: The surface of the air fryer can be wiped with a dry, soft cloth or a
sponge moistened with a neutral cleaning detergent.

e Cavity: To remove stains from the inside of the air fryer, apply a suitable amount of
detergent diluted in hot water to its surface and let it sit for about 10 minutes, then use a soft
sponge moistened with water to wipe away the detergent residue.

¢ Basket: Clean the air fryer after each use. The basket of the air fryer is coated, so do not use
any steel wool or other abrasive cleaning materials to clean it as they may damage the
coating.

e Frying plate and grill: Use a soft, cotton cloth or sponge moistened with neutral detergent to
wipe it clean, then moisten it with water to wipe away the detergent residue.

Note: The frying plate and grill can be separated and placed in the dishwasher for cleaning; the basket can be washed in water
or cleaned in a dishwasher; however, the air fryer can neither be washed in water nor be cleaned in the dishwasher.

Specifications

Name: Oven (Air Fryer) Capacity: 10 L Color: Black

Model: MAF-D1001 Rated Frequency: 50-60 Hz Net Weight: 9.3 kg
Rated Power: 2700 W Rated Voltage: 220-240 V~ Gross Weight: 11.0 kg

Package Dimensions: 480 x 450 x 344 mm

Power Consumption

Off mode: < 0.5 W

Time to Enter the Condition
Off mode: < 20 min

Hereby, Xiaomi Communications Co., Ltd. declares that the radio equipment type Oven (Air Fryer) MAF-D1001 is in
c € compliance with Directive 2014/35/EU. The full text of the EU declaration of conformity is available at the following
internet address: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE as in directive 2012/19/EU) which

should not be mixed with unsorted household waste. Instead, you should protect human health and the environment by
ﬁ handing over your waste equipment to a designated collection point for the recycling of waste electrical and electronic

equipment, appointed by the government or local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent potential
negative consequences to the environment and human health. Please contact the installer or local authorities for more
information about the location as well as terms and conditions of such collection points.

Manufacturer: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Address: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
For further information, please go to www.mi.com

User Manual Version: V1.0
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Lea detenidamente este manual antes de usar el producto y consérvelo para futuras consultas.
Este producto es exclusivo para uso doméstico.

Las ilustraciones del producto, los accesorios y la interfaz de usuario del manual de usuario
son solo para fines de referencia. El producto y las funciones actuales pueden variar debido a
las mejoras del producto.

Instrucciones de seguridad

Para garantizar su seguridad y minimizar los riesgos de
lesiones corporales o dafios materiales, tenga en cuenta las
siguientes precauciones de seguridad.

* Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afiosy
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si han
recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de
forma seguray comprenden los peligros que conlleva. Los nifios
no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
por parte del usuario no deben ser realizados por nifos, a
menos que sean mayores de 8 afios y estén supervisados.

* Por favor, mantenga la freidora de aire y el cable de
alimentacioén fuera del alcance de los nifios menores de 8 afos.

* Si el cable de alimentacién esta dafiado o roto, debe ser
sustituido por profesionales del fabricante, del departamento
de servicio postventa o de departamentos de funciones
similares para evitar riesgos de seguridad.

* No permita que las personas que carecen de una suficiente
capacidad fisica, sensorial o intelectual o que carecen de la
experiencia o sentido comun necesarios utilicen este
producto sin supervision u orientacion.

* No utilice una fuente de alimentacién que no sea de 220-240 V
para evitar incendios o descargas eléctricas.

* No utilice una regleta para conectar el cable de alimentacion.
Por favor, conecte el cable de alimentacion al enchufe de la
pared.

* No bloquee la entrada ni la salida de aire de la freidora de aire,
ni la rejilla de disipacién de calor durante su uso para no
afectar su disipacién de calor normal.

* No utilice carbon vegetal ni otras fuentes de combustible
similares para calentar la cesta ni la placa de freir.

* No enchufe o desenchufe el cable de alimentacion con las
manos mojadas para evitar el riesgo de una descarga eléctrica.
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No utilice un cable de alimentacion con una conexién floja o
un contacto deficiente.

No deje que el cable de alimentacion pase por objetos
afilados para evitar dafios al cable de alimentacion.

No utilice la freidora de aire para almacenar ningin objeto,
especialmente objetos inflamables, explosivos o corrosivos.
No pellizque, doble o retuerza en exceso ni coloque objetos
pesados sobre el cable de alimentacién para evitar que se
exponga o rompa su nucleo.

La freidora de aire no puede utilizarse con un temporizador
externo o un control remoto independiente.

Utilice inicamente una toma de corriente con conexion a
tierra con una corriente nominal de 16 A para evitar el riesgo
de incendio y otros peligros potenciales.

Deje de utilizar la freidora de aire inmediatamente y
desenchdfela de la fuente de alimentacién si no funciona con
normalidad o se averia.

La freidora de aire no puede ponerse en marcha sin introducir
la cesta.

No deje que los nifios se acerquen a la freidora de aire
durante o justo después de su uso para evitar que se escalden.
No permita que los nifios se acerquen o jueguen con el
envoltorio de plastico y el embalaje para evitar accidentes
por asfixia.

No toque la cesta directamente con las manos durante o
justo después de su uso para evitar quemaduras.

No utilice utensilios de plastico ni materiales de envoltura de
papel normales para envolver alimentos para cocinar.

No deje caer esta freidora de aire ni la golpee contra objetos
duros para evitar dafios o un mal funcionamiento.

No introduzca alfileres, cables u otros objetos en ninguna de
las aberturas de la freidora de aire para evitar una descarga
eléctrica o lesiones.

No utilice ninglin accesorio que no esté recomendado por el
fabricante.

El rango de altitud normal de funcionamiento de este
producto es de 0 a 2000 metros.

Mantenga una distancia de 30 cm o mas entre la salida de
aire y otros dispositivos durante su uso.

Por favor, asegurese de que la toma de corriente a la que se
enchufa la freidora de aire esta bien conectada a tierra para
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evitar una descarga eléctrica u otros riesgos de seguridad.

* Este producto debe utilizarse sobre una superficie planay
resistente al calor para evitar dafios en el producto o
accidentes.

* No mueva ni agite la freidora de aire durante su uso.

* No introduzca ninguin objeto extrafio en el interruptor de
seguridad para no causar ningun riesgo.

e Cuando coloque la freidora de aire en un armario de cocina,
etc., asegurese de que esté bien ventilado.

* Por favor, aseglrese de desenchufar la freidora de aire antes
de limpiarla o repararla.

» Asegurese de que las piezas de silicona de la freidora de aire
no entren en contacto con etanol o soluciones que
contengan mas de un 50 % de alcohol.

& PRECAUCION: Superficies calientes.

Descripcion del producto

Salida de aire — ===

Freidora de aire -
Cable de alimentacién

==Placa de freir

Rejillade -

disipacion
de calor

- Mango

Nota: La goma de silicona de la placa de freir esta hecha de materiales de grado alimentario resistentes a altas temperaturas
para evitar que los bordes de la placa de freir rayen el revestimiento de la cesta y para mejorar la estabilidad de la placa
de freir. No retire la goma de silicona de la placa de freir.



Pantalla de control

®6 0

1. Botdn de receta

2. Indicador de la cesta derecha

3. Indicador de la cesta izquierda

4. Pantalla de tiempo y temperatura de la cesta izquierda

5. Indicador de recordatorio de dar la vuelta a los alimentos de la
cesta izquierda

6. Indicador de recordatorio de dar la vuelta a los alimentos de la
cesta derecha

7. Pantalla de tiempo y temperatura de la cesta derecha

9. Botdn de recordatorio de dar la vuelta a los alimentos

11. Botones de ajuste de temperatura

12. Boton de modo de espera

13. Botdn de la cesta izquierda(Pulse y mantenga
pulsado durante 2 segundos para cancelar el ajuste de
la cesta izquierda)

14. Botdn de dos cestas(Pulse y mantenga pulsado
durante 2 segundos para cancelar el ajuste de las dos
cestas)

15. Boton de la cesta derecha(Pulse y mantenga
pulsado durante 2 segundos para cancelar el ajuste de
la cesta derecha.)

10. Boton SYNC 16. Boton de inicio/parada(Pulse y mantenga pulsado

durante 2 segundos para cancelar la coccion)

Instrucciones de funcionamiento

Encendido

Tras encender, la pantalla de la freidora de aire se iluminara durante un segundo, y luego entrara
en modo de apagado. Pulse el botén de modo de espera para acceder al estado inicial.

Nota: La freidora de aire puede desprender un ligero olor en el primer uso. Se recomienda hacer funcionar la
freidora de aire con una cesta vacia a la temperatura maxima (230 °C) durante cinco minutos para eliminar el
olor. La freidora de aire puede emitir una pequefia cantidad de humo blanco o un olor mientras funciona con
la cesta vacia, lo cual es normal.

Modo de apagado

La freidora de aire entrara el modo de apagado y la pantalla se apagara si no hay uso en diez
minutos en modo no-coccioén. Pulsar el botén de modo de espera en cualquier modo le
permite acceder al modo de apagado manualmente.

Coccion

Antes de usar

Los ingredientes se pueden marinar al gusto antes de cocinarlos.

Nota: No cocine alimentos que contengan hidréxido de sodio, como bollos pretzel, para evitar
dafar el revestimiento de la freidora de aire.

Empezar a cocinar

1. Coloque la freidora de aire en una superficie estable y nivelada y aseglrese de que haya
circulacioén de aire alrededor de la freidora de aire.

2. Coloque la placa de freir en la parte inferior de la freidora de aire y ponga los alimentos
preparados en la placa. Para las cantidades de ingredientes, consulte las cantidades
recomendadas de ingredientes en las recetas.

Nota: Llenar demasiado la freidora de aire con ingredientes puede interferir con la conveccion
del aire caliente en su interior, lo que podria impedir que los alimentos se calienten
uniformemente. Puede ser necesario ajustar la cantidad de los ingredientes y el tiempo de
coccidn para conseguir el efecto de coccion ideal.

3. Inserte la cesta en la freidora de aire por completo.

4. La parrilla es adecuada para la cesta derecha. Se puede colocar una capa adicional de
ingredientes utilizando la parrilla tras colocar los ingredientes sobre la placa de freir. Se puede
cocinar el mismo ingrediente en el nivel superior y el nivel inferior, o se pueden cocinar distintos
ingredientes en cada nivel. Para los métodos de coccion de distintos ingredientes, escanee el
caodigo QR de la pegatina del cuerpo de la freidora de aire para ver las recetas en la nube.

Elegir una cesta para la coccion
1. Pulse el botdn de recetas para entrar en el modo de ajuste de coccién por defecto para la
cesta izquierda. 12



2. Pulse el boton de la cesta izquierda para acceder directamente al modo de ajuste de coccion
de la cesta izquierda, y pulse el botdn de la cesta derecha para acceder directamente al modo
de ajuste de coccion de la cesta derecha.

3. Pulse el botén de receta para seleccionar la receta deseada tras elegir la cesta.

4. La pantalla muestra el tiempo de coccién por defecto tras elegir la cesta. Pulse el botdn «+» o
«» del tiempo para ajustar el tiempo de coccién, y pulse el botdn «+» 0 «-» de la temperatura
para ajustar la temperatura de coccién. El tiempo y la temperatura pueden ajustarse durante la
coccidn sin pausar. Tras el ajuste, la coccion continua directamente seguiin los nuevos parametros.
5. Lareceta no puede cambiarse una vez que la coccidn comienza. Para cambiar la receta,
pulse y mantenga pulsado el botén de inicio/parada para cancelar la coccién y luego
seleccione de nuevo.

6. Tras pausar la coccion, la freidora de aire saldra del modo de coccién y volvera al modo inicial
si no se realizan operaciones en diez minutos, o si el botén de inicio/parada se pulsay
mantiene pulsado.

7.Si se extrae la cesta de la freidora de aire durante la coccion, ésta se detendra y podra continuar
automaticamente si se vuelve a introducir la cesta en la freidora de aire en un plazo de diez minutos.
La freidora de aire saldra y volvera al modo inicial si no se vuelve a introducir la cesta en la freidora de
aire en un plazo de diez minutos, o si se mantiene pulsado el botén de inicio/parada.

Elegir una cesta para la coccidn

1. Dos cestas para cocinar distintas recetas

(@ Seleccione primero una cesta y ajuste los parametros de coccién, después seleccione otra
cestay ajuste los parametros, y pulse el botén de inicio/parada para empezar a cocinar juntas.
(@ Una vez ajustados los parametros de coccién para las dos cestas, pulse el botén «SYNC», y
la cesta con el tiempo de coccién mas largo empezaré a cocinar primero y la cesta en espera se
unird y empezara a cocinar cuando se alcance su tiempo de coccion. Las dos cestas finalizaran
la coccién de forma mas o menos simultanea.

(® Cuando cocine con la funcién que permite que ambas cestas terminen de cocinar al mismo
tiempo, pulse el botdn SYNC para desactivarla.

® Cuando se cancele la coccion de la cesta activa, la cesta en espera comenzara a cocinar.
Nota: La funcién SYNC puede activarse durante un minuto tras el inicio de la coccion. Si las dos
cestas ya estan cocinando, una cesta deberé estar en pausa antes de poder activar la funcion SYNC.
2. Dos cestas para cocinar la misma receta

Pulse el botén «L+R» para acceder al modo de configuracién de coccion para ambas cestas.
Pulse el boton de receta para seleccionar la receta deseada, o pulse los botones de ajuste de
tiempo «+» 0 «-» y los botones de ajuste de temperatura «+» 0 «-» para personalizar los
parametros necesarios. Tras completar la configuracion y pulsar el botdn de inicio/parada,
ambas cestas comenzaran a cocinar segiin los mismos parametros de receta.

3. Cuando se retira una cesta durante la coccion, ambas cestas entran en modo de pausa de coccion:
« Si ambas cestas se vuelven a colocar en la freidora de aire en un plazo de diez minutos, la
cesta que ha comenzado a cocinar continuara cocinando, mientras que la cesta en espera
continuara esperando.

 Si ambas cestas se vuelven a colocar en la freidora de aire pasados 10 minutos y en un plazo
de 20 minutos, la cesta que ha comenzado a cocinar dejara de cocinar, mientras que la cesta
en espera comenzara a cocinar.

« Sino se vuelven a colocar ambas cestas en la freidora de aire pasados 20 minutos, la cesta
que ha empezado a cocinar dejara de cocinar, mientras que la cesta en espera cancelara la
espera, y ambas cestas volveran al modo inicial.

Precauciones:

¢ Unavez terminada la coccion, la cesta esta muy caliente, asi que debera evitar tocarla para
no escaldarse.

¢ Durante la coccion con dos cestas, no deje que la coccion a baja temperatura, como la
fermentacion, funcione junto con recetas a alta temperatura. De lo contrario, el efecto de
coccion podria verse afectado.

Rango de ajuste de tiempo y temperatura

* Rango de tiempo ajustable: 0-8 horas.

¢ Cuando la temperatura de coccion se encuentra entre 80 °Cy 230 °C, el tiempo de coccién
ajustable es de hasta 1 hora; cuando la temperatura de coccion esta por debajo de 80 °C, el
tiempo de coccidn ajustable es de hasta 8 horas.

* Cuando el tiempo programado es menos de 60 minutos, pulsary mantener pulsado los
botones de ajuste de tiempo aumentara o reducira el tiempo en 10 minutos, y pulsar una vez
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aumentara o reducira el tiempo en 1 minuto. Cuando el tiempo programado es 60 minutos o
mas, pulsary mantener pulsado los botones de ajuste de tiempo aumentara o reducira el
tiempo en 30 minutos, y pulsar una vez aumentara o reducira el tiempo en 1 minuto.

* Latemperatura puede ajustarse entre 40 °Cy 230 °C.

¢ Cuando el tiempo de coccion es de 1 hora o menos, la temperatura de coccidn ajustable se
encuentra entre 40 °Cy 230 °C; cuando el tiempo de coccién esta entre 1y 8 horas, la
temperatura de coccién ajustable es de hasta 80 °C.

¢ Pulsary mantener pulsado los botones de ajuste de temperatura aumentara o reducira la
temperatura en 10 °C, y pulsar una vez aumentara o reducira la temperatura en 5°C.

Encender/apagar el recordatorio de dar la vuelta a los alimentos

Antes de cocinar, el recordatorio de dar la vuelta a los alimentos puede encenderse/apagarse
pulsando el botén de recordatorio de dar la vuelta a los alimentos.

« Elrecordatorio de dar la vuelta a los alimentos esté activado por defecto para las patatas
fritas, el muslo de pollo, el filete y las verduras, y se puede desactivar pulsando el boton de
recordatorio de dar la vuelta a los alimentos.

« Elrecordatorio de dar la vuelta a los alimentos estéa desactivado por defecto para el modo
DIY, pescado asado y recalentado, y se puede activar pulsando el boton de recordatorio de dar
la vuelta a los alimentos. No se podra encender el recordatorio de dar la vuelta a los alimentos
si el tiempo de coccion es menor a 8 minutos.

« Elrecordatorio de dar la vuelta a los alimentos no es compatible con pizzas, pasteles ni frutas
secas.

* Elrecordatorio de dar la vuelta a los alimentos puede activarse o desactivarse durante la coccion.
No obstante, no puede activarse si el tiempo de coccidn restante para la receta es menos que o igual
asuintervalo de dar la vuelta a los alimentos.

» Cuando es el momento de dar la vuelta a los alimentos, el indicador de recordatorio de dar la
vuelta a los alimentos parpadeard, y el zumbador pitara dos veces, tres veces seguidas. La coccién
continua sin interrupciones. Una vez que haya retirado la cesta y dado la vuelta a los alimentos, el
indicador de recordatorio de dar la vuelta a los alimentos se apagara. (Si el indicador se queda
encendido, el recordatorio de dar la vuelta a los alimentos se repetira.)

Recomendaciones de coccion

Il Zona de coccién CaliiEREEs (EanmEE e Temperatura | Tiempo de referencia re:;?g:te;?;adiecllar
(Descongelado) ingredientes P P la vuelta a los alimentos
Patatas fritas . | Cestaizquierda 300-350 g
congeladas 1/ 200°C 21-23 minutos Cada 12 minutos
Cesta derecha 600-650 g
Muslo de Cesta izquierda 3-4 piezas
pollo 200°C 23-25 minutos Cada 13 minutos
Cesta derecha 5-6 piezas

Cesta izquierda 1 pieza (aprox. 150-200 g)
Filete 200°C 13-15 minutos Cada 8 minutos
Cesta derecha 2 piezas (aprox. 300-500 g)

Cestaizquierda 150-200g

Pescado 180°C 14-16 minutos Cada 8 minutos
Cesta derecha 300-400g
Cesta izquierda 150-200 g

Verduras 190°C 7-9 minutos Cada 4 minutos
Cesta derecha 300-400g

) Cesta izquierda 100g
Pizzas 160°C 14-16 minutos /

Cesta derecha 7" (aprox. 200 g)

Magdalenas Cestaizquierda | 4 (aprox. 35-50 g por unidad)
caseras 160 °C 18-20 minutos /
Cestaderecha | 9 (aprox.35-50 g por unidad)

Frutas Cesta izquierda 30-40g

deshidratadas 40°C 5 horas /

Cesta derecha 50-70 g

Notas:
« Sila carne a cocinar esta congelada, se recomienda descongelarla por completo antes de cocinar.
* Como la conveccion de alta velocidad se presenta en la cesta durante la coccion, llenar

14



demasiado la freidora de aire con ingredientes podria interferir con la conveccién de aire
caliente en su interior, lo que podria impedir que los alimentos se calienten uniformemente.
Silas patatas fritas pesan mas de 500 g, hay que darles la vuelta en medio de la cocciény
ajustar la temperatura de coccién en funcién de la situacion real para conseguir el efecto de
coccion ideal. Si los ingredientes son demasiado ligeros, pueden flotar o girar, por lo que no
se recomienda colocar ingredientes demasiado ligeros.

Mensajes de error

Silafreidora de aire detecta una averia anomalia, la pantalla mostrara un cédigo de error E10
E2, acompafiado de tres pitidos que indican una averia. La freidora de aire dejara de funcionar.
Para resolver el problema, consulte la seccion Resolucion de Posibles Problemas del manual.

Nota:

Para eliminar las manchas adheridas al interior de la freidora de aire, aplique una cantidad
adecuada de detergente diluido en agua caliente en su superficie y déjelo reposar durante
unos diez minutos, luego utilice una esponja suave humedecida con agua para limpiar los
restos de detergente. La placa de freir puede lavarse en el lavavajillas; la cesta puede lavarse en
aguay también puede lavarse en el lavavajillas; sin embargo, |a freidora de aire no puede
lavarse en agua ni en el lavavajillas.

Resolucion de posibles problemas

Problema

Posible causa

Soluciones

La freidora de aire no
funciona.

La freidora de aire no esta
conectada a una fuente de
alimentacion.

Enchufe el cable de
alimentacién en unatoma de
corriente con conexion atierra.

La cesta no esta colocada en su
sitio.

Saque la cestay vuelva a
colocarla en su sitio.

La pantalla muestra E1.

El sensor tiene un circuito roto.

Péngase en contacto con el
servicio posventa.

La pantalla muestra E2.

El sensor tiene un cortocircuito.

Péngase en contacto con el
servicio posventa.

El ventilador no gira.

El aspa del ventilador esta
atascada.

Péngase en contacto con el
servicio posventa.

El motor esta dafiado u otros
componentes tienen un circuito
roto.

Péngase en contacto con el
servicio posventa.

Sale humo blanco.

Esta cocinando ingredientes
grasos.

Cuando se frien ingredientes
gue contienen mas grasa,
saldra mucho humo, lo cual es
normal.

La freidora de aire todavia
contiene residuos de grasa del
programa de coccidn anterior.

Asegurese de limpiar la
freidora de aire después de
cada programa de coccion.

No se puede introducir
la cesta en la freidora
de aire con facilidad.

Hay demasiados
ingredientes en la cesta.

Los ingredientes de la cesta no
pueden superar la marca
maxima.

La cesta no estéa bien introducida.

Inserte correctamente la cesta.

Notas de mantenimiento

Unicamente el personal capacitado profesionalmente, que haya sido certificado para reparar la
freidora de aire, esta autorizado para reparar la freidora de aire. Otras personas no deberan
reparar la freidora de aire sin permiso para evitar consecuencias graves.

Si experimenta alglin error con la freidora de aire, consulte la seccion de Resolucién de
posibles problemas antes de ponerse en contacto con el servicio de posventa.

Si el error persiste, desenchufe el cable de alimentacion para cortar la energiay pongase en
contacto con el servicio posventa.
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Precauciones de limpieza

« Después de utilizar la freidora de aire, por favor, desenchufe el cable de alimentacion a
tiempo. No coloque la freidora de aire cerca de una fuente de fuego ni la sumerja en agua. No
coloque el cable de alimentacién directamente sobre la freidora de aire para evitar que el
enchufe raye su superficie.

o Lalimpiezay el mantenimiento s6lo deben realizarse después de que la freidora de aire se
haya enfriado.

« No utilice materiales de limpieza o detergentes corrosivos o abrasivos.

Nota: La limpieza y el mantenimiento regulares de la freidora de aire ayudaran a prolongar su vida til.

Limpieza y mantenimiento

Desenchufe el cable de alimentacion antes de limpiar y mantener la freidora de aire, y espere a
que se enfrie hasta una temperatura segura antes de proceder. Por favor, retire la cesta de la
freidora de aire cuando limpie la freidora de aire.

« Superficie de la freidora de aire: La superficie de la freidora de aire puede limpiarse con un
pafio seco y suave o con una esponja humedecida con un detergente de limpieza neutro.

e Compartimento: Para eliminar las manchas del interior de la freidora de aire, aplique una
cantidad adecuada de detergente diluido en agua caliente en su superficie y déjelo reposar
durante unos 10 minutos, luego utilice una esponja suave humedecida con agua para limpiar
los restos de detergente.

e Cesta: Limpie la freidora de aire después de cada uso. La cesta de la freidora de aire esta
recubierta, por lo que no utilice lana de acero ni otros materiales de limpieza abrasivos para
limpiarla, ya que podrian dafiar el recubrimiento.

e Placa de freiry parrilla: Puede utilizar un pafio suave de algodén o una esponja humedecida
con detergente neutro para limpiarla, y luego humedecerla con agua para eliminar los restos de

detergente.
Nota: La placa de freiry la parrilla pueden separarse y colocarse en el lavavajillas para su limpieza; la cesta puede lavarse en
agua o limpiarse en el lavavajillas; sin embargo, la freidora de aire no puede lavarse en agua ni limpiarse en el lavavajillas.

Especificaciones

Nombre: Horno (freidora de aire) Capacidad: 10 L Color: Negro
Modelo: MAF-D1001 Frecuencia nominal: 50-60 Hz ~ Peso neto: 9,3 kg
Potencia nominal: 2700 W Tensién nominal: 220-240 V~ Peso bruto: 11,0 kg

Dimensiones del paquete: 480 x 450 x 344 mm

Consumo de energia

Modo apagado: < 0,5W

Tiempo para entrar en la condicién
Modo apagado: < 20 min

MAF-D1001 cumple con la Directiva 2014/53/UE. Encontrara el texto completo de la declaracion de conformidad de la UE
en esta direccion de Internet: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

c Por la presente, Xiaomi Communications Co., Ltd. declara que el tipo de equipo radioeléctrico de Horno (freidora de aire)

Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE segun la
directiva 2012/19/UE) que no deben mezclarse con residuos domésticos sin clasificar. En su lugar, debe proteger la
E salud humanay el medio ambiente entregando sus equipos de desecho a un punto de recogida para el reciclaje de
residuos de equipos eléctricos y electronicos, designado por el gobierno o las autoridades locales. La eliminaciony el
[ reciclado correctos ayudaran a evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana.
Péngase en contacto con el instalador o con las autoridades locales para obtener mas informacion sobre la ubicacion y
las condiciones de dichos puntos de recogida.

Fabricado por: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Direccion: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Para obtener més informacion, visite www.mi.com

Version del manual del usuario: V1.0



Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorgféltig durch und bewahren Sie
sie auf, um zukiinftig die Informationen nachlesen zu kénnen.

Dieses Produkt ist nur fiir den Hausgebrauch geeignet.

Abbildungen des Produkts, des Zubehors und der Benutzeroberflache in der
Bedienungsanleitung dienen nur als Referenz. Die tatsachlichen Produkte und Funktionen
kdnnen aufgrund von Produktverbesserungen variieren.

Sicherheitshinweise

Beachten und befolgen Sie die folgenden
Sicherheitshinweise, um Ihre Sicherheit zu gewahrleisten und
das Risiko von Verletzungen oder Sachschaden zu reduzieren,
bitte beachten Sie die folgenden VorsichtsmalBnahmen und
befolgen Sie diese.

* Dieses Gerat ist fur Kinder ab einem Alter von 8 Jahren und
Personen geeignet, die korperlich, sensorisch oder geistig
behindert sind oder nicht liber ausreichend Erfahrung oder
Kenntnisse verfligen, wenn sie eine Beaufsichtigung oder
Anweisung zur sicheren Nutzung des Geréts erhalten haben
und wissen, welche Gefahren auftreten konnen. Kinder diirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung
diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, soweit sie
nicht dlter als 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

* Bitte bewahren Sie die Heil3luft-Fritteuse und das Stromkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

» Wenn das Stromkabel beschadigt oder defekt ist, muss es
von Fachleuten des Herstellers, des Kundendienstes oder von
Abteilungen mit ahnlichen Funktionen ausgetauscht werden,
um Sicherheitsgefahrdungen zu vermeiden.

 Lassen Sie Personen, denen es an korperlichen, sensorischen
oder intellektuellen Fahigkeiten oder an Erfahrung oder
gesundem Menschenverstand mangelt, dieses Produkt nicht
ohne Aufsicht oder Anleitung benutzen.

» Verwenden Sie bei Verwendung keine andere Stromquelle als
220-240V, um Feuer oder Stromschlage zu vermeiden.

» Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdose, um das Stromkabel
anzuschlief3en. Bitte stecken Sie den Stromkabelstecker in
die Wandsteckdose.

* Blockieren Sie wahrend der Verwendung weder den
Lufteinlass und Luftauslass der Heil3luft-Fritteuse noch die
Offnung zur Wiarmeableitung, um die normale Warmeabgabe
nicht zu beeintrachtigen.



* Verwenden Sie keine Holzkohle oder andere dahnliche
Brennstoffe zum Erhitzen des Korbs und der Frittierplatte.

 Stecken Sie das Stromkabel nicht mit nassen Handen ein
oder aus, um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden.

» Verwenden Sie kein Stromkabel mit lockeren Verbindungen
oder schlechtem Kontakt.

» Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht Giber scharfe
Gegenstande geflihrt wird, um eine Beschadigung des
Stromkabels zu vermeiden.

» Verwenden Sie die HeiB3luft-Fritteuse nicht zur Aufbewahrung
von Gegenstanden, insbesondere von brennbaren, explosiven
oder atzenden Gegenstanden.

» Achten Sie darauf, dass Sie das Stromkabel nicht ibermaRig
einklemmen, knicken, verdrehen oder mit schweren
Gegenstédnden belasten, um zu verhindern, dass die
Innenleiter freigelegt werden oder brechen.

* Die HeiBluft-Fritteuse kann nicht mit einem externen Timer
oder einer unabhangigen Fernbedienung verwendet werden.

* Verwenden Sie nur eine geerdete Steckdose mit einer
Nennstromstarke von 16 A, um das Risiko von Feuer und
anderen potenziellen Gefahrdungen zu vermeiden.

» Stellen Sie die Verwendung der Heil3luft-Fritteuse sofort ein
und ziehen Sie sie von der Stromquelle ab, wenn sie nicht
normal funktioniert oder Fehlfunktionen aufweist.

* Die HeiBluft-Fritteuse kann nicht gestartet werden, wenn der
Korb nicht eingesetzt ist.

* Lassen Sie Kinder wahrend oder direkt nach dem Gebrauch
nicht in die Nahe der HeiBluft-Fritteuse, damit sie sich nicht
verbriihen.

* Erteilen Sie Kindern keine Erlaubnis, in die Nahe der
Frischhaltefolie und der Verpackung zu kommen oder damit
zu spielen, um Erstickungsunfille zu vermeiden.

* Berilihren Sie den Korb wahrend oder direkt nach der Verwendung
nicht direkt mit den Handen, damit sie sich nicht verbrihen.

* Verwenden Sie keine Plastikutensilien oder normales Papier
zum Einwickeln von Speisen fiir das Garen.

* Lassen Sie die HeiBluft-Fritteuse nicht fallen und stof3en Sie
sie nicht gegen harte Gegensténde, um Schaden oder
Fehlfunktionen zu vermeiden.

» Stecken Sie keine Stifte, Drahte oder andere Gegenstande in
die Offnungen der HeiBluft-Fritteuse, um einen Stromschlag
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oder Verletzungen zu vermeiden.

* Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.

* Der normale Betriebshohenbereich dieses Produkts betragt O
bis 2000 Meter.

 Halten Sie bei der Verwendung einen Abstand von 30 cm oder
mehr zwischen dem Luftauslass und anderen Geréaten ein.

* Stellen Sie sicher, dass die Steckdose, an die die
HeiBluft-Fritteuse angeschlossen ist, gut geerdet ist, um
einen Stromschlag oder andere Sicherheitsgefahrdungen zu
vermeiden.

* Dieses Produkt muss auf einer ebenen, hitzebestandigen
Oberflache verwendet werden, um Schaden am Produkt oder
Unfélle zu vermeiden.

» Bewegen oder schiitteln Sie die Hei3luft-Fritteuse nicht
wahrend der Verwendung.

» Stecken Sie keine Fremdkérper in den Sicherheitsschalter,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

» Wenn Sie die HeiBBluft-Fritteuse in einem Kiichenschrank usw.
aufstellen, achten Sie bitte darauf, dass sie gut beliiftet ist.

* Bitte ziehen Sie unbedingt die Heil3luft-Fritteuse vor der
Reinigung oder Reparatur ab.

» Stellen Sie sicher, dass die Silikonteile der Hei3luft-Fritteuse
nicht mit Ethanol oder Losungen, die mehr als 50 % Alkohol
enthalten, in Kontakt kommen.

& VORSICHT: Heif3e Oberflachen.

Produktiibersicht

Luftauslass — =

HeiBluft-Fritteuse -

Netzstecker

Offnung zur -
Warmeableitung

> Griff
Hinweis: Der Silikongummi auf der Frittierplatte besteht aus hochtemperaturbestandigen, lebensmittelechten Materialien, um

zu verhindern, dass die Kanten der Frittierplatte die Beschichtung des Korbes zerkratzen und um die Stabilitét der
Frittierplatte zu verbessern. Entfernen Sie das Silikongummi nicht von der Frittierplatte.
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1. Rezept-Taste 11. Verstelltasten fiir die Temperatur

2. Kontrollleuchte rechter Korb 12. Standby-Taste

3. Kontr_ollls{ycht.e linker Korb o 13. Taste fiir den linken Korb(Halten Sie 2 Sekunden
4. Anzeige fiir Zeit und Temperatur fiir linken Korb lang gedriickt, um die Einstellung des linken Korbs
5. Kontrollleuchte fiir die Erinnerung an das Wenden der abzubrechen)

Speisen im linken Korb 14. Zwei Kérbe-Taste(Halten Sie 2 Sekunden lang

6. Kontrollleuchte fiir die Erinnerung an das Wenden der gedriickt, um die Einstellung fiir Dual-Kérbe
Speisen im rechten Korb abzubrechen)

7. Anzeige fiir Zeit und Temperatur fiir rechten Korb 15. Taste fiir den rechten Korb(Halten Sie 2

8. Ta§ten 2ur Zeiteinstellung . Sekunden lang gedriickt, um die Einstellung fiir den
9. Erinnerungstaste fiir das Wenden von Speisen rechten Korb abzubrechen)

10. SYNC-Taste 16. Start-/Stopp-Taste(Halten Sie 2 Sekunden lang

gedriickt, um den Garvorgang abzubrechen)

Bedienungsanweisungen

Einschalten

Nach dem Einschalten leuchtet das Display der HeiBluft-Fritteuse eine Sekunde lang auf und
wechselt dann in den Abschaltmodus. Driicken Sie die Standby-Taste, um den Ausgangsstatus
aufzurufen.

Hinweis: Die HeiBluft-Fritteuse kann bei der ersten Verwendung einen leichten Geruch abgeben. Es wird
empfohlen, die HeiBluft-Fritteuse mit leerem Korb fiinf Minuten lang bei maximaler Temperatur (230 °C)
laufen zu lassen, um den Geruch zu entfernen. Die HeiB3luft-Fritteuse kann beim Betrieb mit leerem Korb
eine kleine Menge wei3en Rauch oder einen Geruch abgeben, was normal ist.

Abschaltmodus

Die HeiBluft-Fritteuse wechselt in den Abschaltmodus und das Display schaltet sich aus, wenn
im Nicht-Garmodus zehn Minuten lang kein Betrieb stattfindet. Durch Driicken der
Standby-Taste in einem beliebigen Modus kann der Abschaltmodus manuell aktiviert werden.

Garen

Vor der Verwendung

Die Zutaten kénnen vor dem Garen nach Belieben mariniert werden.

Hinweis: Garen Sie keine Speisen, die Natriumhydroxid enthalten, wie z. B. Laugenbrétchen, um
Schéaden an der Beschichtung der HeiB3luft-Fritteuse zu vermeiden.

Garen starten

1. Stellen Sie die HeiBluft-Fritteuse auf eine stabile, ebene Flache und stellen Sie sicher, dass
eine Luftzirkulation um die HeiBluft-Fritteuse besteht.

2. Legen Sie die Frittierplatte auf den Boden der HeiBluft-Fritteuse und geben Sie die
vorbereiteten Speisen auf die Platte. Fiir die Zutatenmenge siehe die empfohlenen
Zutatenmengen in den Rezepten.

Hinweis: Wenn die HeiBluft-Fritteuse mit Zutaten tiberfiillt wird, kann dies die
HeiBluftkonvektion im Inneren beeintrachtigen, wodurch die Speisen méglicherweise nicht
gleichmaRig erhitzt werden. Um den idealen Gareffekt zu erzielen, kann es erforderlich sein, die
Zutatenmenge und die Garzeit anzupassen.

3. Setzen Sie den Korb vollstdndig in die HeiBluft-Fritteuse ein.

4. Der Grill ist fiir den rechten Korb geeignet. Eine zusétzliche Schicht Zutaten kann mit dem
Grill verwendet werden, nachdem die Zutaten auf die Frittierplatte gelegt wurden. Die gleiche
Zutat kann sowohl auf der oberen als auch auf der unteren Ebene gegart werden, oder es
kdnnen auf jeder Ebene unterschiedliche Zutaten gegart werden. Fiir Garmethoden fir
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verschiedene Zutaten scannen Sie den QR-Code-Aufkleber auf dem Gehduse der
HeiBluft-Fritteuse, um die Cloud-Rezepte anzuzeigen.

Auswahl eines Korbes zum Garen

1. Driicken Sie die Rezept-Taste, um standardm&Big den Modus fiir die Gareinstellungen fiir den
linken Korb aufzurufen.

2. Driicken Sie die Taste fiir den linken Korb, um direkt den Modus fiir die Gareinstellungen fiir
den linken Korb aufzurufen, und driicken Sie die Taste fiir den rechten Korb, um direkt den
Modus fiir die Gareinstellungen fiir den rechten Korb aufzurufen.

3. Driicken Sie die Rezept-Taste, um das gewlinschte Rezept auszuwéhlen, nachdem der Korb
ausgewahlt wurde.

4. Nach der Auswahl des Korbes wird auf dem Display die Standard-Garzeit angezeigt. Driicken
Sie die Taste ,+" oder ,-", um die Garzeit anzupassen, und driicken Sie die Taste ,+" oder ,-", um
die Gartemperatur anzupassen. Die Zeit und die Temperatur kénnen wahrend des Garvorgangs
ohne Unterbrechung angepasst werden. Nach der Anpassung wird der Garvorgang direkt mit
den neuen Parametern fortgesetzt.

5. Das Rezept kann nach Beginn des Garvorgangs nicht mehr gedndert werden. Um das Rezept
zu dndern, halten Sie die Start-/Stopp-Taste gedriickt, um den Garvorgang abzubrechen, und
wiahlen Sie dann erneut aus.

6. Nach einer Garpause verldsst die HeiBBluft-Fritteuse den Garmodus und fahrt in den
Ausgangsmodus zurlick, wenn innerhalb von zehn Minuten keine Bedienung erfolgt oder die
Start-/Stopp-Taste gedriickt gehalten wird.

7.Wenn der Korb der HeiBluft-Fritteuse wahrend des Garvorgangs herausgezogen wird, wird
der Garvorgang unterbrochen und kann automatisch fortgesetzt werden, wenn der Korb
innerhalb von zehn Minuten wieder in die HeiBluft-Fritteuse eingesetzt wird. Die
HeiBluft-Fritteuse unterbricht und kehrt in den Ausgangsmodus zurlick, wenn der Korb nicht
innerhalb von zehn Minuten wieder in die HeiBluft-Fritteuse eingesetzt wird oder wenn die
Start-/Stopp-Taste gedriickt und gehalten wird.

Auswahlen von zwei Kérben zum Garen

1. Zwei Kérbe zum Garen verschiedener Rezepte

(D Wihlen Sie zuerst einen Korb aus und stellen Sie die Garparameter ein, wihlen Sie dann
einen anderen Korb aus und stellen Sie die Parameter ein und driicken Sie die
Start-/Stopp-Taste, um den gemeinsamen Garvorgang zu starten.

(@ Nachdem die Garparameter fiir die beiden Kérbe eingestellt wurden, driicken Sie die
SYNC-Taste, und der Korb mit der langeren Garzeit beginnt zuerst mit dem Kochen, und der
wartende Korb schliet sich an und beginnt mit dem Garen, wenn seine Garzeit erreicht ist. Die
beiden Korbe werden ungeféhr gleichzeitig fertig gegart.

(® Wenn Sie mit der Funktion garen, die es beiden Kérben erméglicht, das Garen gleichzeitig zu
beenden, driicken Sie die SYNC-Taste, um sie zu deaktivieren.

@ Wenn das Garen fiir den aktiven Korb abgebrochen wird, beginnt der wartende Korb zu garen.
Hinweis: Die SYNC-Funktion kann innerhalb einer Minute nach Beginn des Garvorgangs aktiviert
werden. Wenn beide Kdrbe bereits garen, muss ein Korb pausiert werden, bevor Sie die
SYNC-Funktion aktivieren kénnen.

2. Zwei Kérbe zum Garen desselben Rezepts

Driicken Sie die Taste ,L+R", um den Modus fiir die Gareinstellungen fiir die beiden Kérbe
aufzurufen. Driicken Sie die Rezept-Taste, um das gewlinschte Rezept auszuwéhlen, oder
driicken Sie die Tasten zur Zeiteinstellung ,+" oder ,-“ und die Verstelltasten fiir die Temperatur
,+"oder -, um die erforderlichen Parameter anzupassen. Nachdem die Einstellungen
abgeschlossen sind und die Start-/Stopp-Taste gedriickt wird, beginnen beide Kérbe mit dem
Garen gemB den gleichen Rezeptparametern.

3. Wenn ein Korb wéahrend des Garvorgangs herausgezogen wird, wechseln beide Kérbe in den
Modus Garvorgang unterbrechen:

» Wenn beide Kérbe innerhalb von zehn Minuten wieder in die HeiBluft-Fritteuse gestellt
werden, wird der Garvorgang des Korbes, der mit dem Garvorgang begonnen hat, fortgesetzt,
wahrend der wartende Korb weiter wartet.

* Wenn beide Kérbe nach 10 Minuten und innerhalb von 20 Minuten wieder in die
HeiBluft-Fritteuse gestellt werden, wird der Garvorgang des Korbes, der mit dem Garvorgang
begonnen hat, beendet, wiahrend der wartende Korb mit dem Garvorgang beginnt.

» Wenn beide Kérbe nach 20 Minuten nicht wieder in die HeiBluft-Fritteuse gestellt werden,
wird der Korb, der mit dem Garen begonnen hat, das Garen beenden, wahrend der wartende
Korb das Warten beendet und beide Kérbe in den Ausgangsmodus zuriickfahren.
VorsichtsmaBnahmen:
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¢ Nach Abschluss des Garvorgangs ist der Korb sehr heif3, beriihren Sie ihn daher nicht, um
Verbriihungen zu vermeiden.

¢ Lassen Sie beim Zwei-Korb-Garen keine Niedrigtemperatur-Garmethode wie die
Fermentation gleichzeitig mit Hochtemperatur-Rezepten laufen, da sonst der Gareffekt
beeintrachtigt wird.

Zeit- und Temperatureinstellbereich

* Einstellbarer Zeitbereich: 0-8 Stunden.

¢ Wenn die Gartemperatur zwischen 80 °C und 230 °C liegt, betragt die einstellbare Garzeit bis
zu 1 Stunde; wenn die Kochtemperatur unter 80 °C liegt, betrégt die einstellbare Garzeit bis zu 8
Stunden.

* Wenn die eingestellte Zeit weniger als 60 Minuten betragt, konnen Sie durch Gedriickthalten
der Tasten zur Zeiteinstellung die Zeit um 10 Minuten verlangern oder verkirzen und durch
einmaliges Driicken die Zeit um 1 Minute verlangern oder verkiirzen. Wenn die eingestellte Zeit
60 Minuten oder mehr betragt, konnen Sie durch Gedriickthalten der Tasten zur Zeiteinstellung
die Zeit um 30 Minuten verlangern oder verkiirzen und durch einmaliges Driicken die Zeit um 1
Minute verlangern oder verkiirzen.

¢ Die Temperatur kann zwischen 40 °C und 230 °C eingestellt werden.

« Bei einer Garzeit von 1Stunde oder weniger liegt die einstellbare Gartemperatur zwischen

40 °C und 230 °C; bei einer Garzeit zwischen 1 Stunde und 8 Stunden liegt die einstellbare
Gartemperatur bei bis zu 80 °C.

¢ Wenn Sie die Verstelltasten zur Temperatureinstellung gedriickt halten, wird die Temperatur
um 10 °C erhdht oder gesenkt, und wenn Sie einmal driicken, wird die Temperaturum 5 °C
erhdht oder gesenkt.

Ein-/Ausschalten der Erinnerungsfunktion fiir das Wenden von Speisen

Vor dem Garen kann die Erinnerungsfunktion fiir das Wenden von Speisen durch Driicken der
Erinnerungstaste fiir das Wenden von Speisen ein- und ausgeschaltet werden.

« Die Erinnerungsfunktion flir das Wenden von Speisen ist standardmaBig fiir Pommes Frites,
Hahnchenkeulen, Steaks und Gemdise aktiviert und kann durch Driicken der Erinnerungstaste
fiir das Wenden von Speisen deaktiviert werden.

« Die Erinnerungsfunktion fiir das Wenden von Speisen ist standardmaBig fiir den DIY-Modus,
gebratenen Fisch und das Aufwarmen deaktiviert und kann durch Driicken der Erinnerungstaste
fiir das Wenden von Speisen aktiviert werden. Die Erinnerungsfunktion flir das Wenden von
Speisen kann nicht aktiviert werden, wenn die Garzeit weniger als 8 Minuten betragt.

« Die Erinnerungsfunktion fiir das Wenden von Speisen wird nicht flir Pizza, Kuchen und
Trockenfriichte unterstiitzt.

« Die Erinnerungsfunktion fiir das Wenden von Speisen kann wahrend des Garvorgangs nicht
ein-/ausgeschaltet werden.

 Die Erinnerung an das Wenden von Speisen kann wahrend des Garens aktiviert oder
deaktiviert werden. Sie kann jedoch nicht aktiviert werden, wenn die verbleibende Garzeit des
Rezepts kleiner oder gleich dem Intervall fiir das Wenden con Speisen ist.

* Wenn es an der Zeit ist, die Speisen zu wenden, blinkt die Kontrollleuchte fiir die Erinnerung
an das Wenden der Speisen und der Signalton ertont zweimal, dreimal hintereinander. Das
Garen geht ohne Unterbrechung weiter. Sobald Sie den Korb entfernt und das Gargut
gewendet haben, erlischt die Kontrollleuchte zur Erinnerung an das Wenden. (Bleibt die
Kontrollleuchte an, wird die Erinnerung an das Wenden der Speisen wiederholt).
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Garempfehlungen

AT Garzone |Empfohlene Zutatenmenge | Temperatur | Referenzzeit | SPeisen-Wenden-Erinnerungs
(aufgetaut) haufigkeit
Tiefkiihlpommes Linker Korb 300-350 g
1/4Zoll 200°C | 21-23Minuten Alle 12 Minuten
Rechter Korb 600-650 g
Hahnchenkeule | Linker Korb 34 Stiick
200°C 23-25 Minuten Alle 13 Minuten
Rechter Korb 5-6 Stiick

Linker Korb 1 Stiick (etwa 150-200 g)
Steak 200°C 13-15 Minuten Alle 8 Minuten
Rechter Korb | 2 Stiicke (etwa 300-500 g)

Linker Korb 150-200 g
Fisch 180°C 14-16 Minuten Alle 8 Minuten
Rechter Korb 300-400 g
. Linker Korb 150-200 g
Gemise 190°C 7-9 Minuten Alle 4 Minuten
Rechter Korb 300-400g
) Linker Korb 100g
Pizza 160 °C 14-16 Minuten /

Rechter Korb 7 Zoll (etwa 200 g)

Hausgemachte | Linker Korb | 4 (etwa 35-50 g pro Stiick)

Cupcakes 160°C 18-20 Minuten /
Rechter Korb | 9 (etwa 35-50 g pro Stiick)
Linker Korb 30-40g
Getrocknete 40°C 5 Stunden /
Rechter Korb 50-70g
Hinweise:

» Wenn das zu garende Fleisch gefroren ist, wird empfohlen, es vor dem Garen vollstandig aufzutauen.
» Dawahrend des Garvorgangs im Korb eine starke Konvektion entsteht, kann eine zu hohe
Befiillung der HeiBluft-Fritteuse mit Zutaten die Hei3luftkonvektion im Inneren
beeintrachtigen, wodurch die Speisen méglicherweise nicht gleichmé&Big erhitzt werden. Wenn
die Pommes frites mehr als 500 g wiegen, miissen sie nach der Hélfte der Zeit gewendet
werden, und die Gartemperatur sollte entsprechend der tatsachlichen Situation angepasst
werden, um den idealen Kocheffekt zu erzielen. Wenn die Zutaten zu leicht sind, kénnen sie
schweben oder sich drehen, daher wird davon abgeraten, zu leichte Zutaten zu verwenden.

Fehlermedungen

Wenn die HeiBluft-Fritteuse eine Stérung oder Anomalie erkennt, wird auf dem Display der
Fehlercode E1 oder E2 angezeigt, begleitet von drei Signalténen, die auf eine Stérung
hinweisen. Die HeiBluft-Fritteuse stellt dann den Betrieb ein. Um das Problem zu I6sen, lesen
Sie bitte den Abschnitt Fehlerbehebung in der Bedienungsanleitung.

Hinweis:

Um Flecken aus dem Inneren der HeiBBluft-Fritteuse zu entfernen, tragen Sie eine geeignete
Menge in heiBem Wasser verdiinntes Reinigungsmittel auf die Oberflache auf und lassen Sie es
ca. zehn Minuten einwirken, dann verwenden Sie einen weichen, mit sauberem Wasser
befeuchteten Schwamm, um die Reinigungsmittelreste abzuwischen. Die Frittierplatte kann in
der Spiilmaschine gereinigt werden; der Korb kann in Wasser gewaschen und auch in der
Spilmaschine gereinigt werden; der Hauptkdrper der HeiB3luft-Fritteuse kann jedoch weder in
Wasser gewaschen noch in der Spiilmaschine gereinigt werden.
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Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losungen

Die HeiBluft-Fritteuse
arbeitet nicht.

Die HeiBluft-Fritteuse ist nicht an
ein Netzteil angeschlossen.

Stecken Sie das Stromkabel in
eine geerdete Steckdose.

Der Korb wurde nicht an seinen
Platz eingeschoben.

Ziehen Sie den Korb heraus
und schieben Sie ihn wieder
an seinen Platz.

Display zeigt E1 an.

Der Sensor weist eine
Schaltkreisunterbrechung auf.

Wenden Sie sich an das
Kundendienst-Team.

Display zeigt E2 an.

Der Sensor hat einen Kurzschluss.

Wenden Sie sich an das
Kundendienst-Team.

Der Ventialtor dreht
sich nicht.

Der Ventilatorfliigel klemmt.

Wenden Sie sich an das
Kundendienst-Team.

Der Motor ist beschadigt oder
andere Komponenten haben einen
unterbrochenen Stromkreis.

Wenden Sie sich an das
Kundendienst-Team.

Es tritt weiBer Rauch
aus.

Garen von fettigen Zutaten.

Wenn Sie 6lige Zutaten, die
mehr Fett enthalten, frittieren,
entsteht eine starke
Rauchentwicklung, was
normal ist.

Die HeiBluft-Fritteuse enthalt
noch Fettreste vom vorherigen
Garprogramm.

Stellen Sie sicher, dass Sie die
HeiBluft-Fritteuse nach jedem
Garprogramm reinigen.

Der Korb ldsst sich
nicht problemlos in
die HeiBluft-Fritteuse
einsetzen.

Zu viele Zutaten im Korb.

Die Zutaten im Korb diirfen die
Hochstmarke nicht
liberschreiten.

Der Korb ist nicht richtig
eingesetzt.

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemal ein.

Wartungshinweise

Nur professionell geschultes Personal, das fiir die Reparatur der HeiBluft-Fritteuse zertifiziert
ist, ist zur Reparatur der HeiBluft-Fritteuse berechtigt. Andere Personen sollten die
HeiBluft-Fritteuse nicht ohne Berechtigung reparieren, um schwerwiegende Folgen zu

vermeiden.

Wenn bei der HeiBluft-Fritteuse Fehler auftreten, lesen Sie den Abschnitt Fehlerbehebung,
bevor Sie sich an das Kundendienst-Team wenden.
Wenn der Fehler weiterhin besteht, ziehen Sie bitte das Stromkabel ab, um die

Stromversorgung zu unterbrechen, und wenden Sie sich an das Kundendienst-Team.
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VorsichtsmaBnahmen bei der Reinigung

« Nach dem Gebrauch der HeiBluft-Fritteuse ziehen Sie bitte rechtzeitig den Netzstecker ab.
Stellen Sie die HeiBluft-Fritteuse nicht in die Ndhe einer Feuerquelle und tauchen Sie sie nicht
in Wasser. Legen Sie den Netzstecker nicht direkt auf die Hei3luft-Fritteuse, um zu vermeiden,
dass der Stecker die Oberflache zerkratzt.

o Reinigung und Wartung sollten erst ausgefiihrt werden, wenn die HeiB3luft-Fritteuse
abgekiihlt ist.

« Verwenden Sie keine dtzenden oder scheuernden Reinigungsmaterialien oder Reinigungsmittel.
Hinweis: Eine regelmaBige Reinigung und Wartung der HeiBluft-Fritteuse tragt zur Verlangerung ihrer Lebensdauer bei.

Reinigung und Wartung

Ziehen Sie das Stromkabel ab, bevor Sie die HeiBBluft-Fritteuse reinigen und warten Sie, bis sie
auf eine sichere Temperatur abgekiihlt ist, bevor Sie fortfahren. Bitte nehmen Sie den Korb aus
der HeiBluft-Fritteuse, wenn Sie die HeiB3luft-Fritteuse reinigen.

o Oberflache der HeiBluft-Fritteuse: Die Oberflache der HeiBluft-Fritteuse kann mit einem
trockenen, weichen Tuch oder einem mit neutralem Reinigungsmittel angefeuchteten
Schwamm abgewischt werden.

o Innenraum: Um Flecken aus dem Inneren der HeiBluft-Fritteuse zu entfernen, tragen Sie eine
angemessene Menge Splilmittel, das in heiBem Wasser verdiinnt wurde, auf die Oberflache auf
und lassen Sie es etwa 10 Minuten einwirken. Wischen Sie dann die Spiilmittelreste mit einem
weichen, mit Wasser angefeuchteten Schwamm ab.

o Korb: Reinigen Sie die HeiB3luft-Fritteuse nach jedem Gebrauch. Der Korb der
HeiBluft-Fritteuse ist beschichtet, verwenden Sie daher keine Stahlwolle oder andere
scheuernde Reinigungsmittel zur Reinigung, da diese die Beschichtung beschadigen kénnen.

e Frittierplatte und Grill: Verwenden Sie ein weiches Baumwolltuch oder einen Schwamm, der
mit neutralem Reinigungsmittel befeuchtet ist, um sie sauber zu wischen, und befeuchten Sie

sie dann mit Wasser, um die Reinigungsmittelreste zu entfernen.

Hinweis: Die Frittierplatte und der Grill kénnen getrennt und in der Spiilmaschine gereinigt werden; der Korb kann in Wasser
gewaschen oder in der Splilmaschine gereinigt werden; die HeiBluft-Fritteuse darf jedoch weder mit Wasser gewaschen noch
in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Spezifikationen

Bezeichnung: Ofen (HeiB3luft-Fritteuse)

Modell: MAF-D1001 Kapazitat: 10 | Farbe: Schwarz
Nennleistung: 2700 W Nennfrequenz: 50-60 Hz Nettogewicht: 9,3 kg

VerpackungsmafBe: 480 x 450 x 344 mm Nennspannung: 220-240 V~  Bruttogewicht: 11,0 kg

Stromverbrauch

Aus-Modus: <0,5W

Zeit bis zum Eintritt in den Zustand
Aus-Modus: < 20 Min

hi¢

mmmm Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung bedeutet, dass das Produkt einer getrennten Erfassung fiir
elektrische und elektronische Gerate zugefiihrt werden muss und nicht ber den normalen Haushaltsabfall entsorgt werden darf.
Bitte entnehmen Sie Batterien und Lampen, die nicht vom Ger&t umschlossen sind, vor der Abgabe aus dem Gerat und entsorgen
diese Uber die offiziellen Sammelstellen fir Batterien und Lampen.

Beim Kauf eines neuen Elektrogeréates kénnen Sie beim Vertreiber ein gleichartiges Altgerat unentgeltlich zurtickgeben.
Elektrogerate mit einer Kantenlange von maximal 25 cm kénnen unentgeltlich bei Vertreibern von Elektro- und Elektronikgeraten
mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m? sowie in Geschaften des Lebensmittelhandels (z.B. Supermarkten,
Lebensmitteldiscountern, Drogerien) mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr
oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen, abgegeben werden, ohne dass ein
Neugerat erworben werden muss. GroRere Elektrogerate kénnen kostenlos bei kommunalen Wertstoffhéfen abgegeben werden.
Durch die korrekte Entsorgung tragen Sie dazu bei, negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden, die durch unsachgemaBe Erfassung und Behandlung von Elektroaltgeraten entstehen kénnen.

Fur weitere Informationen kontaktieren sie bitte lhre Kommunalverwaltung, Ihren 6rtlichen Abfallentsorger oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.

Hersteller: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Adresse: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Weitere Informationen finden Sie auf www.mi.com

Bedienungsanleitung-Version: V1.0 2%



Leggere attentamente il presente manuale prima dell'uso del dispositivo e conservarlo per ogni
riferimento futuro.

Questo prodotto é destinato esclusivamente all'utilizzo domestico.

Le illustrazioni del prodotto, degli accessori e dell'interfaccia utente nel manuale utente sono
esclusivamente a scopo di riferimento. Il prodotto effettivo e le relative funzioni possono
variare a causa dei miglioramenti apportati al prodotto stesso.

Istruzioni di sicurezza

Per garantire la sicurezza e ridurre al minimo il rischio di
lesioni personali o danni materiali, osservare e rispettare le
seguenti precauzioni di sicurezza.

 L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore agli 8 anni e da persone con capacita mentali,
fisiche o sensoriali ridotte oppure da persone prive di
esperienza o conoscenza dell'apparecchio, purché siano
sorvegliate o siano state istruite sull'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio e comprendano i rischi che ne possono
derivare. Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate da bambini, a meno che non
abbiano piu di 8 anni e non siano sorvegliati.

* Tenere la friggitrice ad aria e il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

 Seil cavo di alimentazione € danneggiato o rotto, deve essere
sostituito da un professionista incaricato dal produttore, dal
reparto di assistenza post-vendita o da reparti simili per
evitare rischi alla sicurezza.

* || prodotto non deve essere utilizzato da persone prive di
capacita fisiche, sensoriali o intellettuali o prive di esperienza
o di buon senso se non guidate o supervisionate.

* Per evitare incendi e scosse elettriche, non utilizzare fonti di
alimentazione con tensione diversa da 220-240 V.

* Non utilizzare una ciabatta per collegare il cavo di
alimentazione. Collegare la spina del cavo di alimentazione
alla presa a muro.

* Al fine di evitare di influenzare la regolare dissipazione del
calore, durante 'uso della friggitrice ad aria, non bloccare la
presa e |'uscita d'aria della friggitrice ad aria, né le ventole di
dissipazione del calore.

* Non usare carbone o altre fonti di combustibile simili per
riscaldare il cestello e la piastra.

25



* Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche non inserire o
disinserire il cavo di alimentazione con le mani bagnate.

* Non utilizzare un cavo di alimentazione con una connessione
allentata o un contatto insufficiente.

* Non posizionare il cavo di alimentazione contro oggetti
appuntiti per evitare di danneggiarlo.

* Non utilizzare la friggitrice ad aria per conservare oggetti,
specialmente oggetti inflammabili, esplosivi o corrosivi.

* Alfine di evitare di esporre o rompere |'anima del cavo di
alimentazione, non stringere eccessivamente, piegare,
torcere o mettere oggetti pesanti sul cavo stesso.

* Lafriggitrice ad aria non puo essere usata con un timer
esterno o un telecomando indipendente.

* Per evitare il rischio di incendio e altri potenziali pericoli,
utilizzare solo una presa elettrica con messa a terra con una
corrente nominale di 16 A.

* Interrompere immediatamente l'utilizzo della friggitrice ad
aria e scollegarla dalla fonte di alimentazione se non funziona
normalmente o non funziona correttamente.

* Lafriggitrice ad aria non puo essere avviata senza che il
cestello sia in posizione.

* Per evitare che i bambini si scottino, tenerli lontani dalla
friggitrice ad aria durante o subito dopo l'uso.

* Per evitare incidenti per soffocamento, non lasciare che i
bambini si avvicinino o giochino con la pellicola trasparente e
I'imballaggio.

* Per evitare di scottarsi non toccare il cestello direttamente
con le mani durante o subito dopo 'uso.

* Non usare utensili di plastica o materiale di carta per
avvolgere il cibo per la cottura.

» Non far cadere la friggitrice ad aria e non sbatterla contro
oggetti duri per evitare danni o malfunzionamenti.

* Non inserire perni, fili o altri oggetti in nessuna delle aperture
della friggitrice ad aria per evitare scosse elettriche o lesioni.

* Non utilizzare accessori non raccomandati dal produttore.

* Lagamma di altitudine di funzionamento normale di questo

prodotto e 0-2000 metri.

 Durante l'utilizzo, mantenere una distanza di almeno 30 cm
tra l'uscita d'aria e altri dispositivi.

* Assicurarsi che la presa elettrica in cui e inserita la friggitrice
ad aria sia ben collegata a terra per evitare scosse elettriche
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o altri rischi per la sicurezza.

* Per evitare danni al prodotto o incidenti, questo prodotto
deve essere utilizzato su una superficie piana e resistente al
calore.

 Durante l'utilizzo, non spostare o agitare la friggitrice ad aria.

* Per evitare qualsiasi pericolo, non inserire oggetti estranei
nell'interruttore di sicurezza.

* Quando si colloca la friggitrice ad aria in una credenza, ecc.,
assicurarsi che sia ben ventilata.

* Prima di pulire o riparare la friggitrice ad aria, assicurarsi di
scollegarla dalla presa di corrente.

* Assicurarsi che le parti in silicone della friggitrice ad aria non
entrino in contatto con etanolo o soluzioni che contengono
piu del 50% di alcol.

& ATTENZIONE: superfici bollenti.

Panoramica del prodotto

Uscita d'aria — &=

L Griglia
Presa d'aria <
Friggitrice ad aria - Display ‘i‘\\,\\\i\" !
T Piastra

Spina di alimentazione

[

iastra
Ventoladi - _
dissipazione
del calore

- Impugnatura
Nota: la gomma siliconica usata nella piastra ¢ fatta di materiali ad uso alimentare resistenti alle alte temperature per evitare

che i bordi della piastra graffino il rivestimento del cestello e per migliorare la stabilita della piastra. Non rimuovere la
gomma siliconica dalla piastra.
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Schermo di comando

)

3

@B O

)

1. Pulsante delle ricette

2. Indicatore cestello destro

3. Indicatore cestello sinistro

4. Display del tempo e della temperatura del cestello sinistro
5. Indicatore del promemoria di mescolamento degli alimenti
del cestello sinistro

6. Indicatore del promemoria di mescolamento degli alimenti
del cestello destro

7. Display del tempo e della temperatura del cestello destro
8. Pulsanti di regolazione del tempo

9. Pulsante del promemoria di mescolamento degli alimenti
10. Pulsante SYNC

11. Pulsanti di regolazione della temperatura

12. Pulsante di standby

13. Pulsante del cestello sinistro(Tenere premuto per
2 secondi per annullare le impostazioni del cestello
sinistro)

14. Pulsante due cestelli(Tenere premuto per 2
secondi per annullare le impostazioni del doppio
cestello)

15. Pulsante del cestello destro(Tenere premuto per 2
secondi per annullare le impostazioni del cestello
destro)

16. Pulsante di avvio/arresto(Tenere premuto per 2

secondi per annullare la cottura)

Istruzioni di funzionamento

Accensione

Dopo I'accensione, il display della friggitrice ad aria si accende per un secondo, quindi entra in
modalita di spegnimento. Premere il pulsante di standby per accedere allo stato iniziale.

Nota: la friggitrice ad aria puo emettere un leggero odore al primo utilizzo. Si consiglia di far funzionare la
friggitrice ad aria con il cestello vuoto alla temperatura massima (230 °C) per 5 minuti per eliminare I'odore.
La friggitrice ad aria pud emettere una piccola quantita di fumo bianco o un odore durante il funzionamento
con il cestello vuoto, il che & normale.

Modalita di spegnimento

La friggitrice ad aria entra in modalita di spegnimento e il display si spegne se non viene
utilizzata per dieci minuti in modalita di non cottura. Premendo il pulsante di standby in
qualsiasi modalita e possibile accedere manualmente alla modalita di spegnimento.

Cottura

Prima dell'uso

Gliingredienti possono essere marinati a piacere prima della cottura.

Nota: non cuocere alimenti contenenti idrossido di sodio, come ad esempio i pretzel, per
evitare di danneggiare il rivestimento della friggitrice ad aria.

Awvio della cottura

1. Posizionare la friggitrice ad aria su una superficie stabile e piana e assicurarsi che vi circoli
I'aria intorno.

2. Posizionare la piastra sul fondo della friggitrice ad aria e mettere il cibo preparato sulla
piastra. Per le quantita degli ingredienti, fare riferimento alle quantita consigliate nelle ricette.
Nota: il iempimento eccessivo della friggitrice ad aria con gli ingredienti potrebbe interferire
con il flusso d'aria calda al suo interno, impedendo al cibo di riscaldarsi in modo uniforme.
Potrebbe essere necessario regolare la quantita di ingredienti e il tempo di cottura per ottenere
I'effetto di cottura ideale.

3. Inserire completamente il cestello nella friggitrice ad aria.

4. La griglia & adatta al cestello destro. E possibile inserire un ulteriore strato di ingredienti sulla
griglia dopo averli posizionati sulla piastra. Lo stesso ingrediente pud essere cucinato sia sul
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livello superiore che su quello inferiore, oppure si possono cucinare ingredienti diversi su
ciascun livello. Per i metodi di cottura dei diversi ingredienti, scansionare I'adesivo del codice
QR sul corpo della friggitrice ad aria per visualizzare le ricette cloud.

Scelta del cestello per la cottura

1. Premere il pulsante delle ricette per accedere alla modalita di impostazione di cottura
predefinita per il recipiente sinistro.

2. Premere il pulsante del cestello sinistro per accedere direttamente alla modalita di
impostazione della cottura per il cestello sinistro e premere il pulsante del cestello destro per
accedere direttamente alla modalita di impostazione della cottura per il cestello destro.

3. Dopo aver scelto il cestello, premere il pulsante delle ricette per selezionare la ricetta
desiderata.

4.l display visualizza il tempo di cottura predefinito dopo la scelta del cestello. Premere il
pulsante del tempo “+" 0 “-" per regolare il tempo di cottura e premere il pulsante della
temperatura “+" 0 “-" per regolare la temperatura di cottura. Il tempo e la temperatura possono
essere regolati durante la cottura senza mettere in pausa. Dopo la regolazione, la cottura
prosegue direttamente in base ai nuovi parametri.

5. Laricetta non pud essere modificata dopo I'avvio della cottura. Per modificare la ricetta,
tenere premuto il pulsante di avvio/arresto per annullare la cottura e quindi selezionare
nuovamente.

6. Dopo aver messo in pausa la cottura, la friggitrice ad aria esce dalla modalita di cottura e
torna alla modalita iniziale se non viene eseguita alcuna operazione entro 10 minuti o se si
tiene premuto il pulsante di avvio/arresto.

7.Quando il cestello della friggitrice ad aria viene estratto durante la cottura, la cottura viene
messa in pausa e puo continuare automaticamente se il cestello viene reinserito nella
friggitrice entro 10 minuti. La friggitrice ad aria esce e torna alla modalita iniziale se il cestello
non viene reinserito nella friggitrice ad aria entro 10 minuti o se si tiene premuto il pulsante di
avvio/arresto.

Scelta della cottura a due cestelli

1. Due cestelli per cucinare ricette diverse

(@ Selezionare un cestello e impostare prima i parametri di cottura, quindi selezionare un altro
cestello e impostare i parametri, quindi premere il pulsante di avvio/arresto per avviare la
cottura insieme.

@ Dopo aver impostato i parametri di cottura per i due cestelli, premere il pulsante "SYNC": il
cestello con il tempo di cottura pit lungo iniziera a cuocere per primo e il cestello in attesa si
unira e iniziera a cuocere quando il suo tempo di cottura sara raggiunto. | due cestelli
termineranno la cottura all'incirca contemporaneamente.

® Quando si cucina con la funzione che consente ai due cestelli di terminare la cottura
contemporaneamente, premere il tasto SYNC per disattivarla.

® Quando la cottura viene annullata per il cestello attivo, il cestello in attesa inizia la cottura.
Nota: la funzione SYNC puo essere attivata entro un minuto dall'inizio della cottura. Se
entrambi i cestelli sono gia in cottura, € necessario mettere in pausa un cestello prima di poter
attivare la funzione SYNC.

2. Due cestelli per cucinare la stessa ricetta

Premere il pulsante “L+R" per accedere alla modalita di impostazione della cottura per i due
cestelli. Premere il pulsante delle ricette per selezionare la ricetta desiderata, oppure premere i
pulsanti di regolazione del tempo "+" 0 "-" e i pulsanti di regolazione della temperatura "+" o "-"
per personalizzare i parametri richiesti. Una volta completate le impostazioni e premuto il
pulsante di avvio/arresto, entrambi i cestelli inizieranno a cuocere secondo gli stessi parametri
della ricetta.

3. Quando un cestello viene estratto durante la cottura, entrambi i cestelli entrano in modalita
di pausa della cottura:

* Se entrambi i cestelli vengono reinseriti nella friggitrice ad aria entro 10 minuti, il cestello che
ha iniziato la cottura riprendera la cottura, mentre il cestello in attesa continuera ad aspettare.
* Se entrambi i cestelli vengono reinseriti nella friggitrice ad aria dopo 10 minuti ed entro 20
minuti, il cestello che ha iniziato la cottura uscira dalla cottura, mentre il cestello in attesa
iniziera a cuocere.

 Se entrambi i cestelli non vengono reinseriti nella friggitrice ad aria dopo 20 minuti, il cestello
che hainiziato a cuocere uscira dalla cottura, mentre il cestello in attesa uscira dall'attesa ed
entrambi i cestelli torneranno alla modalita iniziale.

Avvisi:

¢ A cottura ultimata, il cestello & molto caldo, quindi non toccarlo per evitare di scottarsi.
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¢ Durante la cottura con due cestelli, non lasciare che le cotture a bassa temperatura, come la
fermentazione, avvengano contemporaneamente alle ricette ad alta temperatura, altrimenti
I'effetto della cottura ne risentira.

Intervallo di regolazione del tempo e della temperatura

¢ Intervallo di tempo regolabile: 0-8 ore.

* Quando la temperatura di cottura &€ compresa tra 80 °C e 230 °C, il tempo di cottura
regolabile & fino a 1 ora; quando la temperatura di cottura & inferiore a 80 °C, il tempo di cottura
regolabile & fino a 8 ore.

* Quando il tempo impostato & inferiore a 60 minuti, tenendo premuti i pulsanti di regolazione
del tempo si aumenta o si diminuisce il tempo di 10 minuti e premendoli una volta si aumenta o
si diminuisce il tempo di 1 minuto. Quando il tempo impostato e di 60 minuti o piu, tenendo
premuti i pulsanti di regolazione del tempo si aumenta o si diminuisce il tempo di 30 minuti e
premendoli una volta si aumenta o si diminuisce il tempo di 1 minuto.

e Latemperatura puo essere regolata tra 40 °C e 230 °C.

* Quando il tempo di cottura e di 1 ora 0 meno, la temperatura di cottura regolabile &€ compresa
tra 40 °C e 230 °C; quando il tempo di cottura & compreso tra 1 ora e 8 ore, la temperatura di
cottura regolabile e fino a 80 °C.

e Tenendo premuti i pulsanti di regolazione della temperatura, la temperatura aumentera o
diminuira di 10 °C e premendoli una volta aumentera o diminuira di 5 °C.

Attivazione/disattivazione del promemoria di mescolamento degli alimenti
Prima della cottura, & possibile attivare/disattivare il promemoria di mescolamento degli
alimenti premendo I'apposito pulsante.

« Il promemoria di mescolamento degli alimenti e attivo per impostazione predefinita per
patatine fritte, cosce di pollo, bistecche e verdure e puo essere disattivato premendo il
pulsante di promemoria di mescolamento degli alimenti.

« |l promemoria di mescolamento degli alimenti e disattivato per impostazione predefinita per
la modalita fai-da-te, il pesce arrosto e il riscaldamento, e puo essere attivato premendo il
pulsante del promemoria di mescolamento degli alimenti. Non & possibile attivare il
promemoria di mescolamento degli alimenti se il tempo di cottura & inferiore a 8 minuti.

« Il promemoria di mescolamento degli alimenti non & supportato per pizza, torte e frutta secca.
¢ |l promemoria di mescolamento degli alimenti non puo essere attivato/disattivato durante la
cottura.

¢ |l promemoria di mescolamento degli alimenti puo essere attivato o disattivato durante la
cottura. Tuttavia, non puo essere attivato se il tempo di cottura rimanente dellaricetta &
inferiore o uguale all'intervallo di tempo del promermoria di mescolamento degli alimenti.

* Quando e il momento di mescolare il cibo, I'indicatore del promemoria di mescolamento
degli alimenti lampeggia e il cicalino emette un doppio segnale acustico per tre volte di
seguito. La cottura continua senza interruzioni. Una volta rimosso il cestello e mescolati gli
alimenti, l'indicatore del promemoria di mescolamento degli alimenti si spegne. (Se l'indicatore
rimane acceso, il promemoria di mescolamento degli alimenti si ripete).
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Consigli per la cottura

Frequenza del promemoria

Ingredienti . Quantita consigliate di P :

.. | Zonadicottura A . Temperatura | Tempo di riferimento di mescolamento
(scongelati) ingredienti B B degli alimenti
Patatine fritte | Cestello sinistro 300-350 g
surgelate 1/4" 200°C 21-23 minuti Ogni 12 minuti

Cestello destro 600-650 g
Cestello sinistro 3-4 pezzi
Cosce di pollo 200°C 23-25 minuti Ogni 13 minuti
Cestello destro 5-6 pezzi
Cestello sinistro | 1pezzo (circa 150-200 g)
Bistecca 200°C 13-15 minuti Ogni 8 minuti
Cestello destro | 2 pezzi (circa 300-500 g)
Cestello sinistro 150-200 g
Pesce 180°C 14-16 minuti Ogni 8 minuti
Cestello destro 300-400 g
Cestello sinistro 150-200 g
Verdure 190°C 7-9 minuti Ogni 4 minuti
Cestello destro 300-400 g
) Cestello sinistro 100g
Pizza 160 °C 14-16 minuti /
Cestello destro 7" (circa 200 g)
Cupcake fatti | Cestello sinistro |4 (circa 35-50 g ciascuno)
in casa 160°C 18-20 minuti /
Cestello destro |9 (circa 35-50 g ciascuno)
Cestello sinistro 30-40g
Frutta secca 40°C 5ore /
Cestello destro 50-70g

Note:

* Se la carne da cuocere € congelata, si consiglia di scongelarla completamente prima della

cottura.

« Poiché la convezione ad alta velocita si verifica nel cestello durante la cottura, riempire
eccessivamente la friggitrice ad aria con gli ingredienti potrebbe interferire con la convezione
dell'aria calda al suo interno, impedendo al cibo di riscaldarsi in modo uniforme. Se le patatine
pesano piu di 500 g, devono essere mescolate a meta e la temperatura di cottura deve essere
regolata in base alla situazione reale per ottenere I'effetto di cottura ideale. Se gli ingredienti
sono troppo leggeri, potrebbero galleggiare o ruotare, quindi non & consigliabile inserire
ingredienti troppo leggeri.
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Messaggi di errore

Se la friggitrice ad aria rileva un guasto o un'anomalia, il display visualizza un codice di errore E1
o E2 accompagnato da tre segnali acustici che indicano un guasto. La friggitrice ad aria
smettera di funzionare. Per risolvere il problema, consultare la sezione Risoluzione dei problemi

del manuale.
Nota:

Per rimuovere le macchie all'interno della friggitrice ad aria, applicare una quantita adatta di
detergente diluito con acqua calda sulla sua superficie e lasciare riposare per circa 10 minuti,
quindi usare una spugna morbida inumidita con acqua per pulire i residui di detergente. La
piastra puo essere messa in lavastoviglie per la pulizia; il cestello puo essere lavato in acqua e
pulito in lavastoviglie; tuttavia, il corpo principale della friggitrice ad aria non puo essere né
lavato in acqua né in lavastoviglie.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzioni

La friggitrice ad arianon e Inserire il cavo di

collegata ad un'alimentazione alimentazione in una presa
La friggitrice ad aria elettrica. elettrica con messa a terra.

non funziona.

Il cestello non € in posizione.

Estrarre il cestello e reinserirlo
al suo posto.

Il display visualizza E1.

Il sensore ha un circuito interrotto.

Contattare il team di
assistenza post-vendita.

Il display visualizza E2.

Il sensore € in cortocircuito.

Contattare il team di
assistenza post-vendita.

La ventola non ruota.

Le pale della ventola sono bloccate.

Contattare il team di
assistenza post-vendita.

Il motore e danneggiato o altri
componenti hanno un circuito
interrotto.

Contattare il team di
assistenza post-vendita.

Esce fumo bianco.

Cottura diingredienti oleosi.

Quando si friggono ingredienti
che contengono pit grassi, ci
sara molto fumo, il che &
normale.

La friggitrice ad aria contiene
ancora residui di grasso del
precedente programma di cottura.

Assicurarsi di pulire la
friggitrice ad aria dopo ogni
programma di cottura.

Impossibilita ad
inserire il cestello nella
friggitrice ad aria in
maniera agevole.

Troppi ingredienti nel
cestello.

Gli ingredienti nel cestello non
possono superare il segno di
quantita massima.

Il cestello non e inserito
correttamente.

Inserire correttamente il
cestello.

Note sulla manutenzione

La riparazione della friggitrice ad aria € consentita solo a personale professionalmente
qualificato e certificato per la riparazione della friggitrice ad aria. Al fine di evitare gravi
conseguenze, la friggitrice ad aria non puo essere riparata da chi non possiede alcuna

autorizzazione.

In caso di errori con la friggitrice ad aria, consultare la sezione Risoluzione dei problemi prima
di contattare il team di assistenza post-vendita.
Se l'errore persiste, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e contattare il
team di assistenza post-vendita.
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Precauzioni per la pulizia

» Dopo aver utilizzato la friggitrice ad aria, scollegare per tempo la spina di alimentazione. Non
collocare la friggitrice ad aria vicino a una fonte di fuoco e non immergerla in acqua. Non
mettere la spina di alimentazione direttamente sulla friggitrice ad aria per evitare che la spina
graffi la sua superficie.

e La pulizia e la manutenzione devono essere effettuate solo dopo che la friggitrice ad aria si &
raffreddata.

« Non utilizzare prodotti o detergenti per la pulizia corrosivi o abrasivi.

Nota: la pulizia e la manutenzione regolari della friggitrice ad aria contribuiranno a prolungare la sua durata.

Pulizia e manutenzione

Prima di effettuare la pulizia e la manutenzione della friggitrice ad aria, scollegare il cavo di
alimentazione e aspettare che la friggitrice ad aria si raffreddi fino a una temperatura sicura
prima di procedere. Quando si pulisce la friggitrice ad aria, rimuovere il cestello dalla friggitrice
ad aria.

» Superficie della friggitrice ad aria: la superficie della friggitrice ad aria pud essere pulita con
un panno asciutto e morbido o con una spugna inumidita con detergente neutro.

« Interno: per rimuovere le macchie all'interno della friggitrice ad aria, applicare una quantita
adatta di detergente diluito con acqua calda sulla sua superficie e lasciare riposare per circa 10
minuti, quindi usare una spugna morbida inumidita con acqua per pulire i residui di detergente.
o Cestello: pulire la friggitrice ad aria dopo ogni uso. Il cestello della friggitrice ad aria &
rivestito, dunque non usare spugne metalliche o altri materiali abrasivi per pulirlo, in quanto
potrebbero danneggiarne il rivestimento.

» Piastra e griglia: per la pulizia, & possibile usare un panno di cotone morbido o una spugna
inumidita con un detergente neutro, quindi inumidire con acqua per eliminare i residui di

detergente.
Nota: la piastra e la griglia possono essere separate e messe in lavastoviglie per la pulizia; il cestello puo essere lavato in acqua
o pulito in lavastoviglie; la friggitrice ad aria, invece, non puo essere né lavata in acqua né in lavastoviglie.

Specifiche tecniche

Nome: Forno (Friggitrice ad aria) Capacita: 10 L Colore: nero
Modello: MAF-D1001 Frequenza nominale: 50-60 Hz  Peso netto: 9,3 kg
Potenza nominale: 2700 W Tensione nominale: 220-240 V- Peso lordo: 11,0 kg

Dimensioni della confezione: 480 x 450 x 344 mm

Con la presente, Xiaomi Communications Co,, Ltd. dichiara che I'apparecchiatura radio di tipo Forno (Friggitrice ad aria)
MAF-D1001 & conforme alla Direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della dichiarazione di conformita UE e disponibile al
seguente indirizzo Internet: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Tutti i prodotti contrassegnati da questo simbolo sono rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE in base
alla direttiva 2012/19/UE) che non devono essere smaltiti assieme a rifiuti domestici non differenziati. Al contrario, &
E necessario proteggere l'ambiente e la salute umana consegnando i rifiuti a un punto di raccolta autorizzato al
riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, predisposto dalla pubblica amministrazione o dalle
. autorita locali. Lo smaltimento e il riciclaggio corretti aiutano a prevenire conseguenze potenzialmente negative per
I'ambiente e la salute umana. Contattare l'installatore o le autorita locali per ulteriori informazioni sulla sede e per i
termini e le condizioni di tali punti di raccolta.

Consumo energetico
Pse Modalita spenta:< 0,5W

Tempo per entrare nella condizione
Modalita spenta: < 20 min

Verifica ie disposizioni del tuo Comune.

Separa le componenti e conferiscile in modo corretto,

Fabbricato da: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Indirizzo: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Per ulteriori informazioni, visitare il sito www.mi.com

Versione manuale utente: V1.0
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Lisez attentivement ce manuel avant toute utilisation et conservez-le pour pouvoir le consulter
ultérieurement.

Ce produit est réservé uniquement a un usage domestique.

Les illustrations du produit, les accessoires et l'interface utilisateur présents dans le manuel
d'utilisation sont uniquement fournis a titre indicatif. Le produit actuel et les fonctions
effectives peuvent varier en raison des améliorations apportées au produit.

Consignes relatives a la sécurité

Pour garantir votre sécurité et minimiser les risques de
blessure ou de dommages matériels, veuillez respecter et
appliquer les précautions de sécurité suivantes.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants d'au moins 8
ans, des personnes aux aptitudes physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou encore manquant d'expérience et de
connaissances, a condition qu'ils soient surveillés ou
sensibilisés a l'utilisation de maniéere sécurisée de l'appareil et
gu'ils comprennent les risques impliqués. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien
par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par un enfant,
sauf si ce dernier est 4gé d'au moins 8 ans et fait I'objet d'une
surveillance.

* Veuillez conserver la friteuse a air et le cordon d'alimentation
et hors de la portée des enfants agés de moins de 8 ans.

* Sile cordon d'alimentation est endommagé ou cassé, il doit
étre remplacé par des professionnels travaillant pour le
fabricant, par le service aprés-vente ou par les services
offrant des fonctions similaires, afin d'éviter des risques pour
la sécurité.

* Ne permettez pas aux personnes présentant des aptitudes
physiques, sensorielles ou intellectuelles insuffisantes ou
celles n‘ayant aucune expérience nécessaire ni de bon sens
dans l'utilisation de ce produit sans supervision ou orientation.

* Utilisez uniguement une source d'alimentation électrique
comprise entre 220240V afin déviter tout incendie ou
décharges électriques.

» N'utilisez pas de rallonge multiprise pour brachez le cordon
d‘alimentation. Veuillez brancher la fiche du cordon
d‘alimentation a la prise murale.

* Ne bloquez pas lI'entrée dair et la sortie dair de la friteuse a
air, ni les évents de dissipation de chaleur pendant l'utilisation,
pour ne pas affecter la dissipation normale de la chaleur.
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* N'utilisez pas de charbon ou d'autres sources de chaleur
similaires pour chauffer le panier et la plaque de friture.

* Ne branchez ni ne débranchez le cordon d'alimentation avec
des mains humides, afin d'éviter le risque de décharge électrique.

* N'utilisez pas un cordon d'alimentation dont le branchement
est mal fixé ou qui présente un mauvais contact.

* Ne laissez pas passer le cordon d'alimentation a travers des
objets tranchants, afin d'éviter d'endommager le cordon
d'alimentation.

» N'utilisez pas la friteuse a air pour conserver des articles,
surtout des articles inflammables, explosifs ou corrosifs.

* Ne pincez, ne pliez ni ne tordez excessivement le cordon
d'alimentation, et n'y placez pas d'objets lourds, afin d'éviter
d'exposer ou de casser son noyau.

* La friteuse a air ne peut pas étre utilisée avec un minuteur
externe ou une télécommande indépendante.

 Utilisez uniqguement une prise électrique mise a la terre avec
une intensité nominale de 16 A, afin d'‘éviter un risque
d'incendie ou d'autres dangers possibles.

» Cessezimmédiatement d'utiliser la friteuse a air et la
débrancher de la source d'énergie si elle ne fonctionne pas
normalement ou si elle présente des dysfonctionnements.

* La friteuse a air ne peut pas étre mise en fonctionnement
sans que le panier ne soit en place.

* Ne permettez pas aux enfants de se rapprocher de la friteuse
a air pendant et tout juste apres son utilisation, afin d'éviter
gu'ils ne se fassent échauder.

* Ne permettez pas aux enfants de se rapprocher ni de jouer
avec le film plastique et I'emballage, afin déviter des
accidents par suffocation.

* N'utilisez pas le panier directement avec vos mains pendant
ou tout juste apres l'utilisation de la friteuse a air, afin d'éviter
de se faire échauder.

* N'utilisez pas des ustensiles plastiques ou du matériau
d'emballage en papier ordinaire pour emballer les aliments
pour la cuisson.

* Ne laissez pas tomber la friteuse a air ou la cogner contre des
objets aux surfaces dures, afin d'éviter des dommages ou des
dysfonctionnements.

* N'insérez pas des épingles, cables ni d'autres objets dans
aucune des ouvertures de la friteuse a air, afin d'éviter une
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décharge électrique ou des blessures.

* N'utilisez pas un quelconque accessoire qui ne soit
recommandé par le fabricant.

* La plage d'altitude de fonctionnement normal de ce produit
est comprise entre 0 a 2000 metres.

» Respectez une distance d'au moins 30 cm ou plus entre la
sortie d'air et d'autres appareils pendant l'utilisation.

* Veuillez-vous assurer que la prise électrique a laquelle la
friteuse a air est branchée est bien mise a la terre, afin déviter
une décharge électrique ou d'autres accidents liés a la sécurité.

 Ce produit doit étre utilisé sur une surface plane, résistante a
la chaleur, afin déviter dendommager le produit ou de créer
des accidents.

* Ne pas déplacer ou secouer la friteuse a air pendant son
utilisation.

* N'insérez pas un quelconque objet étranger dans le
commutateur de sécurité, afin déviter tout danger.

» Pendant le placement de la friteuse a air dans un placard de
cuisine, etc., veuillez-vous assurer qu'il est bien aéré.

* Veuillez-vous assurer que la friteuse a air est débranchée
avant de la nettoyer ou de la réparer.

» Assurez-vous que les parties en silicone de la friteuse a air
n'entrent pas en contact avec de I'éthanol ou des solutions
qui contiennent de l'alcool a plus de 50 %.

& ATTENTION : Surfaces chaudes.

Présentation du produit

Sortie d'air —

Friteuse a air -

Prise d'alimentation

,,lT,,—"' i
; Plaque de friture

, -Plaque
Eventde - SN — g — de friture
dissipation =
de chaleur Manche

Remarque : Le caoutchouc en silicone utilisé dans la plaque de friture est fait de matériaux en contact avec les aliments
hautement résistants a la température pour empécher que les bords de la plague de friture ne grattent le
revétement du panier et améliorer la stabilité de la plaque de friture. Ne pas enlever le caoutchouc en silicone de la
plaque de friture.
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Ecran de contréle

o L e
e

8

0B 6

1. Bouton de recette

2. Voyant de panier de droite

3. Voyant de panier de gauche

4, Ecran de durée et de température pour le panier de gauche

5. Voyant de rappel de retourner les aliments pour le panier de gauche
6. Voyant de rappel de retourner les aliments pour le panier de droite
7. Ecran de durée et de température pour le panier de droite

8. Boutons de réglage de la durée

9. Bouton de rappel de retourner les aliments

10. Bouton SYNC

-+
®

SERO)

12. Bouton de veille

13. Bouton du panier de gauche(Appuyez et
maintenez enfoncé pendant 2 secondes pour
annuler le paramétrage du panier gauche)

14. Bouton pour deux paniers(Appuyez et
maintenez enfoncé pendant 2 secondes pour
annuler le paramétrage de deux paniers)

15. Bouton du panier de droite(Appuyez et
maintenez enfoncé pendant 2 secondes pour
annuler le paramétrage du panier droit)

11. Boutons de réglage de la température 16. Bouton démarrage/arrét(Appuyez et maintenez

enfoncé pendant 2 secondes pour annuler la
cuisson)

Instructions d'utilisation

Mise sous tension

Apres la mise sous tension, la friteuse a air séclaire pendant une seconde, puis entre en mode
fermeture. Appuyer sur le bouton de veille pour accéder a I'état initial.

Remarque : La friteuse a air peut dégager une légére odeur a la toute premieére utilisation. Il est recommandé
de faire fonctionner la friteuse a air avec un panier vide a une température maximale (230 °C) pendant cinq
minutes pour éliminer l'odeur. La friteuse a air peut émettre une infime quantité de fumée blanche ou une
odeur pendant qu'elle fonctionne avec un panier vide, ce qui est normal.

Mode fermeture

La friteuse a air entrera en mode fermeture et I'écran séteindra si aucune opération n'est
effectuée pendant dix minutes en mode de non cuisson. Appuyer sur le bouton de veille sous
n'importe quel mode peut activer le mode fermeture manuellement.

Cuisson

Avant utilisation

Les ingrédients peuvent étre marinés pour étre go(ités avant la cuisson.

Remarque : Ne pas faire cuire les aliments qui contiennent de I'hydroxyde de sodium, tel que les
brioches bretzel, afin dempécher des dommages au revétement de la friteuse a air.

Démarrage de la cuisson

1. Placer la friteuse a air sur une surface stable plane et sassurer qu'il y a de l'air en circulation

autour de la friteuse a air.

2. Placer la plaque de friture au fond de la friteuse a air et mettre les aliments préparés sur la

plague. Pour les quantités d'ingrédients, veuillez-vous référer aux quantités d'ingrédients

recommandées dans les recettes.

Remarque : Le remplissage a I'exces de la friteuse a air avec des ingrédients pourrait interférer

avec la convection de l'air chaud a I'intérieur, ce qui empécherait les aliments de chauffer de

facon égale. Il peut savérer nécessaire de régler les quantités d'ingrédients et la durée de

cuisson pour obtenir l'effet de cuisson idéal.

3. Insérer le panier entiérement dans la friteuse a air.

4. Le gril est approprié pour le panier de droite. Une couche supplémentaire d'ingrédients peut

étre ajoutée en utilisant le gril aprés avoir placé les ingrédients sur la plaque de friture. Le méme

ingrédient peut étre préparé sur les deux niveaux supérieur et inférieur, ou différents ingrédients

peuvent étre préparés sur chaque niveau. Pour les méthodes de cuisson de différents

ingrédients, scanner l'étiquette du code QR sur la friteuse a air pour voir les recettes sur le Cloud.
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Choix d'un panier pour la cuisson

1. Appuyer sur le bouton de recette pour accéder au mode de paramétrage de la cuisson par
défaut pour le panier de gauche.

2. Appuyer sur le bouton du panier de gauche pour directement accéder au mode de
paramétrage de la cuisson pour le panier de gauche, et appuyer sur le bouton du panier de
droite pour directement accéder au mode de paramétrage de la cuisson pour le panier de
droite.

3. Appuyer sur le bouton de recette pour sélectionner la recette désirée apres avoir choisi le
panier.

4. L'écran affiche la durée de cuisson par défaut aprés avoir choisi le panier. Appuyer sur le
bouton de durée « + » ou «-» pour régler la durée de cuisson, et appuyer sur le bouton de
température « + » ou «-» pour régler la température de cuisson. La durée et la température
peuvent étre réglées pendant la cuisson sans arrét momentané. Apres le réglage, la cuisson se
poursuit directement suivant les nouveaux parameétres.

5. Il n'est pas possible de changer la recette aprés le démarrage de la cuisson. Pour changer de
recette, appuyer et maintenir enfoncé le bouton démarrage/arrét pour annuler la cuisson, puis
sélectionner a nouveau.

6. Aprés avoir momentanément arrété la cuisson, la friteuse a air quittera le mode cuisson et
reviendra au mode initial si aucune opération n'est effectuée dans un intervalle de dix minutes,
ou sile bouton démarrage/arrét est maintenu enfoncé.

7. Lorsque le panier de la friteuse a air est sorti pendant la cuisson, la cuisson sera
momentanément arrétée et peut reprendre automatiquement si le panier est remis dans la
friteuse a air dans un intervalle de dix minutes. La friteuse a air quittera ce mode et retournera
au mode initial si le panier n'est pas remis dans la friteuse a air dans u intervalle de dix minutes,
ou si le bouton démarrage/arrét est maintenu enfoncé.

Choix de deux paniers pour la cuisson

1. Deux paniers pour préparer différentes recettes

(@ Sélectionner un panier et régler d'abord les paramétres de cuisson, puis sélectionner I'autre
panier et régler les paramétres et appuyer sur le bouton démarrage/arrét pour démarrer la
cuisson ensemble.

@ Aprés avoir réglé les paramétres de cuisson des deux paniers, appuyer sur le bouton « SYNC »
et le panier ayant la plus longue durée de cuisson commencera d'abord la cuisson et le panier
en attente rejoindra ensuite et commencera la cuisson a l'atteinte de son temps de cuisson.
Les deux paniers atteindront approximativement la fin de la cuisson de maniére simultanée.
® Lors de la cuisson avec la fonction permettant aux deux paniers de finir la cuisson au méme
moment, appuyer sur le bouton SYNC pour la désactiver.

® Lorsque la cuisson est annulée pour le panier actif, le panier en attente démarrera la cuisson.
Remarque: La fonction SYNC peut étre activée en une minute apres le début de la cuisson. Si
les deux paniers sont déja en cuisson, un panier doit étre mise en arrét momentané pour que
vous puissiez activer la fonction SYNC.

2. Deux paniers pour la préparation de la méme recette

Appuyer sur le bouton « L+R » pour entrer le mode de paramétrage de cuisson pour deux
paniers. Appuyer sur le bouton de recette pour sélectionner la recette souhaitée ou appuyer
sur les boutons de réglage de la durée « + » ou «- » et les boutons de réglage de la température
«+» 0u «-» pour personnaliser les parameétres nécessaires. Aprés avoir terminé le réglage et
appuyé sur le bouton démarrage/arrét, les deux paniers commenceront la cuisson en fonction
des parametres de la méme recette.

3. Lorsqu'un panier est sorti pendant la cuisson, les deux paniers en mode arrét momentané de
la cuisson:

* Siles deux paniers sont remis dans la friteuse a air dans un intervalle de dix minutes, le panier
qui a commencé la cuisson reprendra la cuisson, tandis que le panier en attente continuera
d‘attendre.

* Siles deux paniers sont remis dans la friteuse a air aprés 10 minutes et dans un intervalle de
20 minutes, le panier qui a commencé la cuisson arrétera la cuisson, tandis que le panier en
attente commencera la cuisson.

¢ Siles deux paniers ne sont pas remis dans la friteuse a air apres 20 minutes, le panier qui a
commencé la cuisson arrétera la cuisson, tandis que le panier en attente cessera d'attendre et
les deux paniers reviendront au mode initial.

Précautions:

¢ Lorsque la cuisson vient de se terminer, le panier est trés chaud. Alors, il ne faut pas le
toucher, afin de ne pas se faire échauder.
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¢ Pendant la cuisson a deux paniers, ne pas laisser la cuisson a faible température, telle que la
fermentation fonctionner au méme moment que les recettes a haute température, sinon l'effet
de cuisson sen trouvera impacté.

Plage de réglage de la durée et de la température

* Plage de durée réglable : 0 a 8 heures.

* Lorsque la température de cuisson est comprise entre 80 °C et 230 °C, la durée de cuisson
réglable va jusqu'a 1 heure ; lorsque la température de cuisson est inférieure a 80 °C, la durée de
cuisson réglable va jusqu'a 8 heures.

* Lorsque la durée réglée est inférieure a 60 minutes, maintenir appuyés les boutons de
réglage de la durée augmentera ou diminuera la durée de 10 minutes, et appuyer une fois
augmentera ou diminuera la durée de 1 minute. Lorsque la durée réglée est de 60 minutes ou
plus, maintenir appuyés les boutons de réglage de la durée augmentera ou diminuera la durée
de 30 minutes, et appuyer une fois augmentera ou diminuera la durée de 1 minute.

* La température peut étre réglée entre 40 °C et 230 °C.

 Lorsque la durée de cuisson est de 1 heure ou moins, la température de cuisson réglable est
comprise entre 40 °C et 230 °C; lorsque la durée de cuisson est comprise entre 1heure et 8
heures, la température de cuisson réglable va jusqu‘a 80 °C.

* Maintenir appuyés les boutons de réglage de la température augmentera ou diminuera la
température de 10 °C, et appuyer une fois augmentera ou diminuera la températue de 5 °C.

Activation/désactivation du rappel de retourner les aliments

Avant la cuisson, le rappel de retourner les aliments peut étre activé/désactivé en appuyant sur
le bouton de rappel de retourner les aliments.

¢ Le rappel de retourner les aliments est activé par défaut pour les fritures, les pilons de poulet,
le steak et les légumes et il peut étre désactivé en appuyant sur le bouton de rappel de
retourner les aliments.

¢ Le rappel de retourner les aliments est désactivé par défaut pour le mode DIY, le poisson
braisé et le réchauffage et il peut étre activé e appuyant sur le bouton de rappel de retourner
les aliments. Le rappel de retourner les aliments ne peut pas étre activé sila durée de cuisson
est inférieure a 8 minutes.

* Le rappel de retourner les aliments n'est pas pris en charge pour la pizza, les gateaux et les
fruits secs.

¢ Le rappel de retourner les aliments ne peut pas étre activé/désactivé pendant la cuisson.

¢ Le rappel de retourner les aliments ne peut pas étre activé ou désactivé pendant la cuisson.
Toutefois, il ne peut pas étre activé sila durée de cuisson restante pour la recette est inférieure
ou égale a l'intervalle de retourner les aliments.

¢ Lorsqu'arrive le moment de retourner les aliments, le voyant de rappel de retourner les
aliments clignotera, et I'avertisseur sonore émettra un bip deux fois en une série de trois. La
cuisson se poursuit de maniére continue. Une fois que vous avez retiré le panier et retourné les
aliments, le voyant de rappel de retourner les aliments s'éteindra. (Si le voyant reste allumé, le
rappel de retourner les aliments se repétera.)

39



Recommandations de cuisson

Ingrédients Zone de Quantités d'ingrédients Te rat Durée de réfé Fréquence de rappel
(dégivrés) cuisson recommandées emperature | Duree de reference | g rotoyrner les aliments
Frites gelées Panier de gauche 300-350 g
1/4" 200°C 21-23 minutes Toutes les 12 minutes
Panier de droite 600-650 g
Pilon de Panier de gauche 3-4 pieces
poulet 200°C 23-25 minutes Toutes les 13 minutes
Panier de droite 5-6 pieces

Panier de gauche | 1piéce (environ 150-200 g)
Steak 200°C 13-15 minutes Toutes les 8 minutes
Panier de droite |2 pieces (environ 300-500 g)

Panier de gauche 150-200 g
Poisson 180°C 14-16 minutes Toutes les 8 minutes
Panier de droite 300-400 g
i Panier de gauche 150-200 g
Légumes 190°C 7-9 minutes Toutes les 4 minutes
Panier de droite 300-400g
) Panier de gauche 100g
Pizza 160 °C 14-16 minutes /
Panier de droite 7" (environ 200 g)

Petits gateaux | Panier de gauche 4 (environ 35-50 g chacun)
faits maison 160°C 18-20 minutes /
Panier de droite | 9 (environ 35-50 g chacun)

Panier de gauche 30-40g
Fruits secs 40°C 5 heures /

Panier de droite 50-70g

Remarques:

« Silaviande a cuire est gelée, il est recommandé de la dégivrer complétement avant de la cuire.
« Etant donné la présence de la convection a haute vitesse dans le panier pendant la cuisson,
le remplissage a l'excés de la friteuse a air avec des ingrédients pourrait interférer avec la
convection d'air chaud a l'intérieur, ce qui empécherait les aliments de chauffer de fagon égale.
Si les frites pésent plus de 500 g, elles doivent étre retournées a mi-parcours et la température
de cuisson devrait étre réglée en fonction de la situation réelle, afin dobtenir un effet de
cuisson idéal. S les ingrédients sont trop légers, ils peuvent flotter ou roter, il n'est donc pas
nécessaire d'y placer des ingrédients qui sont trop légers.

Messages d'erreur

Sila friteuse a air détecte un défaut ou une anomalie, I'écran affichera un code d'erreur, E1ou E2,
accompagné de trois bips indiquant un défaut. La friteuse a air sarrétera de fonctionner par la
suite. Pour résoudre le probleme, veuillez-vous référer a la section Dépannage du présent manuel.
Remarque:

Pour enlever les taches collées a l'intérieur de la friteuse a air, appliquer une quantité suffisante
de détergent dilué dans de l'eau chaude sur sa surface, laisser la solution simprégner pendant
dix minutes, puis utiliser une éponge douce mouillée avec de I'eau propre pour nettoyer les
résidus de détergent. La plaque de friture peut étre nettoyée dans le lave-vaisselle, le panier
peut étre lavé a l'eau, et il peut également étre lavé dans le lave-vaisselle. Toutefois, le corps
principal de la friteuse a air ne peut ni étre lavé dans de l'eau ni étre nettoyé dans le
lave-vaisselle.
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Dépannage

Probléeme

Cause possible

Solutions

La friteuse a air ne
fonctionne pas.

La friteuse a air n'est pas branchée
a une source d'alimentation
électrique.

Brancher le cordon
d‘alimentation dans une prise
électrique mise a la terre.

Le panier n'est pas mis en place.

Retirer le panier et le remettre
en place.

L'écran affiche E1.

Le capteur a un circuit interrompu.

Contacter I'équipe du service
aprés-vente.

L'écran affiche E2.

Le capteur présente un
court-circuit.

Contacter I'équipe du service
aprés-vente.

Le ventilateur ne
tourne pas.

La pale du ventilateur est bloquée.

Contacter I'équipe du service
aprés-vente.

Le moteur est endommagé ou
d‘autres composantes ont un
circuit brisé.

Contacter I'équipe du service
aprés-vente.

De la fumée blanche
séchappe.

Cuisson des ingrédients huileux.

Lorsque vous faites la friture
des ingrédients contenant
plus de matieres grasses, il
y'aura beaucoup de fumée, ce
qui est tout a fait normal.

La friteuse a air contient des
résidus de graisse du programme
de cuisson précédent.

Rassurez-vous de nettoyer la
friteuse a air aprés chaque
programme de cuisson.

Impossible d'insérer
aisément le panier
dans la friteuse a air.

Le panier contient beaucoup
trop d'ingrédients.

Les ingrédients dans le panier
ne doivent pas dépasser la
marque de limite maximale.

Le panier n'est pas correctement
inséré.

Insérer correctement le panier.

Remarques concernant I'entretien

Seul le personnel formé professionnellement et certifié pour réparer la friteuse a air est

autorisé a réparer la friteuse a air. D'autres personnes ne doivent pas réparer la friteuse a air
sans permission, afin déviter de conséquences graves.
En cas d'erreurs au niveau de la friteuse a air, reportez-vous a la section Dépannage avant de
contacter I'équipe du service aprés-vente.
Si l'erreur persiste, débranchez le cordon d'alimentation et contactez I'équipe du service

apres-vente.

Précautions de nettoyage

o Aprés avoir utilisé la friteuse a air, veuillez débrancher la prise d'alimentation a temps. Ne pas
placer la friteuse a air pres d'une source de flamme et ne pas la plonger dans l'eau. Ne pas
placer la prise d'alimentation directement sur la friteuse a air, afin dempécher que la surface de

la fiche se gratte.

» Le nettoyage et I'entretien doivent uniquement étre effectués au terme du refroidissement
complet de la friteuse a air.
» Ne pas utiliser un quelconque matériel de nettoyage corrosif ou abrasif ni de détergent.
Remarque : Le nettoyage et |'entretien réguliers de |a friteuse a air permettront d'étendre sa durée de vie.
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Nettoyage et entretien

Débrancher le cordon d'alimentation avant de nettoyer et de faire I'entretien de la friteuse a air,
et attendre qu'elle se refroidisse a une température sécurisée avant de continuer. Veuillez
retirer le panier de la friteuse a air lors du nettoyage de la friteuse a air.

« Surface de la friteuse a air : La surface de la friteuse a air peut étre nettoyée a l'aide d'un tissu
doux sec ou d'une éponge mouillée avec un détergent de nettoyage neutre.

o Cavité : Pour enlever les taches a I'intérieur de la friteuse a air, appliquer une quantité
convenable de détergent dilué dans de I'eau chaude sur sa surface, laisser la solution
s'imprégner pendant environ 10 minutes, puis utiliser une éponge douce mouillée avec de l'eau
pour nettoyer les résidus de détergent.

« Panier: Nettoyer la friteuse a air aprés chaque utilisation. Le panier de la friteuse a air est
revétu. Alors, il ne faut pas utiliser de la laine d'acier ou tout autre matériel de nettoyage abrasif
pour le nettoyer, car ces produits peuvent endommager le revétement.

e Plaque de friture et gril : Utiliser un tissu en coton doux ou une éponge mouillée avec du
détergent neutre pour les nettoyer, puis mouiller ces parties avec de l'eau pour nettoyer les

résidus de détergent.

Remarque : La plaque de friture et le gril peuvent étre séparés et placés dans le lave-vaisselle pour le nettoyage ; le panier peut
étre lavé a I'eau ou nettoyé dans le lave-vaisselle. Toutefois, |a friteuse a air ne peut ni étre lavée dans de I'eau ni étre nettoyée
dans le lave-vaisselle.

Caractéristiques

Nom : Four (Friteuse a air) Capacité: 101 Couleur: noir
Modéle : MAF-D1001 Fréquence nominale : 50-60 Hz Poids net: 9,3 kg
Puissance nominale : 2700 W Tension nominale : 220-240 V~ Poids brut: 11,0 kg

Dimensions de I'emballage : 480 x 450 x 344 mm

MAF-D1001 est conforme a la Directive européenne 2014/53/UE. Lintégralité de la déclaration de conformité pour I'UE est

c € Par la présente, Xiaomi Communications Co., Ltd. déclare que cet équipement radio de type Four (Friteuse a air)
disponible a I'adresse suivante : https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Tous les produits portant ce symbole deviennent des déchets déquipements électriques et électroniques (DEEE dans
la Directive européenne 2012/19/UE) qui ne doivent pas étre mélangés aux déchets ménagers non triés. Vous devez
E contribuer a la protection de I'environnement et de la santé humaine en apportant 'équipement usagé a un point de
collecte dédié au recyclage des équipements électriques et électroniques, agréé par le gouvernement ou les autorités
_— locales. Le recyclage et la destruction appropriés permettront d'éviter tout impact potentiellement négatif sur
l'environnement et la santé humaine. Contactez l'installateur ou les autorités locales pour obtenir plus d'informations
concernant I'emplacement ainsi que les conditions d'utilisation de ce type de point de collecte.

S j ELEMENTS D'EMBALLAGE —
g‘ A SEPARER ET A DEPOSER
\DANS LE BAC DE TRI I

Consommation d'énergie

Mode hors tension: < 0,5W

® j Eﬁmgigfu ENAD'%E&%STERNE Temps pour passer dans I'é_tat en question
Cet appareil Mode hors tension : < 20 min

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Fabricant : Xiaomi Communications Co., Ltd.
Adresse : #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Pour plus d'informations, rendez-vous sur www.mi.com
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Mepea ncnonb3oBaHWEM BHMMATENbHO NPOYTUTE 3TO PyKOBOACTBO. COXpaHUTe ero — OHO
MOXET NoHaA0bMTbCA BaM B AaNbHENLWEM.

[laHHoe n3penne npegHasHayeHo ToNbKo A 6bITOBOro NCMOMb30BaHMA.

MnnocTpaunn napenns, KOMIEKTYIOWMNX 1 MONb30BaTeNbCKOro nHTepdeiica B pykOBOACTBE
nosib3oBatens NpeAcTaBNeHbl UCK/IIOUYNTENbHO B 03HAKOMUTESNbHBIX Lieniax. PakTnyeckme
XapakTepuUCTVKM Nprubopa n ero GyHKLUM MOTYT OTANYATLCA B CBA3U C YNYULWEHMAMY NPOAYKTa.

MHcTpykumna no 6esonacHocTn

Y1066l 06ECNeunTb CBOK 6e30nacHOCTb 1 CBECTU K
MUHUMYMY PUCK TPaBM M1 NOPYX NMYLLECTBa, cobntopanTe
NPUBEAEHHbIE HNXXE MePbI NPeAOCTOPOXHOCTM.

e OTMM yCTPOMCTBOM MOTYT NONb30BaTbCA AETU B BO3pacTe oT 8
NET, a TakXXe Ninla C OrpaHMYEHHbIMN PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UAN YMCTBEHHBIMW CNOCOOHOCTAMM NN
HEeLOCTaTO4YHbIM OMbITOM M 3HAHUAMMW, ECJIN OHW HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WM NPOLLAV MHCTPYKTaX Mo 6e3onacHoMy
MCMNONb30BaHWNIO YCTPOMNCTBOM M MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C HUM
onacHocTw. leTu He BOMKHbI UrpaTh C yCTPOMCTBOM. YNCTKY 1
ob6cnyXmnBaHve ycTpoicTBa MoryT NpoBOANTL AeTU cTaplie 8 net
TOJIbKO B TOM C/ly4ae, ec/i oHa MPOBOAUTCA NOA NPUCMOTPOM.

* [lepxxunte asporpuib 1 kKabenb NTaHNS B MECTE,
HeAOCTYNHOM ANnA aeTen mnaguwe 8 ner.

* Ecnn kabenb NNTaHMA NOBPEXAEH NI CNOMaH, BO
n3bexxaHne onacHOCTM OH AOJIKEH ObITb 3aMeHEH
cneumanmcTom KOMNaHNM-NPoOn3BOANTENSA, CNYXObI
nocnenpoaaXHoro o6cnyXXMBaHMA AW OpraHn3saumm,
BbIMONHAIOLWEN aHANIOrMYHbIE PYHKLNN.

* JInua c HefOCTaTOUYHbIM YPOBHEM PUN3NYECKMX, CEHCOPHbIX
NN MHTENNEKTYaNIbHbIX CMOCOOHOCTEN, ONbiTa MK 34PaBoro
CMbiCla MOTYT MONb30BaTbCA 3TUM U3AENMEM TONbKO MOJ,
NPUCMOTPOM WJIN PYKOBOACTBOM.

* Bo nsbexaHne BO3ropaHuna 1 NopaKeHNA 31eKTPUYECKNM
TOKOM He UCMNOJIb3yiNTe MCTOYHMKMN MNTAHWA C HaNpPsXeHNEM,
oTanyHbIM oT 220-240 B.

* He ncnonb3yinte yaavHUTENb ANS NOAKNIOYEHMA Kabens NUTaHnA.
BcTaBbTe BUAKY Kabensi TTaHWA B HACTEHHYIO PO3ETKY.

* He nepekpbiBanite NnpeyCMOTPEHHOE B asporpue
BO34yx03ab0pHOe OTBEPCTME N BbIXOAHbIE OTBEPCTUSA ANA
BO3A4yXa, a TaK)xe 0TBEPCTMSA ANA OTBOAA Tensia BO BPEMSA €ro
ncnonb3oBaHUA. B npoTBHOM cnyyae 310 NOBAMAET HA

HOpMaJ'IbeII7| oTBOA TEernna.
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He ncnonb3yiTe ApeBeCHbIN yronb Nan apyrme aHanornyHole
NCTOYHUKN TONANBA ANA HarpeBa KOpP3nHbl 1 NOAA0HA ANA
XapKu.

He noacoepunHsainTe n He oTcoeanHANTe Kabenb NUTaHNA
MOKPbIMU pyKamMu BO N36exaHune prcka nopaxeHus
3/IEKTPUYECKNM TOKOM.

He ncnonb3ynTe kabenb NnuTaHMA ¢ ocnabneHHbIM
COeAVHEHNEM NI NJIOXUM KOHTaKTOM.

Cnepute 3a Tem, 4TobObI Kabenb NNTaHMA He Nepecekan
OCTpbIX NPEAMETOB BO N36€XaHMe ero NoBpexaeHus.

He ncnonb3yinTe asaporpunb ans XxpaHeHNA Kaknx-nnbo
npeaMeToB, 0COOEHHO NEerkOBOCMNaMEHAOLWMXCS,
B3PbIBOOMACHbIX NN €AKNX BELEeCTB.

He cnepyet cunbHO nepexunmatb, Crmbatb Uam CKpyymBaTtb
Kabenb NUTaHWA, @ TaKXKe CTaBUTb HA HEMO TAXeble NpeaMeTh|,
4TOObI HE OOHAXWTb N HE NOBPEANTb €0 NPOBOAKY.
Asporpunb Helb3s ICNONb30BaTb C BHELWHMM TaiMepoM nUamn
aBTOHOMHOW CMCTEMOM ANCTAHLUWOHHOIO yrpaBieHus.
icnonb3yinTe TONbKO 3a3eMJIEHHYI0 31EKTPUYECKYI0 PO3ETKY C
HOMWHaNbHOM cnnoi Toka B 16 A Bo nsbexaHve pucka
BO3ropaHuA 1 Apyrux NoTeHUNanbHbIX yrpos.

HemepaneHHO npekpaTnTe NCNOb30BaHME a3porpunsa u
OTKJIOUYNTE €ro OT UICTOYHMKA NUTAHWSA, €CNIN €0 HOPMaJlbHOEe
dYHKLMOHMpPOBaHME HapyLWEHO WX B HEM 0OHapYXeHbl
TEXHNYECKME HENCMPABHOCTM.

bes yctaHOBNEHHOM Ha MECTO KOP3VHbI a3POrpusib HE MOXET
ObITb aKTUBMPOBAH.

He nossonarite getam npnbanxaTbCa K adporpuio Bo Bpems
1A cpasy nocne Ncnosb3oBaHNA BO N36exaHNe 0XOros.

He nosBonaiite netaAM HaxoANTbCA PAAOM U UrpaThb C
NMLLEBO NJIEHKOM 1N YNaKOBKOW BO n3bexaHne yayLbs.

He kacalTtecb KOp31HbI pykamu BO BpeMs 1ian cpasy nocne
NCNONb30BaHWMA BO N3bexaHne 0XKOroB.

He ncnonbayinte kakyo-nmbo nnacTnkosyo NOCYAy Nau
06bl4YHbIE ByMaXkHble yNaKOBOYHbIE MaTepuanbl ANA yNaKOBKU
NPoAyKTOB BO BPEMSA NPUIOTOBNEHMA.

He poHAlnTe asporpunb 1 He yaapamnTe ero o Teepable
npeamMeTbl, 4ToObl N36eXxaTb NOBPEXAEHNA NN
HEeNCNpPaBHOCTMW.

He BcTaBnaiite 6ynasku, npoBoaa nnv apyrvue npegmeTbl B
OTBEPCTUA a3pOrpus Bo n3bexaHne nopaxeHus

44



9N1IEKTPUYECKM TOKOM UAN NOAYyYEHUSA TPaBM.

* He ncnonb3yinTe akceccyapsl, He peKOMeHLOBaHHble
npon3BoANTENEM.

* HopmanbHbIn pabounin guanasoH BbICOTbI AS1A 3TOr0 N3aenms
coctasnaet 0-2000 meTpos.

* Bo Bpems 1cnonb3oBaHMA COXpPaHANTE ANCTAHLUMWIO HE MEHEE
30 cm mexay BbIXOAHbIM OTBEPCTMEM AJ1A BO3AyXa M APYTMMU
YCTPOMCTBaMMW.

» Y6eauTecnb, YTO aNeKTPUYECcKas po3eTka, K KOTOpo
NOAKJIIOYEH a3pOrpuib, XOPOLLO 3a3eMieHa Bo n3bexaHve
NOpaXXeHNA 3NEKTPUYECKNUM TOKOM UK APYrnx yrpos
6esonacHoCTW.

» JlaHHOe n3genvie cnegyet NCNOMb30BaTb HA POBHOM
TEPMOCTOWKOWM NOBEPXHOCTU, YTOObI N36eXaTb MOBPEXAEHWSA
N3[0enna NN HeCYaACTHbIX C/yYaes.

* He nepeaBuraiite n He BCTpAXMBainTe aaporpuiib BO BpeMs
MCNONb30BaHUA.

* Bo n3bexaHne onacHOCTW He BCTaBAANTE NOCTOPOHHME
npeaMeThbl B 3aWNTHbIV BbIK/OYATENb.

* [Tpn pasmelLeHn aaporpmna B KYXOHHOM wkady 1 T. 4.,
ybeamnTechb, 4TO 3TO XOPOLIO BEHTUANPYEMOE MECTO.

* [lepeq 0YNCTKOM UV PEMOHTOM asporpuna obasarenbHo
OTK/Il0UYNTE ero oT CeTu.

* Cnegute 3a 1TeM, 4TOObl CUIMKOHOBbBIE AeTaNv a3porpuna He
KOHTaKTUpOBanu Cc 3TaHONOM WU pacTBopamu,
copepxawmmm 6onee 50 % cnupTa.

e Yb6eamTech, UTO aNEKTPMYECKAsA PO3ETKA, K KOTOPOM
NOAKJIIOYEH a3POrpuJib, XOPOLLO 3a3eMJIeHa BO N3bexaHne
NOpaXXeHNA 3NEKTPUYECKNUM TOKOM UK APYrnx yrpos
6esonacHoOCTW.

* /lcnonb3ynTe TONIbKO 3a3eMJIEHHYIO 9IEKTPUYECKYI0 PO3ETKY C
HOMWHaNbHbIM TOKOM B 16 A BO n3bexxaHne prcka
BO3ropaHuA 1 Apyrux NoTeHUManbHbIX yrpos.

* Noxanyncra, nsberante CUNIbHbIX CTOKHOBEHNI BO BPEMA
TPAHCNOPTUPOBKMN.

* [IpoayKT fOMKEH TPAHCNOPTUPOBATLCA B OPUrMHANIbHOM
ynakoBke. He nogBepraiite npoaykT caaBAnBaHUIO NN
yhapam BO BpeMA TPaHCMNOPTUPOBKMU.

& BHUMAHWE: ropaune nosepxHocTW.
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OnucaHue nsgenusa

BbixogHoe
oTBepcTve AN — BosayxosabopHoe Pon
BO3yXa oTBEpCTUe eluerka
Asporpunb - Avcnneit
Kop3aunHa

Bunka nutaHuns - [lopaoH

OTBepcTne ans -
oTBOAA Tenna

LA KapKn

- NoppoH
LS KapKn

- Pyuka

anIMe‘-laHVIeS CUJINKOHOBbIE YyNOopbl HA NOAAOHE ANA XapPKW U3roTOBNEHbI U3 XXaponpo4yHOro matepuana, npurogHoro ana
nunLeBbIX NPOAYKTOB, 4TO6bI npenoTBpaTnTb LapanaHne KpaamMmuy nogaoHa AN1A XXapKy NOKPbITUA KOP3UHbI U
ynyqywmTb yCTOIZLIVIBOCTb noaLoOHa AnA Xapku. He yﬂ,aﬂﬂﬁTe CUNNKOHOBbIE yropbl C NOAAOHA AJ1A XapKW.

MaHenb ynpaeJieHNA C SKpaHOM

1. KHonka Bbibopa peuenTta

2. iHankaTop npaBoli KOp3uHbI

3. lnpvkaTop neBoii KOP3uHbI

4. incnneii KOHTPONA BPEMEHU 1 TEMMEPATYPbI 1S IEBOW KOP3VHbI
5. lHaviKaTop HanoMK1HaHUA 0 HEOGXOAVIMOCTY NEePeBOPa4YNBaHNA
NpoJyKTOB AJ1A IEBOI KOP3UHbI

6. lHaMKaTop HanoMVHaHKA 0 HEOBXOAMMOCTM NEPeBOPaYNBaHNA
NpoAyKTOB AJ1A NPaBoii KOP3NHbI

7. Aucnneit KOHTPONA BPEMEHV V1 TemnepaTypbl AR NPaBoit KOP3UHbI
8. KHOMKv perynupoBkn BpeMeHw

9. KHonka HanoMuHaHusA 0 Heo6X0AVMOCTY NepeBopaYnBaHNs
NpoayKToB

10. Knonka SYNC

11. KHonkw perynvpoBku Temneparypbl

WHcTpyKkuma no akcnayarauum

12. KHonka pexwviMa oxuaaHva

13. KHonka Bbi6opa neBoii kopanHbl(Haxmute
W yAepXvBanTe B Te4eHne 2 cekyHf, YTObbI
OTMEHWTb HACTPOIKY NIEBOV KOP3UHbI)

14. KHonka AByx Kop3uH(Haxmwute n
yAepXvBalnTe B Te4eHne 2 CEeKyHJ, HToObl
OTMEHWUTb HACTPOIKY [IBYX KOP3UH)

15. KHonka Bbi6opa npaBovi KOP3uHbI
(Haxxmute v yaepxuBaiite B TeueHwve 2
CeKyHf, 4TO6bl OTMEHUTL HACTPOVIKY NPaBoWi
KOP3MHbI)

16. KHonka Hayana/octaHoBkU(HaxmuTe 1
yAepXuBalnTe B Te4eHne 2 CEeKyHJ, HTOObI
OTMEHWUTb nperTosneHme)

BknioyeHune nutaHma

MNocne BkNOYEHUA NUTAHWSA JUCTNein asporpwunAa 3aropaeTcAa Ha ofHy CeKyHAy, a 3aTem
nepexognT B PeXNM BblKNHOYEHNA. Haxmute KHOMKY pexnma oXXnaaHus, 4TOObI nepesectn

YCTPOWCTBO B UCXOLHOE MONOKEHNE.

MpumeyaHe: npy NepBoM UCMOAb30BAHUM OT a3POrpuA MOXET MATW Nerkuii 3anax. Yrtobel yctpaHnTb
3anax, pekoMeHayeTCs BKIOUNTb a3POrpuiib C MyCTOW KOP3UHOW N OCTaBUTb €ro BK/IOYEHHBIM Ha NATb MUHYT
npv MakcmMansHoi Temnepartype (230 °C). Bo Bpems BK/IKOUYEHNA C NyCTON KOP3NHOW OT a3pOorpuiia MOXeT

VATV HeGonbluas cTpys 6enoro ApiMa unw 3anax. ATo HOpMasbHO.

Pexxnm BbIkNtOUEeHUSA

ASpOFpVIﬂb nepexognT B PeXUM BbIK/IlO4YEHUA, N ANCNen BbIKJIlDYaeTcs, eCNv Bbl HE
coBepllaeTe HMKakKunx LeCTBUIA B TeUeHMe fecatun MWHYT He B peXXrmMme NpurotoBneHnA efbl.
Ona nepexona B PeXuM BblKJTIOYEHUA BPYYHYIO HAXXMUTE HA KHOMKY peXXnMa oXngaHnAa B

no6bom pexrme.

46



MpuroTtoBneHne

lNepen ncnonb3oBaHMEM

MoyxHO 3aMapunHOBaTb MHIpeaneHTbl NO BKYCY nepen npurotoBieHnem.

I'Ipmmeanme: YTOObI HE noBpeAnTb NMOKPbITUE a3pOrpunAa, He roToBbTe NMPOAYKTbI, COAEPXKallne
r’MApoKCcua HaTpuA, Hanpurmep, CoieHble 6yﬂ0'-IKVI.

Hauano npurotosneHus eapbl

1. YctaHoBUTE asporpunb Ha yCTOVIHVIBy}O POBHYIO NOBEPXHOCTb U y6e,u|/|Ter, 4YTO BOKPYT HEro
LVPKYIVpyeT BO3ayX.

2. MomecTute noAAO0H ANA XXapPKW B H/KHIOK 4YaCTb a3pPOrpumnAa 1 BblJIOXKNTE Ha HETro
noaroToBMI€HHbIE NPOAYKTbI. PeKOMeH,U,OBaHHoe KOIM4eCTBO MHIpeaneHTOB CM. B peLenTtax.
anIMe'-IaHVIeI ype3mMepHas 3arpyska as3porpumna nHrpeaneHTaMmmym MmoXXeT npenATCTBoBaTb
CBO6OD,HOMy ABVXEHWIO ropAYero Bo3gyxa BHYTPU HETro, HTO MOXET NoMeLlaTb paBHOMEPHOMY
Harpesy nuiu. ﬂ,ﬂﬂ JAOCTVKEeHUA naeasibHOro 3¢¢eKTa NPUTrOTOBJIEHNA MOXET I'IOTpe6OBaTbCF|
KOPPEKTUPOBKa Konn4yecTsa NHrpeaneHToB 1 peryninpoBeka BpemMeH npurotoBJieHNA.
3.BcTaBbTe KOP3UHY NMOJTHOCTbIO B a3porpwuib.

4. PelneTka MOXeT NCMNOJIb30BaTbCS C npaBon KOp3VIHOVI. Mocne NnoOMeLWeHNA NHIrpeaneHToB Ha
noaaoH ANA XXapKy MOXeT 6bITb nomelwieH D,OFIOﬂHVITeI'IbeIVI cnon VNHIpeaneHToOB Ha peLleTKy.
OD,VIH N TOT XX€ NHIpeaneHT MOXXHO rOTOBUTb KakK Ha BEPXHEM, TaK 1 Ha HUXKHEM YPOBHE, Nin
Pa3Hble NHIrpeaneHTbl MOXHO NrOTOBUTb Ha KaXXAOM YPOBHE. OTCKaHI/IpyIZTe QR—KO,El Ha CTKepe
Ha Kopnyce asporpwia n 03HakKoOMbTeCb C peuentaMmm n MmetogamMmn NnpurotoBieHnNA pa3HbiX
NHIpeaneHToB, pasMelWeHHbIMU B obnake.

Bbi60p KOp3WHbI AN NPUrOTOBIEHUA efpbl

1. HaxkmMunTe Ha KHOMKy Bbl6Opa peLenTa, 4To6bl BKITKUMTL PEXMM HACTPOEK NMPUrOTOBIEHUS N0
YMONYaHWIO AJ1S IEBOI KOP3UHBbI.

2. HaxxmMuTe Ha KHOMKY BbI60pa NEBOI KOP3UHbI, YTOBbI CPpasy BKIIIOYUTb PEXUM HACTPOEK AN1A
NIeBOI KOP3WHbI 11 Ha KHOMKY Bbi6Opa NpaBoii KOP31HbI, 4TOGbI CPasy BKIKUMNTb PEXUM HACTPOEK
[/1A NPaBOWi KOP3UHBbI.

3. Mocne BbiGopa KOP3WHbI HAXXMUTE Ha KHOMKY BbiGopa peuenTa ANs Boibopa Hy>KHOro peuenTa.
4.Tlocne Bbi6opa KOP3UHbI Ha fucniee Byaet NokasaHo BPEMS NPUTOTOBAEHWSA MO YMOYaHWIO.
HaxmuTe Ha KHOMKY «+» UMK «-» BDEMEHU L8 PETYIVPOBKN BPEMEHU NPUrOTOBNEHUS 1 Ha
KHOMKY «+» UJIN «-» TEMNepaTypbl ANs PerynupoBky TeMnepatypsl. Bpems n temnepatypy MoxHO
perynvpoBaTh B poLecce NpurotoeneHns 6e3 octaHoBkyM npouecca. Cpasy nocne
perynmpoBKM NPUroToBNEHNE NMPOLOHKATCA B COOTBETCTBUM C HOBbIMU NapameTpamMu.

5. Mocne Hauyana NpPUroToBAEHUA PeLenT He MOXET BbiTb M3MeHeH. [1ns nameHeHus peuenTa
HaXMWTE U YOEPXXMBaNTe KHOMKY Hayana/ocTaHOBKU AJ1f NPeKpaLieHus npouecca
NpWroToB/IeHNA, a 3aTeM CHOBa BbibepunTe peuent.

6. Mocne nprocTaHOBKM NpoLecca NPUroTOBNEHNS a3POrpusib BbIXOAWT U3 pexunuma
NPWroTOB/IEHNA N BO3BPALLAETCA B ICXOAHbIV PEXIM, EC/IN Bbl HE COBEPLUAETE HMKAKNX
LeNCTBUIA B TeUeHVE AeCATU MUHYT UV HAXMMaEeTe U yAepXK1BaeTe KHOMKY Hayana/ocTaHoBKM.
7. Ecnv kop3riHa asporpuis BbIHMAETCA B NPOLecce NpUroToBieHns efibl, NpoLecc
NPWroTOB/IEHNA NPUOCTAaHABNBAETCA U MOXET 6bITb aBTOMATMUYECKM BO306HOBIEH, ECNN
KOp31Ha Bo3BpallaeTcs 06paTtHo B a3porpuiib B Te4eHVE AeCATN MUHYT. ASPOrpusib BbIXOAUT 13
peXx1ma NprroToBAeHNs 1 BO3BPALLAETCA B ICXOAHbIV PEXIM, ECNIN KOP3WHa He BO3BpallaeTca
06paTHO B a3porpuiib B Te4eHVe AeCATM MUHYT UK €CNIN HaXKaTa U YAepXXMBAETCA KHOMKa
Havana/ocTaHOBKMW.

Bbi60op ABYX KOP3WH ANA NPUrOTOBAEHNA efbl

1. MpurotoBneHve pasHbix 61104 B ABYX KOP3MHaX

(D Crauana BbI6epyTe KOP3UHY 1 YCTaHOBWTE NapameTpbl NPUrOTOB/EHNA e/bl, 3aTeM BblbepuTe
LpYryto KOP3VHY 1 yCTaHOBUTE NapaMeTpbl U HAXXMUTE Ha KHOMKY Hayana/ocTaHOBKU AnA
Hayasa NnpuroToBieHUs B 06enx KOp3nHax.

@ Nocne ycTaHOBKM NapamMeTpoB NPUroTOBEHNA A1st 06eUX KOP3UH HAKMUTE Ha KHOMKY
«SYNC», n Kop3urHa c bonee AnUTENbHLIM BpEMEHEM NMPUTOTOBNIEHNA HAYHET FOTOBUTL NMEPBON,
a «oXmparouwasn» Kop3vHa NpucoeanHNTCA N HAYHET FOTOBUTL NPU HACTYNIEHUN €€ BPEMEHN
Havana npurotoBaeHus. O6e KOp3nHbI 3aKOHYAT FOTOBUTH MPUMEPHO B OJHO U TO € BPEMS.
® Ecnu Bbl roToBUTE C BYHKUME, N03BONAKLIEN 06€MM KOP3MHAM 3aKaHuMBaTh
NpUroToB/eHe O4HOBPEMEHHO, HAXXMUTE Ha KHOMKY «SYNC» ansa oTknoueHns atol GyHKumm.
® MMpu oTMeHe npoLecca NPUroTOBAEHA /1A aKTUBHON KOP3MHbI, «<OXMAAI0LAs» KOP3VHA HAUHET
rOTOBUTb.

Mpumeyanwne: dyHkuma CUHXPOHU3ALNIW moxeT 6bITb BKIlOUEHA B TEYEHWE OAHON MUHYTHI
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nocne Hayana npurotoBieHnA. Ecnu B 06enx kopamHax yxxe rotoBMTcA efia, OaHYy KOP3UHy
HY>KHO MOCTaBWTb Ha Nay3y, NPeXAe YeM Bbl CMOXeETe BKOUMTb yHKumnio CUUHXPOHWU3ALN.
2. MpurotoBneHve 6a104a NO OAHOMY ¥ TOMY Xe peLenTy B IBYX KOP3nHax

HaxmunTe Ha KHOMKy «L+R» ans BkAloYeHUA pexvma NpuroToBAEHUS efpbl B IBYX KOP3NHaX.
HaxmunTe Ha KHOMKy Bbi6opa peuenTa Ans Bblbopa Hy>KHOro peuenTa Uiy Ha KHOMKK
perynnpoBKN BPEMEHU «+» UNIN «-» 1 Ha KHOMKW PEryIMpoBKY TEMMEPaTypbl «+» UAN «» ANif
HacTpoWiku Tpebyembix napaMeTpoB. [locne 3aBepLueHnsA HACTPOMKIM N HaXaTA KHOMKN
Hayana/ocTaHOBKM 06€ KOP3UHbI HAYHYT FOTOBUTb B COOTBETCTBUW C OAHVMU U TEMU Xe
napameTtpamu peuenTa.

3. MNpwv yaaneHnn Kop3rHbl B NpoLiecce NpuroToBieHnsa 06e KOP3nHbl NEPEXOAAT B PEXUM
NPUOCTaHOBKM NPUrOTOBNEHUSA:

* Ecnv 06e Kop3rHbl BO3BpallaloTcA 06paTHO B @3porpuiib B TeHEHNE AECATU MUHYT, KOP3WHa,
KoTOopas Hayana rotToBMTb, MPOAOIKMNT FOTOBUTb, @ «OXMAAKoLWaA» KOP3MHA NPOAOCIKUT OXUAATb.
» Ecnv 06e Kop3vHbl BO3BpalLLaloTca 06paTHO B adporpwub no ncrtedeHmmn 10 MuHyT, Ho B
TeueHune 20 MUHYT, KOP3UHA, KOTOPas HauyMHana roToBUTb, NepecTaHeT roTOBUTD, a
«oXuparoLasn» KopanHa HauyHeT roToBMUTb.

e Ecnun o6e Kop3rHbl He BO3BpaLLaloTcst 06paTHO B asporpuiib no ucteveHnn 20 MUHyT,
KOp3VHa, KoTopas HauMHana rotToBuTb, MepecTaHeT roTOBUTb, @ «OXMaalLas» Kop3rHa
nepecTaHeT OXunaaTh, 1 06e KOP3NHbI BEPHYTCA B ICXOLHbIA PEXUM.

MpenocrtepexeHus:

» Cpasy no 3aBepLieHNI NPUTOTOBEHNA KOP3nHa ByaeT o4eHb ropsAyeit, NosTomy He
nprikacamTech K Hell, YTobbl He 0bBXeubCs.

* [pu npuroToBNEeHN eapl B IBYX KOP3VHaxX He COBMeLLarite HU3KoTemMnepaTypHbIli npoLecc
NPUroToBNEHWSA, Takol Kak pepmeHTaLuma, ¢ BbICOKOTeMMnepaTypHbIMIM peLentamu, nHadye
3ddEeKT NpUroToBaeHUs He 6yAET AOCTUTHYT.

Jnana3oH perynnpoBkn BpeMeHu 1 TemnepaTtypbl

* [lnanasoH perynnpoBku BpemeHm: 0-8 yacos.

» Ecnu temnepatypa npurotoBieHnsa Haxoamtea B gnanasoHe 80 °C-230 °C, perynupyemoe
BpPeMs NPUroToBNEHUA cocTaBnseT fo 14aca; ecnu Temneparypa npurotoneHus Huke 80 °C,
perynupyemMoe BpeMs NpUroToB/eHNs COCTaBNSET A0 8 4acos.

 Ecnv 3apaHHOE BpeMs MeHbLue 60 MVHYT, HaXaTune 1 yaepXXBaHNE KHOMOK PerynmpoBKy
BPEMEHM YBEANYNT UM YMEHbLWUT BpeMs Ha 10 MUHYT, & 0HOKPATHOE HaXaTne yBENNYIT Un
YMeHbLWUT BpeMs Ha 1 MuHyTy. Ecnn 3anaHHoe Bpems cocTaBnset 60 MUHYT v 6onbLue,
HaxkaTve v yoepXXrBaHue KHOMOK PETrYINPOBKM BPEeMeHW YBENNUYNT UM YMeHbWNT Bpems Ha 30
MVHYT, & OHOKPATHOE HaXKaTne yBENNYUT UAN YMEHBLUUT BPEMSA Ha T MUHYTY.

» Temnepatypa MoxeT perynnposatbca B gnanasoHe ot 40 °C no 230 °C.

 Ecnv Bpems npurotoBieHus cocTaBnseT 14ac nnv MeHblUe, TEMMNepaTypa MOXeT
perynupoBaTtbcA B AvanasoHe 40 °C-230 °C; ecnv Bpems NpurotoeneHns coctaenset 1-8
yacos, perynupyemas temneparypa coctaensiet go 80 °C.

* Haxatue 1 ynepxvBaHue KHOMOK PerynmpoBKy TeMnepaTypbl YBEINUYUT UV YMEHbLINT
Temnepartypy Ha 10 °C, a ofHOKpaTHOe HaxaTvie yBeNMYUT NN yMeHbLW T Temnepatypy Ha 5 °C.

BknoueHmne/BblkNOYEHNE HANOMUHAHNA O HGO6XO}J,VIMOCTVI

nepesopaymnBaHNA NPpoOAYyKTOB

Mepen NpUroToBNEHNEM efibl HAMOMUHAHME O HEOGXOAVMOCTY NEPeBOPaYNBaHs NPOAYKTOB
MOXeET BbITb BK/IIOYEHO/OTKIIIOYEHO NMYTEM HAXATNA KHOMKU HAMOMUHAHWSA 0 HEOGXOANMOCTH
nepeBopayMBaHns NPOLyKTOB.

* HanomunHaHne o Heo6X0AMMOCTI NEPEBOPAYMBAHNSA MPOLYKTOB BK/IOYEHO MO YMOMYAHMIO NPpU
npurotoBneHnn kaptodens Gppu, XxapeHbIx KYPUHbIX HOXEK, CTEKOB 11 OBOLLEN, 1 €70 MOXHO
OTKJIOUNTb, HAXAB Ha KHOMKY HAaMOMUHAHUSA O HEOBXOAVMOCTY NepEBOPAYNBAHIS NPOAYKTOB.

* HanomuHaHue o HE06X0AMMOCTM NepeBOPaYMBAHNA MPOAYKTOB OTKIOYEHO MO YMONYAHNIO B
pexume «DIY», Ans NnpuroToBNEHUs XapeHo pbibbl 1 NOAOrPeBa efbl, U €ro0 MOXHO BKOUYNT,
Ha)kaB Ha KHOMKY HanoMUHaHUs 0 HEO6XOAMMOCTY NepeBopPayVBaHNS NPOAYKTOB.
HanomuHaHue 0 HE06X0AUMOCTIN NEPEBOPAYNBAHNSA MPOLYKTOB HE MOXET GbITb BK/IIOYEHO,
€CNy BPEMS NPUTOTOBNEHNSA MEHEE 8 MUHYT.

* HanomuHaHue o HE06XOAMMOCTM NepeBOPaYMBAHNA NMPOAYKTOB HE NOLAEPXKMBAETCA AN
MULLbI, KEKCOB 1 CyXO®bPYKTOB.

* HanomuHaHue 0 HE06XOAUMOCTM NEPEBOPAYNBAHNSA MPOAYKTOB HE MOXET GbiTh
BKJIIOYEHO/OTKJIIOYEHO B NPOLIECCE MPUTOTOBIEHUSA Efibl.

* HanomuHaHue o0 HE06XOAUMOCTYN NePEBOPAYNBAHNA MPOAYKTOB MOXET ObITb BKIIIOUEHO MW
OTKJIIOYEHO B NPOLIECCE NMPUFOTOBNEHUS efbl. [1py1 3TOM OHO HE MOXET GbiTb BKJIIOYEHO, ECN
ocTaBLUeecsi BpeMs NPUroTOBNEHUS ANsi KOHKPETHOIO peLienTa MEHEE MHTpeBana
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repeBopayMBaHNA MPOAYKTOB N PABHO eMy.

 Korpa HacTynuT Bpems nepeBepHyTb NPOAYKTbI, MHAMKATOP HAMOMWHAHWA O HEOOXOAVMOCTH
repeBopayMBaHNA MPOAYKTOB HAYHET MUraTb, & 3BYKOBOW CUrHaN NPO3BYYMT AABAXAbI, TPU pasa
noppan. MpurotoBneHne eabl NpoaomkUTcA. Nocne yaaneHna KOp3vHbI 1 nepeBopayrBaHns
NPOAYKTOB MHAMKATOP HANOMUHAHWA 0 HEOGXOAMMOCTY NepeBopaYvBaHNA NPOAYKTOB
BbIKNtoUNTCA. (ECIM MHAMKATOP NO-NpeXHeMy roput, CHoBa cpaboTtaeT HanoM1HaHve o
Heo6xoAVMOCTU NepeBopayYnNBaHA NPOAYKTOB.)

PekomeHpaLmu no npuroToBnEHUO

YacToTa HanoMuHaHuiA

VIHrpeaveHTs! 3oHa PekomeH/l0BaHHOE KONNYEeCcTBO e PekomerpoBaHHoe | R T e
(pasmMopoXeHHbIe) | MpuUroToBneHNA VHrpeaneHToB Bpems NPOAYKTOB
3amMopoxeHHbIN | Jlepas kopanHa 300-350
KapTodenb Gpu 200°C 21-23 MUHYTbI Kaxable 12 MuHyT

1/4" lMNpaBas kop3uHa 600-650 1
JleBas kop3vHa 3-4 nopuun
KypuHble HOXKM 200°C 23-25 MuHyT Kaxgable 13 MuHyT
Mpagas kopsnHa 5-6 nopuuit

NeBas kopauHa | 1nopuusa (npumepHo 150-200r)
Creiik 200°C 13-15 MuHyT Kaxabie 8 MuHyT
lMpagas kop3uHa | 2 nopumu (nprmepHo 300-500 r)

NeBas kop3uHa 150-200r
Pbiba 180°C 14-16 MuHyT Kaxabie 8 MuHyT
MNpaBas kopanHa 300-400r
NeBas kopanHa 150-200 1
Osouwm 190°C 7-9 MuHyT Kaxgable 4 MuHyT
MpaBas kopaunHa 300-400r
JleBas Kop3vHa 100r
Muuua 160°C 14-16 MuHYT /
MpaBas kopanHa 7" (npubnuautenbHo 200 )
JlomawHve JleBas kopsuHa 4 (okono 35-50 r kaxnaplit)
KanKkeiKku 160 °C 18-20 MuHyT /
MpaBas kopaunHa 9 (okono 35-50 r kaxabli1)
JNeBas kopauHa 30-40r
CyxodppyKTbl 40°C 5yvacos /
MpaBas kop3uHa 50-70r

MpumeyaHus:

* Ecnu Bbl cobrpaeTech roToBUTb 3aMOPOXXEHHOE MACO, PEKOMEHLYETCA MONHOCTbIO
pa3amMopo3unTb ro nepes NpUroToBaeHNeM.

* Y4ynTbiBas BbICOKOCKOPOCTHYIO KOHBEKLMIO, MPONCXOAALLYIO0 B KOP3VHE B NpoLiecce
NPVroTOBNEHNA eAbl, Ype3MepHas 3arpy3ka asporpuis UHrpeaneHTaMmm MoXeT
npenATcTBOBaTb CBOGOAHOMY [BMXKEHMIO FOPAYETrO BO3AyXa BHYTPU HErO, YTO MOXET NoMeLlaThb
paBHOMepHOMY Harpesy nuwu. Ecnu Bec kaptodens ¢pu 6onblue 500 T, €ro Hy>HO
repeBepHyTb HAMONOBUHY, U TeMMNepaTypa NPUroTOBNEHNS AOMKHA PeryanpoBaTbecs B
3aBVICYIMOCTV OT CUTYaLUN ANA LOCTMXKEHWS NAeanbHoro addekta npurotoBneHus. Ecnu
VNHIPefMeHTbl CAVILKOM SIerkue, OHM MOTyT NepeMeLLaThCa OT IBUXXEHNS BO3yXa UK
rnepeBopaynBaThCs, NOITOMY HE PEKOMEHJYETCA KNACTb CNLIKOM ETKNE NHTPEANEHTSI.

CoobueHre 06 ownbke

Ecnn asporpunb 06HapyXXUT HEMCNPABHOCTb MW HapyLUeHVe CTaHAAPTHOMO pexrmMa paboTsl,
Ha aucnnee otobpasntca ko ownbku E1nnn E2, conpoBoxzaaeMblii Tpems 3ByKOBbIMY
curHanamu, ykasbiBaowwmymy Ha HencnpaBHOCTb. [locnie 3Toro asporpuib NpekpaTuT paboTarts.
[nA pelweHnsa npobaembl cM. pasaen «YcTpaHeHve HeNonaaok» B 3TOM PyKOBOACTBE.
MpumeyaHne:

YT06bl yAanuTh NATHA BHYTPY a3pOrpuiis, HAHECUTE Ha BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTb NOAXOAsALEee
KONMYeCTBO MOIOLLErO CPEACTBa, Pa3BelEHHOr0 B ropsyeli Bofe, U ocTaBbTe NpuMepHo Ha 10
MUWHYT. 3aTeM NCNOoNb3yTe MArKYIo ryoKy, CMOYEHHYI B BOAE, YTOObI yAANNTb OCTATKN MOIOLLErO
cpencTa. [loaAoH AnsA XapKu MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUNHE; KOP3VHY MOXHO MbITb B
BOJE U B MOCYAOMOEYHOI MaLUVHE; 0A4HAKO, OCHOBHOW KOPMYC a3porpuis HeNb3s MbiTb BOLOV
WSIN B NOCYAOMOEYHOI MaLlmnHe.

49



yCTpaHeHI/Ie HenonaaokK

Mpobnema

BoamoxHasa npnumHa

PeweHuns

Aaporpunib He

ASpOI’pMﬂb He NOAKJ/I0YEH K
NCTOYHUKY NNTaHUA.

BcTtaBbTe kabenb NUTaHUS B
3a3eMJIEHHYI0 9N1EKTPUYECKYI0
pO3EeTKY.

dYHKUMOHNMpYeT. /13BnekmTe KOp3nHy 1
KopavHa BcTaBneHa He 0 KOHLA.  YCTaHOBUTe ee 06paTHO Ha
mecTo.
Ha aucnnee B natumke npounsow bIB CRxmTech co cnyxGoi
A ha € nponsowen pasp MocnenpoaaxHoro
oTobpaxaercs «El». uenwu.
o6CcnyXnBaHuA.
Ha aucnnee B paTumke npomn3soLuno KopoTkoe Cariurece co cyxGoit
oTo6paxaeTca «E2» 3auhanKaHme P P nocnenpoaaxHoro
’ ) obcnymBaHus.
CasxunTech co cnyxo6oi
JNlonacTb BEHTUNATOpA 3acTpAna. nocnenpoaaxHoro
BeHTunAtop He obcnyxunsaHuA.
Bpawaetcs. MoTop noBpexaeH nnu B Apyrmx CaaxmTech co cnyxo6om
KOMMOHEHTax Npon3oLlen pa3pblB  NOCAENPOAAXHOr0
uenw. obcnyxunsaHus.

V3 asporpunsa nget
6enbin AbIM.

Bbl nbiTaeTech NpUroToBnTb
NpoOAYKTbl C BbICOKM
cojep)xaHnem macna.

Koraa Bbl )xapute MHrpefneHTbl
¢ 6onblwnM cogepxxaHnem
Xunpa, obpasyeTcA MHOr0 AbiMa,
3T0 HOpManbHOE ABNEHME.

B asporpune ecTtb ocTaTtku xupa
nocne npeablayllei NporpaMmbl
NpYroTOBNEHNS.

06s3aTenbHO oynwanTe
asporpusib Nocne Kaxaomn
nporpammsl NPUrOTOBNEHUS.

He ynaetca nnaBHo
BCTaBWTb KOP3VHY B
asporpuiib.

Cnuniukom MHoro
WNHIPeAMEHTOB B KOP3UHE.

WNHrpeaneHTbl B KOP3MHE He
LLOJXHbI NPEBbILLATH
MaKCHMasibHON OTMETKMN.

KOpSVIHa yCTaHOBNeHa
HenpaBubHO.

MpaBunbHO ycTaHOBUTE
KOP3UHY.

MpumeyaHne no o6cnyXXxMBaHUIO

Aaporpwib MOTyT PeMOHTUPOBATb TOJIbKO NPOdECCHOHaNbHbIE CNeLManmncTsl, npoLlejlme
cepTuduMKaLmio No peMoHTy asporpuns. OcTanbHbIM ALaM He cleflyeT peMOHT/poBaTh
asporpub 6e3 paspelleHns Bo nsbexaHne cepbesHbiX NoCneACcTBUN.

Ecnuny Bac Bo3HMKAN Kakne-nmbo npobnembl C aaporpunem, To, npexae yem obpatntbea B
cnyx6y nocnenpoaaxHoro 06cnyxxmBaHus, n3yumte pasaen «ycTpaHeHne HenonanokK».
Ecnn npobnema coxpaHsaeTtcs, 0TCOeAVHNTe Kabenb NMTaHnA 1 obpatuTech B Cnyxoy

nocnenpojaxHoro 06C11y)KI/I BaHUA.

Mepbl npeaoCToOpPOXHOCTU NP O4YNCTKE

e [locne ncnonb3oBaHUsA aaporpusia cpasy BbiHbTE BUNIKY MUTaHUA U3 po3eTku. He pasmelyaite
a3porpusib PAAOM C UICTOYHUKOM OTHS U He Morpyxaiite ero B Boay. He knagute BUKy nutaHus
HEeNocpeacTBEHHO Ha a3porpuib BO N3bexaHune NnosBAEHUS LapanyviH Ha ero NoBepXHOCTU.

o YMCTKY 1 TEXHUYECKoe 06CNyXK1BaHWUe creflyeT NPOV3BOANUTL TOIbKO MNOCHE TOro, Kak
a3porpusib OCThIN.

e He vcnonb3yiite kakne-nnbo pasbepaiolye nnm abpasvBHble YNCTALLME MaTepuabl N
MolwlLve cpeacTaa.

MpumeyaHue: perynapHas YncTKa v TEXHU4YeCcKoe 06CNyX1BaHNE a3aporpus NOMOryT NPOAINTL CPOK ero Cryx6bl.
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YucTka n TexHuYeckoe o6cnyxmnBaHme

Mepen yncTkoi n obCnyXMBaHNEM a3porpuns OTCOeANHUTE Kabenb NUTaHNA N AOXANTECD,
noka napenune ocTbiHET J0 6e30MacHo TeMnepatypsbl, Npexae Yem NpoaomKuTb. Mepes,
OYVCTKOW asporpuns N3BneknuTe N3 Hero KOp3unHy.

e [ToBepXHOCTb a3pOrpwnsA: NOBePXHOCTb a3POrpuA MOXHO NPOTNPATb CYyXOW MATKOM TKaHbio
VAW TyBKOIN, CMOYEHHOW HEMTPaibHbIM MOIOLLMM CPEeACTBOM.

e BHyTpeHHAA NOBEpXHOCTb: YTOObI yAannTb NATHA BHYTPY a3porpuns, HaHecuTe Ha
BHYTPEHHI0I0 MOBEPXHOCTb MOAXOAALLEEe KONMYECTBO MOIOLLEr0 CPefCTBa, Pa3BefeHHOro B
ropsyel Bofie, U ocTaBbTe NpuMepHO Ha 10 MUHYT. 3aTeM NCNONb3YNTe MATKYIO ryoKy,
CMOYEHHYI0 BOJ,OM, YTOObI CTepeTb OCTaTKM MOLLEro CPeAcTBa.

o KopauHa: ounwainTte aaporpuib Nocie Kaxaoro ncnosb3oaHma. Ha kop3unHe asporpunsa
€CTb MOKPbITME, MO3TOMY He UCMOJb3yTe AJ1A ee OYUCTKM MeTaNIMYECKY0 MOYanKy Uan apyrue
abpasuBHble YNCTALME MaTepMabl, Tak Kak OHM MOTYT MOBPEANTb MOKPbITUE.

o [ToAfOH ANA XapKW 1 peLleTka: UCNob3yliTe MArKYyo X10n4yatobyMarkHyto TKaHb Un ry6Ky,
CMOYEHHYI0 B HEMTPaIbHOM MOIOLLEM CPEACTBE, YTOObI NPOTEPETh NX. 3aTEM CMOYMTE BOLOMN,
4TOObI yAANUTb OCTATKM MOIOLLETO CPEACTBA.

I'Ipmmeanme: NOAAOH ANA XAaPKU N peleTKy MOXXHO pasaeninTb N MOMEeCTUTb B MOCYAO0MOEYHYI0 MaLlUHY AN1A OYUNCTKU; KOP3UHY

MOXXHO MbITb B BOAE N B I'IOCyJJ.OMOeHHOVI MalmnHe; 0gHaKo, camMm as3porpwib Henb3f MbiTb BOJOV UV B nocynomoequﬁ
MawuHe.

TexHnueckue XapaKTepucTtuku

HaseaHue: Snektponeys (asporpunb) O6bem: 10 n LiBeT: YyepHbI

Mogenb: MAF-D1001 HomunHanbHan yactota: 50-60 Iy, Bec HetT0: 9,3 k1

HomuHanbHas mowHocTs: 2700 Bt HomuHanbHoe Bec 6pyTTo: 11,0 kT
HanpsxeHne: 220-240 B~

Pabouasn temneparypa: Pasmepbl ynakoBku:

or-10°Cpno40°C 480 x 450 x 344 mm

Temnepatypa xpaHeHus: BnaxHocTb npun [laTa n3roToBsieHns:

or-10°C no40°C xpaHeHun: 35-75 % CM. Ha yrnakoBke

Cpok cny6bl: YCTaHOBNEHHbI NPOV3BOANTENIEM CPOK CNYXObl N3Aenna paBeH 2 rogam npu
YCNoBUW, YTO U3aenve

MCMONb3yeTcs B CTPOrOM COOTBETCTBMM C HACTOALWEN NHCTPYKLUMEV N NMPUMEHVMbIMU
TEXHWYECKNMU CTaHAapTaMm

Hactoawwnm komnanusa Xiaomi Communications Co., Ltd. 3asBnser, 410 Tn paaMoo6opyfoBaHNA 3neKTponeyn
c E (aaporpuna) MAF-D1001 cooTseTcTByeT TpebosaHvam Aupektvsbl 2014/53/EU. MonHbiii TeKeT Aeknapauvv o

COOTBETCTBUW HOpMaTVBHbIM TpeboBaHmam EC focTyneH no cneayowemy agpecy:

http://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Bce n3penus, 0603HaueHHbIe CYIMBONIOM pasaenbHOro c6opa oTpaboTaHHOTO 3AEKTPUYECKOTO 1 3NEKTPOHHOO
obopynosaHus (WEEE, avpektnea 2012/19/EU), cnenyet yTuananmpoBatb OTANbHO OT HECOPTVIPYEMbIX BbITOBbIX OTXOA0B.

E C uenblo oxpaHbl 3[0POBbA 1 3aWKThI OKPYXalolieil cpefibl Takoe 060pyoBaHMe HeO6XOAMMO caiaBaTh Ha nepepaboTky
B CreyuanbHble MyHKTbl Ipuema 3N1eKTPUYECKOro 1 31eKTPOHHOT0 060pYA0BaHNA, ONpeaeneHHbIe NPaBUTeNbCTBOM UK

[ ] MECTHbIMUW OpraHamu BnacTu. MpaeunabHas yTunmaauvs u nepepabotka NoMoryT npeAoTBpaTvTb BO3MOXHbIE

HeraTuBHble NOCNeaCcTBNA AnA Opr)KalOI.I.lEVI cpeabl N 300POBbA YesloBeKa. Y1o6bI Yy3Hartb, rie HaxXoAATCA Takne NMyHKTbl
c6opa 1 kak oOHV paboTaloT, 06paTTECh B KOMMAHUIO, 3aHUMAIOLLYIOCA YCTaHOBKOM 060PYA0BaHIIA, NN B MECTHbIE
opraHbl Bnactu.

SHepronoTpebneHne

Pexum BbikntoyeHus: < 0,5 Bt
Bpems ana BBOAA yCnoBuA
Pexum BbiKknoueHua: < 20 MUH

COOTBETCTBME TEXHUYECKVIM PeraMmeHTam:

TP TC 020/2011 «3neKkTpoMarH1THas COBMECTUMOCTb TEXHNYECKVIX CPEACTB»
[ H [ TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTV1 HU3KOBOILTHOrO 060PYAOBaHMA»

TP EASC 037/2016 «O6 orpaHnyeHumn npriMeHeH s onacHbIX BELLECTB B

V3AENVNAX ANEKTPOTEXHNKMA U PAVNIO3NEKTPOHUKM»

MsroToeuTtens: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Anpec: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Y1060 nony4nTb LONOJIHUTENbHYIO VIH(')OpMaLI,IMO, nocetute caiT www.mi.com

)laTa N3roToBNEHWNA: CM. Ha yNakKoBKe

CpenaHo B Kntae

Mpasuna n ycnosus peanuaaumnm: 6e3 orpaHuyeHmii.

Bepcusa pykosoacTsa nonb3sosatens: V1.0
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Leia este manual com atengdo antes de utilizar o produto e guarde-o para referéncia futura.
Este produto destina-se apenas a uso doméstico.

As ilustragdes do produto, os acessorios e a interface de utilizador no manual do utilizador sdo
apenas para referéncia. O verdadeiro produto e respetivas fungdes podem variar consoante os
melhoramentos.

Instrucdes de seguranca

Para garantir a sua seguranca e minimizar o risco de lesdes
pessoais ou danos materiais, respeite e cumpra as seguintes
precaucdes de seguranca.

* Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8
anos de idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se as mesmas forem corretamente
supervisionadas ou instruidas sobre a utilizacdo do aparelho
de forma segura e se compreenderem os riscos envolvidos.
As criangas nao deverdo brincar com o aparelho. A limpeza e
a manutencgao ndo devem ser feitas por criangas a nao ser
que estas sejam mais velhas do que 8 anos e supervisionadas.

* Mantenha a fritadeira a ar e o cabo de alimentagao longe do
alcance de criangas de idade inferior a 8.

» Se o cabo de alimentacgao estiver danificado ou partido, deve
ser substituido por profissionais do fabricante, do
departamento de servigo pés-venda ou de departamentos
com func¢ées semelhantes para evitar riscos de seguranca.

* Nao deixe que pessoas que ndo possuam a habilidade fisica,
sensorial ou intelectual; ou que ndo possuam a experiéncia
ou 0 bom senso necessarios utilizem este produto sem
supervisao ou orientagao.

* N&o utilize uma fonte de alimentacao diferente de 220-240 V,
para evitar o risco de incéndio ou choques elétricos.

* Nao utilize uma extensao elétrica para ligar o cabo de
alimentacao. Ligue a ficha do cabo de alimentagao a tomada
elétrica.

* Nao bloqueie a entrada e saida de ar da fritadeira a ar, nem as
ventilagGes da dissipacao de calor durante a sua utilizagao
para evitar afetar a sua dissipagdo normal de calor.

* Nao utilize carvao ou outro tipo de fontes de combustivel
semelhantes para aquecer o cesto e a chapa de fritar.

* Néo ligue ou desligue o cabo de alimentagao com as maos

molhadas para evitar o risco de um choque elétrico.
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Nao utilize um cabo de alimentagao com ligagdes soltas ou
com mau contacto.

Nao deixe o cabo de alimentagao passar por objetos afiados
para evitar danificar o cabo de alimentacéo.

Nao utilize a fritadeira a ar para armazenar quaisquer itens,
especialmente itens inflamaveis, explosivos ou corrosivos.
Nao aperte excessivamente, dobre, torca ou coloque objetos
pesados em cima do cabo de alimentagao para prevenir a
exposicao ou quebra do seu nucleo.

A fritadeira a ar ndo pode ser utilizada com um temporizador
externo ou controlo remoto independente.

Utilize apenas uma tomada elétrica com ligagéo a terra com
uma corrente nominal de 16 A, para evitar o risco de incéndio
ou outros perigos potenciais.

Pare de utilizar a fritadeira a ar imediatamente e
desconecte-a da fonte de alimentagao se ndo estiver a
funcionar normalmente ou com mau funcionamento.

A fritadeira a ar ndo pode ser iniciada sem o cesto estar no
seu lugar respetivo.

Nao deixe criangas perto da fritadeira a ar durante ou logo
apds a sua utilizagao, de forma a evitar que se queimem.
Nao permita que criangas cheguem perto ou brinquem com a
pelicula plastica e com a embalagem, para evitar acidentes
via sufocagao.

Nao toque no cesto diretamente com as suas maos durante
ou apos a sua utilizagdo, de forma a evitar que se queime.
Nao utilize quaisquer utensilios de plastico ou materiais de
papel de embrulho normais para embrulhar a comida para
cozinhar.

Nao deixe cair esta fritadeira a ar ou bata com ela contra
objetos duros, de forma a evitar danos ou mau
funcionamento.

Nao insira pinos, fios ou outros objetos em quaisquer das
aberturas da fritadeira a ar, de forma a evitar um choque
elétrico ou ferimento.

Nao utilize quaisquer acessorios que nao sejam
recomendados pelo fabricante.

O alcance normal de altitude operacional deste produto é de
0 a 2000 metros.

Mantenha uma distancia de 30 cm ou mais, entre a saida de
ar e outros dispositivos, durante a sua utilizagao.
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Certifique-se de que a tomada elétrica a qual a fritadeira a ar
ligada esta bem ligada a terra, de forma a evitar um choque
elétrico ou outro tipo de perigos de seguranca.

* Este produto devera ser utilizado numa superficie nivelada e
resistente ao calor, de forma a evitar danificar o produto ou
até acidentes.

» Nao mova ou agite a fritadeira a ar durante a sua utilizagao.

» Ndo insira objetos estranhos no interruptor de seguranca,
para evitar qualquer tipo de perigo.

* Quando colocar a fritadeira a ar num armario de cozinha, etc.,
certifique-se que o sitio é bem ventilado.

* Desligue a fritadeira a ar antes de a limpar ou reparar.

* Certifique-se que as partes de silicone da fritadeira a ar ndo

entram em contacto com etanol ou solugdes que contenham

mais de 50% de alcool.

& PRECAUCAO: superficies quentes.

Visao geral do produto

Saidade ar — E==

Fritadeiraa ar -

Ficha de alimentagao - Chapa de

fritar

Chapade

Ventilagdo da - fritar

dissipacdo de
calor

1

- Pega

Nota: a borracha de silicone usada na chapa de fritar ¢ feita a partir de materiais de qualidade alimentar resistentes a alta
temperatura para prevenir que as bordas da chapa de fritar raspem o revestimento do cesto e para melhorar a
estabilidade da chapa de fritar. Ndo remova a borracha de silicone da chapa de fritar.
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Ecra de controlo

1. Botédo de receita

2.Indicador de cesto direito

3. Indicador de cesto esquerdo

4. Exibigao de tempo e temperatura do cesto esquerdo

5. Indicador de lembrete para virar a comida do cesto esquerdo
6. Indicador de lembrete para virar a comida do cesto direito
7. Exibicdo de tempo e temperatura do cesto direito

8. Botdes de ajuste de tempo

9. Botdo de lembrete para virar a comida

10. Botdo SYNC

11. Botdes de ajuste de temperatura

12. Bot&o de suspensédo

13. Botdo do cesto esquerdo(Mantenha
premido durante 2 segundos para cancelar a
definigdo do cesto esquerdo)

14. Botdo de dois cestos(Mantenha premido
durante 2 segundos para cancelar a defini¢do
de cesto duplo)

15. Botdo do cesto direito(Mantenha premido
durante 2 segundos para cancelar a defini¢do
do cesto direito)

16. Botdo de arranque/paragem(Mantenha
premido durante 2 segundos para cancelar a
cozedura)

Instrugdes de funcionamento

Ligar

Depois de ligar, o ecrd da fritadeira a ar acende durante um segundo e entra no modo de
encerramento. Pressione o botdo de suspensdo para aceder ao estado inicial.

Nota: a fritadeira a ar pode exalar um ligeiro odor na primeira utilizagdo. Recomenda-se usar a fritadeira a ar
com um cesto vazio a temperatura maxima (230 °C) durante cinco minutos para remover o odor. A fritadeira
a ar pode emitir uma pequena quantidade de fumo branco ou um odor enquanto funciona com um cesto
vazio, o que é normal.

Modo de encerramento

A fritadeira a ar entra no modo de encerramento e o ecra apaga se ndo for utilizada durante
dez minutos no modo de ndo confegado. Pressionar o botdo de suspensdo em qualquer modo
permite aceder manualmente ao modo de encerramento.

Cozedura

Antes de utilizar

Os ingredientes podem ser marinados a gosto antes de cozinhar.

Nota: ndo cozinhe alimentos que contenham hidréxido de sédio, como pretzels, para evitar
danificar o revestimento da fritadeira a ar.

Comegar a cozinhar

1. Coloque a fritadeira a ar numa superficie estavel, nivelada e certifique-se que existe
circulagdo de ar a volta da fritadeira a ar.

2. Coloque a chapa de fritar na parte inferior da fritadeira a ar e coloque os alimentos
preparados sobre a chapa. Para saber as quantidades dos ingredientes, consulte as
quantidades de ingredientes recomendadas nas receitas.

Nota: encher demasiado a fritadeira a ar com ingredientes pode interferir com a convecgéo do
ar quente no seu interior, o que pode impedir que os alimentos aquegam uniformemente. Pode
ser necessario ajustar as quantidades dos ingredientes e o tempo de cozedura para obter o
efeito de cozedura ideal.

3. Introduza completamente o cesto na fritadeira a ar.

4.0 grelhador é adequado para o cesto direito. Pode colocar uma camada extra de ingredientes
utilizando o grelhador depois de colocar os ingredientes na chapa de fritar. O mesmo ingrediente
pode ser cozinhado nos niveis superior e inferior, ou ingredientes diferentes podem ser
cozinhados em cada nivel. Para métodos de cozedura para diferentes ingredientes, efetue a
leitura do autocolante com o cédigo QR no corpo da fritadeira a ar para ver as receitas na nuvem.

Escolher um cesto para cozinhar
1. Pressione o botdo de receita para aceder ao modo de defini¢cdo de cozedura por predefinigdo
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para o cesto esquerdo.

2. Pressione o botao do cesto esquerdo para aceder diretamente ao modo de definicdo de
cozedura para o cesto esquerdo, e pressione o botdo do cesto direito para aceder diretamente
ao modo de definigdo de cozedura do cesto direito.

3. Pressione o botdo de receita para selecionar a receita desejada depois de escolher o cesto.
4. 0 ecra apresenta o tempo de cozedura predefinido apés a escolha do cesto. Prima o botdo
de tempo “+" ou "-" para ajustar o tempo de cozedura e prima o botdo de temperatura “+" ou "-"
para ajustar a temperatura de cozedura. O tempo e a temperatura podem ser ajustados
durante a cozedura sem pausas. Apos a regulagao, a cozedura prossegue diretamente de
acordo com os novos parametros.

5. N&o é possivel alterar a receita depois de iniciar a cozedura. Para mudar a receita, mantenha
pressionado o botdo de arranque/paragem para cancelar a cozedura e selecione novamente.
6. Depois de colocar a cozedura em pausa, a fritadeira a ar saird do modo de cozedura e voltara
ao modo inicial se nédo for efetuada qualquer operagdo no espago de dez minutos ou se premir
ou mantiver premido o botdo de arranque/paragem.

7.Quando o cesto da fritadeira a ar é retirado durante a cozedura, a cozedura fica em pausa e
pode continuar automaticamente se o cesto for colocado novamente na fritadeira a ar no
prazo de dez minutos. A fritadeira a ar sai e regressa ao modo inicial se o cesto néo for
colocado de novo na fritadeira a ar no espago de dez minutos, ou se premir ou mantiver
premido o botdo de arranque/paragem.

Escolher dois cestos para cozinhar

1. Dois cestos para cozinhar receitas diferentes.

( Selecione um cesto e defina primeiro os parametros de cozedura. Em seguida, selecione
outro cesto e defina os parametros, e prima o botdo de arranque/paragem para comegar a
cozinhar em conjunto.

@ Depois de definir os pardmetros de cozedura para os dois cestos, prima o botdo "SYNC", e o
cesto com o tempo de cozedura mais longo comecara a cozinhar primeiro e o cesto em espera
ird juntar-se a ele e comegar a cozinhar quando o seu tempo de cozedura for atingido. Os dois
cestos terminam a cozedura aproximadamente em simultaneo.

® Quando cozinhar com a fungdo que permite que ambos os cestos acabem de cozinhar ao
mesmo tempo, prima o botdo SYNC para a desativar.

® Quando a cozedura é cancelada para o cesto ativo, o cesto em espera comega a cozinhar.
Nota: a fungdo SYNC pode ser ativada no prazo de um minuto apés o inicio da cozedura. Se
ambos os cestos ja estiverem a cozinhar, um cesto deve ser colocado em pausa antes de poder
ativar a fungdo SYNC.

2. Dois cestos para cozinhar a mesma receita

Pressione o bot&o “L+R" para aceder ao modo de definigdo de cozedura para os dois cestos.
Prima o botdo de receita para selecionar a receita desejada ou prima os botdes de ajuste de
tempo “+" ou "-" e os botGes de ajuste da temperatura “+" ou "-" para personalizar os
parametros pretendidos. Depois de concluir as defini¢gdes e de premir o botao de
arranque/paragem, ambos os cestos comegam a cozinhar de acordo com os mesmos
parametros de receita.

3. Quando um cesto é retirado durante a cozedura, ambos os cestos entram no modo de pausa
de cozedura:

» Se ambos os cestos voltarem a ser colocados na fritadeira a ar no prazo de dez minutos, o cesto
que comegou a cozinhar retoma a cozedura, enquanto o cesto em espera continua a aguardar.

* Se ambos os cestos voltarem a ser colocados na fritadeira a ar ap6s 10 minutos e no prazo de
20 minutos, o cesto que comecou a cozinhar deixara de cozinhar, enquanto o cesto em espera
comegara a cozinhar.

* Se ambos os cestos ndo forem colocados de novo na fritadeira a ar apés 20 minutos, o cesto
que comecou a cozinhar saira da cozedura, enquanto o cesto em espera deixara de aguardar, e
ambos os cestos voltardo ao modo inicial.

Precaugdes:

* Quando a cozedura estiver concluida, o cesto vai estar muito quente, por isso ndo lhe toque
para evitar queimar-se.

e Durante a cozedura em dois cestos, ndo deixe que a cozedura a baixa temperatura, como a
fermentacéo, funcione ao mesmo tempo que as receitas a alta temperatura, caso contrario o
efeito de cozedura seré afetado.

Intervalo de ajuste do tempo e da temperatura
* Intervalo de tempo ajustéavel: 0-8 horas.
* Quando a temperatura de cozedura esta entre 80 °C e 230 °C, o tempo de cozedura ajustavel
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é de até 1 hora; quando a temperatura de cozedura é inferior a 80 °C, o tempo de cozedura
ajustavel é de até 8 horas.

* Quando o tempo definido é inferior a 60 minutos, manter premidos os botdes de ajuste do
tempo ird aumentar ou diminuir o tempo em 10 minutos, e premir uma vez ird aumentar ou
diminuir o tempo em 1 minuto. Quando o tempo definido é igual ou superior a 60 minutos,
manter premidos os botdes de ajuste de tempo irdo aumentar ou diminuir o tempo em 30
minutos, e premir uma vez ira aumentar ou diminuir o tempo em 1 minuto.

» A temperatura pode ser ajustada entre 40 °C e 230 °C.

* Quando o tempo de cozedura é igual ou inferior a 1 hora, a temperatura de cozedura ajustavel
entre 40 °C e 230 °C; quando o tempo de cozedura fica entre 1 hora e 8 horas, a temperatura de
cozedura ajustavel é de até 80 °C.

* Manter premidos os botdes de ajuste de temperatura ira aumentar ou diminuir a temperatura
em 10 °C, e premir uma vez ird aumentar ou diminuir a temperatura em 5 °C.

Ligar/desligar o lembrete para virar a comida

Antes de cozinhar, o lembrete para virar a comida pode ser ligado/desligado premindo o botdo
do lembrete para virar a comida.

* Olembrete para virar a comida esta ligado por predefinigdo para batatas fritas, coxas de
frango, bifes e vegetais, e pode ser desligado premindo o botdo do lembrete para virar a comida.
* O lembrete para virar a comida esta desligado por predefinicdo para o modo DIY, peixe
assado e reaquecer, e pode ser ligado premindo o botdo de lembrete para virar a comida. Nao é
possivel ativar o lembrete para virar a comida se o tempo de cozedura for inferior a 8 minutos.

* O lembrete para virar a comida nédo é suportado para pizzas, bolos e frutas desidratadas.

* O lembrete para virar a comida pode ser ativado ou desativado durante a cozedura. No
entanto, ndo pode ser ativado se o tempo de cozedura restante para a receita for inferior ou
igual ao seu intervalo para virara comida.

* Quando chegar a altura de virar a comida, o indicador do lembrete para virar a comida fica
intermitente e o sinal sonoro soa duas vezes, trés vezes seguidas. A cozedura continua sem
interrupgdes. Depois de retirar o cesto e virar a comida, o indicador do lembrete para virar a
comida apaga-se. (Se o indicador permanecer aceso, o lembrete para virar a comida repete-se).

Recomendacdes de cozedura

Ingredientes Zonade Quantidades de ingredientes T e Sy Frequéncia do lembrete
(descongelados) cozedura recomendadas B P para virar a comida
Batatas fritas | Cesto esquerdo 300-350 g
congeladas 200°C 21-23 minutos A cada 12 minutos
/4" Cesto direito 600-650 g
Coxa de Cesto esquerdo 3-4 unidades
frango 200°C 23-25 minutos A cada 13 minutos
Cesto direito 5-6 unidades

Cesto esquerdo| 1unidade (aprox. 150-200 g)
Bife 200°C 13-15 minutos A cada 8 minutos
Cesto direito |2 unidades (aprox. 300-500 g)

Cesto esquerdo 150-200 g
Peixe 180°C 14-16 minutos A cada 8 minutos
Cesto direito 300-400 g
. Cesto esquerdo 150-200 g
Vegetais 190°C 7-9 minutos A cada 4 minutos
Cesto direito 300-400g
. Cesto esquerdo 100g
Pizza 160°C 14-16 minutos /
Cesto direito 7" (aprox. 200 g)

Cupcakes Cesto esquerdo 4 (aprox. 35-50 g cada)
caseiros 160°C 18-20 minutos /
Cesto direito 9 (aprox. 35-50 g cada)

Frutas Cesto esquerdo 30-40¢g
desidratadas

40°C 5 horas /

Cesto direito 50-70g

Notas:

* Se a carne que pretende cozinhar estiver congelada, recomenda-se que a descongele

completamente antes de a cozinhar.

* Uma vez que a convecgdo a alta velocidade ocorre no cesto durante a cozedura, encher

demasiado a fritadeira a ar com ingredientes pode interferir com a conveccao do ar quente no
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seu interior, o que pode impedir que os alimentos aquegam uniformemente. Se as batatas
fritas pesarem mais de 500 g, tém de ser viradas a meio e a temperatura de cozedura deve ser
ajustada de acordo com a situacdo real para obter o efeito de cozedura ideal. Se os
ingredientes forem demasiado leves, podem flutuar ou rodar, pelo que ndo se recomenda a
colocacgdo de ingredientes demasiado leves.

Mensagens de erro

Se afritadeira a ar detetar uma falha ou anomalia, o ecrd apresenta um cédigo de erro E1ou E2,
acompanhado de trés sinais sonoros que indicam uma falha. A fritadeira a ar para entdo de
funcionar. Para resolver o problema, consulte a secgdo Resolugdo de problemas do manual.

Nota:

Para remover manchas no interior da fritadeira a ar, aplique uma quantidade adequada de
detergente diluido em 4gua quente na sua superficie e deixe estar durante cerca de dez
minutos, depois utilize uma esponja suave humedecida com agua limpa para limpar os
residuos do detergente. A chapa de fritar pode ser lavada na maquina de lavar louga; o cesto
pode ser lavado com agua e também pode ser lavado na maquina de lavar louga; no entanto, o
corpo principal da fritadeira a ar ndo pode ser lavado com 4gua nem na maquina de lavar louga.

Resolucao de problemas

Problema

Possivel causa

Solugbes

A fritadeira a ar ndo
funciona.

A fritadeira a ar ndo esta
conectada a uma fonte de energia.

Conecte o cabo de alimentagdo
auma tomada elétrica aterrada.

O cesto nédo esta metido no seu
sitio.

Retire o cesto e meta-o de
volta no seu sitio.

Ecrda mostra E1.

O sensor tem um circuito
quebrado.

Contacte a equipa do servigo
de po6s-venda.

Ecra mostra E2.

O sensor esta em curto-circuito.

Contacte a equipa do servigo
de po6s-venda.

A ventoinha ndo roda.

A lamina da ventoinha esta presa.

Contacte a equipa do servigo
de pés-venda.

O motor esta danificado ou outros
componentes tém circuito partido.

Contacte a equipa do servigo
de pos-venda.

Fumo branco estd a
sair.

Cozinhar ingredientes gordurosos.

Quando frita ingredientes que
contém mais gordura, ird
haver mais fumo, o que é
normal.

A fritadeira a ar ainda contém
residuos de gordura do programa
de cozinha anterior.

Certifique-se que limpa a
fritadeira a ar apds cada
programa de cozinha.

Ndo consigo inserir o
cesto na fritadeira a ar
facilmente.

Demasiados ingredientes no
cesto.

Os ingredientes no cesto ndo
podem exceder a marca
maxima.

O cesto ndo esté inserido de forma
adequada.

Insira o cesto de forma
adequada.

Notas de manutencao

Apenas pessoal com formag&o profissional e certificagdo para reparar a fritadeira a ar, esta

autorizado a reparar este aparelho. Qualquer outra pessoa ndo devera reparar a fritadeira a ar
sem permissdo, de modo a evitar consequéncias sérias.
Se afritadeira a ar apresentar erros, consulte a secgdo Resolugdo de problemas antes de
contactar a equipa do servigo de pés-venda.
Se o erro persistir, desligue o cabo de alimentagdo para desligar a eletricidade e contacte a
equipa do servigo de pds-venda.
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Precaucobes de limpeza

» Depois de utilizar a fritadeira a ar, desligue a ficha de alimentagdo atempadamente. Nao
coloque a fritadeira a ar perto de uma fonte de fogo e ndo a mergulhe em agua. N&do posicione
aficha de alimentagdo diretamente em cima da fritadeira a ar para evitar que a ficha arranhe a
sua superficie.

» Alimpeza e manutengdo devem ser feitas apenas apos a fritadeira a ar ter arrefecido.

« Nao utilize quaisquer materiais de limpeza ou detergentes corrosivos ou abrasivos.

Nota: a limpeza e manuteng&o regular da fritadeira a ar ir& ajudar a prolongar o seu tempo de vida.

Limpeza e manutencgao

Desconecte o cabo de alimentagdo antes de limpar e fazer manutencgao na fritadeira a ar, e
espere que arrefega até uma temperatura segura antes de avangar. Por favor remova o cesto da
fritadeira a ar quando limpar a fritadeira a ar.

» Superficie da fritadeira a ar: a superficie da fritadeira a ar pode ser limpa com um pano seco e
macio ou uma esponja humedecida com um detergente de limpeza neutro.

o Compartimento: para remover manchas de dentro da fritadeira a ar, aplique uma quantidade
adequada de detergente diluido em 4gua quente na sua superficie e deixe atuar durante cerca
de 10 minutos, depois utilize uma esponja suave hiimida com &gua para limpar os residuos do
detergente.

o Cesto: limpe a fritadeira a ar apds cada utilizagdo. O cesto da fritadeira a ar é revestido, por
isso ndo utilize qualquer palha de ago ou outro tipo de materiais de limpeza abrasivos para
limpar, pois este podem danificar o revestimento.

o Chapa de fritar e grelhador: pode utilizar um pano de algodao macio ou uma esponja hiumida
com detergente neutro para limpar, humedecendo depois com &dgua para limpar os residuos de

detergente.

Nota: a chapa de fritar e o grelhador podem ser separados e colocados na maquina de lavar louga para serem limpos; o cesto
pode ser lavado em agua ou limpo na maquina de lavar louga; no entanto, a fritadeira a ar ndo pode ser lavada em agua nem
limpa na maquina de lavar louga.

Especificagoes

Nome: Forno (Fritadeira a ar) Capacidade: 10 L Cor: Preto

Modelo: MAF-D1001 Frequéncia nominal: 50-60 Hz Peso liquido: 9,3 kg
Poténcia nominal: 2700 W Tensdo nominal: 220-240 V~ Peso bruto: 11,0 kg

Dimensdes da embalagem: 480 x 450 x 344 mm

Consumo de energia

Modo desligado: < 0,5W
Tempo para entrar na condigdo
Modo desligado: < 20 min

Pelo presente, Xiaomi Communications Co., Ltd. declara que o equipamento de radio do tipo de forno (Fritadeira a ar)
c € MAF-D1001 esta em conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto completo da declaragdo de conformidade da UE
esta disponivel em: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Todos os produtos que apresentem este simbolo sdo considerados residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos
(REEE, conforme a Diretiva 2012/19/UE), ndo devendo ser misturados com residuos domésticos indiscriminados. Em vez
E disso, o Utilizador deve proteger a satide humana e o meio ambiente, e entregar o respetivo equipamento num ponto de
recolha designado para reciclagem de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos, indicado pelo governo ou pelas
[ autoridades locais. A correta eliminagdo e a reciclagem ajudardo a prevenir eventuais consequéncias negativas para o
meio ambiente e a satide humana. Para obter mais informagdes sobre os locais e os termos e condigdes dos referidos
pontos de recolha, entre em contacto com a entidade responsavel pela instalagdo ou com as autoridades locais.

Fabricante: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Morada: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Para mais informagdes, consulte o site www.mi.com

Versao do Manual do utilizador: V1.0
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Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy doktadnie zapoznac sig z niniejsza
instrukcja i zachowac ja na przysztosé.

Produkt ten jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

llustracje produktu, akcesoridw i interfejsu uzytkownika przedstawione w niniejszej instrukcji
obstugi stuzg jedynie jako odniesienie. Rzeczywisty produkt i funkcje moga réznic¢ sie od
przedstawionych w zwigzku z ulepszeniami produktu.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i ograniczy¢ ryzyko urazéw
oraz szkdd materialnych, nalezy przestrzega¢ ponizszych
zasad.

* Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku powyzej
8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
postrzegania lub umystowych, a takze przez osoby bez
doswiadczenia ze sprzetem badz z brakiem wiedzy na jego
temat, jesli odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcjg uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob i ze
zrozumieniem wystepujgcych zagrozen. Dzieci nie powinny
bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja moga by¢
przeprowadzane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat tylko
wtedy, gdy odbywa sie to pod nadzorem.

* Frytkownice bezttuszczowa i przewod zasilania nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» W razie uszkodzenia przewdd zasilania powinien zosta¢
wymieniony przez wykwalifikowanego technika producenta,
posprzedazowego dziatu serwisowego albo podobnej
jednostki w celu unikniecia zagrozen.

* Osoby z uposledzeniem fizycznym, sensorycznym badz
intelektualnym, nieposiadajace doswiadczenia albo
niebedace w stanie kierowac sie zdrowym rozsadkiem nie
mogg korzystac z tego produktu bez nadzoru lub wskazéwek.

* Aby unikng¢ pozaru lub porazenia pradem elektrycznym, nie
wolno korzystac ze zrédet zasilania innych niz 220-240 V.

* Nie uzywaj listwy zasilajacej do podtgczenia przewodu
zasilania. Wtyczke przewodu zasilania nalezy podtaczy¢ do
gniazdka Sciennego.

* Nie zatykaj wlotéw i wylotow powietrza we frytkownicy
bezttuszczowej ani uj$cia rozpraszajgcego ciepto podczas
korzystania z produktu —w przeciwnym razie moze doj$¢ do
zaktocenia normalnego procesu rozpraszania ciepta.

60



Nie uzywaj wegla drzewnego ani podobnego paliwa do
podgrzewania kosza ani ptyty do smazenia.

Nie podtaczaj przewodu zasilania do gniazdka ani nie odtgczaj
go mokrymi rekami, bo moze to spowodowac¢ porazenie pradem.
Nie uzywaj przewodu zasilania z poluzowanymi ztgczami lub
stabym stykiem.

Unikaj przesuwania przewodu zasilania poprzez ostre
przedmioty, aby unikng¢ uszkodzenia go.

Nie uzywaj frytkownicy bezttuszczowej do przechowywania
przedmiotow, zwtaszcza tatwopalnych, wybuchowym lub
korozyjnych.

Nie uciskaj nadmiernie, nie zginaj i nie wykrecaj przewodu
zasilania ani nie umieszczaj na nim ciezkich przedmiotow —w
przeciwnym razie moze doj$¢ do odstoniecia lub przerwania
rdzenia.

Frytkownicy bezttuszczowej nie mozna uzywac z
zewnetrznym minutnikiem ani niezaleznym pilotem zdalnego
sterowania.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie uziemionego gniazdka
elektrycznego o pradzie znamionowym 16 A, aby unikng¢
ryzyka pozaru i innych potencjalnych zagrozen.

Jesli frytkownica bezttuszczowa nie dziata prawidtowo lub
wystapi usterka, natychmiast przestan jej uzywac i odtgcz od
zrédta zasilania.

Frytkownicy bezttuszczowej nie mozna uruchomic¢ bez
umieszczenia kosza na swoim miejscu.

Aby unikng¢ poparzenia, nie pozwalaj dzieciom zblizac¢ sie do
frytkownicy bezttuszczowej podczas lub po korzystaniu z niej.
Aby zapobiec ryzyku uduszenia, nie wolno pozwalaé¢ dzieciom
przebywac¢ w poblizu folii do owijania i opakowania ani bawi¢
sie nimi.

Aby unikng¢ poparzen, nie dotykaj kosza gotymi rekoma
podczas lub po korzystaniu z urzadzenia.

Nie uzywaj plastikowych przyboréw ani zwyktego papieru do
owijania w celu owijania zywno$ci przeznaczonej do gotowania.
Aby unikna¢ uszkodzen lub wadliwego dziatania, nie
upuszczaj frytkownicy bezttuszczowej ani nie uderzaj w nig
twardymi przedmiotami.

Aby unikna¢ porazenia prgdem lub urazu ciata, nie wsadzaj
szpilek, drutow ani innych przedmiotow do otworéw
frytkownicy bezttuszczowe;.

61



* Nie uzywaj akcesoridow innych niz zalecane przez producenta.
Normalny zakres wysokosci roboczej dla tego produktu
wynosi 0-2000 metréw.

* Podczas obstugi nalezy zachowac¢ odlegto$¢ co najmniej 30
cm miedzy wylotami powietrza a innymi urzadzeniami.

» Aby unikna¢ porazenia pradem lub innych zagrozen, nalezy
upewnic sig, ze gniazdko elektryczne, do ktérego podtaczona
jest frytkownica bezttuszczowa, jest dobrze uziemione.

* Aby unikna¢ uszkodzenia produktu lub wypadkéw, produkt
nalezy umiesci¢ na réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.
 Podczas obstugi frytkownicy bezttuszczowej nie poruszaj ani

nie potrzasaj nia.

» Aby unikna¢ zagrozen, nie umieszczaj zadnych ciat obcych w
przetaczniku bezpieczenstwa.

» Umieszczajac frytkownice bezttuszczowg w szafce kuchennej
itp., upewnij sie, ze jest ona dobrze wietrzona.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub naprawy odtgcz
frytkownice bezttuszczowa od gniazdka.

» Upewnij sie, ze silikonowe czesci frytkownicy bezttuszczowej
nie stykaja sie z etanolem lub roztworem zawierajagcym ponad
50% alkoholu.

& PRZESTROGA: Gorace powierzchnie.

Przeglad produktu

Wylot powietrza — &=

Frytkownica
bezttuszczowa -

Wtyczka zasilania

: Ptyta do
; smazenia
- Ptyta do
Ujscie - _ smazenia
rozpraszajace
ciepto

- Uchwyt
Uwaga: Silikonowa guma na ptycie do smazenia wykonana jest z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,

odpornych na wysoka temperature, ktére zapobiegajg zdrapaniu warstwy kosza przez krawedzie ptyty do smazenia i
zwigkszajg stabilnos¢ tej ptyty. Nie usuwaj silikonowej gumy z ptyty do smazenia.
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Ekran sterowania

0 s
B - — — —
BT

1. Przycisk przepisu

2. Wskaznik prawego kosza

3. Wskaznik lewego kosza

4. Wyswietlacz czasu i temperatury dla lewego kosza

5. Wskaznik przypomnienia o przewréceniu potrawy dla lewego
kosza

6. Wskaznik przypomnienia o przewréceniu potrawy dla
prawego kosza

7. Wyswietlacz czasu i temperatury dla prawego kosza
8. Przyciski regulacji czasu

9. Przycisk przypomnienia o przewréceniu potrawy

10. Przycisk SYNC

11. Przyciski regulacji temperatury

Instrukcja uzytkowania

12. Przycisk trybu gotowosci

13. Przycisk lewego kosza(Nacisnij i przytrzymaj
przez 2 sekundy, aby anulowa¢ ustawienia lewego
kosza)

14. Przycisk trybu dwukoszowego(Nacisnij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby anulowa¢
ustawienia trybu dwukoszowego)

15. Przycisk prawego kosza(Naci$nij i przytrzymaj
przez 2 sekundy, aby anulowa¢ ustawienia
prawego kosza)

16. Przycisk uruchomienia/zatrzymania(Naci$nij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby anulowa¢
gotowanie)

Witaczanie

Po wtaczeniu, wyswietlacz frytkownicy bezttuszczowej zaswieci sig przez jedng sekunde,
nastepnie przejdzie do trybu wytaczenia. Naciénij przycisk trybu gotowoéci, aby przejs¢ do

stanu poczatkowego.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu frytkownica bezttuszczowa moze wydziela¢ staby zapach. Aby sie go pozbyé,
najlepiej uruchomic frytkownice bezttuszczowa z pustym koszykiem, przy maksymalnej temperaturze
(230°C) i na pie¢ minut. Podczas pracy z pustym koszykiem frytkownica bezttuszczowa moze wydziela¢

troche biatego dymu lub zapach - jest to zupetnie normalne.

Tryb wytaczenia

Frytkownica bezttuszczowa przejdzie w tryb wytgczenia, a wyswietlacz zostanie wytgczony, jesli
w trybie bez gotowania nie zostanie wykonana zadna operacja przez dziesig¢ minut. W
dowolnym trybie pracy mozna recznie przej$¢ do trybu wytgczenia poprzez naci$nigcie

przycisku trybu gotowosci.

Gotowanie

Przed uzyciem

Przed gotowaniem sktadniki mozna zamarynowa¢ wedle smaku.
Uwaga: nie przyrzadzaj positkow zawierajgcych wodorotlenek soduy, takich jak precle, aby
zapobiec uszkodzeniu powtoki frytkownicy bezttuszczowe;.

Rozpoczynanie gotowania

1. Umies¢ frytkownice bezttuszczowa na stabilnej, rownej powierzchni i upewnij sie, ze wokot

niej cyrkuluje powietrze.

2. Umies¢ ptyte do smazenia na spodzie frytkownicy bezttuszczowej i potéz na niej
przygotowane jedzenie. Jeéli chodzi o iloéci sktadnikdw, nalezy kierowac sie zalecanymi

ilosciami podanymi w przepisach.

Uwaga: Przepetnienie frytkownicy bezttuszczowej sktadnikami moze zaktdci¢ przeptyw
gorgcego powietrza wewnatrz niej, a w konsekwencji spowodowa¢é nieréwnomierne
ogrzewanie potraw. Aby uzyska¢ jak najlepsze rezultaty kulinarne, konieczne moze okaza¢ sie
dostosowanie iloéci sktadnikéw oraz regulacja czasu gotowania.

3. W16z kosz catkowicie do frytkownicy bezttuszczowej.

4. Grill jest przeznaczony do prawego kosza. Po umieszczeniu sktadnikéw na ptycie do smazenia
mozna potozy¢ dodatkowsa warstwe sktadnikéw, wykorzystujac grill. Te same sktadniki mozna
gotowac zaréwno na goérnym, jak i dolnym poziomie, lub tez mozna przygotowywac rézne
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sktadniki na kazdym poziomie. Aby pozna¢ metody gotowania réznych sktadnikéw, zeskanuj
naklejke z kodem QR znajdujacg si¢ na obudowie frytkownicy bezttuszczowej - zobaczysz
wtedy przepisy dostepne w chmurze.

Wybor kosza do gotowania

1. Naciénij przycisk przepisu, aby domysinie przej$é do trybu ustawien gotowania dla lewego
kosza.

2. Nacisnij przycisk lewego kosza, aby bezpos$rednio przej$¢ do trybu ustawien gotowania dla
lewego kosza lub przycisk prawego kosza, aby bezposrednio przej$¢ do trybu ustawien
gotowania dla prawego kosza.

3. Po wybraniu kosza naci$nij przycisk przepisu, aby wybra¢ zadany przepis.

4. Po wybraniu kosza wy$wietlacz pokazuje domyslny czas gotowania. Naci$nij przycisk ,+" lub
.~ czasu, aby dostosowa¢ czas gotowania, oraz naciénij przycisk ,+" lub ,-" temperatury, aby
dostosowa¢ temperature gotowania. Czas i temperature mozna regulowaé w trakcie gotowania
bez konieczno$ci wstrzymywania procesu. Po dokonaniu regulacji gotowanie bedzie
kontynuowane bezposrednio wedtug nowych parametrow.

5. Po rozpoczeciu gotowania nie mozna zmieni¢ wybranego przepisu. Aby zmieni¢ przepis,
naciénij i przytrzymaj przycisk uruchomienia/zatrzymania w celu anulowania gotowania, a
nastepnie wybierz ponownie.

6. Po wstrzymaniu gotowania frytkownica bezttuszczowa wyjdzie z trybu gotowania i powréci
do trybu poczatkowego, jesli w ciggu dziesigciu minut nie zostanie wykonana zadna operacja
lub jesli przycisk uruchomienia/zatrzymania zostanie nacisniety i przytrzymany.

7. Gdy podczas gotowania kosz zostanie wyjety z frytkownicy bezttuszczowej, gotowanie
zostanie wstrzymane i moze zosta¢ automatycznie wznowione, jesli kosz zostanie ponownie
umieszczony w urzadzeniu w ciggu dziesieciu minut. Frytkownica wyjdzie z trybu gotowania i
powrdci do trybu poczatkowego, jesli kosz nie zostanie ponownie umieszczony w urzadzeniu w
ciggu dziesieciu minut lub jesli przycisk uruchomienia/zatrzymania zostanie nacisniety i
przytrzymany.

Wybér dwéch koszy do gotowania

1. Dwa kosze do gotowania wedtug réznych przepiséw

( Najpierw wybierz jeden kosz i ustaw parametry gotowania, nastepnie wybierz drugi kosz i
ustaw parametry, po czym naciénij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby rozpocza¢
jednoczesne gotowanie.

@ Po ustawieniu parametréw gotowania dla obu koszy, nacisnij przycisk ,SYNC", a kosz z
dtuzszym czasem gotowania rozpocznie gotowanie jako pierwszy, natomiast drugi kosz dotgczy
do gotowania, gdy rozpocznie sie jego czas gotowania. Oba kosze zakoriczg gotowanie w mniej
wiecej tym samym czasie.

® Podczas gotowania z uzyciem funkgji, ktéra pozwala na zakornczenie gotowania w obu
koszach w tym samym czasie, naciénij przycisk SYNC, aby wytaczy¢ ja.

@ Jesli gotowanie zostanie anulowane dla aktywnego kosza, oczekujacy kosz rozpocznie
gotowanie.

Uwaga: Funkcje SYNC mozna witaczy¢ w ciggu jednej minuty od chwili rozpoczecia gotowania.
Jesli gotowanie odbywa sie w obu koszach, przed wtgczeniem funkcji SYNC nalezy wstrzymacé
prace jednego z nich.

2. Dwa kosze do gotowania wedtug tego samego przepisu

Nacisnij przycisk ,L+R", aby wej$¢ w tryb ustawien gotowania dla obu koszy. Naciénij przycisk
przepisu, aby wybra¢ zadany przepis, lub uzyj przyciskéw regulacji czasu ,+" lub ,-" oraz
przyciskéw regulacji temperatury ,+" lub -, aby dostosowa¢ wymagane parametry. Po
wprowadzeniu tych ustawien i naci$nieciu przycisku uruchomienia/zatrzymania, oba kosze
rozpoczng gotowanie zgodnie z jednakowymi parametrami przepiséw.

3. Jesli kosz zostanie wysunigety podczas gotowania, oba kosze przejdg w tryb wstrzymania
gotowania:

* Jezeli oba kosze zostang z powrotem umieszczone we frytkownicy bezttuszczowej w ciggu
dziesieciu minut, kosz, ktéry rozpoczat gotowanie wznowi proces, podczas gdy kosz oczekujgcy
bedzie nadal czekac¢.

* Jezeli oba kosze zostang z powrotem umieszczone we frytkownicy bezttuszczowej po uptywie
10 minut, ale przed uptywem 20 minut, wtedy kosz, ktory rozpoczat gotowanie zakoriczy proces,
natomiast kosz oczekujacy rozpocznie gotowanie.

* Jezeli oba kosze nie zostang umieszczone z powrotem we frytkownicy bezttuszczowej po
uptywie 20 minut, kosz, ktéry rozpoczat gotowanie zakonczy proces, kosz oczekujacy
przestanie czeka¢, a oba powrdca do trybu poczatkowego.

Przestrogi:
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* Bezpos$rednio po zakorczeniu gotowania kosz jest bardzo goracy, wigc nie dotykaj go, aby
unikna¢ poparzen.

¢ Podczas gotowania dwukoszowego nie nalezy dopuséci¢ do gotowania w niskiej temperaturze,
takiego jak fermentacja, trwajgcego jednoczesénie z przepisami o wysokiej temperaturze,
poniewaz wptynie to niekorzystnie na efekt kulinarny.

Zakres regulacji czasu i temperatury

¢ Regulowany zakres czasu wynosi od 0 do 8 godzin.

* Gdy temperatura gotowania miesci sie w przedziale od 80°C do 230°C, regulowany czas
gotowania mozna ustawi¢ maksymalnie na 1 godzine. Natomiast gdy temperatura gotowania
jest nizsza niz 80°C, czas gotowania mozna wydtuzy¢ nawet do 8 godzin.

« Jesli ustawiony czas jest mniejszy niz 60 minut, naci$niecie i przytrzymanie przyciskow
regulacji czasu spowoduje zwigkszenie lub zmniejszenie czasu o 10 minut, natomiast
jednokrotne nacisniecie spowoduje zwiekszenie lub zmniejszenie czasu o 1 minute. Jesli
ustawiony czas wynosi 60 minut lub wigcej, naci$nigcie i przytrzymanie przyciskéw regulacji
czasu spowoduje zwigkszenie lub zmniejszenie czasu o 30 minut, natomiast jednokrotne
nacisniecie spowoduje zwigkszenie lub zmniejszenie czasu o 1 minute.

¢ Temperature mozna regulowa¢ w zakresie od 40°C do 230°C.

* Gdy czas gotowania wynosi 1 godzine lub mniej, temperature gotowania mozna ustawié¢ w
zakresie od 40°C do 230°C. Natomiast gdy czas gotowania jest ustawiony na okres od 1do 8
godzin, regulowana temperatura, jakg mozna ustawi¢, wynosi maksymalnie 80°C.

* Naciénigcie i przytrzymanie przyciskow regulacji temperatury spowoduje zwiekszenie lub
zmniejszenie temperatury o 10°C, natomiast jednokrotne naci$nigcie spowoduje zwigkszenie
lub zmniejszenie temperatury 5°C.

Wtaczanie i wytgczanie przypomnienia o przewrdceniu potrawy

Przed rozpoczgciem gotowania przypomnienie o przewrdceniu potrawy mozna wtgczy¢ lub
wytaczy¢, naciskajac przycisk przypomnienia o przewrdceniu potrawy.

¢ Przypomnienie o przewrdceniu potrawy jest domysinie wtgczone dla frytek, nézek z kurczaka,
stekéw oraz warzyw. Mozna je wytaczy¢ poprzez nacisniecie przycisku przypomnienia o
przewrdceniu potrawy.

* Przypomnienie o przewréceniu potrawy jest domys$inie wytgczone w trybie DIY (zréb to sam),
dla pieczonej ryby oraz przy podgrzewaniu. Mozna je wtaczy¢ poprzez nacisniecie przycisku
przypomnienia o przewréceniu potrawy. Przypomnienia o przewrdceniu potrawy nie mozna
wigczy¢, jesli czas gotowania jest krétszy niz 8 minut.

» Funkcja przypomnienia o przewréceniu potrawy nie jest dostgpna dla pizzy, ciasta oraz
suszonych owocow.

* Przypomnienie o przewréceniu potrawy mozna wiaczy¢ lub wytaczy¢ podczas gotowania. Nie
mozna go jednak witaczyé, jesli pozostaty czas gotowania w ramach przepisu jest mniejszy lub
réwny interwatowi przewrécenia potrawy.

¢ Gdy nadejdzie pora przewrdcenia potrawy, wskaznik przypomnienia o przewréceniu zamiga, a
brzeczyk dwukrotnie wyemituje sygnat dzwigkowy trzy razy z rzedu. Gotowanie bedzie
przebiega¢ bez zaktocen. Po wyjeciu kosza i przewréceniu potrawy wskaznik przypomnienia
wytaczy sie (jesli pozostanie wiaczony, przypomnienie zostanie wyemitowane ponownie).



Zalecenia dotyczace gotowania

Sktadniki Strefa ] A q Czestotliwo$¢ przypomnienia o
(odmrozone) | gotowania Zalecane ilosci sktadnikéw | Temperatura | Czas referencyjny STy R
Mrozone frytki| Lewy kosz 300-350g
1/4" 200°C 21-23 minuty Co 12 minut
Prawy kosz 600-650 g
N6zki z Lewy kosz 3-4 sztuki
kurczaka 200°C 23-25 minut Co 13 minut
Prawy kosz 5-6 sztuk
Lewy kosz 1sztuka (ok. 150-200 g)
Stek 200°C 13-15 minut Co 8 minut
Prawy kosz 2 sztuki (ok. 300-500 g)
Lewy kosz 150-200 g
Ryby 180°C 14-16 minut Co 8 minut
Prawy kosz 300-400 g
Lewy kosz 150-200 g
Warzywa 190°C 7-9 minut Co 4 minut
Prawy kosz 300-400g
) Lewy kosz 100g
Pizza 160°C 14-16 minut /
Prawy kosz 7" (ok.200 g)
Domowe Lewy kosz 4 (ok. 35-50 g kazde)
babeczki 160°C 18-20 minut /
Prawy kosz 9 (ok. 35-50 g kazde)
Lewy kosz 30-40g
S(‘)‘;IZ;’C”: 40°C 5 godzin /
Prawy kosz 50-70g
Uwagi:

« Jesli bedziesz przyrzadzaé mieso, ktére jest zamrozone, zaleca sieg, aby catkowicie odmrozié je

przed przyrzadzeniem.

» Podczas gotowania w koszu wystepuje konwekcja o wysokiej predkosci, wiec przepetnienie
frytkownicy bezttuszczowej sktadnikami moze zaktéci¢ cyrkulacje gorgcego powietrza
wewnatrz, co moze spowodowac nieréwnomierne podgrzewanie potraw. Jesli frytki waza
wiecej niz 500 g, nalezy je obroci¢ w potowie gotowania, a temperature gotowania nalezy
dostosowac do rzeczywistej sytuacji, aby uzyskac¢ idealny efekt kulinarny. Jesli sktadniki sg zbyt
lekkie, mogg unosic sie lub obraca¢, dlatego nie zaleca sie umieszczania zbyt lekkich sktadnikéw.

66




Wiadomosci o btedach

Jesli wykryty zostanie btad lub usterka frytkownicy bezttuszczowej, na wyswietlaczu pojawi sie
kod btedu E1lub E2 i rozlegng sie trzy sygnaty dzwigkowe informujace o usterce. W tym czasie
frytkownica bezttuszczowa przestanie dziata¢. Aby rozwigza¢ ten problem, zapoznaj sie z
czes$cig Rozwigzywanie problemoéw.

Uwaga:

Aby usuna¢ plamy z wnetrza frytkownicy bezttuszczowej, uzyj odpowiedniej iloéci detergentu
rozpuszczonego w gorgcej wodzie i natéz go na powierzchnie, a nastepnie pozostaw na okoto
dziesie¢ minut; uzyj migkkiej gabki zwilzonej czysta woda, aby zetrze¢ resztki detergentu. Ptyte
do smazenia oczysci¢ w zmywarce; kosz mozna umy¢ w wodzie, a takze w zmywarce. Jednak
gtéwnego korpusu frytkownicy bezttuszczowej nie mozna my¢ w wodzie, ani czy$ci¢ w

zmywarce.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzania

Frytkownica
bezttuszczowa nie
dziata.

Frytkownica bezttuszczowa nie
jest podtagczona do zasilania.

Podtacz przewéd zasilania do
uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Kosz nie jest umieszczony na
swoim miejscu.

Wyciagnij kosz i wepchnij go
ponownie na swoje miejsce.

Na wyséwietlaczu pojawia
sie E1.

Obwdd czujnika zepsut sie.

Skontaktuj sig z
posprzedazowym dziatem
serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawia
sie E2.

W czujniku wystgpito zwarcie.

Skontaktuj sie z
posprzedazowym dziatem
serwisowym.

Wentylator nie obraca
sie.

topatka wentylatora jest
zablokowana.

Skontaktuj sig z
posprzedazowym dziatem
serwisowym.

Silnik ulegt uszkodzeniu lub obwaéd
innych czeéci sktadowych zepsut
sie.

Skontaktuj sie z
posprzedazowym dziatem
serwisowym.

Pojawit sie biaty
dym.

Gotowanie ttustych
sktadnikow.

Podczas smazenia sktadnikow
zawierajgcych wieksze iloéci
ttuszczu pojawia sie duzo dymu
i jest to zupetnie normalne.

Frytkownica bezttuszczowa nadal
zawiera resztki ttuszczu po
poprzednim programie gotowania.

Wyczyé¢ frytkownice
bezttuszczowa po kazdym
programie gotowania.

Kosza nie mozna wtozyé
gtadko do frytkownicy
bezttuszczowe;j.

W koszu znajduje sie zbyt
wiele sktadnikéw.

Sktadniki w koszu nie moga
przekroczyé maksymalnego
oznaczenia.

Kosz nie jest wtozony prawidtowo.

W16z kosz prawidtowo.

Uwagi dotyczace konserwacji

Do naprawy frytkownicy bezttuszczowej upowaznieni sg wytacznie przeszkoleni pracownicy,
ktorzy posiadajg $wiadectwo umiejetnosci naprawy tej frytkownicy. Inne osoby nie powinny
naprawiac¢ jej bez pozwolenia — grozitoby to powaznymi konsekwencjami.

W razie wystapienia bteddw zapoznaj sig z czgécig Rozwigzywanie probleméw, a nastepnie
skontaktuj sie z posprzedazowym dziatem serwisowym.
Jesli btad nie ustepuje, wyjmij przewdd zasilania z gniazdka i odtacz go, a nastepnie skontaktuj
sie z posprzedazowym dziatem serwisowym.
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Srodki ostroznosci zwiazane z czyszczeniem

o Po zakonczeniu korzystania z frytkownicy bezttuszczowej odtgcz wtyczke zasilania. Nie
umieszczaj frytkownicy bezttuszczowej w poblizu zrédta ognia i nie zanurzaj jej w wodzie. Nie
umieszczaj wtyczki zasilania bezposrednio na tej frytkownicy, aby zapobiec zarysowaniu
powierzchni.

» Czyszczenie i konserwacje nalezy wykonywa¢ wytacznie po ochtodzeniu sie frytkownicy
bezttuszczowe;.

« Nie stosuj korozyjnych lub $ciernych materiatéw ani srodkéw czyszczacych.

Uwaga: Regularne czyszczenie i konserwacja frytkownicy bezttuszczowej wydtuzy jej okres eksploatacyjny.

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia i konserwaciji frytkownicy bezttuszczowej odtgcz przewadd
zasilania i poczekaj, az sie ochtodzi do bezpiecznej temperatury. Podczas czyszczenia tej
frytkownicy wyjmij z niej kosz.

o Powierzchnia frytkownicy bezttuszczowej: powierzchnie frytkownicy mozesz przetrze¢ sucha,
miekka szmatka lub ggbka zwilzong neutralnym $rodkiem czyszczacym.

o Wnetrze: aby usung¢ plamy z wnetrza frytkownicy bezttuszczowej, uzyj odpowiedniej ilosci
detergentu rozpuszczonego w goracej wodzie i natéz go na powierzchnieg, a nastepnie pozostaw
na koto 10 minut; uzyj miekkiej gabki zwilzonej wodzg, aby usunaé resztki detergentu.

o Kosz: po kazdym uzyciu wyczys$é frytkownice bezttuszczowa. Kosz tej frytkownicy jest
powlekany, wiec podczas czyszczenia nie uzywaj wetny stalowej ani innych $ciernych
materiatéw czyszczacych, bo moga one uszkodzi¢ powtoke.

o Ptyta do smazeniai grill: podczas czyszczenia uzywaj miekkiej, bawetnianej szmatki lub ggbki
zwilzonej neutralnym $rodkiem czyszczacym, a nastepnie zmocz wodg, aby usung¢ resztki

detergentu.
Uwaga: Ptyte do smazenia i grill mozna oddzieli¢ i umiesci¢ w zmywarce w celu oczyszczenia; kosz mozna umy¢ w wodzie lub
oczysci¢ w zmywarce. Frytkownicy bezttuszczowej nie mozna my¢ w wodzie ani czy$ci¢ w zmywarce.

Dane techniczne

Nazwa: Kuchenka (frytkownica  Pojemno$¢: 101 Kolor: czarny
bezttuszczowa)

Model: MAF-D1001 Czestotliwo$¢ znamionowa: 50-60 Hz  Masa netto: 9,3 kg
Moc znamionowa: 2700 W Napigcie znamionowe: 220-240 V~ Masa brutto: 11,0 kg

Wymiary opakowania: 480 x 450 x 344 mm

Pobér energii

Tryb wytgczenia: < 0,5W
Czas do przejs$cia w stan
Tryb wytgczenia: < 20 min

Niniejszym firma Xiaomi Communications Co., Ltd. oéwiadcza, ze urzadzenie radiowe typu kuchenka (frytkownica
c € beztluszczowa) MAF-D1001 jest zgodne z dyrektywa 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny na
nastepujacej stronie internetowej: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem uznano za odpady sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE
zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE) i nie mozna ich wyrzuci¢ po zakoriczeniu okresu uzytkowania wraz z innymi
ﬂ zmieszanymi odpadami z gospodarstw domowych. W celu ochrony zdrowia ludzi oraz $rodowiska naturalnego nalezy
przekaza¢ zuzyty sprzet do wyznaczonego punktu utylizacji wyznaczonego przez instytucje rzagdowe lub lokalne.
. Prawidtowe usunigcie zuzytego produktu pomaga w zapobieganiu potencjalnym negatywnym skutkom oddziatywania
na $érodowisko naturalne i zdrowie ludzi. Wigcej informacji o warunkach i lokalizacji punktéw zbiérki mozna uzyskac¢ w
urzedzie lokalnym lub od instalatora.

Producent: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adres: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Wigcej informacji: www.mi.com

Wersja instrukcji obstugi: V1.0
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Uriini kullanmadan &nce bu kilavuzu dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak {izere saklayin.
Bu iirtin sadece ev kullanimiigindir.

Kullanim kilavuzundaki tiriin, aksesuar ve kullanici arayiizii gizimleri yalnizca referans amagli
olarak saglanmistir. Uriin iyilestirmeleri nedeniyle asil iiriin ve islevler farklilik gésterebilir.

Giivenlik Talimatlari

Guvenliginizi saglamak ve hem sagliginiza hem maliniza zarar
gelme riskini en aza indirmek icin litfen asagidaki gtivenlik
onlemlerine uyup onlari uygulayin.

* Bu cihaz, gozetim altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli bir sekilde kullanilmasina ve ilgili tehlikelerin
anlasilmasina yonelik talimatlar verilmis olmasi durumunda 8
yas ve lzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetileri
azalmis ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan
kullanilabilir. Cocuklar cihaz ile oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici tarafindan gerceklestirilecek bakim, 8 yasindan
biyilk olmadiklari ve gbzetim altinda olmadiklari siirece
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Litfen hava fritoziini ve gii¢ kablosunu 8 yasindan kiigiik
cocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

* Gic kablosu hasar gortirse veya kirilirsa glivenlik tehlikelerini
onlemek icin Uretici, satis sonrasi hizmet departmani veya
benzer iglevlere sahip departmanlardan profesyoneller
tarafindan degistirilmelidir.

* Fiziksel, duyusal ya da zihinsel beceriden yoksun olan ya da
gerekli deneyimi veya sagduyusu olmayan kisilerin bu Griini
denetim ya da kilavuz olmadan kullanmalarina izin vermeyin.

* Yangin veya elektrik carpmalarini 6nlemek i¢in 220-240 V
disinda herhangi bir glic kaynagi kullanmayin.

* Gug kablosunu baglamak icin bir kablo baglantisi
kullanmayin. Liitfen gli¢ kablosu fisini duvar prizine takin.

* Hava fritéziiniin normal 1si dagiliminin etkilenmesini 6nlemek
icin, kullanim sirasinda cihazin hava giris ve ¢ikislarini veya isi
dagihm deliklerini engellemeyin.

* Sepeti ve kizartma tepsisini isitmak i¢in odun komiirii veya
benzeri yakit kaynaklari kullanmayin.

* Elektrik carpmasi riskinden kaginmak icin gui¢ kablosunu
1slak ellerle takmayin veya ¢ikarmayin.

* Gevsek baglantili veya zayif temasli bir gii¢ kablosu kullanmayin.

* Guc kablosuna zarar vermemek igin, gii¢ kablosunun keskin

69



nesnelerin arasindan gegmesine izin vermeyin.

Hava fritoziini 6zellikle yanici, patlayici veya asindirici 6geler
olmak lzere herhangi bir 6geyi saklamak i¢in kullanmayin.
Cekirdeginin disari cikmasini veya kirllmasini 6nlemek igin,
glc kablosunu asiri derecede sikistirmayin, biikmeyin,
dondirmeyin veya Uzerine agir nesneler koymayin.

Hava frit6zi harici bir zamanlayici veya bagimsiz uzaktan
kumanda ile kullanilamaz.

Yangin riskini ve diger olasi tehlikeleri dnlemek i¢in yalnizca
16 A nominal akima sahip toprakh bir elektrik prizi kullanin.
Eger anormal bir sekilde galisiyorsa veya arizaliysa, hava
fritdzind kullanmayi hemen birakin ve gii¢c kaynagindan
cikarin.

Sepet yerinde yokken hava fritozi ¢alistirnlamaz.
Haslanmalarini dnlemek igin, cocuklarin kullanim sirasinda
veya kullanimdan hemen sonra hava fritéziiniin yanina
yaklagsmalarina izin vermeyin.

Bogulma kazalarini dnlemek igin gocuklarin streg filme ve
ambalaja yaklagmalarina veya bunlarla oynamalarina izin
vermeyin.

Haslanmayi 6nlemek igin, kullanim sirasinda veya kullanimdan
hemen sonra sepete dogrudan ellerinizle dokunmayin.
Yiyecekleri pisirmek lizere sarmak icin plastik kaplari veya
normal kagit ambalaj malzemelerini kullanmayin.

Hasar veya arizay1 6nlemek igin, bu hava fritoziini
diislirmeyin veya sert nesnelere carpmayin.

Elektrik garpmasini veya yaralanmayi dnlemek igin, hava
fritdziiniin agikhklarindan herhangi birine igne, kablo veya
baska nesneler sokmayin.

Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen herhangi bir aksesuari
kullanmayin.

Bu urtundn normal galisma yuksekligi araligi 0-2000 metredir.
Kullanim sirasinda hava cikisi ile diger cihazlar arasinda 30
cm veya daha fazla mesafe birakin.

Elektrik carpmasini veya diger giivenlik risklerini 6nlemek
icin, litfen sebilin takil oldugu elektrik prizinin iyi
topraklanmis oldugundan emin olun.

Uriine zarar gelmesini veya kazalari &nlemek igin, bu iiriin diiz,
1stya dayanikli bir ylizeyde kullaniimaldir.

Kullanim sirasinda hava fritéziini hareket ettirmeyin veya
sallamayin.
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» Herhangi bir tehlikeyi 6nlemek igin, glivenlik anahtarina
herhangi bir yabanci nesne sokmayin.

 Hava fritéztini mutfak dolabi vb. igine yerlestirirken liitfen
buralarin iyi havalandirldigindan emin olun.

* Litfen temizlemeden veya tamir etmeden 6nce hava
fritézlinun fisini prizden g¢ektiginizden emin olun.

 Hava frit6ziiniin silikon pargalarinin etanol veya %50'den fazla
alkol iceren sollisyonlarla temas etmediginden emin olun.

& DIKKAT: Sicak yiizey.

Uriine Genel Bakis

Hava Cikisi

Hava Fritozi -

Elektrik Fii -Kizartma
Tepsisi
-Kizartma
Isi Dagihm - e lepsisi
Deligi

- Kol

Not: Kizartma tepsisinde kullanilan silikon kauguk, kizartma tepsisinin kenarlarinin sepetin kaplamasini gizmesini 6nlemek ve
kizartma tepsisinin sabit durmasini gliglendirmek igin yiiksek sicakliga dayanikh gidada kullanilabilir malzemelerden
tretilmistir. Silikon kaugugu kizartma tepsisinden gikarmayin.
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Kontrol Ekrani
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1. Tarif Dﬂgmes:‘i ) 11. Sicaklik Ayarlama Digmeleri
2.Sag Sepet sttergey 12. Bekleme Diigmesi
3.Sol Sepet Gostergesi 13. Sol Sepet Diigmesi(Sol sepet ayarini iptal etmek
4. Sol Sepet igin Zaman ve Sicaklik Gostergesi i¢in 2 saniye boyunca basili tutun)
5. Sol Sepet igin Yemek Cevirme Hatirlatma Gostergesi 14. Iki Sepet Diigmesi(Cift sepet ayarini iptal etmek
6. Sag Sepet icin Yemek Cevirme Hatirlaticisi Gostergesi i¢in 2 saniye boyunca basili tutun)
7.Sag Sepet igin Zaman ve Sicaklik Gstergesi 15. Sag Sepet Diigmesi(Sag sepet ayarini iptal etmek
8.Zaman Ayarlama Diigmeleri icin 2 saniye boyunca basili tutun)
9. Yemek Gevirme Hatirlaticisi Digmesi 16. Baglat/Durdur Diigmesi(Pisirmeyi iptal etmek
10. SYNC Diigmesi i¢in 2 saniye boyunca basili tutun)

Calistirma Talimatlan

Acma

Agldlktan sonra hava frit6zii ekrani bir saniye boyunca yanar ve ardindan kapatma moduna
girer. Baglangi¢ durumuna girmek igin bekleme diigmesine basin.

Not: Hava fritdzii ilk kullanimda hafif bir koku yayabilir. Kokuyu gidermek igin hava fritdziinii bos bir sepetle
maksimum sicaklikta (230 °C) bes dakika c¢alistirmaniz 6nerilir. Hava frit6zii bos bir sepetle galigirken az
miktarda beyaz duman veya koku yayabilir, bu normaldir.

Kapanma Modu

Pisirmeme modunda on dakika boyunca islem yapilmazsa hava frit6zii kapanma moduna
girecek ve ekran kapanacaktir. Herhangi bir modda bekleme diigmesine basarak kapatma
moduna manuel olarak girebilirsiniz.

Pisirme

Kullanmadan 6nce

Malzemeler pisirmeden 6nce tatlandirmak igin marine edilebilir.

Not: Hava fritdztiniin kaplamasinin zarar gérmesini 6nlemek igin gubuk kraker gibi sodyum
hidroksit igeren yiyecekleri pisirmeyin.

Pisirmeyi baglatma

1. Hava frit6zlinli sabit, diiz bir ylizeye yerlestirin ve hava frit6zii cevresinde hava sirkiilasyonu
olmasini saglayin.

2. Kizartma tepsisini hava fritéziiniin altina yerlestirin ve hazirlanan yiyecekleri tepsinin tizerine
koyun. Malzeme miktarlari igin tariflerde 6nerilen malzeme miktarlarina bakin.

Not: Hava fritdziini malzemelerle asiri doldurmak, igindeki sicak hava akisini engelleyebilir ve
bu da yiyecegin esit sekilde isinmasini énleyebilir. ideal pisirme etkisini elde etmek icin
malzeme miktarlarini ve pisirme siiresini ayarlamak gerekebilir.

3. Sepeti hava fritdziiniin icine tamamen yerlestirin.

4. zgara sag sepet igin uygundur. Malzemeler kizartma tepsisine yerlestirildikten sonra 1zgara
kullanilarak ekstra bir malzeme katmani konulabilir. Ayni malzeme hem Uist hem de alt seviyede
pisirilebilir veya her seviyede farkli malzemeler pisirilebilir. Farkli malzemelere yonelik pisirme
yontemleri igin hava fritdzi gévdesindeki QR kodu etiketini tarayarak bulut tariflerini
goriintileyin.

Pisirme icin sepet segimi

1. Sol sepet igin varsayilan olarak pisirme ayart moduna girmek igin tarif digmesine basin.

2. Sol sepetin pisirme ayar moduna dogrudan girmek igin sol sepet diigmesine basin ve sag
sepetin pisirme ayar moduna dogrudan girmek igin sag sepet diigmesine basin.
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3. Sepet segildikten sonra istenen tarifi segmek igin tarif diigmesine basin.

4. Sepet secildikten sonra ekranda varsayilan pisirme siresi goriintilenir. Pisirme siiresini
ayarlamak igin siire "+" veya "-" diigmesine ve pisirme sicakhigini ayarlamak icin sicaklik "+" veya
"-" dligmesine basin. Zaman ve sicaklik, pisirme sirasinda pisirme duraklatiimadan ayarlanabilir.
Ayarlamadan sonra pisirme dogrudan yeni parametrelere gére devam eder.

5. Pisirme basladiktan sonra tarif degistirilemez. Tarifi degistirmek icin, pisirmeyi iptal etmek
lizere baslat/durdur digmesini basili tutun ve ardindan tarifi tekrar segin.

6. Pisirme duraklatildiktan sonra, on dakika i¢cinde herhangi bir islem yapilmazsa veya
baslat/durdur digmesine basilip basili tutulursa hava frit6zii pisirme modundan gikar ve
baslangic moduna doner.

7. Pisirme sirasinda hava fritoziiniin sepeti ¢ikarildiginda, pisirme duraklatilir ve sepet on dakika
icinde hava fritdziine geri yerlestirilirse otomatik olarak devam edebilir. 10 dakika iginde sepet
hava fritoziine geri yerlestirilmezse veya baslat/durdur diigmesine basilir ve basili tutulursa
hava fritozii ¢ikis yapar ve baslangi¢ moduna doner.

Pisirmek igin iki sepet segme

1. iki sepette farkli tarifleri pisirme

@ Once bir sepet secin ve pisirme parametrelerini ayarlayin, ardindan baska bir sepet secin ve
parametreleri ayarlayin ve birlikte pisirmeye baslamak igin baslat/durdur diigmesine basin.

@ Iki sepet igin pisirme parametreleri ayarlandiktan sonra, "SYNC" diigmesine basin ve daha
uzun pisirme siiresine sahip sepet 6nce pisirmeye baslayacak ve bekleyen sepet pisirme
siiresine ulasildiginda pisirmeye baslayacaktir. ki sepet yaklasik olarak ayni anda pisirmeyi
bitirecektir.

® Her iki sepetin de ayni anda pisirmeyi bitirmesini saglayan islevle pisirirken, islemi devre digi
birakmak igin SYNC diigmesine basin.

@ Aktif sepet igin pigirme iptal edildiginde, bekleyen sepet pisirmeye baglayacaktir.

Not: SYNC fonksiyonu pisirme basladiktan sonra bir dakika iginde etkinlestirilebilir. Her iki
sepet de zaten pisiriyorsa, SYNC islevini etkinlestirebilmeniz igin &nce bir sepetin
duraklatiimasi gerekir.

2. Iki sepettede ayni tarifi pisirme

iki sepet igin pisirme ayar moduna girmek icin "L+R" diigmesine basin. istediginiz tarifi segmek
icin tarif digmesine basin veya gerekli parametreleri 6zellestirmek igin "+" veya "-" zaman
ayarlama diigmelerine ve "+" veya "-" sicaklik ayarlama diigmelerine basin. Ayarlar
tamamlandiktan ve baslat/durdur diigmesine basildiktan sonra, her iki sepet de ayni tarif
parametrelerine gore pisirmeye baslayacaktir.

3. Pisirme sirasinda bir sepet disari gekildiginde, her iki sepet de pisirme duraklatma moduna
girer:

* Her iki sepet de on dakika iginde hava fritozline geri yerlestirilirse, pisirmeye baslayan sepet
pisirmeye devam ederken bekleyen sepet beklemeye devam eder.

* Her iki sepet de 10 dakika sonra ve 20 dakika iginde hava frit6zline geri yerlestirilirse,
pisirmeye baslayan sepet pisirmeden gikar ve bekleyen sepet pisirmeye baslar.

* Her iki sepet de 20 dakika sonra hava fritdziine geri yerlestiriimezse, pisirmeye baslayan sepet
pisirmeden gikarken bekleyen sepet beklemeden gikar ve her iki sepet de baslangic moduna
doner.

Uyarilar:

* Pisirme tamamlandiginda sepet gok sicaktir, bu nedenle haslanmaktan kaginmak icin sepete
dokunmayin.

« iki sepet ile pisirme sirasinda, fermantasyon gibi diisiik sicaklikta pisirmeyi yiiksek
sicakliktaki tariflerle ayni anda calistirmayin, aksi takdirde pisirme etkisi etkilenecektir.

Zaman ve sicaklik ayar araligi

e Ayarlanabilir zaman araligi: 0-8 saat.

* Pisirme sicaklig1 80 °C ile 230 °C arasinda oldugunda, ayarlanabilir pisirme siiresi 1 saate
kadardir; pisirme sicakligi 80 °C'nin altinda oldugunda, ayarlanabilir pisirme siiresi 8 saate
kadardir.

* Ayarlanan siire 60 dakikadan az oldugunda, zaman ayarlama diigmelerine basili tutmak siireyi
10 dakika artiracak veya azaltacak ve bir kez basmak stireyi 1 dakika artiracak veya azaltacaktir.
60 dakika veya daha fazla oldugunda, zaman ayarlama diigmelerine basil tutmak siireyi 30
dakika artiracak veya azaltacak ve bir kez basmak siireyi 1 dakika artiracak veya azaltacaktir.

* Sicaklik 40 °C ile 230 °C arasinda ayarlanabilir.

* Pisirme siiresi 1 saat veya daha az oldugunda, ayarlanabilir pisirme sicakligi 40 °C ile 230 °C
arasindadir; pisirme siiresi 1saat ile 8 saat arasinda oldugunda, ayarlanabilir pisirme sicakhgi
80 °C'ye kadardir.
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¢ Sicaklik ayarlama diigmelerine basili tutmak sicakligi 10 °C artiracak veya azaltacaktir ve bir
kez basmak sicaklig1 5 °C artiracak veya azaltacaktir.

Yiyecek ¢cevirme hatirlaticisini agma/kapatma

Pisirmeden &nce, yiyecek gevirme hatirlaticisi yiyecek cevirme hatirlaticisi diigmesine
basilarak acilip kapatilabilir.

* Yiyecek gevirme hatirlaticisi patates kizartmasi, tavuk baget, biftek ve sebzeler igin varsayilan
olarak aciktir ve yiyecek gevirme hatirlaticisi diigmesine basilarak kapatilabilir.

* Yiyecek cevirme hatirlaticisi DIY modu, kizarmig balik ve yeniden isitma igin varsayilan olarak
kapalidir ve yiyecek cevirme hatirlaticisi diigmesine basilarak agilabilir. Pigsirme siiresi 8
dakikadan azsa yiyecek gevirme hatirlaticisi agilamaz.

* Yiyecek cevirme hatirlaticisi pizza, kek ve kuru meyveler icin desteklenmez.

* Yemek gevirme hatirlatmasi pisirme sirasinda etkinlestirilebilir veya devre digi birakilabilir.
Ancak, tarif igin kalan pisirme siiresi yemek gevirme araligindan az veya ona esitse
etkinlestirilemez.

* Yiyecekleri gevirme zamani geldiginde, yemek cevirme hatirlatma gostergesi yanip sonecek
ve sesli uyari arka arkaya li¢ kez olmak Uizere iki kez bip sesi gikaracaktir. Pigsirme kesintisiz
devam eder. Sepeti ¢ikarip yiyecegi cevirdiginizde, yemek cevirme hatirlatma gostergesi
sonecektir. (Gosterge agik kalirsa, yemek gevirme hatirlatmasi tekrarlanacaktir).

Pisirme onerileri

Malzemeler | Pisirme

(it | Mevmes Onerilen Malzeme Miktarlar| Sicaklik | Referans Siiresi Yemek gevirme hatirlaticisi sikligi
Dondurulmus | Sol Sepet 300-350 g
Patates 200°C | 21-23 dakika Her 12 dakikada
Kizartmasi 1/4"| Sag Sepet 600-650 g
Sol Sepet 3-4 adet
Tavuk Baget 200°C | 23-25dakika Her 13 dakikada
Sag Sepet 5-6 adet

Sol Sepet | 1adet (yaklasik 150-200 g)
Biftek 200°C | 13-15dakika Her 8 dakikada
Sag Sepet | 2 adet (yaklasik 300-500 g)

Sol Sepet 150200 g

Balik 180°C | 14-16 dakika Her 8 dakikada
Sag Sepet 300-400 g
Sol Sepet 150-200 g

Sebze 190°C | 7-9 dakika Her 4 dakikada
Sag Sepet 300-400g

) Sol Sepet 100g
Pizza 160°C | 14-16 dakika /

Sag Sepet 7" (yaklagik 200 g)

EvYapimi | Sol Sepet | 4 (her biri yaklagik 35-50 g)

Cupcakeler 160°C | 18-20 dakika /
Sag Sepet | 9 (her biri yaklagik 35-50 g)
Sol Sepet 30-40g
Kuru Meyve 40°C 5saat /
Sag Sepet 50-70 g
Notlar:

* Pisirilecek et donmussa, pisirmeden énce tamamen ¢ozililmesi onerilir.

* Pisirme sirasinda sepette yiiksek hizli konveksiyon olustugundan, hava frit6ziini
malzemelerle asir doldurmak, igindeki sicak hava konveksiyonunu engelleyebilir ve bu da
yiyecegin esit sekilde 1sinmasini 6nleyebilir. Kizartma malzemeleri 500 g'dan daha agirsa, ideal
pisirme etkisini elde etmek igin yariya kadar gevrilmeli ve pisirme sicaklig gercek duruma gore
ayarlanmalidir. Malzemeler ¢ok hafifse yiizebilir veya donebilir, bu nedenle ¢ok hafif
malzemelerin yerlestirilmesi 6nerilmez.
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Hata mesajlari

Hava frit6zi bir hata veya anormallik tespit ederse ekranda E1veya E2 hata kodu goriintiilenir
ve (i¢ bip sesi hatay! bildirir. Ardindan hava fritézii galismayi durduracaktir. Sorunu ¢ézmek igin
ltitfen kilavuzdaki Sorun Giderme béliimiine bakin.

Not:

Hava fritéziiniin igine yapigsmis lekeler igin, ylizeyine uygun miktarda seyreltilmis deterjani sicak
suyla uygulayin, yaklasik on dakika bekletin ve ardindan deterjan kalintilarini temiz suyla
nemlendirilmis yumusak bir stingerle silin. Kizartma tepsisi bulagik makinesinde temizlenebilir;
sepet suda yikanabilir ve bulasik makinesinde de temizlenebilir; ancak hava fritéziintin ana
gbvdesi ne suda yikanabilir ne de bulagik makinesinde temizlenebilir.

Sorun Giderme

Sorun Olasi Nedenler Coziimler
Hava fritdzi bir glic kaynagina Gii¢ kablosunu toprakli bir
bagh degil. elektrik prizine takin.

Hava fritdzii galismiyor.

Sepeti disari gekin ve yerine

Sepet yerine yerlestirilmedi. geri itin.

Satis sonrasi hizmet ekibiyle
iletisime gegin.
Satis sonrasi hizmet ekibiyle
iletisime gegin.
Satis sonrasi hizmet ekibiyle
iletisime gegin.
Motor hasarli veya diger Satig sonrasi hizmet ekibiyle
bilesenlerde bir arizali devre var. iletisime gegin.

Ekranda E1goriintiilenir. ~ Sensorde arizali bir devre var.

Ekranda E2 goriintiilenir.  Sensdrde bir kisa devre var.

Fan kanadi sikismis.

Fan dénmiiyor.

Cok fazlayag iceren
malzemeleri kizarttiginizda,

Yagli malzemeleri pisiriyor. daha fazla duman cikacaktr,

Beyaz duman cgikiyor. bu normaldir.
Hava fritéziinde hala énceki Her pisirme programindan
pisirme programindan kalan yag sonra hava fritéziind
kalintisi var. temizlediginizden emin olun.

Sepetteki malzemeler

Sepeti hava fritéziine .
p Sepette ¢ok fazla malzeme var. maksimum isaretini gecemez.

diizglin bir sekilde
yerlestiremiyorum.

Sepet dogru sekilde takilmamis. Sepeti dogru sekilde yerlestirin.

Bakim Notlan

Yalnizca hava fritéziini onarmak igin sertifika almis profesyonel egitimli personel hava
fritézlini onarmaya yetkilidir. Ciddi sonuglara neden olmamak igin diger kisiler hava fritéziinu
izinsiz tamir etmemelidir.

Hava fritozii ile ilgili herhangi bir hata yasarsaniz, satis sonrasi hizmet ekibiyle iletisime
gecmeden énce Sorun Giderme bdélimiine bakin.

Hata devam ederse, liitfen glic baglantisini kesmek igin gii¢ kablosunu gikarin ve satis sonrasi
hizmet ekibiyle iletisime gegin.




Temizlik Onlemleri

o Hava fritozlinii kullandiktan sonra, liitfen elektrik fisini zamaninda gekin. Hava frit6ziini ates
kaynaginin yakinina koymayin ve suya daldirmayin. Fisin hava frit6zlinlin ylizeyini gizmesini
onlemek igin, elektrik fisini dogrudan hava fritéziinlin tizerine koymayin.

o Temizlik ve bakim yalnizca hava frit6zii soguduktan sonra yapiimalidir.

« Asindirici veya yipratici temizlik malzemelerini veya deterjanlari kullanmayin.

Not: Hava fritéziiniin diizenli olarak temizlenmesi ve bakimi, servis émriinli uzatmaya yardimci olacaktir.

Temizlik ve Bakim

Hava fritdziint temizlemeden ve bakimini yapmadan 6nce gii¢ kablosunu prizden gekin ve
devam etmeden 6nce giivenli bir sicakliga sogumasini bekleyin. Hava fritéziini temizlerken
litfen sepeti hava frit6zlinden ¢ikarin.

o Hava fritdziiniin yiizeyi: Hava frit6zliniin ylizeyi kuru, yumusak bir bezle veya nétr bir temizlik
deterjaniyla nemlendirilmis bir stingerle silinebilir.

o Bosluk: Hava fritztinlin igindeki lekeleri gikarmak igin, sicak suyla seyreltilmis uygun
miktarda deterjani yiizeyine siirlin ve yaklasik 10 dakika bekletin, ardindan deterjan kalintisini
silmek igin suyla nemlendirilmis yumusak bir stinger kullanin.

o Sepet: Her kullanimdan sonra hava frit6zlinl temizleyin. Hava frit6zliniin sepeti kaplanmistir,
bu sebeple kaplamaya zarar verebilecegi icin temizleme isleminde bulasik teli ya da diger
asindirici temizlik malzemelerini kullanmayin.

o Kizartma tepsisi ve izgara: Temizlemek igin n6tr deterjanla nemlendirilmis yumusak, pamuklu

bir bez veya stinger kullanin, ardindan deterjan kalintilarini silmek igin suyla nemlendirin.
Not: Kizartma tepsisi ve 1zgara ayrilabilir ve temizlik igin bulagik makinesine yerlestirilebilir; sepet suda yikanabilir veya bulagik
makinesinde temizlenebilir; ancak hava fritdzi ne suda yikanabilir ne de bulasik makinesinde temizlenebilir.

Teknik Ozellikler

Ad: Firin (Hava Frit6zl) Kapasite: 10 L Renk: Siyah
Model: MAF-D1001 Nominal Frekans: 50-60 Hz Net Agirlik: 9,3 kg
Nominal Giig: 2700 W Nominal Voltaj: 220-240 V~ Brit Agirhk: 11,0 kg

Paket Boyutlari: 480 x 450 x 344 mm

Gig Tuketimi

Kapali modu: < 0,5W
Kosulu Girme Zamani
Kapali modu: = 20 dk

isbu belge ile Xiaomi Communications Co., Ltd., radyo ekipmani tipi Firin (Hava Frit6zii) MAF-D1001 {irliniinin 2014/53/EU
C E sayli Direktife uygun oldugunu beyan etmektedir. AB uygunluk beyaninin tam metnine su adresten ulasilabilir:
https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Bu sembolii tagiyan tim rinler, elektrikli ve elektronik ekipman atiklaridir (2012/19/EU sayili direktifte WEEE olarak
belirtilmistir) ve bunlarin siniflandirimamis evsel atiklarla birlikte atilmamasi gerekir. Bunun yerine ekipman atiklarinizi,
Ef elektrikli ve elektronik ekipman atiklarinin geri déntigtimii igin devlet veya yerel makamlar tarafindan belirlenmis bir
toplama noktasina teslim ederek insan sagligini ve gevreyi korumaniz gerekir. Dogru imha ve geri doniisiim, gevre ve
[ insan saglig lizerindeki olasi olumsuz sonuglar 6nlemeye yardimci olur. S6z konusu toplama noktalari ve bu tiir
toplama noktalarinin kosul ve sartlari ile ilgili daha fazla bilgi igin liitfen kurulumcuya veya yerel makamlara bagvurun.

Uretici: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Adres: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Daha fazla bilgi igin lutfen www.mi.com'u ziyaret edin

Kullanim Kilavuzu Siiriimi: V1.0
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Lees voor gebruik deze handleiding zorgvuldig door en bewaar deze om later te kunnen
raadplegen.

Dit product is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Afbeeldingen van het product, accessoires en Ul in de gebruikershandleiding zijn alleen ter
referentie. Het daadwerkelijke product en de functionaliteit kunnen variéren door
productverbeteringen.

Veiligheidsinstructies

Om uw veiligheid te garanderen en het risico op persoonlijk
letsel of schade aan eigendommen tot een minimum te
beperken, verzoeken wij u de volgende
veiligheidsmaatregelen in acht te nemen.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door personen met een fysieke, zintuiglijke of
mentale beperking of gebrek aan ervaring en kennis, mits ze
onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen met
betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat en de
gevaren hiervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Het apparaat mag niet worden
schoongemaakt of onderhouden door kinderen tenzij ze
ouder zijn dan 8 jaar of onder toezicht staan.

* Houd de airfryer en het snoer uit de buurt van kinderen
jonger dan 8 jaar.

* Als het snoer beschadigd of kapot is, moet dit worden
vervangen door professionals van de fabrikant, de
aftersalesserviceafdeling of afdelingen met soortgelijke
functies om veiligheidsrisico's te voorkomen.

» Laat mensen die niet over de fysieke, zintuiglijke of
intellectuele capaciteiten of de ervaring of het gezonde
verstand beschikken, dit product niet gebruiken zonder
toezicht of begeleiding.

* Gebruik geen andere stroomvoorziening dan 220-240 V om
brand en elektrische schokken te voorkomen.

* Gebruik geen stekkerdoos voor het aansluiten van het snoer.
Sluit de stekker van het snoer aan op het stopcontact.

* De luchtinlaat en -uitlaat en de ventilatieopeningen van de
airfryer niet blokkeren tijdens het gebruik om de normale
warmteafvoer niet aan te tasten.

» Gebruik geen houtskool of andere soortgelijke
brandstofbronnen om het mandje en de bakplaat te

verwarmen.
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* Hanteer het snoer niet met natte handen tijdens het
aansluiten of loskoppelen, om het risico op een elektrische
schok te voorkomen.

» Gebruik geen snoer met een losse stekker of een slecht
contact.

 Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe
voorwerpen om schade aan het snoer te voorkomen.

* Gebruik de airfryer niet om voorwerpen in op te bergen, met
name brandbare, explosieve, of bijtende voorwerpen.

* Knijp, buig of draai het snoer niet te veel en plaats geen zware
voorwerpen op het snoer om te voorkomen dat de draden
bloot komt te liggen of breken.

* De airfryer kan niet gebruikt worden met een externe timer of
aparte afstandsbediening.

* Gebruik alleen een geaard stopcontact met een nominale
stroom van 16 A om het risico op brand en andere potenti€le
gevaren te voorkomen.

» Stop onmiddellijk met het gebruik van de airfryer en trek de
stekker uit het stopcontact als deze niet normaal
functioneert of defect is.

* De airfryer kan niet worden gestart zonder dat het mandje op
zijn plaats zit.

* Houd kinderen uit de buurt van de airfryer tijdens het gebruik
of direct erna om te voorkomen dat ze brandwonden
oplopen.

* Houd kinderen uit de buurt van de folie en verpakking en laat
ze hier niet mee spelen om ongelukken door verstikking te
voorkomen.

* Raak het mandje niet rechtstreeks aan met uw handen
tijdens het gebruik of direct erna om brandwonden te
voorkomen.

» Gebruik geen plastic keukengerei of normaal papieren
verpakkingsmateriaal om voedsel in te pakken om te koken.

* Laat de airfryer niet vallen en stoot deze niet tegen harde
voorwerpen om schade of defecten te voorkomen.

» Steek geen pinnen, draden of andere voorwerpen in de
openingen van de airfryer om een elektrische schok of letsel
te voorkomen.

» Gebruik geen accessoires die niet zijn aanbevolen door de
fabrikant.
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» Het normale bedrijfshoogtebereik van dit product is 0-2000
meter.

* Houd tijdens het gebruik een ruimte van 30 cm of meer vrij
tussen de luchtuitlaat en andere apparaten.

 Zorg ervoor dat het stopcontact waarop de airfryer is
aangesloten goed geaard is om elektrische schokken of
andere veiligheidsrisico's te voorkomen.

* Dit product moet gebruikt worden op een vlakke,
hittebestendige ondergrond om schade aan het product of
ongelukken te voorkomen.

* De airfryer tijdens het gebruik niet verplaatsen of schudden.

» Steek geen vreemde voorwerpen in de veiligheidsschakelaar
om gevaar te voorkomen.

* Als u de airfryer in een keukenkastje e.d. plaatst, zorg er dan
voor dat er voldoende ventilatie is.

 Zorg ervoor dat u de stekker van de airfryer uit het
stopcontact trekt voordat u deze schoonmaakt of repareert.

 Zorg ervoor dat de siliconen onderdelen van de airfryer niet in
contact komen met ethanol of oplossingen die meer dan 50%
alcohol bevatten.

& VOORZICHTIG: Hete oppervlakken.

Productoverzicht
Luchtuitlaat — E=sy Gl
Luchtinlaat __L<gs r
Airfryer - Display 3
Stekker Mandje Bakplaat
kplaat

Ventilatieopeningen ——sg == 7 e

- Handgreep
Opmerking: Het siliconen rubber op de bakplaat, is gemaakt van hittebestendige materialen die geschikt zijn voor

voedingsmiddelen om te voorkomen dat de randen van de bakplaat de coating van het mandje bekrassen en om
de stabiliteit van de bakplaat te verbeteren. Het siliconen rubber niet verwijderen van de bakplaat.
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Bedieningsscherm

1. Receptenknop

2. Indicatielampje voor het rechter mandje

3. Indicatielampje voor het linker mandje

4.Tljd- en temperatuurweergave voor het linker mandje

5. Indicatielampje voor herinnering voor het omdraaien van het
voedsel voor het linker mandje

6. Indicatielampje voor herinnering voor het omdraaien van het
voedsel voor het rechter mandje

7.Tijd- en temperatuurweergave voor het rechter mandje

8. Knoppen voor het instellen van de tijd

9. Knop voor de herinnering voor het omdraaien van het voedsel
10. SYNC-knop

Bedieningsinstructies

11. Knoppen voor het instellen van de temperatuur

12. Stand-byknop

13. Knop voor linker mandje(Houd de knop 2 seconden
ingedrukt om de instelling voor het linker mandje te
annuleren)

14. Knop voor twee mandjes(Houd de knop 2 seconden
ingedrukt om de instelling voor de twee mandjes te
annuleren)

15. Knop voor rechter mandje(Houd de knop 2
seconden ingedrukt om de instelling voor het rechter
mandje te annuleren)

16. Start-/stopknop(Houd de knop 2 seconden
ingedrukt om het koken te annuleren)

Inschakelen

Na het inschakelen licht het display van de airfryer één seconde op en schakelt vervolgens
over naar de uitschakelmodus. Druk op de stand-byknop om naar de beginstatus te gaan.
Opmerking: De airfryer kan een lichte geur afgeven wanneer deze voor het eerst wordt gebruikt. Het wordt
aanbevolen om de airfryer met een leeg mandje vijf minuten op maximale temperatuur (230 °C) te laten
werken om de geur te verwijderen. De airfryer kan een kleine hoeveelheid witte rook of een geur afgeven als

deze met een leeg mandje werkt, wat normaal is.
Uitschakelmodus

Als de airfryer tien minuten lang niet wordt gebruikt in de niet-kookmodus, schakelt deze over
naar de uitschakelmodus en gaat het display uit. Door in een willekeurige modus op de
stand-byknop te drukken, kunt u handmatig naar de uitschakelmodus gaan.

Koken

V66r gebruik

De ingrediénten kunnen naar smaak gemarineerd worden, alvorens deze te koken.
Opmerking: Kook geen voedsel dat natriumhydroxide bevat, zoals pretzelbroodjes, om schade

aan de coating van de airfryer te voorkomen.
Koken starten

1. Plaats de airfryer op een stabiele, viakke ondergrond en zorg ervoor dat er luchtcirculatie is

rondom de airfryer.

2. Plaats de bakplaat op de bodem van de airfryer en leg het bereide voedsel op de plaat. Voor
de hoeveelheid ingrediénten, raadpleeg de aanbevolen hoeveelheid ingrediénten in de recepten.
Opmerking: Als u teveel ingrediénten in de airfryer doet, kan dit de convectie van de hete lucht in de
airfryer verstoren, waardoor het voedsel mogelijk niet gelijkmatig wordt verwarmd. U moet mogelijk
de hoeveelheid ingrediénten en kooktijd aanpassen om het ideale kookresultaat te verkrijgen.
3. Plaats het mandje helemaal in de airfryer.

4. De grill is geschikt voor het rechter mandje. Nadat u de ingrediénten op de bakplaat hebt
gelegd, kunt u een extra laag ingrediénten op de grill leggen. Dezelfde ingrediénten kunnen
zowel op het bovenste als onderste niveau worden gekookt, maar op elk niveau kunnen ook
andere ingrediénten worden gekookt. Voor de kookmethoden voor verschillende ingrediénten,
scan de QR-codesticker op de behuizing van de airfryer om de cloudrecepten te bekijken.

Een mandje kiezen om te koken
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1. Druk op de receptenknop om naar de standaard kookinstellingsmodus voor het linker
mandje te gaan.

2. Druk op de knop voor linker mandje om direct naar de kookinstellingsmodus voor het linker
mandje te gaan en druk op de knop voor rechter mandje om direct naar de
kookinstellingsmodus voor het rechter mandje te gaan.

3. Druk op de receptenknop om het gewenste recept te selecteren nadat u het mandje hebt
gekozen.

4. Het display toont de standaard kooktijd nadat u het mandje hebt gekozen. Druk op de
tijdknop “+" of " om de kooktijd aan te passen en druk op de temperatuurknop “+" of “-" om de
kooktemperatuur aan te passen. De tijd en temperatuur kunnen tijdens het koken worden
aangepast zonder te pauzeren. Na het aanpassen, gaat het koken meteen verder volgens de
nieuwe parameters.

5. Het recept kan niet gewijzigd worden nadat het koken is gestart. Voor het wijzigen van het
recept moet u de start-/stopknop ingedrukt houden om het koken te annuleren en selecteer
vervolgens een andere recept.

6. Nadat het koken is gepauzeerd, verlaat de airfryer de kookmodus en keert terug naar de
beginmodus als deze tien minuten niet wordt gebruikt of als u de start-/stopknop ingedrukt houdt.
7. Als het mandje van de airfryer eruit wordt gehaald, wordt het koken gepauzeerd en kan
automatisch verder gaan als het mandje binnen tien minuten weer terug in de airfryer wordt
geplaatst. De airfryer verlaat de modus en keert terug naar de beginmodus als het mandje niet
binnen tien minuten terug in de airfryer wordt geplaatst, of als u de start-/stopknop ingedrukt
houdt.

Twee mandjes kiezen om te koken

1. Twee mandjes voor het koken van verschillende recepten

(@ Selecteer eerst een mandje en stel de kookparameters in, selecteer vervolgens het andere
mandje en stel de parameters in en druk op de start-/stopknop om deze tegelijk te laten
beginnen met koken.

@ Druk na het instellen van de kookparameters voor de beide mandjes op de “SYNC"-knop en
het mandje met de langere kooktijd begint eerst met koken en het andere mandje begint ook
met koken wanneer de kooktijd is bereikt. De beide mandjes zullen ongeveer gelijktijdig
stoppen met koken.

® Wanneer u kookt met de functie waarmee beide mandjes tegelijkertijd kunnen koken, drukt
u op de SYNC-knop om deze uit te schakelen.

@ Wanneer het koken wordt geannuleerd voor het actieve mandje, zal het andere mandje
beginnen met koken.

Opmerking: De SYNC-functie kan één minuut nadat het koken begint, worden ingeschakeld.
Als de beide mandjes reeds koken, moet één mandje gepauzeerd worden voordat u de
SYNC-functie kunt inschakelen.

2. Twee mandjes voor het koken van hetzelfde recept

Druk op de “L+R" knop om naar de kookinstellingsmodus voor de beide mandjes te gaan. Druk
op de receptenknop om het gewenste recept te selecteren of druk op de knoppen “+" of “-"
voor het instellen van de tijd en de knoppen “+" of “-" voor het instellen van de temperatuur om
de vereiste parameters aan te passen. Nadat de instellingen zijn ingesteld en de
start-/stopknop wordt ingedrukt, zullen beide mandjes beginnen met koken volgens de
parameters van hetzelfde recept.

3. Wanneer één van de mandjes eruit wordt gehaald tijdens het koken, gaan beide mandjes
naar de pauzeermodus:

* Als beide mandjes binnen tien minuten terug in de airfryer worden geplaatst, zal het mandje
dat begonnen is met koken, verder gaan met koken, terwijl het andere mandje zal blijven
wachten.

* Als beide mandjes na tien minuten en binnen twintig minuten terug in de airfryer worden
geplaatst, zal het mandje dat begonnen is met koken, stoppen met koken, terwijl het andere
mandje zal beginnen met koken.

* Als beide mandjes na twintig minuten niet terug in de airfryer worden geplaatst, zal het
mandje dat begonnen is met koken, stoppen met koken, terwijl het andere mandje zal stoppen
met wachten en beide mandjes zullen terugkeren naar de beginmodus.

Waarschuwingen:

* Als het koken voltooid is, is het mandje erg heet, dus raak dit niet aan om brandwonden te
voorkomen.

* Als u met twee mandjes kookt, mag u geen recepten op lage temperatuur, zoals fermentatie,
en recepten op hoge temperatuur tegelijkertijd koken. Anders kan dit het kookresultaat aantasten.
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Instelbereik voor de tijd en temperatuur

¢ Instelbaar tijdsbereik: 0-8 uur.

¢ Wanneer de kooktemperatuur tussen de 80 °C en 230 °C ligt, bedraagt de instelbare kooktijd
maximaal 1 uur. Wanneer de kooktemperatuur onder de 80 °C ligt, bedraagt de instelbare
kooktijd maximaal 8 uur.

¢ Als de ingestelde tijd korter is dan 60 minuten, kunt u door de knoppen voor het instellen van
de tijd ingedrukt te houden de tijd met 10 minuten verlengen of verkorten. Als u één keer drukt,
wordt de tijd met 1 minuut verlengd of verkort. Als de ingestelde tijd 60 minuten of langer is,
kunt u door de knoppen voor het instellen van de tijd ingedrukt te houden de tijd met 30
minuten verlengen of verkorten. Als u één keer drukt, wordt de tijd met 1 minuut verlengd of
verkort.

¢ De temperatuur kan worden ingesteld tussen de 40 °C en 230 °C.

* Wanneer de kooktijd 1 uur of minder bedraagt, ligt de instelbare kooktemperatuur tussen de
40 °C en 230 °C. Wanneer de kooktijd tussen 1 uur en 8 uur ligt, ligt de instelbare
kooktemperatuur op maximaal 80 °C.

* Door de knoppen voor het instellen van de temperatuur ingedrukt te houden, kunt u de
temperatuur met 10 °C verhogen of verlagen. Als u één keer drukt, wordt de temperatuur met
5 °C verhoogd of verlaagd.

Herinnering voor het omdraaien van het voedsel in-/uitschakelen

Voordat u begint met koken, kunt u de herinnering voor het omdraaien van het voedsel
in-/uitschakelen door op de knop voor de herinnering voor het omdraaien van het voedsel te
drukken.

¢ De herinnering voor het omdraaien van het voedsel wordt standaard ingeschakeld voor friet,
kipdrumsticks, biefstuk en groenten, en deze kan worden uitgeschakeld door op de knop voor
de herinnering voor het omdraaien van het voedsel te drukken.

¢ De herinnering voor het omdraaien van het voedsel wordt standaard uitgeschakeld voor de
doe-het-zelf-modus, gegrilde vis en opwarmen, en deze kan worden ingeschakeld door op de
knop voor de herinnering voor het omdraaien van het voedsel te drukken. De herinnering voor
het omdraaien van het voedsel kan niet worden ingeschakeld als de kooktijd minder dan 8
minuten bedraagt.

¢ De herinnering voor het omdraaien van het voedsel wordt niet ondersteund voor pizza, cake
en gedroogd fruit.

¢ De herinnering voor het omdraaien van het voedsel kan in-/uitgeschakeld worden tijdens het
koken. Deze kan echter niet worden ingeschakeld als de resterende kooktijd voor het recept
korter is dan of gelijk is aan het interval voor het omdraaien van het voedsel.

¢ Als het tijd is om het voedsel om te draaien, gaat het indicatielampje voor herinnering voor
het omdraaien van het voedsel knipperen en piept de zoemer twee keer, drie keer achter
elkaar. Het koken gaat ononderbroken door. Zodra u de mand hebt verwijderd en het voedsel
hebt omgedraaid, gaat het indicatielampje voor herinnering voor het omdraaien van het
voedsel uit. (Als het indicatielampje blijft branden, wordt de herinnering voor het omdraaien
van he voedsel herhaald.)



Aanbevelingen voor het koken

Ingrediénten Aanbevolen hoeveelheid s s
(ontdooid) Kookzone ingrediénten Temperatuur | Referentietijd Referentietijd
Bevroren friet | Linker mandje 300-350 g
14" 200°C 21-23 minuten
Rechter mandje 600-650 g
Linker mandje 3-4 stuks
Kipdrumsticks 200°C 23-25 minuten
Rechter mandje 5-6 stuks
Linker mandje | 1stuk (ongeveer 150-200 g)
Biefstuk 200°C 13-15 minuten
Rechter mandje | 2 stuks (ongeveer 300-500 g)
Linker mandje 150-200 g
Vis 180°C 14-16 minuten
Rechter mandje 300-400 g
Linker mandje 150-200 g
Groenten 190°C 7-9 minuten
Rechter mandje 300-400g
. Linker mandje 100g
Pizza 160°C 14-16 minuten
Rechter mandje 7" (ongeveer 200 g)
Zelfgemaakt | Linkermandje |4 (ongeveer 35-50 g per stuk)
cupcakes 160°C 18-20 minuten
Rechter mandje | 9 (ongeveer 35-50 g per stuk)
Linker mandje 30-40¢g
Gedroogd fruit 40°C 5uur
Rechter mandje 50-70g
Opmerkingen:

* Als het te koken vlees bevroren is, wordt het aanbevolen om het volledig te laten ontdooien

voordat u het kookt.

* Omdat er tijdens het koken sprake is van snelle convectie in het mandje, kan de convectie
van de hete lucht in de airfryer verstoort worden als u teveel ingrediénten in de airfryer doet.
Hierdoor wordt het voedsel mogelijk niet gelijkmatig verwarmd. Als de friet meer dan 500 g

weegt, moet deze halverwege omgedraaid worden en moet de kooktemperatuur worden
aangepast aan de werkelijke situatie om het ideale kookresultaat te bereiken. Als de

ingrediénten te licht zijn, kunnen ze gaan drijven of draaien. Het wordt daarom niet aanbevolen

om te lichte ingrediénten in het mandje te doen.




Foutberichten

Als de airfryer een fout of afwijking detecteert, toont het display een foutcode E1 of E2,
vergezeld van drie pieptonen die een fout aangeven. De airfryer zal dan stoppen met werken.
Raadpleeg de rubriek Problemen oplossen in de handleiding om het probleem op te lossen.
Opmerking:

Om vlekken aan de binnenkant van de airfryer te verwijderen, breng een juiste hoeveelheid
afwasmiddel verdund in heet water op het oppervlak aan en laat het gedurende 10 minuten
inwerken, gebruik vervolgens een zachte spons die met water is bevochtigd om de
afwasmiddelresten weg te vegen. De bakplaat kan gereinigd worden in de vaatwasser; het
mandje kan afgewassen worden in water en kan ook gereinigd worden in de vaatwasser; de
hoofdbehuizing van de airfryer kan echter niet afgewassen worden met water en ook niet
gereinigd worden in de vaatwasser.

Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaken Oplossingen

De airfryer is niet aangesloten op Steek het snoer in een geaard
een stopcontact. stopcontact.

De airfryer werkt niet. — = - -
Het mandje is niet op zijn plaatst Haal het mandje eruit en duw

geduwd. het terug op zijn plaats.

Neem contact op met het

Op het display staat E1. De sensor heeft een kapot circuit. aftersalesserviceteam.

Neem contact op met het
aftersalesserviceteam.

Neem contact op met het
aftersalesserviceteam.

Op het display staat E2. De sensor heeft kortsluiting.

Het ventilatorblad zit vast.

De ventilator draait niet. De motor is beschadigd of andere
onderdelen hebben een kapot
circuit.

Neem contact op met het
aftersalesserviceteam.

Als u ingrediénten bakt die
Vette ingrediénten koken. meer vet bevatten, zal er veel
rook zijn, wat normaal is.

Er komt witte rook uit. -
Zorg ervoor dat u de airfryer na

De airf bevat trest
e airfryer bevat nog vetresten elk kookprogramma

van het vorige kookprogramma.

schoonmaakt.
L Er zitten te veel ingrediénten De mgrzdlente_n in het mlfnglje
Kan het mandje niet in het mandje. mogen de maximummarkering
soepel in de airfryer niet overschrijden.
plaatsen. Plaats het mandje op de juiste

Het mandje is niet goed geplaatst. manier.

Opmerkingen over onderhoud

Alleen professioneel opgeleid personeel, dat gecertificeerd is om de airfryer te repareren, is
bevoegd om de airfryer te repareren. Anderen mogen de airfryer niet repareren zonder
toestemming om ernstige gevolgen te voorkomen.

Als u problemen ondervindt met de airfryer, raadpleeg de rubriek Problemen oplossen voordat
u contact opneemt met het aftersalesserviceteam.

Als het probleem zich voorblijft doen, haal de stekker van het snoer uit het stopcontact om de
elektriciteit los te koppelen en neem contact op met het aftersalesserviceteam.
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Voorzorgsmaatregelen voor het reinigen

» Haal na het gebruiken van de airfryer de stekker op tijd uit het stopcontact. Plaats de airfryer
niet in de buurt van vuur en dompel deze niet onder in water. Plaats de stekker niet direct op de
airfryer om te voorkomen dat de stekker het oppervlak bekrast.

o Het reinigen en onderhouden mag alleen gedaan worden nadat de airfryer is afgekoeld.

o Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmiddelen of reinigingsmiddelen.

Opmerking: Het regelmatig schoonmaken en onderhouden van de airfryer zal de levensduur helpen verlengen.

Reinigen en onderhoud

Trek het snoer uit het stopcontact vé6r het schoonmaken en onderhouden van de airfryer, en
wacht tot deze is afgekoeld tot een veilige temperatuur voordat u verder gaat. Verwijder het
mandje uit de airfryer wanneer u de airfryer schoonmaakt.

o Oppervlak van de airfryer: Het oppervlak van de airfryer kan worden afgeveegd met een
droge, zachte doek of een spons die is bevochtigd met een neutraal schoonmaakmiddel.

e Binnenkant: Om vlekken aan de binnenkant van de airfryer te verwijderen, brengt u een
geschikte hoeveelheid afwasmiddel verdund in heet water op het oppervlak aan en laat het
gedurende 10 minuten inwerken, gebruik vervolgens een zachte spons die met water is
bevochtigd om de afwasmiddelresten te verwijderen.

« Mandje: Maak de airfryer na elk gebruik schoon. Het mandje van de airfryer is gecoat, gebruik
daarom geen staalwol of andere schurende schoonmaakmiddelen om deze schoon te maken,
omdat deze de coating kunnen beschadigen.

» Bakplaat en grill: U kunt een zachte, katoenen doek of spons gebruiken die is bevochtigd met
een neutraal schoonmaakmiddel om deze schoon te vegen en deze vervolgens met water

bevochtigen om de resten van het schoonmaakmiddel te verwijderen.

Opmerking: De bakplaat en grill kunnen gescheiden worden en in de vaatwasser worden geplaatst om te worden gereinigd; het
mandje kan afgewassen worden in water of gereinigd worden in de vaatwasser; de airfryer mag echter niet afgewassen worden
in water en ook niet gereinigd worden in de vaatwasser.

Specificaties

Naam: Oven (Airfryer) Capaciteit: 10 L Kleur: Zwart

Model: MAF-D1001 Nominale frequentie: 50-60 Hz Nettogewicht: 9,3 kg
Nominaal vermogen: 2700 W Nominale spanning: 220-240 V~ Brutogewicht: 11,0 kg

Pakketafmetingen: 480 x 450 x 344 mm

Energieverbruik

Uitmodus: < 0,5W

Tijd om de voorwaarde in te voeren
Uitmodus: < 20 min

Hierbij verklaart Xiaomi Communications Co., Ltd. dat de radioapparatuur type Oven (Airfryer) MAF-D1001 voldoet aan
Richtlijn 2014/53/EU. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is beschikbaar op het volgende internetadres:
https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Alle producten met dit symbool behoren tot afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA zoals in
Richtlijn 2012/19/EU) en mogen niet worden vermengd met ongesorteerd huishoudelijk afval. In plaats daarvan moet u
Ef de volksgezondheid en het milieu beschermen door uw afgedankte apparatuur in te leveren bij een van de aangewezen
inzamelpunten voor de recycling van afgedankte elektrische en elektronische apparatuur, ingericht door de overheid of
. plaatselijke autoriteiten. Correcte verwijdering en recycling zal mogelijk negatieve gevolgen voor het milieu en de
algemene gezondheid helpen voorkomen. Neem contact op met de installateur of uw plaatselijke autoriteiten voor
meer informatie over de locaties en de voorwaarden van deze inzamelpunten.

Geproduceerd door: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adres: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Ga voor meer informatie naar www.mi.com

Versie gebruikershandleiding: V1.0
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YBaxxHO nNpounTaiTe Lo iHCTPYKLIto 11 36epexiThb il AnA NoaanbLoro BUKOPUCTaHHS.

Liel npoayKT npu3HaYeHnii nnLe ana LOMaWHbOr0 BUKOPUCTAHHA.

IntocTpauii Bupoby, npunanas Ta KOpUCTYBaLbKOro iHTepdeiicy, HaBefleHi B LLbOMY NOCIOHUKY
KOprCTyBaya, NpU3HAY€HO BUKITIOYHO A8 A0BIAKU. PaKTUYHWNIA BUPIG i 1oro dyHKLiT MOXYTb
Bipi3HATMCA Yepe3 noaasblue BAOCKOHANEHHS.

IHCTPYKLUii 3 6e3nekn

[na 3abe3neyeHHA Bawoi 6e3nekn Ta MiHimisauii puamnky
OTPMMaHHA TpaBM abo NOLWKOAKEHHSA MalHa, byab lacka,
[OTPUMYNTECh HABEAEHWX H/KYE NMpaBua 6e3neku.

* [Tpunafom MOXyTb KOPUCTYBATUCA AiTV BiKOM BifJ 8 pOKiB i
cTaplue i 0ocobu 3i 3HMXKEHVUMUN QISUYHUMU, CEHCOPHUMMN YK
PO3yMOBMMW MOXNMBOCTAMM abo 6€3 foCBify Ta 3HaHb Nig,
HarnAgAoM YK 3rifHO 3 iIHCTPYKUIEIO Woa0 6e3nevHoro
BMKOPMCTaHHA Npuiaay 3a yMOBW, WO BOHMW YCBIAOMIIOIOTb
NoB'A3aHi 3 UMM Hebe3neku. [liT He NOBUHHI rpaTncs 3
npunagom. it monoglue 8 pokiB He MOBUHHI BUKOHYBaTH
OYNLLEHHA Ta KOPUCTYBaLbKe TEXHIYHE 06cnyroByBaHHA 6e3
Harnaay [OPOCMX.

* byab nacka, 36epirante GpuUTIOPHMLIO Ta WHYP XMBNEHHA B
HeLOCTYNMHOMY ANA AiTeN BiKOM f0 8 pOKiB MicL,i.

* AKLIO WHYP XMBNAEHHA NOLKOAXEHO abo 31aMaHo, 10ro
MatoTb 3aMiHUTK paxiBLi BUPOOHKKa, BigAin
nicnAnpoaaXxHoro 06¢cnyroByBaHHA YK Bigminm 3
aHanoriyHnmm yHkLismu, WwWob YHNKHYTK 3arpo3 beaned,.

* He po3BonsaiTe nogam 3 obmexeHnmMn gisnuHnmMu,
CEHCOpPHUMU abo iHTeNeKTyanbHUMIN 34i6HOCTAMM, a TaKOX
TUM, XTO HE Ma€e HeobXxigHOro focBiagy abo 340pOBOro rMysay,
BMKOPWUCTOBYBATM Lie NpOoAyKT 6e3 Harnsagy abo kepiBHMUTBA.

* LLlo6 yHMKHYTW NOXeXi ab0 yparKeHHA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM, HE BUKOPUCTOBYITE iHLWI AyKepena XNBNEHHSA, OKPIiM
220-240 B.

* He BUKOpUMCTOBYITE NOAOBXYBAY ANA NiAKNIOYEHHSA WHYypa
XnBNeHHsA. byab nacka, NigknioyiTe BUIIKY WHYPa XMBJIEHHA
[0 HACTiIHHOI PO3€eTKMW.

* He nepekpuBainTe BXigHi Ta BUXigHi oTBOpU GpUTIOPHUL, a
TaKOX BEHTWUIALIMHI OTBOPW ANA BiABeAEHHA Tena nig yac
BMKOPMWCTaHHA, W06 YHUKHYTW NOPYLIEHHA HOPManbHOro
BiABEAEHHA Tenna.

* He BMKOpUCTOBYITE fiepeBHE BYrinia abo iHWi NoaibHi

JyKepena nanvea Afia HarpiBaHHA Kowwrka Ta GpUTIOPHOT NANTW.
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* He BMukanTe Ta He BUMMUKAMTE WHYP XMBAEHHA MOKPUMU
pyKamu, WwWob6 YHUKHYTU PU3MKY YPAXKEHHSA €NEKTPUYHNM
CTPyMOM.

* He BMKOPUCTOBYINTE LWHYP XMBJIEHHSA 3 0CNabneHnm
3'egHaHHAM abo NOraHNM KOHTaKTOM.

* He ponyckalite, WwWo6 WHyp XVBEHHA NPOXOAMB Yepes rocTpi
npeameTy, Wob YHNKHYTU NOWKOMXKEHHSA LWHYPA XXUBNEHHA.

* He BnkopucTtoByinTe ppuTiopHuLIo Ana 36epiraHHA 6yab-aKnx
npeameTiB, 0cO6MBO Nerko3anMmmncTumx, BubyxoHebesneuyHmx
a60 KOpOo3ilHNX.

* HagmipHO He nepeTncKaliTe, He 3rnHanTe, He NepeKkpyyymnTe i
He KNagiTb BaXKKi NpeaMeTy Ha WHYP XWBJIEHHS, W06 He
OrONINTW | HE 31amaTy NOro XNy.

* OPUTIOPHULI0 HE MOXHA BMKOPUCTOBYBATM 3a AONOMOIOi0
30BHILWHbLOro TaiMepa abo OKPeMOro nynbra ANCTAHLINHOrO
KepyBaHHA.

* BukopucToByiTe nue 3a3eMneHy enekTpuyHy poseTky 3
HOMiHaNbHO CUNOI0 CTPYMY 16 A, OO YHUKHYTU pU3NKY
MOXEXi Ta IHWMX NOTeHLINHNX Hebe3nek.

* HeraHo NpuNUHITb BUKOPUCTOBYBAaTN PPUTIOPHMLLIO Ta
BMMKHITb iT Bil A)Xepena XUBNeHHSA, AKWO BOHA He npauioe
HaneXxHNUM YNHOM abo Ma€e HeECMPaBHOCTI.

* OPUTIOPHNLIO HE MOXHA 3anyCTUTK 6e3 BCTaHOBMIEHOIO
KoLluKa.

* He nignyckanTe aitein po ¢pputiopHMLI Nig yac abo Bigpasy
nicna BUKOPUCTaHHSA, Wo6 YHNUKHYTW IXHIX OMiKiB.

* He nosBonanTe Aitam HabanxaTncsa Ao Knemkoi obroptkm ta
ynakoBKu abo rpatmcs 3 Heto, Wob YHNKHYTN HewacHnX
BMNA/KiB, MOB'A3aHNX 3 yAYLWEHHAM.

* He TopkalTecs kowwka 6esnocepefHbo pykamu fig vyac abo
Bigpasy nicns BMKOPUCTAHHA, OO YHMKHYTW ONiKiB.

* He BMKOPUCTOBYNTE NNACTUKOBUIA NOCYA, 260 3BMYAHI
nanepoBi 06ropTKoBi MaTepianu aas 3aropTaHHA NPOAYKTIB
nig yac NpUroTyBaHHA Xi.

* He knpante ¢pputiopHULIO Ta He BaapanTe ii 06 TBepai
npeameTy, Wob YHUKHYTN NOLWKOAKEeHHA abo HecnpaBHOCTI.

* He BcTaBnanTe Wnuabkn, ApoTr abo iHwWi NpeamMeT B 0TBOPU
GpUTIOPHUL, OO YHUKHYTUN YPaXXEeHHSA eNeKTPUYHNM
cTpymom abo Tpasm.

* He BMKOpPWCTOBYNTE akcecyapu, He PeKOMeHA0BaHi BUPOOHMKOM.

* HopmanbHuin pobounii giana3oH BUCOTW HaA, piBHEM MOpS
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Lboro npofykrty ctaHoBuTb 0-2000 meTpiB.

* [lig yac BukopucTtaHHA TpumanTe BiactaHb 30 cm abo GinbLe
MK BUXiAH/M OTBOPOM Ta iHWNMW NPUCTPOAMM.

* byab nacka, nepekoHamTecs, Wo efNeKTpuyHa po3eTka, 40 AKOl
nipkntoyeHo GpuTiopHULLIO, LO6GpPe 3a3eMNeHa, WOO YHUKHYTH
YPaXKeHHA eNeKTPUYHNUM CTPYMOM ab0 iHWnX 3arpos 6esnedi.

* L1106 YHUKHYTM NOLKOAXKEHHSA NPOAYKTY abo HewacHNX
BMMAAKIB, NOro CNig BUKOPMCTOBYBATU Ha PiBHIiA,
TEPMOCTIKill NOBEPXHI.

* He pyxaiTe Ta He cTpywynTe GpUTIOPHULIO M Yac
BMKOPUCTAHHA.

* He BCTaBnAnTe XOAHNUX CTOPOHHIX MpeaMETIB Y 3aN06DKHNI
BMMMKaY, W06 YHUKHYTU Hebe3nekun.

* Posmiwyoum GpuTIOPHULIO B KYXOHHI Wwadi ToLwwo,
nepekoHarTecs, Wo BOHa o6pe NpoBITPIOETLCA.

* [epen unweHHAM abo pemoHTOM GpUTIOPHULI 060B'A3KOBO
BMMKHITb T 3 Mepexi.

* [lepekoHaliTecs, WO CUIIKOHOBI YaCTUHN GPUTIOPHULI He
KOHTaKTYyl0Tb 3 eTaHONOM ab0 po3umHamWy, WO MIiCTATb binble
50% cnuprty.

& 3ACTEPEXXEHHA: rapayi noBepxHi.

Onuc npoaykry

BuxigHui oTBip — Ee=ws

DpuTiopHULA ©

LLtencenbHa BunKa

BeHTunAuiiHni -
OTBip ANA
BiABOAY TENna

MpuvmiTka: cunikoHoBa ryma Ha GppUTIOPHIl NIUTI BUTOTOBIEHA 3 XapYOBMX MaTepianis, CTiKMX A0 BUCOKUX TEMMEPATYP, WO6
Kpai GpnTIOPHOT NANTU He ApANaNU NOKPUTTA KOLIMKA | NOKpaLLyBanw CTiikicTb GpuTiopHOT nanTu. He 3Himaiite
CUNIKOHOBY rymMy 3 GPUTIOPHOT NANTU.
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ExkpaH kepyBaHHA
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1. KHonka peuenTis 11. KHonkw perynioBaHHA Temneparypu

2. lHaMKaTOp NpaBOro Kowwuka 12. KHonka pexuMy ou4ikyBaHHA

3. InavikaTop niBoro Kowuka 13. KHonka nisoro kowwuka(HaTucHiTh i yTpumyiite

4. BinobpaxeHHs yacy Ta Temnepatypw Ais NiBOro Kowwka npoTAroM 2 cekyHf, o6 ckacysaTtt

5. lHAMKaTOp HaraflyBaHHA NPO NeperopTaHHA NPOAYKTIB y NiBOMY HanawTyBaHHA NiBOro Kolvka)

KOLINKY 14. KHonka Ha aBa Kowwuka(HaTtucHiTh i yrpumyiite

6. lHAMKaTOp HarafsyBaHHA NPO NeperopTaHHA NPOAYyKTiB y npaBoMy NpoTAroM 2 cekyHa, Wob ckacysatui

KoLuvKay HanalwTyBaHHA Y 1BOX KOLIVKaAX)

7. BinobpaxeHHs yacy Ta TeMnepatypu AN NpaBoro Kowvika 15. KHonka npagoro kowwka(HatucHiTb i

8. KHonkw perynioBaHHsA yacy YTpUIMYyiiTe NPOTAroM 2 cekyHA, Wob ckacysaTtn

9. KHonka HaraflyBaHHs Npo neperopTaHHsA NpoaykKTiB HanawTyBaHHs NPaBoro Kowmka)

10. KHorka SYNC 16. KHonka «[oyatn/ckacysatv»(HaTucHiTh i
YTpUMYyiiTe NPOTAroM 2 cekyHA, Wob ckacysaTtn
NpUroTyBaHHA)

IHCTpyKuUia 3 ekcnayaTauii

YBIMKHEHHS XXNBJIEHHS

Micna yBiMKHEHHS XVBNEHHA eKpaH GpUTIOPHNLI 3aropsAeTbCA Ha OLLHY CEKYHAY, a NoTiM
nepexoamnTb y PeXXNM BUMKHEHHS. HaTUCHITb KHOMKY peXumy o4ikyBaHHS, Woo6 yBilnTn B
no4yaTkoBUIA cTaTyc.

MpumiTKa: i yac NepLIoro BUKOPVUCTaHHA GPUTIOPHULLA MOXE BUAINATY HE3HAYHWI 3anax. PekomeHayeTbes
3anycTuT GpUTIOPHMLIO 3 MOPOXHIM KOLWIMKOM NPy MakcuManbHin Temnepatypi (230 °C) Ha n'ATb XBUVWH,
Wwo6 BMAaNNTV HeNnpUeEMHMI 3anax. PpUTIOPHULA MOXeE BUAINATA HEBENVKY KinbKicTb 6inoro anmy a6o
HENPYEMHOrO 3anaxy nif 4ac po60TK 3 MOPOXKHIM KOLIMKOM, WO € HOPMasbHUM SIBULLEM.

Pexxnm BUMKHEHHA

DpuUTIOpHULSA NEpelife B peXMM BUMKHEHHS, & eKpaH BUMKHETbCA, AKLLO NPOTArOM AecATr
XBUNIVH Y peXVMi 6€3 NpUroTyBaHHs ixi He Byie BUKOHAHO XXOAHOT onepaii npurotTyBaHHs.
HaTvckaHHA KHOMKM peXnMy odikyBaHHSA B GyAb-AKOMY PeXUMi 03BONAE NEPENTU B PEXMM
BUMKHEHHS BPYUYHY.

MpuroTtyBaHHA

MNepep BUkoprCTaHHAM

Mepen NpuroTyBaHHAM iHrpefieHTN MOXHa 3aMapuUHyBaTK 32 CMaKoM.

MpumiTtka: He roTyiTe NPOAYKTK, WO MICTATb MAPOKCUA HaTpito, Hanpuknag ynouku 3
KPeHAeNAMY, Wo6 He NOLKOAUTY NOKPUTTA GPUTIOPHWLL.

MNoyaTok NpuroTyBaHHA

1. MocTaBTte GpUTIOPHULLIO Ha CTilKY, PiBHY NOBEPXHIO | 3a6e3neuTe LMPKyALilo NOBITPs
HaBKo10 GPUTIOPHULIL

2. MomicTiTb pUTIOPHY NANTY Ha LHO GPUTIOPHWLI | BUKNAAITE HA NANTY NiIAFOTOBAEHI NPOAYKTN.
LLlopo KinbkocCTi iHFpeAieHTIB, AMBNCb PEKOMEHA0BAHY KiNlbKiCTb iIHFPEeAIEHTIB y peuenTax.
MpumiTka: nepeHanoBHeHHA GPUTIOPHULL iHFpeaieHTaMM MOXe NEPELIKOANTM NMOTOKY rapAa4yoro
NoBITPA BCePeAVHi HEl, WO MOoXe NepeLKoANTY PiIBHOMIPHOMY HarpiBaHH NpoaykTiB. [Ans
LOCATHEHHS ifeanbHOro epekTy NPUroTyBaHHA MOXe 3HaA06UTUCA BifperynoBaTy KinbkicTb
iHrpeaieHTIB i Yac NpUroTyBaHHA.

3. MoBHicTio BcTaBTe KOWWK Y GPUTIOPHULLIO.

4. Tpynb NiaxoanTb ANA NpaBoro Kowwka. [icna Toro, sk iHrpeaieHTn 6yayTb BUKNAAEHi Ha
pUTIOPHY NANTY, HA TPUNb MOXHA NOKNACTY AOAATKOBUIA Wap iHrpeaieHTiB. OauH i Ton camuin
iHrpefieHT MOXHa roTyBaTh K Ha BEPXHbOMY, TaK i Ha HUXXHbOMY PiBHAX, 260 X Ha KOXXHOMY
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piBHi MOXHa roTyBaTu pisHi iHrpegieHT. LLlo6 aizHaTcs cnocobuy NpuroTyBaHHA pisHUX
iHrpegieHTiB, BiicKaHyTe Haknelky 3 QR-kofom Ha kopnyci GpuTIopHUL, Wo6 nepernaHyTn
XMapHi peuenTu.

Bun6ip KowwrKa ana npurotyBaHHA i

1. HaTucHIiTb KHOMKY peuenTa, Wob yBilTX B PeXVM HanaluTyBaHHA NPUroTyBaHHS 3a
3aMOBYYBaHHAM AJ1S1 TIBOTO KOLUMKA.

2. HaTucHiTb KHOMKY NiBOro KOWWKa, o6 6e3nocepeHbo YBINTN B PEXUM HaNaLWTyBaHHS
NPUroTyBaHHSA A1 JIBOIO KOLUMKA, | KHOMKY NPaBoro KOLWKKa, Wwob 6e3nocepeaHbo yBiliTv B
PEeXVM HanalTyBaHHA MPUrOTyBaHHS ANsA MPaBOro KOWMKa.

3. HaTucHiTb KHOMNKy peuenTa, wob BnbpaTy NOTPiGHWIA peLenT nicas Toro, Sk BU6paHo KOLIUK.
4. Micns BM6OPY KOLIMKA Ha EKPaHi BiR0OPaXa€eTbCA Yac NPUroTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSAM.
HaTtucHiTb KHOMKY Yacy «+» abo «-», o6 BiaperynoBaTy 4ac NPUroTyBaHHS, i KHOMKY
TEMMepaTypu «+» abo «-», o6 BigperynoBaT TemMmnepartypy npurotyBaHHs. Hac i femneparypy
MO>XHa perynioBaTu nif, 4ac NpUroTyBaHHs, He 3ynuHsioun ihoro. MNicna perynioBaHHs,
NpUroTyBaHHsA NPOLOBXYETbCA 6e3nocepeaHbO BiANOBIAHO A0 HOBUX NapaMeTpiB.

5. MNicns noyatky NpUroTyBaHHs 3MiHUTU peLenT HEMOXMBO. LLLo6 3MiHWMTY peLenT, HAaTUCHITD i
yTpUMYyiATe KHOMKy «[loyaTu/ckacyBatuy, o6 cKkacyBaTy MPUrOTYBAHHS, a MOTiM 3HOBY BUOEPITH .
6. Micns npn3ynuHeHHA NpUroTyBaHHA GpUTIOPHULS BUNLE 3 PEXUMY NPUTOTYBaHHS i
MOBEPHETLCA A0 NOYATKOBOIO PEXWMMY, AKILO NPOTArOM LECATU XBUINH He Gyfe BUKOHAHO
YOAHOI onepalii abo AKwWo 6yae HaTUCHYTA i yTpMMyBaTucsa KHormka «[lovatn/ckacyBatu».

7. AAKWoO nip yac NPUroTyBaHHA BUTAMHYTU KOLWKKa 3 GPUTIOPHULI, NPUroTyBaHHS byne
NPU3YNNHEHO | MOXE NPOJOBXNTUCS aBTOMATNYHO, AKLLO KOLWWK Gye 3HOBY BCTAHOBIEHUIA Y
bpUTIOPHULLIO NPOTATOM LECATU XBUNUH. PPUTIOPHNLS BUMKHETLCS | MOBEPHETLCS A0
MoYaTKOBOro PEXVMY, KLU0 KOLWWK He Byae 3HOBY BCTAHOBNEHWI y GPUTIOPHULLIO MPOTATOM
LecATn XBUMH abo sKWwo Byae HaTUCHYTa | yTpuMyBaTucs kHonka «oyatun/ckacyBatu.

Bn6ip LBOX KOLWVKIB NS MPUrOTYBaHHA iXi

1. [1Ba KOWWKM AN NPUroTyBaHHS 3a Pi3HUMM peLenTamu

( Cnouartky BU6epiTb KOWWK | BCTAHOBITL MapamMeTpy NpUroTyBaHHs, NoTiM BU6EpITh iHWN
KOLUVIK | BCTAHOBITb NapaMeTpu, a NoTiM HAaTUCHITb KHOMKY «[loyaTn/ckacyBaTtu», wob noyatu
roTyBaTi pasom.

@ Micna BCTaHOBNEHHSA NapaMeTpiB NPUroTyBaHHsA AN ABOX KOWMKIB, HATUCHITL KHonKy SYNC,
i KOLUVIK 3 BiNblWVM YaCOM MPUTrOTYBaHHSA NMOYHE FOTYBATUCh MEPLUMM, @ O4iKYUYMIA KOLINK
NPUESHAETLCSA 0 HbOTO | MOYHE rOTYBATMCh, KON JOCATHE Moro Yacy npurotyBaHHsa. O6vasa
KOLWIMKW NPUGAN3HO 3aKiHYaTb NPVUIroTyBaHHA OAHOYACHO.

® Nig yac npuroTyeaHHA 3a AONOMOrok GyHKLT, Aika 403BONAE 060M KOLIMKAM 3aKiHuyBaTy
NPUroTyBaHHA OAHOYACHO, HAaTUCHITb KHOMKY SYNC, w06 BUMKHYTH Ti.

(@ Konu npuroTyBaHHA B aKTUBHOMY KOLLMKY Byfie CKACOBaHO, MPUroTyBaHHA NOYHETLCA B
KOLLUVIKY, L0 OYiKYE.

Mpumitka: dpyHkuito SYNC MoXHa yBIMKHYT/ NPOTArOM OAHIET XBUIMHN NiCasi NOYaTKy
roTyBaHHs. AKLO 0611Ba KOLWMKHN BXE FOTYOTbCA, Nepes TUM, SK YBiIMKHYTU dyHKuUito SYNC,
HEeOoOXiAHO NPU3YNUHUTM POOGOTY OJHOIO KOLIMKA.

2. 1Ba KOWWKM AN NPUroTyBaHHA 38 OHAKOBUM PELLENTOM

HaTucHiTb kHomnky «L+R», W06 yBiiiTV B peXXUM HanawTyBaHHA NPUroTyBaHHA 419 ABOX KOLIMKIB.
HaTtucHitb KHOMKy peuenTa, WwWo6 BM6paTn NoTpibHMIA peuenTt, abo HAaTUCHITb KHOMKU
PEry/ioBaHHA Yacy «+» abo «-» i KHOMKW perynioBaHHA TEMNEPATYPY «+» ab0 «-», 106
HanawTyBaT HeobxiaHi napametpw. [icns 3aBeplIeHHA HaNalWTyBaHb i HATUCKAHHA KHOMKM
«lMoyvatn/ckacyBaTvi» 06VaBa KOLIMKM NOYHYTb NPUTOTYBaHHSA BiAMNOBIAHO A0 O4HAKOBMX
napamMeTpiB peLenTa.

3. AKLWo Nig Yac NPUroTyBaHHA BUTATHYTY KOLUWK, 06MIBa KOLWNKY NEPEXOAATb Y PEXUM
NPU3YNUHEHHS NPUrOTYBaHHS:

* AKwWwo 06uaBa KOLWVKN MOMICTUTU Ha3aA y GPUTIOPHULII0 MPOTATOM JAECATU XBUJIVH, TO KOLIWK,
AKWIA NOYaB NPUrOTYBaHHS, BilHOBUTb MPUrOTYBaHHS, & KOLLUK, WO OYiKy€E, MPOAOBXUTD
OuiKyBaHHS.

¢ fAKwWwo 06maBa KOWMKN NOMICTUTY Hasaa y dpuTiopHuLo yepes 10 xBunuH i npotarom 20
XBUJINH, KOLUWK, IKMIA NMOYaB NPUrOTYBaHHS, 3aBEPLUMTL MPUrOTYBaHHS, & KOLIWK, WO OYiKYE,
MOYHEe NPUroTyBaHHS.

¢ fAKwwo 061ABa KOLWNKN HE MOMICTUTU Ha3ag y GpuTiopHULL0 Yepe3 20 XBUNH, KOLIWK, AKNIA
noyas NPUroTyBaHHS, 3aBEPLINTb MPUrOTYBaHHS, & KOLLWK, O OYiKye, BUILE 3 PEXVMY
ouiKyBaHHS, i 061ABa KOLWMKWN NMOBEPHYTHCA JO MOYATKOBOIO PEXUMY.

3acTepexeHHs:
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e [licna 3aBeplUEHHA NPUroTYBaHHA KOLWWK fly)Xe rapAaynii, TOMy He TopkarTecs Moro, Wwob He
obnekTnca.

* Mia yac NpuroTyBaHHA B ABOX KOLIMKAX He O3BONANTE HM3bKOTEMMNEePaTypPHUM npoLecam,
TakyM fK GepMeHTaLif, NpaLBaTyi 0LHOYACHO 3 BUCOKOTEMMNEPATYPHUMU peLenTamu, iHakLe
Lie BM/IMHe Ha e eKT NPUroTyBaHHA.

I£|,i<’:ll'|¢'il30H perynioBaHHA 4acy Ta Temneparypu

* PerynboBaHuin gianasoH yacy: 0-8 rogunH.

* Mpwu Temnepartypi npurotyBaHHs Bif 80 °C go 230 °C yac npuroTyBaHHS MOXHa perynoBaTv Ao
1roanHw; Npun Temnepartypi npurotyBaHHA Hkye 80 °C yac npurotyBaHHsA MOXHa peryoBaTtu
10 8 roAunH.

* fAKWo BCTaHOBNEHWIA Yac MeHLe 60 XBUIMH, HATUCKAHHA Ta yTPUMaHHSA KHOMOK perynioBaHHA
yacy 36inbWwnTb a60 3MeHWKnTb Yac Ha 10 XBUANH, a OAHOPa30Be HaTUCKaHHA 36inbWKTb 260
3MEHLWNTb Yac Ha 1 xBnAnHY. AKLWo BcTaHOBNAEeHWI Yac 60 xBUAMH abo binblue, HaTVCKaHHA Ta
YTPUMaHHA KHOMOK peryntoBaHHA yacy 36inbwntb abo 3meHWwmnTb Yac Ha 30 XBUAWH, a
0[lHOPa30Be HaTNCKaHHA 36ibWNTL 60 3MEHWWTb Yac Ha 1 XBUINHY.

» Temnepatypy MoxHa peryntoBati B giana3oHi Big 40 °C no 230 °C.

* fAKWo Yac NpuroTyBaHHA CTaHOBWTb 1 roAvHy abo MeHLue, perynboBaHa Temrneparypa
NpuroTyBaHHA 3HaxoaMTbeA B AianasoHi Big 40 °C no 230 °C; AKWOo Yac NpUroTyBaHHA CTaHOBUTb
Bif 1 roanHn fo 8 roaunH, perynboBaHa Temnepatypa npurotyBaHHs ctaHoBuTb Ao 80 °C.

» HatuckaHHs Ta yTprvMaHHA KHOMOK peryntoBaHHA TeMrnepaTypu 36inblunTb a60 3MeHLNTb
Temnepatypy Ha 10 °C, a ogHOpa3oBe HaTUCKaHHs 36inblNTb a60 3MeHWUTL Temnepatypy Ha 5 °C.

YBIMKHEHHS/BMMKHEHHA HaraayBaHHA Npo NeperopTaHHA NPoayKTiB

Mepen noyaTKoM NPUroTyBaHHA HaraflyBaHHA Npo neperopTaHHA NMPOAYKTiB MOXHa
YBIMKHYTV/BYMKHYTW, HATUCHYBLUW KHOMKY HaralyBaHHA Npo nNeperopTaHHA NPOAYKTIB.

* HarapyBaHHA Npo neperopTaHHA NPOAYKTIB 3a 3aMOBYYBaHHAM YBIMKHEHO A8 kapToni ¢pi,
KYPAYMX FOMINIOK, CTENKIB Ta OBOYIB, i 1Or0 MOXHa BUMKHYTUW, HAaTUCHYBLUIW KHOMKY HarafyBaHHA
Npo neperopTaHHA NPOAYyKTiB.

* HarapyBaHHA Npo neperopTaHHA NPOAYKTIB 3a 3aMOBYYBaHHAM BUMKHEHO ANs pexxumy «DIY»,
CMa)KeHoi pnbu Ta po3sirpiBaHHA, NIOro MOXHa yBIMKHYTY, HaTUCHYBLUW KHOMKY HaragyBaHHA
npo neperoptaHHA NPoAyKTiB. HaragyBaHHA Npo neperopTaHHA NPOAYyKTIB He MOXHa
YBIMKHYTW, AKILO TPUBANiCTb NPUTOTYBaHHA CTAHOBUTb MeHLUEe 8 XBUJIWH.

* HarapyBaHHA Npo neperopTaHHA NPOAYKTIB He NIATPMMYETLCA AN1A NI, NUpora Ta cyxodpykKTis.
* HarapyBaHHA Npo neperopTaHHA NPOAyKTiB MOXHA YBIMKHYTV a60 BUMKHYTM Nif, 4ac roTyBaHHs.
OpHakK oro He MOXHa YBIMKHYTU, AIKILO Yac, WO 3a/MWNBCA [0 3aBEPLUEHHSA NMPUrOTYBaHHA peLenTa,
MeHLUMI abo JOPIBHIOE iHTEpBay MeperopTaHHA NPOLYKTIB.

* Konu HacTaHe Yac neperopHyT\ NPOAYKTY, iHAVIKATOP HarafayBaHHA NPo neperopTaHHA NPoAyKTiB
611matrMe, a 3ymep nopacTb ABa CUrHaNV Tpu paswu nocnib. MpurotyBaHHA NPOLOBXKYETHCA
6e3nepepsHo. [licnsa Toro, ik B BUIAMETE KOLUVIK | NeperopHeTe NpoayKy, iHAMKaTop HaragyBaHHA
Npo neperopTaHHA NPOAYKTIB BUMKHETbCA. (FIKLLO iHANKATOP 3aM1LLAETLCA YBIMKHEHVM,
HarazlyBaHHSA Npo NeperopTaHHA NpoayKTiB NOBTOPOBATUMETLCS).



PekomMeHpaLii 3 npurotyBaHHsA

YacToTa HarasyBaHHA

IHrpepieHTn . 3oHa PeKomanoaa.Ha KinbKicTs Temneparypa | OpicHTosHuii wac | npo neperopran
(po3MOpOXeHi) | npuroTyBaHHs iHrpeaieHTiB npoayKTis
33M0P0>K9Ha_ NiBnit Kowmk 300-350r
kapronns ¢pi 200°C 21-23 XBUNVHK KoxHi 12 xBrnuH
1/4" Mpasuit Kowmk 600-650 r
Kypsui Nisuii kowwk 3-4 wmarouku
roMinKu 200°C 23-25 xBUAVH KoxHi 13 xBuavH
MpaBuii kowwwk 5-6 wmatoukis
JNiBnit kowuk | 1wmatovok (npubaunsHo 150-200 r)
Creiik 200°C 13-15 xBunuH KoxHi 8 xBnnuH
MpaBuii kowwk | 2 wmatouku (NprbamaHo 300-500 r)
JliBuii Kowmk 150-200r
Pv6a 180°C 14-16 xBUAMH KoxHi 8 xBnnuH
MpaBuii kowwmk 300-400r
. NiBuii Kowmk 150-200 r
Osoui 190°C 7-9 XBUINH KoHi 4 xBuanH
MpaBuii kowwk 300-400r
) JliBuii kownk 100r
Miua 160°C 14-16 xBunuH /
MpaBwii Kownk 7" (npn6nunsHo 200 )
NomatwHi J1iBUIA KOWWK 4 (npn6ansHo no 35-50r)
Keken 160°C 18-20 xBunuH /
MpaBuii kowwwk 9 (npubnunsHo no 35-50 1)
NiBuii Kowwk 30-40r
CyxodppykTu 40°C 5 roavH /
MpaBuii kowwwk 50-70r
MpumiTkn:

* AKWOo M'ACO, AIKe rOTYETbCA, 3aMOPOXEHE, PEKOMEHAYETHCA MOBHICTIO PO3MOPO3NTH 0o
nepea NpUroTyBaHHAM.
» OckKinbKK nig yac NpUroTyBaHHA B KOWWKY BifbyBaeTbCA BUCOKOLWBUKICHA KOHBEKLiS,
nepenoBHEHHA GPUTIOPHULI IHrpeaieHTaMM MOXe NepeLKOANTA MOTOKY rapAaYoro nosiTps
BCEPEeAVHI Hel, Lo MOXe NepeLIKOANT PIBHOMIDHOMY HarpiBaHHI0 NPoAyKTiB. AKLWO kapTonaA
¢dpi BaxxnTb 6inblwe 500 r, 1i NOTPiGHO NepeBepHYTV HANOOBMHY i BiperynioBatu Temneparypy
NpUroTyBaHHA BiANOBIAHO A0 peasnbHOT cuTyallii, Wob AOCArTU ifeanbHOro edekTy
NpWroTyBaHHA. AKLWO iHrpefieHT 3aHaATO Nerki, BOHWM MOXYTb cnaveat abo obepraTtucs, Tomy
He peKOMeHAYy€eTbCA KNacTW 3aHAATO Nerki iHrpefieHTu.




MoBiLOMAEHHA NPO NOMWUJIKY
Akwo dpuTiopHULA BUABNAE HECNPaBHICTb b0 BiAXUNEHHA BiJ HOPMU, Ha eKpaHi 3'ABNAETbCA
koA, HecnpaBHocTi ETab6o E2, o cynpoBofXyeTbCA TPbOMA 3BYKOBVMMM CUrHanamu, AKi
BKa3yoTb Ha HecnpasHicTb. Micna uboro GpuTIOPHULA NPUNUHUTL poboTy. LLlo6 BupiwnTn
npobnemy, 3BepHiTbCA [0 po3ainy «BupiweHHA npobnem» y nocibHUKY koprcTyBaya.

MpumiTka:

[ina BupaneHHs NnaM Ha BHYTPILWHIM NOBepXHi GpUTIOPHULI HAHECITb Ha HET BiANOBIAHY
KinbKiCTb PO3BEAEHOr0 rapsvyoio BOLOI MUIOYOro 3acoby, 3anuiuTe Ha AECATb XBUANH, @ NOTIM
M'SIKOt0 ry6KOI0, 3MOYEHOI0 B YNCTIli BOAI, BUAANITH 3a/INLLIKN MUIOYOrO 3aco6y. PpuUTIopHYy Nanty
MOXHa MUTW B NOCYLOMUIHI MaLUVHI; KOWWK MOXHA MUTW Y BOAj, @ TAKOX MUTK B
NOCYLAOMUWHIN MallVHi; 0OAHaK OCHOBHMI Kopnyc GpUTIOPHMLI HE MOXHA MUTU Hi Y BOAI, Hi B

NOCYAOMUIAHIN MaLUWHI.

BupiweHHA npo6nem

MNpobnema

Moxnnsa npunynHa

PiweHHsA

DpuUTIOPHNLSA HE NpaLtoe.

DpuTIOpHNULA He NiakIoYeHa 1o
IoKepena XnBNeHHA.

MiaKNIoYiTh WHYP XMBNEHHA [0
3a3eMJ/IeHOT eNleKTPUYHOT PO3eTKN.

Kowwk He BCTaHOBNEHO Ha MicLie.

BuWTArHiTH KOWWK | BCTaBTE 0Oro Ha
micue.

Ha ekpaHi Bigob6paxkaetbca
E1.

[atunk mae posipBaHuii naHuior.

3BepHITbCA JO CyX6M
nicNANPoOAAXHOro 06CnyroByBaHHs.

Ha ekpaHi Binobpaxaerbca
E2.

Jatunk mae KOPOTKe 3aMUKaHHA.

3BepHiTbCA [0 CYyXOM
nicnANpoAaxXHoro o6cnyroByBaHHs.

BeHtunATtop He
obepTaeTbeA.

3aCTpH rnanonatb BEHTUIATOpPA.

3BepHiTbCA [O CyXOM
nicNANPoAaXHoOro 06cnyroByBaHHs.

MowkoaxeHo ABNryH abo iHwWi

KOMMOHEHTV MatoTb PO3ipBaHUIA NaHLLIOT.

3BepHITbCA A0 CryX6u
nicnANpoAaXHoro 06¢cnyrosyBaHHs.

BuxoauTb 6innin gum.

MprroTyBaHHA XXUPHWX iHrPEAIEHTIB.

Konwn B1 cmaxwuTe iHrpeaieHTw, Wwo
MicTATb binbLue xupy, byae 6arato
ANMY, WO € HOPMaNbHUM ABULLEM.

Y dpurTiopHULI 3aNMWa0TbCA 3aNNLLIKK

XWpY nicna nonepeaHboi nporpamm
NPpUroTyBaHHsA.

MepekoHariTecs, WO BY O4MLLAETE
dpurTIOpHULIO NicnsA KOXHOT
nporpamu NpUroTyBaHHs.

He BpaeTbcs nnaBHo
BCTaBWTU KOLINK Y
dpuTiopHULLO.

Y KolwwKy 3abarato iHrpegieHTiB.

IHrpeAieHTU B KOLWINKY HE MOXYTb
nepeBvLLyBaTV MaKCUMabHYy
no3HauKy.

HenpaanbHo BCTaBJIEHO KOLWWWK.

I'IpanmbHo BCTaBTe KOLWWK.

MpuMmiTkM WOAO TEXHIYHOro 06CNyroByBaHHA

PemoHT dppuTiopHMLI MOXe 3ailicHI0BaTU e NpodeciiiHO NiAroToBAEHWI NepcoHan, Ak
Mae BiAnoBiaHy kBanidikauito. IHWi 0coby He NOBUHHI peMOHTYBaTV GpUTIOPHMLIO 6e3 O3BOY,
W06 YHVUKHYTN CEPNO3HNX HACNiAKIB.
AKLWo y BaC BUHMKAIM Npo6aeMun 3 GpUTIOPHULEID, 3BEPHITLCA A0 PO3ainy «BupieHHs
npobaem», NepL HiXX 3BepTaTUCA A0 CNY>OU NiCAANPOAAXKHOIO 06CNYroByBaHHSA.

AKLWo NnoMunKa He 3HWNKae, Bifl' eAHaNTe WHYP XXUBNEHHS Bifl PO3ETKM 1 3BePHITbCA A0 CNYX6U
nicnANpoAaxHoro o6¢cnyroByBaHHA.
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MpaBuna 6e3neku Nig yac YNLWEHHA

 [icns BukoprcTaHHA GpuTIOpHULI, Byab Nacka, BY4aCHO BUIIMATE WUTEMNCENbHY BAKY 3
posetku. He ctaBTe ppuTiopHMLIO 6inst Jykepena BOrHio i He 3aHyptoiTe ii'y Bogy. He knagitb
wTencenbHy BUNKY 6e3nocepeaHbo Ha GpUTIOPHULLIO, LWO6 BOHA He noapAnana il NoBepxHio.
o YueHHn Ta TexHiYHe 06CyroByBaHHA CAif, NPOBOANTM TibKM MiCNsA TOro, AK GpUTIOPHULA
OXOJIOHeE.

e He BMKOpUCTOBYIiTE XXO4HMX KOPO3iiHNX 260 abpa3nBHUX MaTepianiB ANA YMLEHHA abo
MUioumx 3acobis.

MpumiTka: perynapHe YnLLeHHA Ta TEXHIYHEe 06CTyroByBaHHA GPUTIOPHIL JOMOMOXE NPOJOBXMNTY TePMiH Ti cly6u.

YnweHHA 1 TexHiYHe 06CNyroByBaHHA

MNepen YnLeHHAM | TEXHIYHM 06CNyroByBaHHAM GPUTIOPHULI Bil'€lHANTE WHYP XUBAEHHS i
3ayekarite, NOKN BOHA OXOJIOHe 0 6e3neyHol TeMnepaTtypu, Nepiu Hix npopoBxysatu. Iig yac
ynieHHA GpuUTIOPHULI, Byab lacka, BUNMITb KOLWWK 3 ppUTIOPHULI.

o [ToBepxHsa GpUTIOPHULL: TOBEPXHIO GPUTIOPHNL MOXHA NPOTUPATL CYXO0 M'SIKOI0 FaH4ipKoto
a60 rybkot, 3MOUYEHO HENTPANbHUM MUOUYUM 32CO60M.

o BHyTpilLHA NOBEPXHS: W06 BUAANUTI MIAMN 3 BHYTPILLIHbOI NOBEPXHI GPUTIOPHUL, HAHECITb
Ha il NoBepxHI0 BiANOBIAHY KiNbKiCTb MUIOYOr0 3acoby, po3BeleHOro B rapsAdili Bogj, i 3anuwrte
npun6an3Ho Ha 10 XBUNWH, a NOTiM M'sIKOI r'YGKOH, 3MOYEHOI0 Y BOJI, BUTPITb 3a/INLIKM MUOYOTO
3acoby.

o Kowuk: ounwante GppuTiopHULIO Micis KOXHOro BUKOpUCTaHHSA. Kowrk ¢putiopHuLi mae
NOKPWTTS, TOMY He BUKOPUCTOBYITE /1Sl YALLEHHSA CTafieBy Mouasnky abo iHwi abpa3unsHi yncTaui
Matepianu, OCKifbKvi BOHV MOXYTb MOLWKOAMTU MOKPUTTS.

o OpuTIOpHA NIMTA Ta FPUJIb: MOXHA BMKOPUCTOBYBATU M'AKY 6ABOBHSHY raHuipKy abo rybky,
3MOYEHY HENTPaNbHUM MUIOYUM 3aC060M, Wo6 NpoTePTU ii, @ NOTIM 3MOYUTU BOAOID, W06

BUTEPTU 3a/INLIKN MUIOYOTO 3acoby.

MpumiTka: GpUTIOPHY NAWTY Ta FPUb MOXHA BIAOKPEMUTU i MOKAACTM B MOCYAOMUIHY MALIVHY AN1S YALEHHS; KOLIVK MOXHA
MUTW Y BOAiI 260 YNCTUTV B NOCYAOMWINHI MaLIWHi; OAHAK GPUTIOPHULIIO HE MOXHA Hi MWTW Y BOA, Hi YNCTUTW B MOCYAOMUIHIN
MallvHi.

XapakTepucTnkm

Hasga: Miu (dpwrTiopHMLA) 06'em: 10 n Konip: yopHuii
Mogens: MAF-D1001 HomiHanbHa yactoTa: 50-60 Iy Bara HetT0: 9,3 kr
HomiHanbHa notyxHicTs: 2700 Bt HominanbHa Hanpyra: 220-240 B~ Bara 6pyTTo: 11,0 kT

Po3mipu ynakoBku: 480 x 450 x 344 mm

CnoXuBaHHA eHeprii
Pexuvim BUMKHeHHs: < 0,5 BT
Yac 0o BMKOHaHHA yMOBU
Pexkum BUMKHeHHsA: < 20 xB

Lum komnanis Caomi KommyHikenwiHe Ko., J1Ta. , WO paaioobnagHaHHaA Tuny nid (GputiopHunua) MAF-D1001
c € sianosigae Avipektunsi 2014/53/EU. MosHwii TekcT 3assw Ans EC npo BiANOBIAHICTb HaBeAEHO B IHTEPHETI 3a Takoo
appecoto: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Yci npoayKTh, No3HayeHi LM CUMBONIOM, BBaXalOThCSA BiAXOAaMM eNeKTPUYHOro Ta eNekKTpoHHoro obnagHaHHA (WEEE
BiAnoBsiaHo fo AvpekTuemn 2012/19/EU), aiki chin yTunisysaTtn okpemo Bif, HecopToBaHux NobyToBux Biaxopis. LLlo6
E 3aXMCTUTU 300POB'A NIOAEN | HABKONMILHE CepefioBuLLe, NOTPIGHO 3aaBaTV HeMpaLloye obnaaHaHHA 1o
cneuianisoBaHyX NyHKTIB 360py, BU3HaYeHNX AepXaBHUMI abo MiCLEeBMY OpraHamy Bnaau, Ana nopanbluoi
|| nepepo6ku. lMpaBunbHa yTunisalis Ta nepepobka ONOMOXyTb 3an06irTi HEraTMBHUM Hacnikam ANA HaBKONNLWHBLOrO
cepefoBuLLA Ta 300POB'A fofeit. 3a foAaTKOBOW iHdOpMAaLieo Npo po3TallyBaHHA Ta yMOBM po60TH NOAIGHMX MyHKTIB
360py 3BepTaiiTeca o KOMNaHii, Aka BUKOHana BCTaHOBNEHHS, a60 10 MiCLeBINX OpraHiB BNaau.

Bupo6Huk: Caomi KommyHikeriwine Ko., JTa.

Appeca: #019, 9tx Pnoop, binginr 6, 33 Ciepui Miaan Poap, XaniaaH HictpikT, MekiH, 100085, Kutait
LLlo6 aisHaTuca binblue, BiABiAaiTe canT www.mi.com

Bepcis noci6Hnka kopuctysaya: V1.0
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Tento vyrobek je uréen pouze pro pouziti v doméacnosti.
llustrace vyrobku, pfisluSenstvi a uZivatelského rozhrani v uzivatelské pfiruéce slouzi pouze k
referenénim Gcelm. Skutecny vyrobek a jeho funkce se mohou diky vylepsenim vyrobku lisit.

Bezpeénostni pokyny

Abyste zajistili svou bezpe&nost a minimalizovali riziko
zranéni osob nebo poskozeni majetku, dodrzujte prosim
nasledujici preventivni opatreni.

* Toto zafizeni mohou pouzivat déti od véku 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusSenosti a védomosti,
pouze pokud je jim poskytnut dohled a vedeni tykajici se
bezpecného pouziti zafizeni a pochopeni pfipadnych rizik.
Dé&ti by si nemély se zafizenim hrat. Cisténi a uzivatelskou
adrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
nejsou pod dohledem.

* Horkovzdu$nou fritézu a napajeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladSich 8 let.

» Pokud je napéjeci kabel poSkozeny nebo zlomeny, musi byt
vyménén odborniky z fad vyrobce, poprodejniho servisu nebo
oddéleni s podobnymi funkcemi, aby se predeslo
bezpeénostnim rizik(im.

* Nedovolte, aby tento vyrobek pouzivaly osoby s
nedostateénymi fyzickymi, smyslovymi nebo intelektualnimi
schopnostmi nebo osoby bez potfebnych zkusenosti nebo
zdravého rozumu bez dozoru nebo vedeni.

* NepouZivejte jiny zdroj napajeni nez 220-240 V, aby nedoslo k
pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

* K pfipojeni napajeciho kabelu nepouZivejte prodluzovaci
kabel. Pfipojte zastréku napajeciho kabelu do zasuvky ve zdi.

* Béhem pouZivani horkovzdusné fritézy neblokujte jeji pfivod a
odvod vzduchu ani ventilaci odvodu tepla, aby nedoslo k
ovlivnéni jejiho normalniho odvodu tepla.

» K ohfevu koSe a fritovaciho talife nepouzivejte dfevéné uhli
ani jiné podobné zdroje paliva.

* Nezapojujte ani neodpojujte napajeci kabel mokryma
rukama, abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem.

* Nepouzivejte napajeci kabel s uvolnénym pfipojenim nebo
§patnym kontaktem.
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* Nenechavejte napajeci kabel prekrizit ostré predmeéty, aby
nedoslo k poskozeni napajeciho kabelu.

* Horkovzdus$nou fritézu nepouzivejte ke skladovani jakychkoli
prfedmétd, zejména hoflavych, vybu$nych nebo Ziravych.

» Napajeci kabel nadmérné nesvirejte, neohybejte, nekrutte ani
na néj nepokladejte tézké pfedméty, aby nedoslo k obnazeni
nebo pretrzeni jeho jadra.

* Horkovzdu$nou fritézu nelze pouzivat s externim ¢asovacem
nebo nezavislym dalkovym ovladanim.

* Pouzivejte pouze uzemnénou elektrickou zasuvku se
jmenovitym proudem 16 A, abyste predesli riziku pozaru a
dal§im moznym nebezpedim.

» Pokud horkovzdu$na fritéza nefunguje normalné nebo se
porouchd, okamzite ji pfestarite pouzivat a odpojte ji od
zdroje napajeni.

* Horkovzdus$nou fritézu nelze spustit bez nasazeného koSe.

» B&hem pouzivani horkovzdusné fritézy nebo tésné po ném
nepoustéjte do jeji blizkosti déti, aby se neopafily.

* Nedovolte détem, aby se pfribliZily k potravinové félii a obalu
nebo si s nimi hraly, aby nedoslo k nehodé uduseni.

* Nedotykejte se koSe pfimo rukama béhem pouzivani nebo
tésné po ném, abyste se neopafili.

* Nepouzivejte zadné plastové nadobi ani bézné papirové
obalové materialy k baleni potravin ur€enych k vafeni.

* Neupoustéjte tuto horkovzdu$nou fritézu ani do ni
nenarazejte tvrdymi pfedmeéty, aby nedoslo k jejimu
poskozeni nebo poruse.

» Do zadného z otvor(i horkovzdu$né fritézy nezasouvejte
koliky, draty ani jiné pfedméty, aby nedoslo k trazu
elektrickym proudem nebo zranéni.

* Nepouzivejte zadné pfisluSenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem.

* Normalni rozsah provozni vysky tohoto vyrobku je 0-2000
metra.

* Béhem pouzivani udrzujte mezi odvodem vzduchu a jinymi
zafizenimi vzdalenost nejméné 30 cm.

* Ujistéte se, Ze elektricka zasuvka, do které je horkovzdusna
fritéza zapojena, je dobfe uzemnéna, aby nedoslo k Grazu
elektrickym proudem nebo jinému bezpe&nostnimu riziku.

* Tento vyrobek musi byt pouzivan na rovhém, zaruvzdorném
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povrchu, aby nedoslo k jeho poskozeni nebo nehodam.

» B&hem pouzivani horkovzdusnou fritézou nehybejte ani s ni
netfeste.

* Do bezpecnostniho spinace nevkladejte zadné cizi predméty,
abyste nezpUlsobili Zadné nebezpeci.

* Pfi umisténi horkovzdu$né fritézy do kuchyriské skfiriky apod.
zajistéte jeji dobré vétrani.

* Pred CiSténim nebo opravou horkovzdudné fritézy ji
nezapomernte odpojit ze site.

* Zajistéte, aby silikonové ¢asti horkovzdusné fritézy nepfisly
do styku s etanolem nebo roztoky, které obsahuji vice nez 50
% alkoholu.

& VAROVANI: Horké povrchy.

Piehled o vyrobku

Odvod vzduchu — E==

Horkovzdusna
fritéza -

Fritovaci talif

;ovaci tali¥

- Rukojet

Sitova zastrcka

Ventilace -
odvodu tepla

J

Poznamka: Silikonova pryz na fritovacim talifi je vyrobena z potravinafskych materialt odolnych viéi vysokym teplotam, aby se
zabranilo poskrabani okrajt fritovaciho talife na povrchu kose a zlepsila se stabilita fritovaciho talire. Silikonovou
pryz z fritovaciho talite neodstrariujte.
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1. Tlagitko receptt 11. Tlagitka pro nastaveni teploty
2. Kontrolka pravého kose 12. Tlaéitko pohotovostniho rezimu
3. Kontrolka levého kose . 13. Tladitko levého kos$e(Stisknutim a podrzenim
4. Ukazatel 53?_“ a teploty P"OV|EV,V ko . o na 2 sekundy zrusite nastaveni levého kose)
5. Kontrolka pfipomenuti otogeni potravin pro levy ko§ 14. Tlagitko dvou ko&i(Stisknutim a podrzenim na
6. Kontrolka pfipomenuti otoceni potravin pro pravy ko$ 2 sekundy zrusite nastaveni dvou ko$i)
7. DiSF}!eJ' Casu a teploty ’pfo pravy ko$ 15. Tlaéitko pravého kose(Stisknutim a podrzenim
8. Tlagl,tkﬂ pronastavenicasu na 2 sekundy zrusite nastaveni pravého koge)
9. Tlagitko pro pfipomenuti otocenijidla 16. Tlagitko Start/Stop(Stisknutim a podrzenim

10. Tlagitko SYNC na 2 sekundy zrusite varent)

Provozni pokyny

Zapnuti

Po zapnuti se displej horkovzdusné fritézy na jednu sekundu rozsviti a poté prejde do rezimu
vypnuti. Stisknutim tlacitka pohotovostniho rezimu prejdete do po¢atecniho stavu.

Poznamka: Horkovzdu$na fritéza muiZe pfi prvnim pouziti vydavat mirny zapach. Pro odstranéni zapachu
doporucujeme horkovzdu$nou fritézu spustit s prazdnym ko$em pfi maximalni teploté (230 °C) po dobu péti
minut. Horkovzdu$na fritéza mize pfi provozu s prazdnym kosem vydavat malé mnozstvi bilého koufe nebo
zapachu, coz je normalni.

Rezim vypnuti

Horkovzdusna fritéza prejde do reZimu vypnuti a displej se vypne, pokud po dobu deseti minut
neprobiha Zadna ¢innost v rezimu bez vareni. Stisknutim tlacitka pohotovostniho rezimu v
jakémkoli reZimu muZete do rezimu vypnuti vstoupit rué¢né.

Vareni

Pred prvnim pouzitim

Prisady Ize pred varenim marinovat podle chuti.

Poznamka: Nevarte potraviny obsahujici hydroxid sodny, jako jsou precliky, aby nedoslo k
poskozeni povlaku horkovzdus$né fritézy.

Zahajeni vareni

1. Umistéte horkovzdus$nou fritézu na stabilni, rovny povrch a zajistéte, aby kolem
horkovzdus$né fritézy cirkuloval vzduch.

2. Na dno horkovzdusné fritézy umistéte fritovaci talif a na néj polozte pfipravené potraviny.
Mnozstvi ingredienci naleznete v doporu¢enych mnozstvich ingredienci v receptech.
Poznamka: Preplnéni horkovzdusné fritézy pfisadami by mohlo narusit konvekci horkého
vzduchu uvnitf pfistroje, coz by mohlo zabranit rovnomérnému ohrevu pokrmu. K dosazent
idealniho efektu vareni mGze byt nutné upravit mnozstvi pfisad a dobu vareni.

3. Kos zcela zasurite do horkovzdugné fritézy.

4. Mfizka je vhodna pro pravy ko$. Dalsi vrstvu ingredienci mizete vlozit pomoci mfizky az poté,
co jsou ingredience umistény na fritovacim talifi. Stejnou ingredienci Ize pfipravovat na horni i
dolni Grovni, nebo Ize na kazdé trovni pfipravovat rlizné ingredience. Chcete-li zjistit zptsoby
pripravy rGznych ingredienci, naskenujte nalepku s QR kédem na téle horkovzdusné fritézy a
zobrazte si cloudové recepty.

Vybér koSe pro vareni

1. Stisknutim tlacitka receptl piejdéte do rezimu nastaveni vareni ve vychozim nastaveni pro
levy kos.
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2. Stisknutim tlacitka levého koSe prejdete pfimo do rezimu nastaveni vareni pro levy koS a
stisknutim tlacitka pravého kose prejdete pfimo do rezimu nastaveni vareni pro pravy kos.

3. Po vybéru kose stisknéte tladitko receptl pro vybér pozadovaného receptu.

4. Po zvoleni ko$e se na displeji zobrazi vychozi doba vareni. Stisknutim tlaéitka ¢asu ,+" nebo
.~ upravte dobu vareni a stisknutim tlagitka teploty ,+" nebo ,-" upravte teplotu vaieni. Cas a
teplotu Ize upravovat béhem vareni bez pozastaveni. Po nastaveni pokracuje vareni pfimo podle
novych parametra.

5. Po zahajeni vareni nelze recept zménit. Chcete-li recept zménit, stisknéte a podrzte tlacitko
start/stop, abyste vareni zrusili, a poté znovu vyberte.

6. Po pozastaveni vareni horkovzdus$na fritéza ukonci reZim vareni a vrati se do plvodniho
rezimu, pokud do deseti minut neprovedete zaddnou operaci nebo pokud stisknete a podrzite
tlacitko start/stop.

7. Pokud je ko horkovzdusné fritézy béhem vareni vytazen, vafeni se pozastavi a mize
automaticky pokracovat, pokud je ko$ do deseti minut vloZen zpét do horkovzdusné fritézy.
Horkovzdugna fritéza se zastavi a vrati se do plivodniho reZzimu, pokud neni ko$ do deseti minut
vloZen zpét do horkovzdus$né fritézy nebo pokud je stisknuto a podrzeno tlaéitko start/stop.
Vybér dvou kos( pro vareni

1. Dva ko$e na vareni riznych receptd

( Nejprve vyberte ko$ a nastavte parametry vafeni, poté vyberte druhy ko§, nastavte
parametry a stisknutim tlacitka start/stop zacnéte vafrit spole¢né.

@ Po nastaveni parametri vaFeni pro oba ko$e stisknéte tlagitko ,SYNC" a ko3 s del$i dobou
vareni zaéne vafit jako prvni a ¢ekajici koS se pfipoji a za¢ne vafit, jakmile dosahne své doby
vareni. Oba kose pfiblizné ukonéi vareni soucasné.

® P¥i vareni s funkci, ktera umozfiuje, aby ob&ma ko$im skongilo vateni soudasné, stisknutim
tlacitka SYNC tuto funkci deaktivujte.

@ Kdyz je vafeni pro aktivni ko§ zrueno, za¢ne vafit ¢ekajici kos.

Poznéamka: Funkci SYNC Ize aktivovat do jedné minuty po zahajeni vareni. Pokud se jiz vafi v
obou kosich, musi byt jeden ko$ pred zapnutim funkce SYNC pozastaveny.

2. Dva koSe na vareni stejného receptu

Stisknutim tlac¢itka ,L+R" pfejdéte do rezimu nastaveni vafeni pro dva kose. Stisknutim tlacitka
receptll zvolte pozadovany recept nebo stisknutim tlac¢itek pro nastaveni ¢asu ,+“ nebo ,-“a
tlacitek pro nastaveni teploty ,+" nebo ,-" pfizplsobte poZadované parametry. Po dokonéeni
nastaveni a stisknuti tlac¢itka start/stop za¢nou oba ko$e varit podle stejnych parametrd
receptu.

3. Kdyz béhem vareni kos vytahnete, prejdou oba kose do rezimu pozastaveni vareni:

» Pokud oba kose vloZite zpét do horkovzdusné fritézy do deseti minut, ko, ktery zacal vafit,
bude pokracovat ve vareni, zatimco ¢ekajici ko$ bude pokracovat v ¢ekani.

e Pokud oba kose vloZite zpét do horkovzdusné fritézy po 10 minutach a do 20 minut, kos, ktery
zacal varit, ukonci vareni, zatimco ¢ekajici ko$ zacne vafit.

» Pokud oba kose nevloZite zpét do horkovzdugné fritézy po 20 minutéch, kos, ktery zacal vafrit,
ukonéi vareni, zatimco ¢ekajici ko ukonéi ¢ekani, a oba ko$ se vrati do plivodniho rezimu.
Varovani:

* Po dokonceni vareni je kos velmi horky, proto se ho nedotykejte, abyste se neopafili.

» Béhem vareni ve dvou kosich nenechavejte pracovat nizkoteplotni vareni, jako je napfiklad
fermentace, soucasné s vysokoteplotnimi recepty, jinak bude ovlivnén tcinek vareni.

Rozsah nastaveni ¢asu a teploty

* Nastavitelny ¢asovy rozsah: 0-8 hodin.

 Kdy?z je teplota vareni mezi 80 °C a 230 °C, nastavitelnd doba vareni je az 1 hodina; kdyz je
teplota vareni nizsi nez 80 °C, nastavitelna doba vareni je az 8 hodin.

» Pokud je nastaveny ¢as kratsi nez 60 minut, stisknutim a podrzenim tlacitek pro nastaveni
Casu se Cas zvysi nebo snizi 0 10 minut a jednim stisknutim se ¢as zvysi nebo snizi o 1 minutu.
Pokud je nastaveny ¢as 60 minut nebo vice, stisknutim a podrzenim tlaéitek pro nastaveni ¢asu
se ¢as zvysi nebo snizi 0 30 minut a jednim stisknutim se ¢as zvysi nebo snizi o 1 minutu.
 Teplotu Ize nastavit v rozmezi 40 °C az 230 °C.

 Kdyz je doba vareni 1 hodina nebo méné, nastavitelna teplota vareni je mezi 40 °C a 230 °C;
kdyZ je doba vareni mezi 1 hodinou a 8 hodinami, nastavitelna teplota vareni je az 80 °C.

e Stisknutim a podrzenim tlacitek pro nastaveni teploty zvysite nebo snizite teplotu 010 °C a
jednim stisknutim zvysite nebo snizite teplotu o 5 °C.

Zapnuti/vypnuti pfipomenuti otoceni jidla

Pred varenim Ize stisknutim tlac¢itka pfipomenuti otoceni jidla zapnout/vypnout pfipomenuti
otoceni jidla.
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 Pfipomenuti otoc¢eni jidla je ve vychozim nastaveni zapnuto pro hranolky, kufeci stehna,
steaky a zeleninu a Ize jej vypnout stisknutim tlacditka pfipomenuti otoceni jidla.

* Pfipomenuti otoc¢eni jidla je ve vychozim nastaveni vypnuto pro rezim DIY, pe¢ené ryby a
ohfivani a Ize jej zapnout stisknutim tlacitka pfipomenuti otoceni jidla. Pfipomenuti otoceni
jidla nelze zapnout, pokud je doba vareni kratsi nez 8 minut.

* Pfipomenuti otoc¢eni jidla neni podporovano pro pizzu, kola¢ a susené ovoce.

* Pfipominku otoc¢eni potravin Ize béhem vareni zapnout nebo vypnout. Nelze ji vSak zapnout,
pokud je zbyvajici doba vareni pro dany recept krat$i nebo rovna intervalu otoceni potravin.
» Kdyz je ¢as otocit potraviny, kontrolka pfipominky otoceni potravin zaéne blikat a bzu¢ak
dvakrat trojnasobné za sebou zapipa. Vareni pokracuje bez preruseni. Jakmile vyjmete kos a
otodite potraviny, kontrolka pfipominky otoceni potravin zhasne (pokud kontrolka zlistane
rozsvicena, pfipominka otoceni potravin se bude opakovat).

Doporuceni pro vareni

(Irr:,gzﬁf;:ﬁ; Varna zéna Dopoz:zz'n ;;g;azstw Teplota | Referencniéas Frekvence pfipomenuti otogeni jidla
Mragené Levy kos 300-350 g
hranolky 1/4" 200°C 21-23 minut Kazdych 12 minut
Pravy ko$ 600-650 g
Kuteci Levy kos 3-4 kusy
stehno 200°C 23-25 minut Kazdych 13 minut
Pravy ko$ 5-6 kust

Levy ko$ 1kus (cca 150-200 g)
Steak 200°C 13-15 minut Kazdych 8 minut
Pravy ko$ | 2 kusy (cca 300-500 g)

Levy ko$ 150-200 g
Ryby 180°C 14-16 minut Kazdych 8 minut
Pravy kos 300-400 g
. Levy ko$ 150-200 g
Zelenina 190°C 7-9 minut Kazdych 4 minut
Pravy ko3 300-400 g
) Levy ko 100g
Pizza 160 °C 14-16 minut /
Pravy ko$ 7" (cca200g)
Domaci Levy ko$ | 4(cca35-50 g kazdy)
cupcaky —— 160°C | 18-20minut /
Pravy ko§ | 9 (cca35-50 g kazdy)
Levy ko$ 30-40g
Sugené ovoce 40°C 5 hodin /
Pravy ko$ 50-70g

Poznamky:

* Pokud je varené maso zmrazené, doporucujeme ho pred varenim zcela rozmrazit.

 Vzhledem k tomu, Ze béhem vareni dochazi v kosi k vysokorychlostni konvekci, mohlo by
preplnéni horkovzdusné fritézy prisadami narusit konvekci horkého vzduchu uvniti nadoby, coz
by mohlo zabranit rovnomérnému ohrevu pokrmu. Pokud hranolky vazi vice nez 500 g, je tfeba
je v poloviné otocit a teplotu vareni upravit podle aktualni situace, aby bylo dosazeno idealniho
efektu vareni. Pokud jsou ingredience pfilis lehké, mohou plavat nebo se otacet, proto se
nedoporucuje vkladat pfili§ lehké ingredience.

Chybova hlaseni

Pokud horkovzdusna fritéza zjisti poruchu nebo abnorn#alitu, na displeji se zobrazi kod poruchy
E1 nebo E2 doprovézeny tfemi pipnutimi, ktera signalizuji poruchu. Horkovzdu$na fritéza poté
prestane pracovat. Chcete-li problém vyresit, nahlédnéte do ¢asti Reseni probléma v
uzivatelské prirucce.

Poznamka:

V pfipadé skvrn ulpélych na vnitini strané horkovzdugné fritézy naneste na jeji povrch
primérené mnozstvi isticiho prostfedku zfedéného horkou vodou, nechte jej plsobit asi deset
minut a poté zbytky Cisticiho prostfedku setfete mékkou houbou navlhéenou ¢istou vodou.
Fritovaci talif Ize myt v myéce nadobi; kos$ Ize myt ve vodé a Ize jej rovnéz myt v mycéce nadobi;
hlavni télo horkovzdugné fritézy véak nelze myt ve vodé ani v my¢ce nadobi.
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Reseni problémi

Problém

Mozna pficina

Regeni

Horkovzdugna fritéza
nefunguje.

Horkovzdus$na fritéza neni
pfipojena ke zdroji napajeni.

Zapojte napajeci kabel do
uzemnéné elektrické zasuvky.

Ko$ neni zasunut na misto.

Vytahnéte ko$ a zatlacte jej
zpét na misto.

Na displeji se zobrazuje E1.

Snimac ma preruseny obvod.

Obratte se na poprodejni
servis.

Na displeji se zobrazi E2.

Snimac¢ mé zkrat.

Obratte se na poprodejni
servis.

Ventilator se netoci.

Lopatka ventilatoru se zasekla.

Obratte se na poprodejni
servis.

Motor je poskozeny nebo jiné

soucasti maji pferuseny obvod.

Obratte se na poprodejni
servis.

Vychazi bily kouf.

Vareni mastnych pfisad.

Kdyz smazite ingredience
obsahujici vétsi mnozstvi tuku,
bude se z nich hodné koufit,
coz je normalni.

Horkovzdus$na fritéza stéle
obsahuje zbytky tuku z
predchoziho programu vareni.

Ujistéte se, Ze horkovzdu$nou
fritézu po kazdém programu
vareni vycistite.

Nelze hladce vlozit ko$

V kosi je pfilis mnoho

Prisady v kosi nesmi prekrogit

do horkovzdugné ingredienci. maximalni znac¢ku.
fritézy. Kos$ neni spravné vlozen. Spréavné vloZzte ko§.
Poznamky k adrzbé

Horkovzdus$nou fritézu je opravnén opravovat pouze odborné vyskoleny personal, ktery ma
osvédcéeni k opravam horkovzdusné fritézy. Jiné osoby by nemély horkovzdu$nou fritézu

opravovat bez opravnéni, aby nezplisobily vazné nasledky.

Pokud se u horkovzdugné fritézy vyskytnou néjaké chyby, prectéte si ¢ast Reseni problémd a
teprve poté se obratte na tym poprodejniho servisu.
Pokud chyba pretrvava, odpojte napéjeci kabel od napajeni a kontaktujte tym poprodejniho

servisu.

Preventivni opatieni pro cisténi

o Po pouziti horkovzdusné fritézy véas odpojte sitovou zastréku. Neumistujte horkovzdusnou
fritézu do blizkosti zdroje ohné a neponofujte ji do vody. Nepokladejte sitovou zastréku pfimo
na horkovzdusnou fritézu, abyste zabranili poskrabani jejiho povrchu.

« Cisténi a idrzbu provadéjte aZ po vychladnuti horkovzdugné fritézy.

o Nepouzivejte Zadné Ziravé nebo abrazivni istici materialy nebo éistici prostredky.

Poznamka: Pravidelné ¢isténi a Gdrzba horkovzdusné fritézy pomize prodlouzit jeji Zivotnost.



Cisténi a udrzba

Pred ¢isténim a Gdrzbou horkovzdusné fritézy odpojte napajeci kabel a pockejte, az
horkovzdusnéfritéza vychladne na bezpeénou teplotu, a teprve poté pokracujte v praci. Pfi
¢isténi horkovzdusné fritézy vyjméte kos z pfristroje.

 Povrch horkovzdu$né fritézy: Povrch horkovzdusné fritézy Ize otfit suchym mékkym hadiikem
nebo houbi¢kou navlhéenou neutralnim ¢isticim prostredkem.

» Dutina: K odstranéni skvrn z vnittku horkovzdusné fritézy naneste na jeji povrch pfimérené
mnozstvi Cisticiho prostrfedku zfedéného horkou vodou a nechte jej plsobit asi 10 minut, poté
zbytky &isticiho prostiedku setifete mékkou houbou navlhéenou vodou.

o Kos: Po kazdém pouziti horkovzdus$nou fritézu vycistéte. Kos horkovzdusné fritézy je potazen,
proto k jeho ¢isténi nepouzivejte ocelovou vinu ani jiné abrazivni €istici materialy, protoze by
mohly poskodit potah.

« Fritovaci talif a mfizka: K otfeni pouzijte mékky bavinény hadfik nebo houbi¢ku navlhéenou
neutralnim éisticim prostrfedkem a poté ji navihéete vodou, abyste setreli zbytky ¢isticiho
prostredku.

Poznamka: Fritovaci talif a mfizku Ize oddélit a vlozit k ¢isténi do mycky nadobi; ko$ Ize myt ve vodé a Ize jej myt v mycce
nadobi; horkovzdusnou fritézu v§ak nelze myt ve vodé ani v my¢ce nadobi.

Parametry

Nézev: Trouba (horkovzdus$na fritéza) Kapacita: 10 L Barva: Cerna

Model: MAF-D1001 Jmenovita frekvence: 50-60 Hz Cista hmotnost: 9,3 kg
Jmenovity vykon: 2700 W Jmenovité napéti: 220-240V~  Brutto: 11,0 kg

Rozméry baleni: 480 x 450 x 344 mm

Spotreba energie

ReZim vypnuti: <0,5W
Doba do pfechodu do stavu
ReZim vypnuti: <20 min

Spoleénost Xiaomi Communications Co., Ltd. timto prohlasuje, Ze radiové zafizeni typu Trouba (horkovzdusna fritéza)
c E MAF-D1001 je v souladu se smérnici 2014/53/EU. UpIné zn&ni prohlageni o shodé pro EU je k dispozici na nasledujici
internetové adrese: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Vsechny vyrobky oznagené timto symbolem jsou odpadni elektricka a elektronicka zafizeni (OEEZ, jak je uvedeno ve
smeérnici 2012/19/EU), ktera by neméla byt misena s netfidénym domovnim odpadem. Misto toho byste méli chranit
K lidské zdravi a Zivotni prostiedi odevzdanim zafizeni na sbérném misté, které je uréeno k recyklaci odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizeni a stanoveno vladou nebo mistnimi Grady. Spravna likvidace a recyklace pomohou
[ zabranit potencialnim negativnim dopad(im na Zivotni prostiedi a lidské zdravi. Vice informaci o umisténi a podminkach
téchto sbhérnych mist se dozvite od montazniho technika nebo mistnich trada.

Vyrobce: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Adresa: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Dalsi informace naleznete na webovych strankach www.mi.com

Verze uzivatelské pFirucky: V1.0
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Lds igenom anvandarmanualen noggrant innan anvandning och bevara den for framtida anvandning.
Denna produkt dr endast fér hushallsbruk.

Illustrationerna av produkten, tillbeh6ren och anvandargrénssnittet i anvdndarmanualen ar
endast avsedda som referens. Den faktiska produkten och dess funktioner kan variera pa
grund av produktforbattringar.

Sakerhetsinstruktioner

For att garantera din sdakerhet och minimera risken for
person- eller egendomsskada, observera och folj féljande
sakerhetsatgarder.

* Den har apparaten kan anvandas av barn som &r atta ar eller
dldre och personer med fysiska, sensoriska eller mentala
funktionsnedsattningar eller bristande erfarenhet och
kunskap, om de ar under tillsyn eller har fatt instruktioner om
hur apparaten ska anvandas pa ett sidkert sitt och ar
inforstddda med riskerna. Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn, sdvida de
inte ar dldre an 8 ar och under tillsyn.

 Hall varmluftsfritdsen och stromkabeln utom rackhall for
barn under 8 ar.

» Om stromkabeln ar skadad eller trasig, maste den bytas ut av
fackman fran tillverkaren, serviceavdelningen eller avdelningar
med liknande funktioner for att undvika sdkerhetsrisker.

* Lat inte personer som saknar den fysiska, sensoriska eller
intellektuella férmagan, eller de som saknar nédvandig
erfarenhet eller sunt férnuft, anvinda denna produkt utan
overvakning eller vagledning.

* Anvand inte nagon annan stromkalla dn 220-240 V for att
undvika brand eller elektriska stotar.

» Anvand inte en grenuttag for att ansluta stromkabeln. Anslut
stromkabelns kontakt till vagguttaget.

* Blockera inte varmluftsfritdsens luftintag och utlopp, inte
heller varmeavledningsventilerna under anvandning for att
undvika att paverka dess normala virmeavledning.

* Anvand inte trdkol eller andra liknande branslekallor for att
varma upp korgen och stekplattan.

 Sattintei eller dra ur stromkabeln med vata hander for att
undvika risken for elektriska stotar.

* Anvand inte en strémkabel med |6s anslutning eller dalig
kontakt.
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* Lat inte stromkabeln passera genom vassa foremal for att
undvika skador pa stromkabeln.

* Anvand inte varmluftsfritdsen till att lagra féremal, sarskilt
brandfarliga, explosiva eller fraitande foremal.

* Nyp inte, boj, vrid eller placera tunga foremal pa stromkabeln
for att forhindra att dess kdrna exponeras eller bryts sonder.

 Varmluftsfritésen kan inte anvandas med en extern timer
eller oberoende fjarrkontroll.

* Anvand endast ett jordat eluttag med en markstrom pa 16 A
for att undvika risken for brand och andra potentiella faror.

* Sluta omedelbart att anvdanda varmluftsfritdsen och koppla
bort den fran stromkallan om den inte fungerar normalt eller
om den inte fungerar som den ska.

» Varmluftsfritdsen kan inte startas utan att korgen ar pa plats.

 Lat inte barn komma i narheten av varmluftsfritdsen under
eller direkt efter anvandning for att undvika att de skallas.

 Lat inte barn komma néra eller leka med plastfolien och
forpackningen for att undvika kvavningsolyckor.

 Ror inte vid korgen direkt med handerna under eller direkt
efter anvandning for att undvika skallning.

* Anvand inga plastredskap eller vanligt férpackningsmaterial
av papper for att sla in mat for matlagning.

 Tappa inte denna varmluftsfritos eller stot den mot harda
foremal for att undvika skador eller felfunktion.

* Forinte in stift, ledningar eller andra foremal i ndgon av
oppningarna pa varmluftsfritésen for att undvika en elektrisk
stot eller skada.

* Anvand inga tillbehdr som inte rekommenderas av
tillverkaren.

» Den har produktens normala driftshojd 6ver havet ar 0-2000
meter.

 Hall ett avstand pa 30 cm eller mer mellan luftutloppet och
andra enheter under anvandning.

* Se till att eluttaget som varmluftsfritdsen ar ansluten till ar val
jordat for att undvika en elektrisk stot eller andra
sakerhetsrisker.

* Denna produkt maste anvandas pa en jamn, virmebestandig
yta for att undvika skador pa produkten eller olyckor.

* Flytta eller skaka inte varmluftsfritésen under anvandning.

* Forinte in nagra frammande féremal i sékerhetsbrytaren for
att undvika fara.
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» Nar du placerar varmluftsfritosen i t.ex. ett koksskap, se till att

det ar val ventilerat.

* Se till att koppla ur varmluftsfritdsen innan du rengor eller

reparerar den.

o Se till att silikondelarna pa varmluftsfritésen inte kommer i
kontakt med etanol eller I6sningar som innehaller mer an 50 %

alkohol.

& FORSIKTIGHET: Heta ytor.

Produktoversikt
Luftutlopp -— == - Grill
~ Luftintag
Varmluftsfritos - Display
Elkontakt Stekplatta
Stekplatta

Varmeavled- -
ningsventil

—

- Handtag

Anteckning: Silikongummit pa stekplattan &r gjort av hogtemperaturbestindiga livsmedelsklassade material for att férhindra
att stekplattans kanter repar korgens beldggning och for att forbattra stekplattans stabilitet. Ta inte bort

silikongummit fran stekplatta.

Overvakningsskirm

O]
f‘
L e 0 P O o O E—FE
9.6 .0 € M OO -®
T 1®
.
®

1. Receptknapp

2. Indikator for hoger korg

3. Indikator for vanster korg

4.Tid- och temperaturdisplay for vanster korg

5. Paminnelseindikator for vanster korg om att vinda maten
6. Paminnelseindikator fér hger korg om att vinda maten
7.Tid- och temperaturdisplay fér hoger korg

8. Tidjusteringsknappar

9. Paminnelseknapp for att vdnda maten

10. SYNK-knapp

11. Temperaturjusteringsknappar

n2

12. Standbyknapp

13. Knapp for védnster korg(Tryck och hall inne i
tva sekunder for att avbryta installningen for
vénster korg)

14. Knapp for tva korgar(Tryck och hall inne i tva
sekunder for att avbryta instéllningen for tva
korgar)

15. Knapp for hoger korg(Tryck och hall inne i tva
sekunder for att avbryta installningen for hoger
korg)

16. Start/stopp-knapp(Tryck och hall inne i tva
sekunder for att avbryta tillagningen)



Driftinstruktioner

Sla pa
Efter att ha slagits pa tands varmluftsfritésens display i en sekund och gar sedanini
avstdngningsldge. Tryck pa standbyknappen for att ga in i den ursprungliga statusen.
Anteckning: Varmluftsfritdsen kan avge lite lukt vid forsta anvandningen. Det rekommenderas att kéra
varmluftsfritdsen med en tom korg vid maximal temperatur (230 °C) i fem minuter for att ta bort lukten.
Varmluftsfritdsen kan avge en liten méngd vit rok eller en lukt nar du kér med en tom korg, vilket &r normalt.
Avstangningslage

Varmluftsfritdsen kommer att ga in i avstdngningsldge och displayen stangs av om ingen
atgdrd utférs under tio minuter i icke-tillagningsldage. Om du trycker pa standbyknappen i
valfritt I1age kan du gé in i avstangningslaget manuellt.

Matlagning

Fore anvdandning

Ingredienserna kan marineras efter smak innan tillagning.

Anteckning: Tillaga inte mat som innehaller natriumhydroxid, t.ex. pretzel kringlor, for att
forhindra skador pa varmluftsfritésens beldggning.

Borjar laga mat

1. Placera varmluftsfritdsen pa en stabil, jamn yta och se till att det finns luftcirkulation runt
varmluftsfritdsen.

2. Placera stekplattan langst ner pa varmluftsfritds och lagg den férberedda maten pa tallriken.
For méngden ingredienser, se rekommenderade mangder av ingredienser i recepten.
Anteckning: Overfylining av varmluftsfritésen med ingredienser kan stéra
varmluftskonvektionen inuti, vilket kan férhindra att maten varms jamnt. Det kan vara
nodvandigt att justera méngden ingredienser och tillagningstiden for att uppna den perfekta
tillagningseffekten.

3. Sétt in korgen helt i varmluftsfritdsen.

4. Grillen passar till hoger korg. Ett extra lager av ingredienser kan laggas med hjalp av grillen
efter att ingredienserna har lagts pa stekplattan. Samma ingrediens kan tillagas pa bade 6vre
och nedre nivan, eller olika ingredienser kan tillagas pa varje niva. For tillagningsmetoder fér
olika ingredienser, skanna QR-kodsetiketten pa varmluftsfritésen holje for att se molnrecepten.

Att vélja en korg for matlagning

1. Tryck pa receptknappen for att gé in i tillagningsinstéliningslaget som standard ar for vanster
korg.

2. Tryck pa knappen for vanster korg for att direkt ga in i tillagningsinstéllningslaget fér vanster
korg och tryck pa knappen for hoger korg for att direkt ga in i tillagningsinstallningsldget for
hoger korg.

3. Tryck pa receptknappen for att vdlja 6nskat recept efter att korgen har valts.

4. Displayen visar den forinstallda tillagningstiden efter att korgen har valts. Tryck pa
tidknappen "+" eller "-" for att justera tillagningstiden och tryck pa temperaturknappen "+" eller
"-" for att justera tillagningstemperaturen. Tiden och temperaturen kan justeras under
tillagningen utan att pausa. Efter justering fortsétter tillagningen direkt enligt de nya
parametrarna.

5. Receptet kan inte dndras efter att tillagningen har borjat. For att &ndra receptet trycker du pa
och haller ned start/stopp-knappen for att avbryta tillagningen och valj sedan igen.

6. Efter att tillagningen har pausats kommer varmluftsfritdsen att Idmna tillagningsléget och
aterga till det ursprungliga laget om ingen atgérd utférs inom tio minuter, eller om
start/stopp-knappen halls nedtryckt.

7. Nar varmluftsfritdsens korg dras ut under tillagningen kommer tillagningen att pausas och
kan fortsatta automatiskt om korgen satts tillbaka i varmluftsfritésen inom tio minuter.
Varmluftsfritésen kommer att avsluta och aterga till det ursprungliga Iaget om korgen inte
placeras tillbaka i varmluftsfritésen inom tio minuter, eller om start/stopp-knappen hélls
nedtryckt.

Att vdlja tva korgar for tillagning

1. Tva korgar for matlagning av olika recept

(@ Vilj en korg och stéll forst in tillagningsparametrarna, vélj sedan en annan korg och stéll in
parametrarna och tryck pa start/stopp-knappen for att borja laga mat tillsammans.

(@ Efter att tillagningsparametrarna har stéllts in for de tva korgarna trycker du pa

n3



"SYNK"-knappen, och korgen med den langre tillagningstiden kommer att borja tillagas forst
och den védntande korgen gar med och borjar tillagas nér dess tillagningstid har uppnatts. De
tva korgarna kommer att avsluta tillagningen ungefar samtidigt.

® Nar du lagar mat med funktionen som gér att bada korgarna kan avsluta tillagningen
samtidigt, tryck pa SYNK-knappen for att avaktivera den.

@ Nar tillagningen avbryts for den aktiva korgen, borjar den vintande korgen att tillagas.
Anteckning: SYNC-funktionen kan aktiveras inom en minut efter att tillagningen har bérjat. Om
bada korgarna redan haller pa att tillagas maste en korg pausas innan du kan aktivera
SYNC-funktionen.

2.Tva korgar for att laga samma recept

Tryck pa knappen "L+R" for att ga in i tillagningsinstélliningslaget for de tva korgarna. Tryck pa
receptknappen for att vélja 6nskat recept, eller tryck pa tidjusteringsknapparna “+" eller “-" och
temperaturjusteringsknapparna “+" eller “-" for att anpassa de 6nskade parametrarna. Efter att
instéllningarna &r klara och start/stopp-knappen trycks in, borjar bada korgarna att tillagas
enligt samma receptparametrar.

3. Nar en korg dras ut under tillagningen gar bada korgarna till pauslédge for tillagning:

* Om bada korgarna satts tillbaka i varmluftsfritésen inom tio minuter kommer korgen som har
bérjat tillagas att ateruppta tillagningen, medan den vantande korgen fortsitter att vanta.

* Om bada korgarna satts tillbaka i varmluftsfritésen efter 10 minuter och inom 20 minuter,
kommer korgen som har bdrjat tillagas att Iamna tillagningen, medan den vantande korgen
borjar tillagas.

* Om bada korgarna inte sétts tillbaka i varmluftsfritdsen efter 20 minuter, kommer korgen som
har borjat tillagas att avsluta tillagningen, medan den vantande korgen kommer att Idmna
védntan, och bada korgarna atergar till det ursprungliga laget.

Forsiktighet:

» Nér tillagningen precis &r klar, &r korgen valdigt varmt, sa ror den inte for att undvika skallning.
 Under tillagning med tva korgar, |at inte tillagning med lag temperatur som jasning arbeta
samtidigt som recept med hég temperatur, annars paverkas tillagningseffekten.

Tid- och temperaturjusteringsintervall

* Justerbart tidsintervall: 0-8 timmar.

 Nar tillagningstemperaturen ar mellan 80 °C och 230 °C, &r den justerbara tillagningstiden
upp till 1timme; nar tillagningstemperaturen ar under 80 °C &r den justerbara tillagningstiden
upp till 8 timmar.

* Nar den instéllda tiden ar mindre dn 60 minuter 6kar eller minskar du tiden med 10 minuter
genom att trycka pa och halla ned tidsjusteringsknapparna, och genom att trycka en gang 6kar
eller minskar tiden med 1 minut. N&r den instéllda tiden &r 60 minuter eller mer 6kar eller
minskar du tiden med 30 minuter genom att trycka och halla ned tidsjusteringsknapparna, och
om du trycker en gang 6kar eller minskar tiden med 1 minut.

e Temperaturen kan justeras mellan 40 °C och 230 °C.

» Nar tillagningstiden ar 1timme eller mindre ar den justerbara tillagningstemperaturen mellan
40 °C och 230 °C; nér tillagningstiden ar mellan 1timme och 8 timmar ar den justerbara
tillagningstemperaturen upp till 80 °C.

* Om du trycker pa och haller ned temperaturjusteringsknapparna kommer temperaturen att 6ka
eller minskar med 10 °C, och om du trycker en gang tkar eller sénker du temperaturen med 5 °C.

Sla pa/stanga av pAminnelse om att vinda maten

Innan du lagar mat kan paminnelse om att vdnda maten slas pa/av genom att trycka pa
paminnelseknappen f6r att vinda maten.

¢ Paminnelse om att vinda maten &r aktiverad som standard fér pommes frites,
kycklingklubba, biff och gronsaker, och den kan stdngas av genom att trycka pa
paminnelseknappen f6r att vinda maten.

* Paminnelse om att vinda maten &r avstangd som standard fér DIY-lage, grillad fisk och
uppvarmning, och den kan slas pa genom att trycka pa paminnelseknappen for att vdnda maten.
Paminnelse om att vinda maten kan inte slas pa om tillagningstiden &r mindre dn 8 minuter.

« Paminnelse om att vdnda maten stdds inte for pizza, kakor och torkad frukt.

» Paminnelse om att vinda maten kan aktiveras eller inaktiveras under tillagning. Den kan dock inte
aktiveras om den aterstaende tillagningstiden for receptet &r mindre &n eller lika med dess intervall
for att vinda maten.

» Nar det &r dags att vinda maten blinkar paminnelseindikatorn for att vinda maten och summern
piper tva ganger, tre ganger efter varandra. Tillagningen fortsatter utan avbrott. Nar du har tagit bort
korgen och vant maten, kommer paminnelseindikatorn for att vinda maten att slockna. (Om
indikatorn fortsatter att lysa, kommer paminnelsen om att vdnda maten att upprepas.)
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Matlagningsrekommendationer

Ingredienser | _. . Rekommenderade mingder av B Frekvens fér paminnelse
(upptinade) Tillagningszon ingredienser Temperatur [ Hanvisningstid AT A v FEhE
Frysta pommes | Vénster korg 300-350 g
frites 1/4" 200°C 21-23 minuter Var 12:e minut
Héger korg 600-650 g
Vénster korg 3-4 stycken
Kycklingklubba 200°C 23-25 minuter Var 13:e minut
Hoger korg 5-6 stycken
Vanster korg 1styck (ca 150-200 g)
Stek 200°C 13-15 minuter Var 8:e minut
Hoger korg 2 stycken (ca 300-500 g)
Vanster korg 150-200 g
Fisk 180°C 14-16 minuter Var 4:e minut
Hoger korg 300-400 g
. Vénster korg 150-200 g
Gronsaker 190°C 7-9 minuter Var 4:e minut
Hoger korg 300-400 g
. Vanster korg 100g
Pizza 160 °C 14-16 minuter /
Hoger korg 7" (ca200g)
Hemlagade Vanster korg 4 (ca 35-50 g styck)
muffins 160°C 18-20 minuter /
Hoger korg 9 (ca 35-50 g styck)
Vanster korg 30-40g
Torkad frukt 40°C 5 timmar /
Hoger korg 50-70g

Anteckningar:

* Om kottet som ska tillagas &r fryst rekommenderas att det tinas helt innan tillagning.

* Eftersom hoghastighetskonvektion finns i korgen under tillagning, kan 6verfyllning av
varmluftsfritdsen med ingredienser stéra varmluftskonvektionen inuti den, vilket kan férhindra
att maten varms jamnt. Om pommes fritesen vdger mer &n 500 g maste de vdndas halvvags och
tillagningstemperaturen b6r anpassas efter den faktiska situationen for att uppna den perfekta
tillagningseffekten. Om ingredienserna &r for latta kan de flyta eller rotera, sa det
rekommenderas inte att placera ingredienser som ar for latta.

Felmeddelanden

Om varmluftsfritdsen upptécker ett fel eller avvikelse kommer displayen att visa en felkod E1
eller E2, atfoljd av tre pip som indikerar ett fel. Varmluftsfritésen kommer da att sluta arbeta. For
att 16sa problemet, se avsnittet Felsdkning i manualen.

Anteckning:

For flackar som fastnar pd insidan av varmluftsfritésen kan du applicera en lamplig mangd
utspatt tvattmedel med varmt vatten pa ytan, lat det sitta i cirka tio minuter och anvdnd sedan
en mjuk svamp fuktad med rent vatten for att torka bort tvdattmedelsrester. Stekplattan kan
rengoras i diskmaskinen; korgen kan diskas i vatten, och kan dven diskas i diskmaskin; dock
huvuddelen av varmluftsfritdsen kan varken diskas i vatten eller diskas i diskmaskin.
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Felsokning

Problem

Mojlig orsak

Losningar

Varmluftsfritésen
fungerar inte.

Varmluftsfritdsen &r inte ansluten
till en stromkalla.

Anslut strémkabeln till ett
jordat eluttag.

Korgen har inte skjutits in pa plats.

Dra ut korgen och tryck
tillbaka den pé plats.

Displayen visar E1.

Sensorn har en bruten krets.

Kontakta kundserviceteamet.

Displayen visar E2.

Sensorn har en kortslutning.

Kontakta kundserviceteamet.

Flakten roterar inte.

Flaktbladet har fastnat.

Kontakta kundserviceteamet.

Motorn ar skadad eller andra
komponenter har en bruten krets.

Kontakta kundserviceteamet.

Vit rok kommer ut.

Matlagning av oljiga ingredienser.

Nar du steker ingredienser
som innehaller mer fett blir det
mycket rok, vilket &r normalt.

Varmluftsfritdsen innehaller
fortfarande fettrester fran
féregaende tillagningsprogram.

Se till att du rengor
varmluftsfritosen efter varje
tillagningsprogram.

Det gar inte att smidigt
sdtta in korgen i
varmluftsfritdsen.

For manga ingredienser i
korgen.

Ingredienserna i korgen kan
inte Overskrida maxmarket.

Korgen dr inte korrekt isatt.

Sétt i korgen korrekt.

Anteckningar Underhall

Endast professionellt utbildad personal som har certifierats att reparera varmluftsfritésen &r

behdriga att reparera varmluftsfritdsen. Andra bor inte reparera varmluftsfritésen utan tillstand
for att undvika att orsaka allvarliga konsekvenser.
Om du upplever nagra fel med varmluftsfritsen, se Fels6kning innan du kontaktar

kundserviceteamet.

Om felet kvarstar, dra ur stromkabeln for att koppla fran strémmen och kontakta

kundserviceteamet.



Rengoring Forsiktighetsatgarder

o Efter att du har anvant varmluftsfritosen, dra genast ur elkontakten. Placera inte
varmluftsfritdsen néra en eldkalla och doppa den inte i vatten. Placera inte elkontakten direkt
pa varmluftsfritdsen for att forhindra att kontakten repar dess yta.

e Rengoring och underhall bér endast goras efter att varmluftsfritésen har svalnat.

o Anvand inga fratande eller slipande rengdringsmedel eller tvittmedel.

Anteckning: Regelbunden rengéring och underhall av varmluftsfritésen kommer att bidra till att férlanga dess livslangd.

Rengoring och underhall

Dra ur de stromkabeln innan du reng6r och underhaller varmluftsfritosen, och vénta tills den
svalnat till en sdker temperatur innan du fortsatter. Ta bort korgen fran varmluftsfritésen vid
reng6ring av varmluftsfritsen.

o Ytan pa varmluftsfritdsen: Ytan pa varmluftsfritosen kan torkas av med en torr, mjuk trasa
eller en svamp fuktad med ett neutralt rengéringsmedel.

o Halighet: For att ta bort flackar fran insidan av varmluftsfritdsen applicerar du en lamplig
mangd tvattmedel utspatt i varmt vatten pa dess yta och lat det sitta i cirka 10 minuter, anvand
sedan en mjuk svamp fuktad med vatten for att torka bort tvittmedelsrester.

o Korg: Rengor varmluftsfritdsen efter varje anvandning. Varmluftsfritosens korg ar belagd, sa
anvand inte stalull eller andra slipande reng6ringsmaterial for att rengéra den eftersom de kan
skada beldaggningen.

o Stekplatta och grill: Anvand en mjuk bomullsduk eller svamp fuktad med neutralt
rengbringsmedel for att torka rent, fukta den sedan med vatten for att torka bort resterna av

tvdttmedel.
Anteckning: Stekplattan och grillen kan separeras och placeras i diskmaskinen for reng6ring; korgen kan tvéttas i vatten eller
reng6ras i diskmaskin; varmluftsfritésen kan dock varken diskas i vatten eller rengéras i diskmaskin.

Specifikationer

Namn: Ugn (Varmluftsfritos) Kapacitet: 10 | Farg: Svart
Modell: MAF-D1001 Nominell frekvens: 50-60 Hz  Nettovikt: 10,0 kg
Markeffekt: 2700 W Markspanning: 220-240 V~ Bruttovikt: 11,0 kg

Paketets dimensioner: 475 x 450 x 350 mm

Elférbrukning
Vanteldage: < 0,5 W
Dags att ange villkoret
Vanteldge: < 20 min

Harmed intygar Xiaomi Communications Co., Ltd. att radioutrustning av typen Ugn (Varmluftsfrités) MAF-D1001
overensstaimmer med direktivet 2014/53/EU. Den fullsténdiga texten till EU-férsékran om 6verensstaimmelse finns pa
féljande Internetadress: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Alla produkter mérkta med den har symbolen ar el- och elektronikprodukter (WEEE i enlighet med direktivet
2012/19/EU) och far inte avyttras tillsammans med osorterat hushallsavfall. Du bor istallet skydda méanniskors halsa och
E miljén genom att lamna in ditt el- och elektronikavfall till de insamlingsstationer for atervinning av el- och
elektronikutrustning som tillhandahalls av statliga eller lokala myndigheter. Korrekt avyttring och atervinning bidrar till
[ att minska negativa konsekvenser fér miljon och ménniskors hélsa. Kontakta installatéren eller de lokala
myndigheterna for mer information om dessa insamlingsplatser och vilka villkor som giller.

Tillverkare: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adress: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi‘erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
For ytterligare information, ga till www.mi.com

Version av anvandarmanual V1.0
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Cititi cu atentie acest manual Tnainte de utilizare si pastrati-l pentru referinte ulterioare.
Acest produs este destinat exclusiv uzului casnic.

llustratiile produsului, accesoriilor si interfetei cu utilizatorul din manualul de utilizare sunt
doar cu titlu de referintd. Produsul si functiile reale pot varia din cauza fmbundtatirilor aduse
produsului.

Instructiuni privind siguranta

Pentru a va asigura siguranta si a reduce la minimum riscul de
vatamare corporald si daune materiale, va rugam sa
respectati urmdatoarele masuri de precautie.

» Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca sunt
supravegheati sau au primit instructiuni privind utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si daca inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu acest aparat.
Operatiunile de curatare si intretinere ale aparatului nu
trebuie efectuate de copii, decat daca au mai mult de 8 ani si
sunt supravegheati.

* Va rugam sa tineti friteuza cu aer cald si cablul de alimentare
departe de copii sub 8 ani.

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat sau rupt,
acesta trebuie inlocuit de profesionisti de la producator,
departamentul de service post-vanzare sau departamente cu
functii similare pentru a evita pericolele de siguranta.

* Nu permiteti persoanelor carora le lipsesc abilitatile fizice,
senzoriale sau intelectuale sau celor fara experienta sau
bunul simt necesare, sa utilizeze acest produs fara
supraveghere sau indrumare.

* Nu utilizati nicio alta sursa de alimentare decat 220 -240V
pentru a evita incendiile sau socurile electrice.

* Nu utilizati un prelungitor pentru a conecta cablul de
alimentare. Va rugam sa conectati stecherul cablului de
alimentare la priza de perete.

* Nu blocati intrarea si iesirea aerului friteuzei cu aer cald, nici
ventilatoarele de disipare a caldurii in timpul utilizarii pentru a
evita afectarea disiparii normale a caldurii.

* Nu utilizati carbune sau alte surse similare de combustibil
pentru a incalzi cosul si placa de prgjit.

* Nu conectati sau deconectati cablul de alimentare cu maini
umede pentru a evita riscul de soc electric.
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* Nu utilizati cablul de alimentare cu conexiune nestransa sau
contact slab.

* Nu treceti cablul de alimentare prin obiecte ascutite pentru a
evita deteriorarea cablului de alimentare.

* Nu utilizati friteuza cu aer cald pentru a stoca obiecte, in
special inflamabile, explozive, sau obiecte corozive.

* Nu strangeti, indoiti, rasuciti excesiv si nu puneti obiecte
grele pe cablul de alimentare pentru a preveni expunerea sau
ruperea miezului acestuia.

* Friteuza cu aer cald nu trebuie utilizata cu un temporizator
extern sau o telecomanda separata.

* Utilizati doar o priza electrica cu impamantare cu un curent
evaluat de 16 A pentru a evita riscul de incendiu si alte
posibile pericole.

* Opriti imeidat utilizarea friteuzei cu aer cald si deconectati-o
de la alimentare daca nu functioneaza normal sau are
defectiuni.

* Friteuza cu aer cald nu poate fi pornita fara cosul la locul lui.

* Nu lasati copiii sa se apropie de friteuza cu aer cald in timpul
sau imediat dupa utilizare pentru a evita oparirea.

* Nu permiteti copiilor sd se aproprie sau sa se joace cu folia de
impachetat si ambalajul pentru a evita accidentele de
sufocare.

* Nu atingeti direct cosul cu mainile in timpul sau chiar dupa
utilizare pentru a evita oparirea.

* Nu utilizati ustensile de plastic sau hartie normala de
impachetat materiale pentru a infolia mancare pentru gatire.

* Nu scapati pe jos aceasta friteuza cu aer cald sau sa o loviti
de orice obiecte tari pentru a evita deteriorarea sau
defectiunea.

* Nu introduceti pinuri, cabluri sau alte obiecte in orice
deschideri ale friteuzei cu aer cald pentru a evita socul
electric sau accidentarea.

* Nu utilizati accesorii care nu sunt recomandate de producator.

* Intervalul altitudinii de operare normala a acestui produs este
0-2000 metri.

* Mentineti o distanta de 30 cm sau mai mult fata de iesirea cu
aer si alte dispozitive in timpul utilizarii.

 Vd rugdm sd va asigurati ca priza electrica a friteuzei cu aer
cald este conectata si este bine impamantata pentru a evita
un soc electric sau alte pericole de siguranta.
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* Acest produs trebuie folosit pe o suprafata nivelatg,
rezistenta la caldurd pentru a evita deteriorarea produsului
sau a accidentelor.

* Nu mutati sau scuturati friteuza cu aer cald in timpul utilizarii.

* Nu introduceti niciun obiect strdin in comutatorul de
siguranta pentru a evita aparitia unui pericol.

 Atunci cand pozitionati friteuza cu aer cald in dulapul
bucatariei, etc., va rugam sa va asigurati ca este bine ventilat.

* Asigurati-va ca deconectati friteuza cu aer cald inainte de
curdtare sau reparare.

* Asigurati-va ca partile de silicon ale friteuzei cu aer cald nu
intrd in contact cu etanol sau solutii care contine mai mult de
50% alcool.

& ATENTIE: Suprafete fierbinti.

Prezentare generala a produsului

lesire aer — E=w - Gratar

Friteuzi cu aer cald - Afisaj

Fisd de alimentare

Placa de prdjit
Ventilatoare -

5 de praijit
de disipare a

caldurii -Maner

Noté: Cauciucul siliconic de pe placa de prajit este fabricat din materiale de calitate alimentara rezistente la temperaturi
ridicate pentru a preveni zgarierea marginilor plicii de préjit acoperirea cosului si pentru a imbunatati stabilitatea placii
de préjire. Nu scoateti cauciucul siliconic de pe placa de préjire.
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1. Buton reteta

2. Indicator cos dreapta

3. Indicator cos stanga

4. Afisarea orei si temperaturii pentru cosul stanga

5. Indicator de reamintire de rotatie a alimentelor pentru cosul
stanga

6. Indicator de reamintire de rotatie a alimentelor pentru cosul dreapt
7. Afisarea orei si temperaturii pentru cosul dreapta

8. Buton de reglare timp

9. Buton reamintire rotatie a alimentelor

12. Buton de asteptare

13. Buton cos stanga(Apasati si tineti apasat
timp de doud secunde pentru a anula setarea
cosului stanga)

14. Buton doud cosuri(Apasati si tineti apasat
timp de doud secunde pentru a anula setarea
celor doud cosuri)

15. Buton cos dreapta(Apasati si tineti apasat
timp de doud secunde pentru a anula setarea
cosului dreapta)

10. Buton SYNC

16. Buton start/stop(Apésati si tineti apdsat timp
11. Butoane de reglare a temperaturii

de doud secunde pentru a anula gétirea)

Instructiuni de utilizare

Pornire

Dupa pornire, afisajul friteuzei cu aer cald se aprinde timp de o secundd, apoi intrd in modul de
oprire. Apdsati butonul de asteptare pentru a intra in starea initiala.

Nota: Friteuza cu aer cald poate emana un miros minor la prima utilizare. Se recomanda sé rulati friteuza cu
aer cald cu un cos gol la temperatura maxima (230°C) timp de cinci minute pentru a elimina mirosul. Friteuza
cu aer cald poate emite o cantitate mica de fum alb sau un miros in timp ce functioneaza cu cosul gol, ceea
ce este normal.

Mod de oprire

Friteuza cu aer cald va intra in modul de oprire si afisajul se va opri daca nu exista nicio
functionare timp de zece minute n modul fard gatit. Apdsarea butonului de asteptare Tn orice
mod poate intra manual in modul de oprire.

Gatit

Inainte de utilizare

Ingredientele pot fi marinate dupad gust inainte de gatit.

Nota: Nu gatiti alimente care contin hidroxid de sodiu, cum ar fi chiflele covrigei, pentru a
preveni deteriorarea stratului de acoperire a friteuzei cu aer cald.

Pornirea gétirii

1. Asezati friteuza cu aer cald pe o suprafatd stabild si plana si asigurati-va ca exista circulatie
de aerin jurul friteuzei cu aer cald.

2. Asezati placa de prdjit in partea de jos a friteuzei cu aer cald si puneti mancarea pregétita pe
farfurie. Pentru cantitatile de ingrediente, consultati cantitatile recomandate de ingrediente din
retete.

Notd: Umplerea excesiva a friteuzei cu aer cald cu ingrediente ar putea interfera cu convectia
aerului cald din interiorul acesteia, ceea ce ar putea impiedica incalzirea uniforma a
alimentelor. Poate fi necesar sd ajustati cantitatile de ingrediente si timpul de gatire pentru a
obtine efectul ideal de gatit.

3. Introduceti cosul complet in friteuza cu aer cald.

4. Gratarul este potrivit pentru cosul dreapta. Un strat suplimentar de ingrediente poate fi pus
folosind gratarul dupa ce ingredientele sunt asezate pe placa de prajire. Acelasi ingredient
poate fi gdtit atat la nivelul superior, cat si pe cel inferior sau pot fi gatite ingrediente diferite la
fiecare nivel. Pentru metode de gatit pentru diferite ingrediente, scanati autocolantul cu cod
QR de pe corpul friteuzei cu aer cald pentru a vizualiza retetele in cloud.
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Alegerea unui cos pentru gatit

1. Apdsati butonul retetd pentru a intra in modul de setare a gatitului in mod implicit pentru
cosul stanga.

2. Apdsati butonul pentru cosul stanga pentru a intra direct Tn modul de setare a gatitului
pentru cosul stanga si apdsati butonul pentru cosul dreapta pentru a intra direct in modul de
setare a gatitului pentru cosul dreapta.

3. Apdsati butonul retetd pentru a selecta reteta doritd dupa ce cosul este ales.

4. Afisajul aratd timpul de gatire implicit dupa alegerea cosului. Apasati butonul de timp ,+" sau
.~ pentru aregla timpul de gétire si apdsati butonul de temperatura ,+" sau ,-" pentru a regla
temperatura de gatit. Timpul si temperatura pot fi reglate in timpul gatitului fard pauza. Dupa
reglare, gatitul continua direct conform noilor parametri.

5. Reteta nu poate fi schimbata dupa inceperea gétitului. Pentru a schimba reteta, apasati si
mentineti apasat butonul start/stop pentru a anula gatitul si apoi selectati din nou.

6. Dupad intreruperea gétitului, friteuza cu aer cald va iesi din modul de gatit si va reveni la
modul initial dacd nu se efectueaza nicio operatiune in decurs de zece minute sau daca
butonul start/stop este apdsat si tinut apdsat.

7.Cand cosul friteuzei cu aer cald este scos Tn timpul gatitului, gatitul va fi intrerupt si poate
continua automat dacd cosul este pus fnapoi in friteuza cu aer cald in zece minute. Friteuza cu
aer cald va iesi si va reveni la modul initial daca cosul nu este pus Thapoi in friteuza cu aer cald
n zece minute sau daca butonul pornire/oprire este apdsat si tinut apasat.

Alegerea a doua cosuri pentru gatit

1. Doud cosuri pentru gatit retete diferite

(@ Selectati un cos si setati mai intai parametrii de gatit, apoi selectati un alt cos si setati
parametrii si apasati butonul pornire/oprire pentru a incepe gatitul impreuna.

(@ Dupa ce parametrii de gitit sunt setati pentru cele doud cosuri, apasati butonul ,SYNC", iar
cosul cu timpul de gdtire mai lung va incepe sa gateasca mai intai si cosul de asteptare se va
aldtura si va incepe sa gateasca cand timpul de gatire este atins. Cele doud cosuri vor termina
aproximativ gatitul simultan.

(® Cand gatiti cu functia care permite ambelor cosuri si termine de gitit in acelasi timp,
apdsati butonul SYNC pentru a o dezactiva.

(® Cand gatitul este anulat pentru cosul activ, cosul de asteptare va incepe si giteasca.

Notad: Functia SYNC poate fi activatd la un minut dupa inceperea gétirii. Daca ambele cosuri
sunt pregatite pentru gatit, un cos trebuie sa fie pus pe pauza nainte ca sa puteti activa functia
SYNC.

2. Doud cosuri pentru gatit aceeasi retetda

Apadsati butonul ,L+R” pentru a intra in modul de setare a gatitului pentru cele doua cosuri.
Apdsati butonul retetd pentru a selecta reteta doritd sau apasati butoanele de reglare a
timpului ,+" sau ,-" si butoanele de reglare a temperaturii ,+" sau ,-" pentru a personaliza
parametrii necesari. Dupa finalizarea setdrilor si apasarea butonului pornire/oprire, ambele
cosuri vor incepe sd gateasca conform acelorasi parametri ai retetei.

3.Cand un cos este scoasa in timpul gatitului, ambele cosuri intrd in modul de pauza de gétit:

» Dacd ambele cosuri sunt puse Thapoi in friteuza cu aer cald in zece minute, cosul care a
Tnceput sa gdteascd va relua gatitul, in timp ce cosul de asteptare va continua sa astepte.

» Dacd ambele cosuri sunt puse Thapoi in friteuza cu aer cald dupa 10 minute si in 20 de minute,
cosul care ainceput sa gateasca va iesi din gétit, in timp ce cosul de asteptare va incepe sa gateasca.
* Daca ambele cosuri nu sunt puse fnapoi in friteuza cu aer cald dupd 20 de minute, cosul care
anceput sd gateasca va iesi din gatit, in timp ce cosul de asteptare va iesi din asteptare si
ambele cosuri vor reveni la modul initial.

Precautii:

e Cand gatitul tocmai s-a terminat, cosul este foarte cald, asa ca nu-l atingeti pentru a evita
oparirea.

« In timpul g4titului in doud cosuri, nu |3sati gétitul la temperaturd scizuta, cum ar fi
fermentatia, sa functioneze in acelasi timp cu retetele la temperaturi ridicate, altfel efectul de
gatit va fi afectat.

Interval de reglare a timpului si temperaturii

* Interval de timp reglabil: 0 - 8 ore.

e Cand temperatura de gatit este intre 80°C si 230°C, timpul de gatire reglabil este de panala1l
ord; cand temperatura de gatit este sub 80°C, timpul de gatire reglabil este de panéd la 8 ore.

e Cand timpul este setat la mai putin de 60 de minute, apdsarea si mentinerea apdsata a
butoanelor de reglare timp va creste sau descreste timpul cu 10 minute, si apdsand o datd va
creste sau descreste timpul cu 1 minut. Cand timpul setat este de 60 de minute sau mai mult,
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apdsarea si mentinerea apdsata a butoanelor de reglare timp va creste sau descreste timpul cu
30 de minute, si apasand o datd va creste sau descreste timpul cu 1T minut.

» Temperatura poate fi reglatd intre 40°C si 230°C.

e Cand timpul de gétire este de o ord sau mai putin, temperatura de gatit reglabild este intre
40°C si 230°C; cand timpul de gdtire este intre o ord si 8 ore, temperatura de gétit reglabila este
de panala 80°C.

» Apdsarea si mentinerea apdsatd a butoanelor de reglare a temperaturii va creste sau
descreste temperatura cu 10°C, si apdsand o datd va creste sau descreste temperatura cu 5°C

Pornirea/oprirea reamintirii de rotatie a alimentelor

Tnainte de gétit, reamintirea de rotatie a alimentelor poate fi pornit/oprit apasand butonul
reamintire rotatie a alimentelor.

» Reamintirea de rotatie a alimentelor este activatd in mod implicit pentru cartofi prdjiti, tobe
de pui, fripturd si legume si poate fi opritd apasand butonul reamintire rotatie a alimentelor.

* Mementoul de rotatie a alimentelor este dezactivat iTn mod implicit pentru modul DIY, peste
prdjit si reincalzire si poate fi activat apasand butonul reamintire rotatie a alimentelor. Reamintirea
de rotatie a alimentelor nu poate fi activatd daca timpul de gtire este mai mic de 8 minute.

» Reamintirea de rotatie a alimentelor nu este acceptatd pentru pizza, prajituri si fructe uscate.
» Reamintirea de rotatie a alimentelor poate fi activatd/dezactivatd in timpul gatitului. Totusi, nu
poate fi activata daca timpul rdmas de gétit pentru retetd este mai mic sau egal cu intervalul de
rotatie al alimentelor.

» Cand este momentul sa rotiti mancarea, indicatorul de reamintire de rotatie a alimentelor va clipi,
si soneria va emite doud bip-uri, de trei ori la rand. Gétirea continud neintrerupt. Odatd ce ati
indepdrtat cosul si ati rotit mancarea, indicatorul de reamintire de rotatie a alimentelor se va opri.
(Daca indicatorul rdmane pornit, reamintirea de rotatie a alimentelor se va repeta).

Recomandari de gatit

Ingrediente Cantitati recomandate de Frecventa reamintire

(dezghetate) Zona de gétit inerediente Temperaturd | Timp de referintd rotatie a alimentelor

. ... | Cosstanga 300-350g
Cartofi t ?

cc?r:;elaﬁﬁj/lzil' 200°C 21-23 minute La fiecare 12 minute
v Cos dreapta 600-650g
Cos stanga 3-4bucéti

Tobd de pui 200°C 23-25 minute La fiecare 13 minute
Cos dreapta 5-6 bucdti

Cos stanga | 1bucata (aprox. 150 -200 g)
Fripturd 200°C 13-15 minute La fiecare 8 minute
Cos dreapta | 2 buciti (aprox. 300 - 500 g)

Cos stanga 150-200g

Peste 180°C 14 -16 minute La fiecare 8 minute
Cos dreapta 300-400¢g
Cos stanga 150-200g

Legume 190°C 7 -9 minute La fiecare 4 minute
Cos dreapta 300-400g
. Cos stanga 100g

Pizza 160°C 14 -16 minute /

Cos dreapta 7" (aprox. 200 g)

Prajituri de Cos stanga 4 (aprox. 35-50 g fiecare)
casi 160°C 18- 20 minute /
Cos dreapta 9 (aprox. 35-50 g fiecare)

Cos stanga 30-40¢g
Fructe uscate 40°C 5ore /
Cos dreapta 50-70g

Note:

» Dacd carnea de gétit este congelatd, se recomandd dezghetarea completd inainte de gétit.
» Deoarece convectia de mare vitezd apare in cos Tn timpul gatitului, umplerea excesivd a
friteuzei cu aer cald cu ingrediente ar putea interfera cu convectia aerului cald din interiorul
acesteia, ceea ce ar putea impiedica incalzirea uniformd a alimentelor. Dacé cartofii prajiti
cantdresc mai mult de 500 g, trebuie sa fie intorsi la jumatate, iar temperatura de gatit trebuie
ajustata in functie de situatia reald pentru a obtine efectul ideal de gétit. Dacd ingredientele
sunt prea usoare, acestea pot pluti sau se pot roti, deci nu este recomandat sd asezati
ingrediente prea usoare.
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Mesaje de eroare

Daca friteuza cu aer cald detecteaza o defectiune sau o anomalie, afisajul va afisa un cod de
eroare E1sau E2, insotit de trei bipuri care indica o defectiune. Friteuza cu aer cald va inceta
apoi sd functioneze. Pentru a rezolva problema, consultati sectiunea Depanare din manual.

Nota:

Pentru petele lipite de interiorul friteuzei cu aer cald, aplicati o cantitate adecvatd de detergent
diluat cu apd cald pe suprafata acesteia, lasati-l sd stea aproximativ zece minute, apoi folositi
un burete moale umezit cu apd curatd pentru a sterge reziduurile de detergent. Placa de prajit
poate fi curdtatd in masina de spalat vase; cosul poate fi spélat in apa si poate fi curdtat sifn
masina de spalat vase; Cu toate acestea, corpul principal al friteuzei cu aer cald nu poate fi
spdlat Tn apa si nici curdtat in masina de spalat vase.

Depanare

Problema

Cauze posibile

Solutii

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza.

Friteuza cu aer cald nu este
conectata la o sursa de
alimentare.

Conectati cablul de alimentare
la o priza electricd cu
impamantare.

Cosul nu este impins n pozitie.

Scoateti cosul si impingeti-|
fnapoiin pozitie.

Afisajul aratd E1.

Senzorul are un circuit intrerupt.

Contactati echipa de service
post-vanzare.

Afisajul aratd E2.

Senzorul are un scurtcircuit.

Contactati echipa de service
post-vanzare.

Ventilatorul nu se
roteste.

Lama ventilatorului este blocata.

Contactati echipa de service
post-vanzare.

Motorul este deteriorat sau alte
componente au un circuit rupt.

Contactati echipa de service
post-vanzare.

lese fum alb.

Ingrediente uleioase pentru gitit.

Cand prajiti ingrediente care
contin mai multe grasimi, va
exista mult fum, ceea ce este
normal.

Friteuza cu aer cald contine
ncd reziduuri de grasime din
programul de gatit anterior.

Asigurati-va cd curatati
friteuza cu aer cald dupa
fiecare program de gatit.

Nu se poate introduce
cosul in friteuza cu aer
cald fara probleme.

Prea multe ingrediente in cos.

Ingredientele din cos nu pot
depdsi marcajul maxim.

Cosul nu este introdus corect.

Introduceti corect cosul.

Note deintretinere

Numai personalul instruit profesional, care a fost certificat pentru a repara friteuza cu aer cald,
este autorizat sa repare friteuza cu aer cald. Altii nu ar trebui sa repare friteuza cu aer cald fara
permisiune pentru a evita sa provoace consecinte grave.
Daca intampinati erori cu friteuza cu aer cald, consultati sectiunea Depanare inainte de a
contacta echipa de service post-vanzare.
Daca eroarea persistd, va rugdm sd deconectati cablul de alimentare pentru a va deconecta de

la alimentare si sd contactati echipa de service post-vanzare.
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Precautii de curatare

« Dupa utilizarea friteuzei cu aer cald, va rugam sa deconectati fisa de alimentare la timp. Nu
asezati friteuza cu aer cald langa o sursa de foc si nu o scufundati in apa. Nu asezati fisa de
alimentare direct pe friteuza cu aer cald pentru a preveni zgarierea suprafetei.

« Curdtarea siintretinerea trebuie ficute numai dupa ce friteuza cu aer cald s-a racit.

« Nu utilizati materiale de curatare sau detergenti corozivi sau abrazivi.

Notd: Curatarea si intretinerea regulata a friteuzei cu aer cald vor ajuta la prelungirea duratei de viata a acesteia.

Curétenie siintretinere

Deconectati cablul de alimentare inainte de a curata si intretine friteuza cu aer cald si asteptati
sd se rdceasca la o temperaturd sigurd Thainte de a continua. Va rugdm sa scoateti cosul din
friteuza cu aer cald atunci cand curétati friteuza cu aer cald.

o Suprafata friteuzei cu aer cald: Suprafata friteuzei cu aer cald poate fi stearsa cu o carpa
uscatd si moale sau cu un burete umezit cu un detergent neutru de curatare.

» Cavitate: Pentru a indeparta petele din interiorul friteuzei cu aer cald, aplicati o cantitate
adecvatd de detergent diluat in apa fierbinte pe suprafata sa si lasati-l sa stea aproximativ 10
minute, apoi folositi un burete moale umezit cu apa pentru a sterge reziduurile de detergent.

o Cos: Curétati friteuza cu aer cald dupa fiecare utilizare. Cosul friteuzei cu aer cald este
acoperit, asa cd nu folositi vata de otel sau alte materiale de curétare abrazive pentru a-l curata,
deoarece acestea pot deteriora acoperirea.

o Placd de prdjit si gratar: Folositi o carpa moale de bumbac sau un burete umezit cu detergent

neutru pentru a-l sterge, apoi umeziti-l cu apd pentru a sterge reziduurile de detergent.

Notd: Placa de préjit si gratarul pot fi separate si plasate in masina de spélat vase pentru curétare; cosul poate fi spalat in apa
sau curdtat in masina de spélat vase; cu toate acestea, friteuza cu aer cald nu poate fi spélaté in apa si nici in masina de spélat
vase.

Specificatii

Nume: Cuptor (Friteuza cu aer cald)  Capacitate: 10 L Culoare: Negru

Model: MAF-D1001 Frecventd evaluatd: 50 -60 Hz ~ Greutate netd: 10,0 kg
Putere evaluatd: 2700 W Tensiune evaluatd: 220-240V~  Greutate brutd: 11,0 kg

Dimensiuni ambalaj: 475 x 450 x 350 mm

Consum de energie

Mod oprit: < 0,5 W

Interval pentru introducerea conditiei
Mod oprit: < 20 min

Prin prezenta, Xiaomi Communications Co., Ltd. declara ca echipamentul radio tip Cuptor (Friteuza cu aer cald)
C E MAF-D1001 este conform cu Directiva 2014/53/UE. Textul complet al declaratiei de conformitate UE este disponibil la
urméitoarea adresd internet: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Toate produsele care poarta acest simbol reprezinta deseuri de echipamente electrice si electronice (DEEE, conform
Directivei 2012/19/UE), care nu trebuie amestecate cu deseuri menajere nesortate. in schimb, trebuie s protejati
E sanatatea umand si mediul inconjurator prin predarea deseurilor de echipamente la un punct de colectare desemnat
pentru reciclarea deseurilor de echipamente electrice si electronice, autorizat de cdtre autoritatile guvernamentale sau
[ locale. Casarea si reciclarea corecte contribuie la evitarea potentialelor consecinte negative asupra mediului
nconjurator si a sanatatii umane. Contactati instalatorul sau autoritétile locale pentru mai multe informatii despre
localizarea punctelor de colectare, precum si despre clauzele si conditiile acestora.

Producator: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Adresd: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Pentru mai multe informatii, accesati adresa www.mi.com

Versiune manual de utilizare: V1.0
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Tato prirucku si eSte pred pouzitim zariadenia pozorne precitajte a uschovajte ju na
nahliadnutie v budtcnosti.

Tento produkt je uréeny vyhradne na pouZzitie vdoméacnosti.

llustracie produktu, prisluSenstva a pouzivatelského rozhrania v pouZzivatelskej prirucke slizia
len na referenéné ucely. Skuto¢ny produkt a funkcie sa mézu lisit v désledku vyleps$eni produktu.

Bezpecnostné pokyny

Aby ste zaistili svoju bezpe€nost a minimalizovali riziko
zranenia osOb alebo poskodenia majetku, dodrziavajte
nasledujuce bezpe&nostné opatrenia.

* Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schopnostami
¢i nedostatkom skisenosti a vedomosti, ak spotrebic
pouzivaju pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouZivani
spotrebi¢a bezpe¢nym spdsobom a porozumeli rizikam
spojenym s jeho pouzivanim. Deti sa so spotrebi¢om nesmu
hrat. Cistenie a pouZivatelskd Gdrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie st starSie ako 8 rokov a nie st pod dohladom.

* Horkovzdu$nu fritézu a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

* Ak je napdjaci kabel poSkodeny alebo zlomeny, musia ho
vymenit odbornici od vyrobcu, oddelenia popredajného
servisu alebo oddeleni s podobnymi funkciami, aby nedoslo k
ohrozeniu bezpecnosti.

* Nedovolte, aby tento produkt pouZivali bez dozoru alebo
pokynov osoby, ktoré nemaju dostato¢né fyzické, zmyslové
alebo intelektualne schopnosti, alebo osoby bez potrebnych
skusenosti alebo bez dostatocnej irovne tsudku.

* Nepouzivajte iny zdroj napajania ako 220-240V, aby ste
zabranili vzniku poziaru alebo Urazu elektrickym pradom.

* Na pripojenie napajacieho kabla nepouzivajte napajaciu listu.
Zastréku napajacieho kabla pripojte do zasuvky v stene.

* Pocas pouzivania horkovzdusnej fritézy neblokujte privod a
odvod vzduchu ani otvory na odvod tepla, aby ste neovplyvnili
jej bezny odvod tepla.

* Na ohrev ko$a a fritovacieho taniera nepouzivajte drevené
uhlie ani iné podobné zdroje paliva.

* Napajaci kdbel nezapajajte ani neodpajajte mokrymi rukami,
aby ste predisli riziku Urazu elektrickym pradom.

* NepouZivajte napajaci kabel s uvolnenym pripojenim alebo
zlym kontaktom.
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Nedovolte, aby sa napajaci kabel krizoval s ostrymi
predmetmi, aby nedoslo k poSkodeniu napéjacieho kabla.
Horkovzdus$nd fritézu nepouZivajte na skladovanie
akychkolvek predmetov, najma horlavych, vybusnych alebo
korozivnych.

Napajaci kabel nadmerne nestlacajte, neohybajte, nekritte
ani nafl neumiestrujte tazké predmety, aby nedoslo k
odhaleniu alebo poskodeniu jeho jadra.

Horkovzdus$n fritézu nemoZno pouzivat s externym
¢asovacom alebo nezavislym dialkovym ovladanim.
Pouzivajte len uzemnenu elektrickd zasuvku s menovitym
pradom 16 A, aby ste predisli riziku poZziaru a inym
potencialnym nebezpecenstvam.

Ak horkovzdus$na fritéza nefunguje normalne alebo ma
poruchu, okamzite ju prestarite pouzivat a odpojte ju od
zdroja napajania.

Horkovzdus$nu fritézu nemozno spustit bez toho, aby bol
kosik na mieste.

Nedovolte detom priblizit sa k horkovzdu$ne;j fritéze pocas jej
pouzivania alebo bezprostredne po iom, aby ste zabraniliich
popaleniu.

Nedovolte detom, aby sa priblizili k f6lii a obalu alebo sa s
nimi hrali, aby nedos$lo k nahodnému uduseniu.

Nedotykajte sa koSika priamo rukami pocas pouzivania alebo
tesne po nom, aby ste predisli popaleniu.

Na balenie potravin na varenie nepouzivajte ziadne plastové
pomocky ani bezné papierové baliace materialy.

Tuto horkovzdus$nu fritézu neplstajte a nenarazajte do
tvrdych predmetov, aby ste predisli jej posSkodeniu alebo
poruche.

Do Ziadneho z otvorov horkovzdu$nej fritézy nevkladajte
Spendliky, kable ani iné predmety, aby ste predisli trazu
elektrickym prudom alebo zraneniu.

Nepouzivajte Ziadne prislusenstvo, ktoré nie je odporiucané
vyrobcom.

Bezny rozsah prevadzkovej nadmorskej vysky tohto produktu
je 0-2000 metrov.

Pocdas pouzivania udrziavajte medzi odvodom vzduchu a
inymi zariadeniami vzdialenost najmenej 30 cm.

Uistite sa, ze elektricka zasuvka, do ktorej je horkovzdusna
fritéza zapojena, je dobre uzemnena, aby ste predisli trazu
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elektrickym prddom alebo inym bezpe€nostnym rizikam.

Tento produkt musi byt pouzivany na rovnom, zZiaruvzdornom

povrchu, aby nedoSlo k poSkodeniu produktu alebo nehodam.

» Podas pouZzivania horkovzdu$nou fritézou nehybte ani fiou
netraste.

» Do bezpecnostného spinaca nevkladajte ziadne cudzie
predmety, aby ste predisli vzniku akéhokolvek
nebezpecenstva.

* Pri umiestneni horkovzdus$nej fritézy do kuchynskej skrinky a
pod. zabezpecte, aby bola dostatoCne odvetrana.

* Pred Cistenim alebo opravou horkovzdusne;j fritézy ju
nezabudnite odpojit od elektrickej siete.

» Zabezpecte, aby silikbnové Casti horkovzdusnej fritézy
neprisli do kontaktu s etanolom alebo roztokmi, ktoré
obsahuju viac ako 50 % alkoholu.

& UPOZORNENIE: Hortce povrchy.

Prehlad produktu

Odvod vzduchu — &=

Horkovzdugna fritéza -
Napéjacia zastrcka

Otvorna -
odvod tepla

Poznamka: Silikonova guma na fritovacom tanieri je vyrobena z potravinarskych materialov odolnych voci vysokym teplotam,
aby sa zabranilo poskriabaniu okrajov kosika fritovacim tanierom a zlepsila sa stabilita fritovacieho taniera.
Silikénovii gumu z fritovacieho taniera neodstrarnujte.
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1. Tlagidlo receptu

2. Indikator pravého kosika

3. Indikétor lavého kosika

4. Displej ¢asu a teploty pre lavy kosik

5. Indikator upozornenia na obratenie jedla pre lavy kosik
6. Indikator upozornenia na obratenie jedla pre pravy kosik
7. Displej ¢asu a teploty pre pravy kosik

8. Tlacidla na nastavenie ¢asu

9. Tla¢idlo upozornenia na obratenie jedla

12. Tladidlo pohotovostného rezimu

13. Tlagidlo lavého ko$ika(Stladte a podrzte na 2
sekundy pre zru$enie nastavenia lavého kosika)
14. Tlagidlo dvoch kosikov(Stladte a podrzte na 2
sekundy pre zru$enie nastavenia dvoch kosikov)
15. Tlagidlo pravého kosikaStladte a podrzte na 2
sekundy pre zru$enie nastavenia pravého kosika)
16. Tlagidlo spustenia/zastavenia(Stlaéte a
podrzte na 2 sekundy pre zru$enie varenia)

10. Tlagidlo SYNC
11. Tlad¢idla na nastavenie teploty

Navod na obsluhu

Zapnutie

Po zapnuti sa displej horkovzdugnej fritézy rozsvieti na jednu sekundu a potom prejde do reZzimu
vypnutia. Stlaéenim tlacidla pohotovostného reZzimu vstlpte do pociatoéného stavu.

Poznamka: Horkovzdus$na fritéza méze pri prvom pouziti vydavat mierny zapach. Pre odstranenie zapachu
odporué¢ame horkovzdu$nu fritézu spustit s prazdnym kosikom pri maximalnej teplote (230 °C) na pat mindt.
Horkovzdu$na fritéza méze pocas prevadzky s prazdnym kosikom vydéavat malé mnozstvo bieleho dymu
alebo zapachu, ¢o je normalne.

Rezim vypnutia

Horkovzdusna fritéza prejde do rezimu vypnutia a displej sa vypne, ak pocas desiatich minat
neddjde k Ziadnej operacii v reZime bez varenia. Stlacenim tlacidla pohotovostného rezimu v
ktoromkolvek rezime mozete manualne vstupit do rezimu vypnutia.

Varenie

Pred pouzitim

Ingrediencie mozete pred varenim marinovat podla chuti.

Poznamka: Nepripravujte potraviny obsahujtce hydroxid sodny, ako st napriklad pracliky, aby
nedoslo k poskodeniu povrchovej Upravy horkovzdusnej fritézy.

Zaciatok varenia

1. Umiestnite horkovzdu$nu fritézu na stabilny, rovny povrch a zabezpecte cirkulaciu vzduchu
okolo horkovzdusnej fritézy.

2. Na dno horkovzdus$ne;j fritézy umiestnite fritovaci tanier a nar polozte pripravené jedlo.
Mnozstvo ingrediencii najdete v odport¢anych mnozstvach ingrediencii v receptoch.
Poznamka: Preplnenie horkovzdu$nej fritézy ingredienciami méze narusit konvekciu horticeho
vzduchu v jej vnutri, €o by mohlo zabranit rovnomernému ohrevu jedla. Pre dosiahnutie
idealneho vysledku varenia moéze byt potrebné upravit mnozstvo prisad a ¢as varenia.

3. Kosik tplne zasurite do horkovzdus$nej fritézy.

4. Mriezka je vhodna pre pravy kosik. Dal$iu vrstvu ingrediencii mozete poloZit pomocou
mriezky po tom, ako sU ingrediencie umiestnené na fritovacom tanieri. TG istt ingredienciu
mozno pripravovat na hornom aj dolnom stupni alebo na kazdom stupni mozno pripravovat
rozne ingrediencie. Ak chcete ziskat informacie o spésoboch pripravy roznych ingrediencii,
naskenujte nalepku s QR kddom na tele horkovzdusnej fritézy a zobrazte si cloudové recepty.

Vyber ko8ika na varenie
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1. Stlacenim tlacidla receptov vstupite do rezimu nastavenia varenia podla predvoleného
nastavenia pre lavy kosik.

2. Stlac¢enim tlacidla lavého kosika priamo vstUpite do rezimu nastavenia varenia pre lavy kosik
a stlacenim tlacidla pravého kosika priamo vstupite do rezimu nastavenia varenia pre pravy
kosik.

3. Po vybere kosika stlacte tlacidlo receptu a vyberte pozadovany recept.

4. Po vybere kosika sa na displeji zobrazi predvoleny ¢as varenia. Stlacenim tlacidla ¢asu ,+"
alebo ,-" upravte ¢as varenia a stla¢enim tlacidla teploty ,+" alebo ,-" upravte teplotu varenia.
Cas a teplotu méZete upravovat podas varenia bez pozastavenia. Po nastaveni varenie
pokracuje priamo podla novych parametrov.

5. Po zadati varenia nie je mozné recept zmenit. Ak chcete zmenit recept, stlacte a podrzte
tlacidlo spustenia/zastavenia, aby ste zrusili varenie, a potom vyberte znova.

6. Po pozastaveni varenia horkovzdu$na fritéza ukondi rezim varenia a vrati sa do pévodného
rezimu, ak sa do desiatich mint nevykona Ziadna operécia alebo ak je stlacené a podrzané
tlacidlo spustenia/zastavenia.

7. Ked'sa pocas varenia kosik horkovzdusne;j fritézy vytiahne, varenie sa pozastavi a moze
automaticky pokracovat, ak je kosik do desiatich minut viozena spét do horkovzdusnej fritézy.
Horkovzdu$na fritéza sa ukonéi a vrati do povodného rezimu, ak kosik nie je do desiatich minat
vloZena spat do horkovzdus$nej fritézy alebo ak je stlacené a podrzané tladidlo
spustenia/zastavenia.

Vyber dvoch koSikov na varenie

1. Dva kosiky na pripravu réznych receptov

(@ Najprv vyberte kosik a nastavte parametre varenia, potom vyberte dal$i kosik, nastavte
parametre a stlacte tlacidlo spustenia/zastavenia, aby ste zacali varit spolocne.

@ Po nastaveni parametrov varenia pre oba ko$iky stlaéte tla¢idlo ,SYNC" a kosik s dlh&im
¢asom varenia za¢ne varit ako prvy a ¢akajlci kosik sa pripoji a za¢ne varit po dosiahnuti
svojho ¢asu varenia. Oba koSiky ukoncia varenie priblizne stc¢asne.

® Privareni s funkciou, ktora umozfiuje, aby oba kosiky ukonéili varenie stgasne, stladte
tlacidlo SYNC, aby ste ju deaktivovali.

(@ Ked sa varenie aktivneho kosika zrui, za¢ne varit ¢akajuci kosik.

Poznamka: Funkciu SYNC je mozné aktivovat do jednej mintty po zacati varenia. Ak sa uz vari v
oboch kosikoch, jeden kosik musi byt pozastaveny, aby ste mohli aktivovat funkciu SYNC.

2. Dva kosiky na varenie rovnakého receptu

Stla¢enim tladidla ,L+R" vstipte do reZimu nastavenia varenia pre dva ko$iky. Stlacenim
tladidla na vyber receptu vyberte pozadovany recept alebo stlacte tlacidla na nastavenie ¢asu
.+"alebo ,-" atlacidla na nastavenie teploty ,+" alebo ,-", aby ste prispdsobili poZzadované
parametre. Po dokonéeni nastaveni a stlaceni tlac¢idla spustenia/zastavenia za¢nt oba kosiky
varit podla rovnakych parametrov receptu.

3. Ked'pocas varenia vytiahnete kosik, oba kosiky prejdu do rezimu pozastavenia varenia:

« Ak oba kosiky vloZite spat do horkovzdusnej fritézy do desiatich mindt, kosik, ktory zacal varit,
bude pokracovat vo vareni, zatial' ¢o ¢akajuci kosik bude pokracovat v ¢akani.

Ak sa oba kosiky vloZia spat do horkovzdu$ne;j fritézy po 10 mintitach a do 20 mindt, kosik,
ktory zacal varit, ukonci varenie, zatial ¢o ¢akajdci kosik zacne varit.

¢ Ak sa oba kosiky nevréatia do horkovzdusnej fritézy po 20 mindtach, kosik, ktory zacal varit,
ukon¢i varenie, zatial ¢o ¢akajuci kosik ukonci ¢akanie a oba koSiky sa vratia do pévodného
rezimu.

Upozornenia:

* Ked je varenie prave dokoncené, kos je velmi horuci, preto sa ho nedotykajte, aby ste sa
nepopalili.

¢ Pocas varenia v dvoch kosikoch nenechéavajte pracovat nizkoteplotné varenie, ako je
napriklad fermentacia, sic¢asne s vysokoteplotnymi receptami, inak bude ovplyvneny G¢inok
varenia.

Rozsah nastavenia ¢asu a teploty

¢ Nastavitelny rozsah ¢asu: 0-8 hodin.

 Ked'je teplota varenia medzi 80 °C a 230 °C, nastavitelny ¢as varenia je do 1 hodiny; ked'je
teplota varenia nizsia ako 80 °C, nastavitelny ¢as varenia je do 8 hodin.

* Ak je nastaveny cas kratsi ako 60 minat, stlacenim a podrzanim tlacidiel na nastavenie ¢asu
sa Cas zvysi alebo znizi 0 10 min(t a jednorazovym stla¢enim sa ¢as zvysi alebo znizi o 1 minttu.
ak je nastaveny ¢as 60 minut alebo viac, stlacenim a podrzanim tlacidiel na nastavenie ¢asu sa
¢as zvysi alebo znizi 0 30 minut a jednorazovym stlacenim sa ¢as zvysi alebo znizi o 1 minGtu.

¢ Teplotu mozno nastavit v rozmedzi od 40 °C do 230 °C.

130



* Ked'je ¢as varenia 1 hodina alebo menej, nastavitelna teplota varenia je medzi 40 °C a 230 °C;
ked je ¢as varenia od 1 hodiny do 8 hodin, nastavitelna teplota varenia je do 80 °C.

¢ Stlacdenim a podrzanim tladidiel na nastavenie teploty sa teplota zvysi alebo znizio 10 °C a
jednorazovym stlac¢enim sa teplota zvysi alebo znizio 5 °C.

Zapnutie/vypnutie upozornenia na obratenie jedla

Pred varenim je mozné zapnUt/vypn(t upozornenie na obratenie jedla stlacenim tlacidla
upozornenia na obratenie jedla.

* Upozornenie na obratenie jedla je predvolene zapnuté pre hranolky, kuracie stehno, steak a
zeleninu a mozno ho vypnut stladenim tladidla upozornenia na obratenie jedla.

* Upozornenie na obratenie jedla je predvolene vypnuté pre rezim DIY, pecené ryby a
ohrievanie a mozno ho zapnut stlaéenim tlacidla upozornenia na obratenie jedla. Upozornenie
na obratenie jedla nie je mozné zapnut, ak je ¢as varenia kratsi ako 8 minut.

* Upozornenie na obratenie jedla nie je podporované pre pizzu, kola¢ a susené ovocie.

« Upozornenie na obratenie jedla je mozné zapnut alebo vypn(t pocas varenia. Nie je ale mozné ho
zapnut, ak je zostévajlci ¢as varenia pre dany recept kratsi alebo rovny jeho intervalu otocenia jedla.
 Ked'je ¢as na otocenie jedla, indikator upozornenia na obratenie jedla za¢ne blikat a zvukovy signal
zaznie dvakrat tri razy za sebou. Varenie pokracuje bez prerusenia. Po vybrati kosika a obrateni jedla
indikator upozornenia na obratenie jedla zhasne. (Ak indikator zostane svietit, upozornenie na
obréatenie jedla sa bude opakovat.)

Odporacania na varenie

Ingrediencie | . = .o| Odporidané mnozstva Teplota | Referenény &as Frekvencia upozornenia
(rozmrazené) ingredienci P Y na obrétenie jedla
Mrazené Lavy kogik 300-350 g
hranolky 200°C 21-23 minat Kazdych 12 minat
0,6cm Pravy kosik 600-650 g
Lavy kosik 3-4 kusy
Kuracie stehno 200°C 23-25 minut Kazdych 13 minat
Pravy kosik 5-6 kusov

Lavy kosik 1kus (priblizne 150-200 g)
Steak 200°C 13-15 minat Kazdych 8 minat
Pravy kosik | 2 kusy (priblizne 300-500 g)

Lavy kosik 150-200 g
Ryby 180°C 14-16 minat Kazdych 8 minut
Pravy kosik 300-400 g
. Lavy kosik 150-200 g
Zelenina 190°C 7-9 minat Kazdych 4 minat
Pravy ko$ik 300-400g
) Lavy kosik 100g
Pizza 160 °C 14-16 minat /
Pravy kosik 18 cm (priblizne 200 g)
Doméace Lavy kosik | 4 (kazdy priblizne 35-50 g)
cupcakes — 160 °C 18-20 minGt /
Pravy kosik | 9 (kazdy priblizne 35-50 g)
Lavy kosik 30-40g
Susené ovocie 40°C 5hodin /
Pravy kosik 50-70g

Poznamky:

e Ak je maso, ktoré sa ma varit, zmrazené, odporica sa ho pred varenim Gplne rozmrazit.

» KedZe pocas varenia prebieha v kosiku vysokorychlostna konvekcia, preplnenie
horkovzdusnej fritézy ingredienciami moze narusit konvekciu horticeho vzduchu v jej vnatri, o
by mohlo zabranit rovnomernému ohrevu jedla. Ak hranolc¢eky vazia viac ako 500 g, je potrebné
ich v polovici obratit a teplotu varenia upravit podla aktualnej situécie, aby bol dosiahnuty
idealny efekt varenia. Ak st ingrediencie prilis lahké, méZu sa nadnasat alebo otéacat, preto sa
neodporic¢a umiestriovat prilis lahké ingrediencie.
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Chybové hlasky

Ak horkovzdu$na fritéza zisti poruchu alebo abnormalitu, na displeji sa zobrazi kéd poruchy E1
alebo E2 sprevadzany tromi pipnutiami, ktoré signalizuju poruchu. Horkovzdus$na fritéza
nasledne prestane fungovat. Ak chcete problém vyriesit, pozrite si ¢ast RieSenie problémov v
navode na obsluhu.

Poznamka:

V pripade skvrfn prilepenych na vnGtornej strane horkovzdus$nej fritézy naneste na jej povrch
primerané mnozstvo Cistiaceho prostriedku zriedeného horticou vodou, nechajte ho pdsobit
priblizne desat minat a potom zvysky Cistiaceho prostriedku zotrite makkou $pongiou
navlhéenou ¢istou vodou. Fritovaci tanier mozno &istit v umyvacke riadu; kosik mozno umyvat
vo vode a mozno ho tiez ¢istit v umyvacke riadu; hlavné telo horkovzdus$nej fritézy vSak
nemozno umyvat vo vode ani v umyvacke riadu.

Riesenie problémov

Problém Mozna pricina RieSenia
Horkovzdus$na fritéza nie je Zapojte napéjaci kabel do
Horkovzdugna fritéza pripojena k zdroju napéjania. uzemnenej elektrickej zasuvky.
nefunguje. Kosik nie ie zatlageny iost Vytiahnite kosik a zasurite ho
osik nie je zatlaéeny na miesto. spit na miesto.
Na displeji sa zobrazi E1.  Snima¢ ma preruseny obvod. Kontaktujte popredajny servis.
Na displeji sa zobrazi E2. Snimaé ma skrat. Kontaktujte popredajny servis.
Je zaseknuté lopatka ventilatora. Kontaktujte popredajny servis.
Ventilator sa neotada. Je poskodeny motor alebo iné
komponenty maju preruseny Kontaktujte popredajny servis.
obvod.

Ked budete fritovat
ingrediencie obsahujtce

Varenie mastnych ingrediencii. vacsie mnozstvo tuku, bude sa
z nich vela dymit, ¢o je
Zo zariadenia normalne.
vychadza biely dym. Horkovzdus$na fritéza stale Uistite sa. e horkovzdugna
obsahu!e ZV.y,Sky tukuz fritézu Cistite po kazdom
predchadzajiceho programu .
. programe varenia.
varenia.
Kosik sa neda hladko V koéilfujef)rilié, vela Ingredivgr)cie v ko,éiku nen:nc‘)iu
vlozit do horkovzdugnej ingrediencii. prekro&it maximalnu znacku.
fritézy. Kosik nie je spravne vlozeny. Kosik vloZte spravne.
Poznamky k adrzbe

Horkovzdugnu fritézu je opravneny opravovat len odborne vyskoleny personal, ktory ma
osvedcenie na opravu horkovzdus$nej fritézy. Iné osoby by nemali horkovzdu$nd fritézu
opravovat bez opravnenia, aby nedoslo k vaznym nasledkom.

Ak sa pri horkovzdugne;j fritéze vyskytnu akékolvek chyby, pred kontaktovanim popredajného
servisu si precitajte ¢ast Riesenie problémov.

Ak chyba pretrvava, odpojte napdjaci kabel od elektrickej siete a kontaktujte popredajny servis.
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Bezpecnostné opatrenia pri Cisteni

o Po pouziti horkovzdusnej fritézy véas odpojte napajaciu zastréku. Horkovzdusnu fritézu
neumiestriujte do blizkosti zdroja ohria a neponarajte ju do vody. Neumiestriujte napajaciu
zastréku priamo na horkovzdus$nu fritézu, aby ste zabranili poskriabaniu jej povrchu.

« Cistenie a tdrzbu vykonavaijte aZ po vychladnuti horkovzdu$nej fritézy.

« Nepouzivajte Ziadne korozivne alebo abrazivne ¢istiace materialy alebo Cistiace prostriedky.
Poznamka: Pravidelné istenie a (idrzba horkovzdugnej fritézy pomoze predizit jej Zivotnost.

Cistenie a idrzba

Pred ¢istenim a udrzbou horkovzdus$nej fritézy odpojte napajaci kabel a poc¢kajte, kym sa
ochladi na bezpecn teplotu, a az potom pokradujte. Pri ¢isteni horkovzdus$nej fritézy vyberte z
horkovzdus$nej fritézy kos.

e Povrch horkovzdusnej fritézy: Povrch horkovzdusnej fritézy mozete utriet suchou, méakkou
handri¢kou alebo $pongiou navlhéenou neutralnym éistiacim prostriedkom.

e Vnatorny priestor: Na odstranenie $kvin z vnutra horkovzdusnej fritézy naneste na jej povrch
primerané mnozstvo Cistiaceho prostriedku zriedeného v horticej vode a nechajte ho pésobit
priblizne 10 minGt, potom zvysky &istiaceho prostriedku zotrite makkou $pongiou navihéenou
vo vode.

o Kosik: Po kazdom pouziti horkovzdus$n fritézu vycistite. Kosik horkovzdusnej fritézy je
potiahnuty, preto na jeho Cistenie nepouZivajte ocelovt vinu ani iné abrazivne éistiace
materialy, pretoze by mohli poskodit povrchov( Gpravu.

« Fritovaci tanier a mriezka: Na Cistenie pouzite makku bavinent handri¢ku alebo $pongiu
navlhéend neutralnym cistiacim prostriedkom a potom ju navlhéite vodou, aby ste z nej zotreli
zvysky Cistiaceho prostriedku.

Poznamka: Fritovaci tanier a mriezku mozno oddelit a vloZit do umyvacky riadu na istenie; kosik mozno umyvat vo vode alebo
¢istit v umyvacke riadu; horkovzdus$nu fritézu v§ak nemozno umyvat vo vode ani ¢istit v umyvacke riadu.

Specifikacie

Nazov: Rura (horkovzdusna fritéza)  Kapacita: 101 Farba: Cierna

Model: MAF-D1001 Menovita frekvencia: 50-60 Hz ~ Cista hmotnost: 10,0 kg
Menovity vykon: 2700 W Menovité napdtie: 220240V~ Hruba hmotnost: 11,0 kg

Rozmery balenia: 475 x 450 x 350 mm

Spotreba energie
Pohotovostny rezim: < 0,5W
Cas na zadanie podmienky
Pohotovostny rezim: < 20 min

Vyrobca Xiaomi Communications Co., Ltd. vyhlasuje, Ze radiové zariadenie typu Rira (horkovzdus$na fritéza) MAF-D1001 je
C € v stlade s poziadavkami smernice 2014/53/EU. Cely text Vyhlasenia o stlade pre EU je dostupny na tejto internetovej
adrese: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Véetky produkty oznacené tymto symbolom st definované ako odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni (tzv.
OEEZ, ako sa udava v smernici 2012/19/EU) a nesmu sa vyhadzovat do bezného netriedeného domaceho odpadu. S
E cielom ochrany ludského zdravia aj Zivotného prostredia je potrebné, aby ste svoje zariadenie uréené do odpadu
odovzdali na uréenom zbernom mieste na recyklaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadenti, ktoré urcili
[ Statne alebo miestne organy. Spravna likvidacia a recyklovanie pomoéZze zabranit negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a [udské zdravie. Dal$ie informacie o mieste, ako aj o podmienkach a poziadavkach platnych pre zberné
miesta vam poskytne zastupca servisu alebo miestne organy.

Vyrobca: Xiaomi Communications Co., Ltd.

@dresa: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
DalSie informéacie najdete na stranke www.mi.com

Verzia pouzivatelskej prirucky: V1.0
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KongaHap anmblHAa oCbl HYCKAYMbIKTbl MYKUSIT OKbIMN LUbIFbIHBI3 XoHe bonallakTa aHbiKkTama
YLLIH cakTan KOMbIHbI3.

Byn eHiM Tek yiiae nanganaHyfa apHanfaH.

MarpgananyLbl HYCKaynblFbIHAAFbl BHIM, KOCanKbl Kypangap MeH nangananyLbl nHTepdenc
iHIH, CypeTTepi Tek aHbIKTaMarblk MakcaTTa bepinreH. HakTbl eHiM MeH GyHKUMSNap eHIMHIH
KeHenTimaepiHe 6alinaHbICTbl ©3repyi MyMKiH.

Kayinci3gik Hyckaynapbli

Ciznin, Kayincisgiridisgi KaMmTamMachbi3 eTy XXaHe Xeke Xapa
KaT any HeMece MyMIKTiH 3aKbiMOany KayniH asanTy YLUiH Ke
neci Kayinciaaik wapanapblH KagafanaHbl3 XaHe OpblHAA
Hbl3.

Byn KypbinFbiHbl 8 XXacTaH ackaH >XXaHe 0faH XOfapbl XacTa
Fbl bananap >xaHe Ppur3MKasnblK, CEHCOP/IbIK HEMECE a
Kbl/1-0 KabineTTepi WekTeyni Hemece Taxipnbeci MeH 6
iniMi X0k agampgap, erep onap bakplinayaa 6onca Hemece
KYPbINFbIHbI KAyincis nanganandy Typanbl Hyckaynap bep
inreH 6onca XaHe KayinTepai TyciHce, NanaanaHa anagpl. b
ananap KypblnfbiMeH oHaMaybl Tvic. bananap, erep onap 8
>KacCTaH acnaca XaHe bakplnayaa 6onmaca, Tasanayabl XaHe
nanganaHyLubiFa KbI3MeT KepceTyai Xyprizdeyi kepek.
Asporpun MeH KyaT CbIMbIH 8 Xacka TosiMafaH 6ananapabiH
KOJbl XETNENTIH Xepae CakTaHbI3.

KyaT cbiMbl 3aKkbIMaanfaH HeMece y3inreH 6orsca,
Kayinciaikke Kayin TeHgipMey YLUiH OHbl 8HA4IPYLUIHIH K
aciby MaMaHaapbl, CaTyAaH KeNiHri KbI3MeT KepceTy benimi
Hemece ykcac QyHKUMSNapabl aTKkapaTblH 6enimaep aybiCTbl
pybl THiIC.

dunsmKanblK, CEHCOPIbIK, HEMece MHTeNNeKTyanabik,
KabineTi )oK, HeMece Taxipnbeci HemMece napacaTTbi/bIfbl
XKOK, afamaapfa by eHiMaj Kagaranaycbls Hemece H
YCKAYyCbI3 NanganaHyfa pykcaTt bepMeH;s.

OpT NeH aNeKkTp TOrbIHbIH COFYybIiH 6onapipMay YLUiH
220-240 B 6acka eLwbip KyaT ke3iH nanaanaHbaHbI3.

KyaT CbIMbIH KOCY YLUiH KyaT XonafblH NanganaHbaHpls.
KyaT cbIMbIHbIH allacbiH KabblpfFanafbl PO3eTKaFa KOCbIHbI3.
Asporpungin, KanbinTbl Xbly TapaTyblHa acep eTney YLliH N
anganaHy KesiHge OHbIH, aya KipiCi MeH LUbIFbICbIH, COHOAWN
-aK, Xblly TapaTy TeCIriH XannaHpl3.

CebeT neH KyblpyFa apHanfaH TabakTbl KbI3AbIpy YLUIH K

eMipai Hemece backa ykcac OTbIH Ke3aepiH nanaanaHbaHbI3.
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e DNeKTp TOrbiHbIH, COFY KayniH 6onabipMay YLUiH KyaT CbIMbl
H CYy KOSIMEH KOCMaHbI3 HEMECEe axblpaTnaHbI3.
KocbinbiMbl 60C HemMece balnaHbICbl Hallap KyaT CbIMbIH Ma
noanaHbaHpbI3.
KyaT CbiMbiHa 3aKbIiM KENTIPMeY YLUIH KyaT CbIMbIHbIH, 6TKIip
3aTTap apKbl/ibl 6TYiHE X0 6epMeH;s.
Asporpungi kes KenreH 3atTapibl, 9Cipece XaHfbliL, Xapbi/
FbILL HEMECe Koppo3usiFa KayinTi 3aTTapabl cakTay YLiH namn
nanaHbaHbIs.
KyaT cbIMbIH KaTTbl KblCMaHpbI3, MalbICTbIPMaHbI3, 6
yPaMaHbI3 HEMeCe OHbIH, ©3€eriH XapbIn anMac YLUiH YCTiHe
ayblp 3aTTapAbl KOMMaHbI3.
Asporpungi cbipTKbl TakMep HemMece Tayenci3 KallblKTaH 6a
CKapy Kypanbl apkblsbl backapyfa 6onManabl.
OpT WbIFy KayniH XaHe backa bIKTUMan Kayintepai 6onabip
May YLWiH Tek 16 A HOMMHanabl Torbl 6ap xepre T
yYMbIKTanfaH anekTp po3eTKacblH nanganaHbliHbi3.
A3sporpun KanbinTbl XXYMbIC iCTEMEce HemMece AypbIC X
YMbIC iCTEeMeCe, OHbl Margananyabl gepey TOKTaTbIHbI3 X
9He KyaT Ke3iHEeH aXblpaTbIHbI3.
Cebet opHbIHAa bonmaca, asporpungi icke Kocy MyMKiH emec.
Bananapgpbl Kynin Kanmac ywiH nanganaHy KesiHge Hemece
GipaeH NanganaHygaH KemiH asporpunre XakplHaaTnaHpl3.
BananapabiH TYHLWbIFYOAH 60NaTbiH Xa3aTalbiM 0O
KuFanapabl 6onabipMay YLiH NieHka MeH KanTtamafa Xa
KblHOAYblHa HEMeCce OHbIMEH OMHaybIHa XXOJ1 6epMeH,3.
Kynin kanmac yLwiH cebeTTi nanganaHy KesiHoe Hemece oaa
H KeWiH 6ipaeH Typa KONblHbI36EH yCTaMaHbI3.
Tafamabl Nicipy yLWiH opay YLWiH NacTukanbik, biabiCTapabl
HemMece KanbInTbl Kafas opaybill MaTepunangapblH nangana
HOaHbI3.
3akpIMaaHyabl HEMeCe AYPbIC XYMbIC Xacamayapl 6onabip
May YLiH 6y asporpungi KynatnaHbl3 HEMece KaTTbl 3aTTa
pfFa COKTbIPMaHbI3.
INeKTpP TOrbIHbIH, COFYbIH HEMECE XapaKkaTTaHyapl bongbipMay
YLUIH a3porpunaiH Kes KenreH CaHpliaynapbliHa TynpeyiTepal,
cbiMaapabl Hemece 6acka 3aTTapbl CaliMaHbI3.
OHAaipyLWwi ycbiHOaFaH Koca Kbl Kypanaapapl nanganaHbaHpls.
Byn eHiMHIH KanbinTbl XXyMbIC 6UiKTIri ananasoHbl 0-2000
MeTp.

e KonpaHy Ke3iHge aya LWblFaTbiH TECIK NeH backa Kypblifbliiap
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apacbiHaa 30 cM HeMece ofaH Oa Ker KALbIKTbIKTbl CaKTaHbI3.
INeKkTp TOrbIHbIH COFYbIH HEMECe bacKka Aa Kayincisgik
KayinTepiH 6onabipMay YLiH a3porpus KOCbliFaH 3NekTp po
3eTKaCbIHbIH, XXaKCbl XXepre TyMbIKTasiFaHbiHA KO3 XEeTKIi3iHI3.
OHiMre 3aKbIM KeNTipMey HeEMece XasaTalblM OKUFanapabl
6onablpmay YLiH 6y eHiMai Teric, bICTbIKKa Te3imMai beTTe
nanpganaHy Kepek.
KonpaHy kesiHae asporpungi XbUKbITAaHbI3 HEMeCE Lian
KaMaHbl3.
KayinTi TyablpMay YLWiH Kayincisgik KockplllblHa 6eraoe 3aTT
apAbl CanMaHbI3.

e Asporpungi ac yn wkadbiHa XaHe T.6. KONFaHaa, OHbIH Xa
KCbl XXeNnaeTinyiH KaMmTaMachbI3 eTiHi3.

e Asporpungi Tasanay Hemece XeHey angblHaa OHbl PO3eTK
afaH axbIpaTygbl YMbITNaHbI3.

* AsporpungiH CUINKOH 6enikTepi 3TaHO/IMEH HeMece
KypamblHaa 50%-naH actaM cnvpTi bap epiTiHainepMeH Xa
HacMamTbIHbIHA K63 XEeTKIi3iH,i3.

& ABAW BOJIbIHbI3: blcTbik, 6eTTep.

©OHimMmre wony
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Eckepty: KybipyFa apHanfaH TabakTarbl CUNIMKOH pe3eHKe KybipyFa apHanFaH TabafbiHbIH, XuekTepi ce6eT xabbiHblHa Cbi3a
T TyCipMey XaHe KyblpyFa apHanfaH TabarbIHbIH TYPaKTbIbIFbIH XaKcapTy YLUiH XoFapbl TeMnepaTtypara TesimMai T
afamAblk MaTepuangapaaH xacanfaH. CUIMKOH peseHKeciH KyblpyFa apHasiFaH TabakTaH LWblFapMaHbl3.




backapy aKpaHbl
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1. PeuenTt Tynmeci

2. OH xak, cebeT KepceTKiLli

3. Con xak, cebeT kepceTKiLli

4. Con xak, cebeTke apHanfaH yakpIT NeH TemnepaTtypa avcnnei

5. Con xak, cebeTke apHasnfaH TaFamapl ayfapbICTbipy Typanbl ecke cany K
epceTKili

6. OH xaK cebeTke apHanfaH TaFramfbl ay4apbICTbIPy Typasbl ecke cany K
epceTKiLli

7. OH xakK cebeTke apHanfaH yakbIT NeH Temnepartypa gucnneni

8. YakbITTbl peTTey Tyiimenepi

9. Taramabl ayaapbICTbIpy Typasnbl ecke cany Tynmeci

10. SYNC Ttynmeci

ManpanaHy HycKaynapbl

11. TemnepaTypaHbl peTTey Tyiimenepi

12. KyTy pexumi Tyiimeci

13. Con xak, cebet Tyinmeci (Con xak cebert
napameTpiHeH 6ac TapTy YLWiH 2 cekyHa, 6oiibl
6acbin TypbIHbI3)

14. Exi cebert Tyitmeci (Eki cebet napametp
iHeH bac TapTy YLUiH 2 cekyHp, 60iibl 6ackin T
YPbIHbI3)

15. OH, xak, ceber Tyimeci (OH xak, cebeT na
pameTpiHeH 6ac TapTy yLiH 2 cekyHp 6olbl 6
acbin TypbIHbI3)

16. Bactay/Tokraty Tyimeci (MicipyaeH 6ac T
apTy YLWiH 2 cekyH 60ibl 6ackin TyYpbIHbI3)

KyaTka kocy

KyaTka KockaHHaH KeliH asporpun aucnneni 6ip cekyHaka xaHagpl, CoLaH KeliH eLipy pe
XUMiHe eTegj. bacTankbl Kyire Kipy YLUiH KyTy peXuMi TyMMeciH 6acbiHbI3.

Eckepty: Asporpun BipiHLi peT KongaHFaHa WwaMarsbl Wic WhiFapybl MyMKiH. MicTi keTipy yiwiH asporpun
4i 6oc cebetrnieH MakcuManbl Temnepatypaga (230°C) 5 MuHyT 60oibl icke KOCy yCbiHbliagbl. A3porpun 6
oc cebeTreH XyMbIC icTereHae a3 MesLlepae ak TyTiH HeMece Wi LublFapybl MyMKiH, 6y KanbinTbl Xa

Foan.
Ouwipy pexumi

Boc pexvmae oH MUHYT 60bl eLLKaHAal apekeT 6o/Maca, asporpus eLlipy pexxmmiHe K
ipeni xaHe aucnnen ewegqi. Kes kenreH pexnMae KyTy pexunMi TyimeciH 6acy apkbifbl

eLLIpYy pexuMiHe KoNMeH Kipyre 6onagapl.

Ricipy

KongaHap angbiHaa

WHrpeoneHTTepAi nicipy anabiHaa AaMiHe Kapaln MapuHagTayfa 6onagpl.
EckepTy: Aaporpungin, >kabblHblHa 3aKbIM KeNTipMey YLUiH TOKALL CUSKTbI KypaMblHAa HaTpu

" rmapokcunai 6ap Taramaapapl nicipmMeHis.

Micipyni 6acTtay

1. Asporpungi TypakTbl, TEric Xepre KoMbIHbI3 XaHe asporpuiiiH alHanacbiH4a aya aiHanbl

Mbl 6ap eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

2. Kyblpyfa apHanfaH TabakTbl asaporpungid, TybiHe Kovbin, faiblH TaFamapl Tabakka canbl
HbI3. VIHrpeaneHTTepAiH Mesepnepi yIWiH peuenTTepae YCbiHbIIFaH MHIPeaNneHTTePLIH M

enLlepnepiH KapaHbl3.

Eckepty: Asporpungi HrpeaueHTTepMeH WamMafaH TbiC TONTbIPY OHbIH, iLLiHAET bICTbIK, aya
afblHbIHA Keaepri KenTipyi MyMKiH, 6y TaFaMHbIH, 6ipkesnki Kpi3yblHa Keaepri kenTipyi M
YMKiH. Tamalla nicipy acepiHe XeTy YLUiH UHrpeaneHTTEPAiH MeSILLEPIH XaHe Micipy ya

KbITbIH PETTey KaXeT 60/1ybl MyMKiH.
3. CebeTTi asporpunre TonblFbIMEH CablHbI3.

4. Tpunb OH Xak, cebeT yLiH Xapamapl. MIHrpeaneHTTepai KyblpyFa apHanfaH Tabakka can
FaHHaH KeWiH rpub apKbliibl KOCbIMLLA UHIPEANEHTTEP KabaTblH canyfa 6onaabl. bip nHrpes,
WNEHTTI XOFapFbl XoHe TOMeHri AeHrennepae nicipyre 6onanbl Hemece ap LeHrenae apTypni
VHrpeaneHTTepai nicipyre 6onanbl. OpTYpAi MHFrpeaneHTTepre apHanfaH nicipy agictepi
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YLWiH BYNTTBIK peLenTTepai kepy yLiH asporpun kopnycbiHaassl QR Koabl KancblpMacbiH ckK
aHepneHis.

Micipy ywiH cebeT TaHaay

1. ©penki boMblHLIa CoN Xak, cebeT YLUiH nicipy NnapaMeTpiHiH, pexuMiHe Kipy YLWiH peuenTt T
YMeCiH 6acbliHpI3.

2. Con xak, cebeT yLiH nicipy napaMeTpiHiH, pexuMiHe Tikenew Kipy yLiH con xak, cebet T
YMECiH 6acbiHpI3 XaHe OH, >KaK, cebeT yLUiH nicipy napaMeTpiHiH, pexuMiHe Tikenein Kipy
VLUiH OH Xak, cebeT TyinmMeciH 6acbiHbI3.

3. CebeT TaHaanFaHHaH KeriH KaXeTTi peuenTTi Tan4ay YLWiH peuenT TyMMeciH 6acbiHbI3.

4. CebeT TaHIanfaHHaH KeniH aucnnen agenki nicipy yakpiTblH kepceTeai. Micipy yakbITbIH p
eTTey YLWiH «+» HEMEeCce «-» yaKbIT TyMMeCiH 6acbiHpI3, an nicipy TemnepaTypacbiH peTTey
VLWiH «+» HeEMece «-» TeMnepaTypa TynMMeciH 6acbiHbI3. YakplT NeH TemrnepaTypaHbl ficipy K
esiHge y3iniccis petteyre 6onaapl. PeTteyneH KeliH nicipy Tikenen xaHa napameTpnepre ¢
alikec xanfacagbl.

5. Micipy 6actanfaHHaH KeliH peLenTTi e3repTyre 6onmMangpl. PeuenTTi e3repTy yLiH N
icipyni TokTaTy YLWiH 6acTay/ToKTaTy TyMMECIH 6achin TypbIHpbI3, COAAH KeWiH KalnTagaH Ta
HOAHbI3.

6. Nicipy KigipTinreHHeH KewiH, OH MUHYT ilWiHa4e eLwbip apeKkeT opblHAaNIMaca Hemece HbacTa
y/TOKTaTy TyMMeci 6acbinibin Typca, asporpus nicipy pexxmMMiHeH LWblfbin, 6acTankbl pexumre
opanagpl.

7. Micipy ke3iHae asporpuniin, cebeTi WhiFapblabin anblHFan4a, nicipy KigipTineai xxaHe cebe
T asporpuire OH MMHyYT ilWiHAOE KaTa KOWbI/ica, aBTOMAaTTbl TYPAE XKanfacybl MyMKiH. Erep ¢
ebeT asporpunre oH MUHYT ilWiHAe KalTa KolblnMaca HeMece bacTtay/TokTaTy TylMeci 6achbl
NbIN TYPCa, aspOorpus ToKTanabl XaHe 6acTankpl pexunMre opanagbl.

Micipy yLwiH eki cebeTTi Tanaay

1. OpTypni peuenTTepai nicipy yLwiH exi cebet

® AngpiMeH cebeTTi TaHaan, nicipy napameTprepiH opHaTbiHbI3, coaaH KeliH backa cebeTTi
TaH4an, napameTprepai opHaTbiHbI3 Aa, bipre nicipyai 6acTay ywiH 6acTtay/ToKTaTy TYMMECIH
6acbliHbI3.

@ Micipy napameTpnepi eki cebeT yLiiH opHaTbinFaHHaH keniH, « SYNC» TyiiMeciH 6acbiHbI3,
COHAa nicipy yakbITbl y3afblpak, cebeT anabiMeH nicipe 6acTaigpl XeHe KyTyaeri cebeT oHbIH,
nicipy yakpITbl XXeTkeHAe Kocblnbin, nicipe 6actanapl. Eki cebeT WwamameH 6ip yakpiTTa n
icipyai askTangpl.

® Exi cebeTTe 6ip yakpITTa Micipyai askTayra MyMKiHAiK 6epeTiH GyHKUMAMEH MicipreH Kesae
OHbl ewwipy ywiH SYNC TyliMeciH 6acbiHbI3.

(® KonpaHbicTarbl cebeT yLUiH nicipy TokTaTbinFaHAa, KyTyaeri cebeT nicipyai 6acTanpi.
EckepTy: SYNC ¢dyHKUMSICBIH Nicipy 6acTanfaHHaH KeliH 6ip MUHYT ilWiHae KocyFa 6onagbl. E
rep eki cebet Te nicipin xaTtkaH 6onca, SYNC ¢yHKUMACHIH KOCy YLWiH 6ip cebeTTi y3inicke
KO Kepek.

2. bipoen peuenT nicipy yLiH eki cebet

Eki cebeT yLWiH nicipy napameTpiHiH pexumiHe eTy ywiH «L+R» TyimeciH 6acbiHpI3. KanaraH
peLenTTi TaH4ay YLWiH peuenT TyMMeciH 6acbiHbI3 HEMece KaxXeTTi NapameTpnepai petrey
YLWIH «+» HeMece «-» yakbITTbl PeTTey TYNMENEpPiH XaHe «+» HEMECe «-» TeMrepaTtypaHbl
peTTey TylMenepiH 6acbiHbI3. [apameTpnep opHaTbibIM, 6acTay/ToKTaTy TyMMeci 6acbin
FaHHaH KeWiH eki cebeT bipaen peuenT napameTpnepi 6oibiHWA nicipyai 6acTangpl.

3. Nicipy kesiHae cebeT WblFapblbin anblHCa, eki cebeT Te nicipyai KifipTy pexuMiHe eTemi:
e Erep eki cebet Te asaporpunire oH MUHYT ilWiHAe KanTa Koblnca, nicipyai 6acTtaraH cebet n
icipyni XanfacTblpalbl, an KyTyaeri cebeT KyTyai XanfacTblpaibl.

e Erep eki cebet Te asporpunre 10 MUHYTTaH KeliH xaHe 20 MUHYT iWiHAe KalTa KoMbInca,
nicipyai 6acTtaraH cebeT nicipyni TokTaTambl, an KyTyaeri cebet nicipyai 6actangpl.

* Erep eki cebet Te asporpunre 20 MUHYTTaH KeliH KaiTa KolblnMaca, nicipyni 6actaraH ce
6eT nicipyai TokTaTagbl, an KyTyaeri cebet KyTyai TokTaTagpl, XXoHe eki cebeT Te bacTankpl p
exuMre opanagpl.

Abai 60/bIHbI3:

« [licipy eHai FaHa askTanfaHma, cebeT eTe biCTbIK, 60M1aapbl, COHABIKTaH KYMiN KasMac yLiH o
Hbl YCTaMaHpI3.

e EKi cebeTTe nicipy KesiHAe albITy CUAKTbl TEMEH TeMnepaTypama nicipy >Xofapbl TemMnepa
Typafafbl peLentTepMeH Bip yakplTTa XyMbIC iCTeyiHe xon 6epMeHi3, antnece nicipy v
impiniriHe acep Tnegi.

YakpIT NeH TemnepaTtypaHbl peTTey AnanasoHbl

e PeTTenetiH yakbIT anana3oHbl: 0-8 carart.
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« [icipy Temnepatypacbl 80°C xaHe 230°C apanbifblHaa 6bonFaHaa, peTTeneTiH nicipy ya
KbITbl 1 caFaTka geniH 6onybl MyMKiH; nicipy TemnepaTtypackl 80°C TemMeH bonfaHma, peTtrene
TiH nicipy yakplTbl 8 caraTka LeWiH 60/1ybl MyMKIH.

» OpHaTblniFaH yakblT 60 MUHYTTaH a3 6osca, yakbITTbl PeTTey TyMenepiH 6ackin Typy ya
KbITTbl 10 MMHYTKa apTTblpalbl HeMece asanTadbl, an 6ip peT bacy yakpITTbl 1 MUHYTKa apTT
bipaapbl Hemece asanTaapl. OpHaTbinFaH yakblT 60 MUHYT HeMece ofaH Aa ken 6onca, ya
KbITTbl peTTey TynMenepiH 6acbin Typy yakbITTbl 30 MUHYTKa apTTbipabl HEMece asanTagbl,
an 6ip peT 6acy yakbITTbl 1 MUHYTKa apTTbipadbl HEMece asanTagpl.

« TemnepatypaHbl 40°C xaHe 230°C apanbifblHia peTTeyre 6onaapbl.

« [icipy yakbITbl 1 caFaT HeMece ofaH a3 6osca, peTTeneTiH nicipy Temnepatypacbkl 40°C X
oHe 230°C apanblfblHaa 60naapl; Nicipy yakbiTol 1 caFaT neH 8 carat apanbifbiHaa 6onfanaa,
peTTeneTiH nicipy Temnepatypacbl 80°C geitiH 601ybl MyMKiH.

« TemnepatypaHbl peTTey TyMenepiH 6acbin Typy TemnepaTtypanbl 10°C-ka apTTbipalbl He
Mece asalTagpl, an 6ip pet 6acy TeMnepatypaHbl 5°C-Ka apTTblpabl HemMece asanTagpl.

TaramAbl aygapbICTbIpy Typasbl ecke canygpbl Kocy/ewipy

Micipy anapiHOa TaFamAbl ayLapbICTbIpy Typanbl ecke canydbl TaFamAbl ayfapbICTbipy Typan
bl €cke cany TyiMeciH 6acy apkbliibl KocyFa/eLipyre 6onagpl.

» Taramgbl ayfapbICTbipy Typasbl ecke cany ¢pu, Tayblk cUpaFbl, CTENK XaHE KOKeHicTep
YLUIH 8aenki 6oMbIHLLA KOCblNambl XaHe OHbl TaFambl ayAapbICTbIpy Typanbl ecke cany T
yMeciH 6acy apkplnbl ewipyre 6onambl.

« Taramgbl ayfapbICTbipy Typanbl ecke cany DIY pexuMi, KyblpbiiFaH 6anblk, XeHe KaliTa
KbI3AbIpY YLUiH a4enKi 60MbIHLLA eLUipinesi XxaHe OHbl TafamAbl ayLapbICTbIPy Typasbl ecke ¢
any TyMMeciH 6acy apkblsibl KocyFa 6onagbl. licipy yakbiTbl 8 MUHYTTaH a3 6onca, TaFramMibl
ay4apbICTbIpy Typasnbl ecke canynpl Kocyfa 6onMangbl.

» TamMakTbl ayfapbICTbIpy Typasbl ecke cany nuuLa, TOPT XaHe KeNTipinreH XeMicTtep yLliH
KonAaHbIIManabl.

» Tarampbl ayOapbICTbIpy Typasbl ecke canynbl nicipy kesiHae Kocyfa HemMece eLlipyre 6ona
Abl. [lereHMeH, peLenT YLWiH KanfaH nicipy yakpiTbl TaFambl ayfapbICTbIpy apasblFblHaH a3
HeMece ofaH TeH 60s1ca, OHbl KOCY MYMKIH eMec.

» Taramabl ayOapbICTbIpy yakbITbl KENreHAe, Taramabl aynapbICTbIpy Typasbl ecke cany K
epceTKiLli XbINbIbIKTaN4bl XaHe AblbbICTbIK, CUFHA KaTapblHaH YLU peT eki curHan 6epegi.

Micipy y3aikcis xanracanbl. CebeTTi anbin, Tarambl ayAapbICTblpFaHHaH KeniH TaFaMibl ayaa
pbICTLIPY Typasibl ecke cany kepceTkili ewegqi. (KepceTkil Kocynbl kanca, Taramabl ayaapbl
CTbIpy Typanbl ecke cany KaltanaHagipl.)




Micipy 60MbIHLLA YCbIHbICTAP

Taramap!

a bICTbl|
TemnepaTtypa | AHbIKTaMa yaKbITbl T%aa%b. ecf!

cany xwuiniri

WHrpenvieHTTEp
(xi6iTinrem)

MHrpeaveHTTepaiH,

Mici NMaFbl 5
Clpy anma YCbIHbINATLIH MenLepi

MysgaarbinfaH Con xak, ceber 300-350 r

kapton 1/4" 21-23 MuHYyT Op 12 MUHYT caiibiH
OH, xak, ceber 600-650 1

Tayblk, Con xak cebet 3-4 paHa
cuparbl 23-25 MUHYT Op 13 MUHYT calblH
OH xak cebet 5-6 pnaHa

Con xak ceber | 1paHa (wamamen 150-200 r)

13-15 MuHyT Op 8 MUHYT calibiH
OH xak ce6eT | 2 naHa (wamamer 300-500 r)

Con xak, cebet 150-200 r
Banbik, 14-16 MUHYT 9Op 8 MUHYT caliblH
OH xak, cebet 300-400r

Con xak, cebet 150-200 r

KekeHicTep 7-9 MuHyT Op 4 MUHYT calibiH

OH xak, cebet 300-400 r

Con xak, cebet 100 r
Muuua 14-16 MuHyT
OH xak, cebeT 7" (wamamen 200 r)

Yitge xacan Con xak, ce6et | 4 (epkalicbicbl wamamer 35-50 r)

FaH KekcTep

18-20 mMuHyT
OH, xak cebet |9 (apkaiicbicbl wamameH 35-50 r)

Kenipinren x | Con xak ceber 30-40r
emictep

OH >ak cebet 50-70 r

Eckeptynep:

e [anbiHpanatblH €T My3aaTbiifaH 6osca, nicipep anablH4a OHbl TONbIFbIMEH XibiTy
YCbIHbINaapI.

* [icipy ke3iHae cebeTTe Xofapbl Xbl1LaMAbIKTbl KOHBEKLMS Nainga 60n1aTblHAbIKTaH, aspor
PUNLI HrPeaNeHTTEPMEH LaMafaH TbiC TONTbIPY OHbIH, iWiHAEri bICTbIK, aya KOHBEKUMAChIHA
Kenepri kenTipyi MyMKiH, 6yn TaFaMHbIH, 6ipkenki KpidyblHa kegepri kenTipyi MyMkiH. Erep ¢p
naiH canmarbl 500 r-HaH acca, onapbl XapTbl X0/ 4a ayAapbICTbIpbIN, TaMaLla fnicipy
acepiHe XeTy YLUIH Mnicipy TeMnepaTypacbiH HakTbl XaFffalFa canikec peTTtey kepek. Erep uHr
penneHTTep TbiM XeHin 6osca, onap Kankpeln KeTyi Hemece alHanybl MyMKiH, COHAbBIKTaH Tbl
M >XKEHi/T UHFrpeANEeHTTEPLI KO YCbIHbIIManabl.

KaTte Typanbl xabapnap

Erep asporpun akayapl HeMece aHOManusiHbl aHblKTaca, AUCNenne akaynbl KepCeTeTiH LU
Obl6bICTbIK, curHanmeH Gipre E1 Hemece E2 kaTe koapbl kepceTineai. CofaH KeliH asporpun x
YMBbICbIH TOKTaTaabl. MacesneHi WeLly yLliH HyCcKaynblKTasbl AKaynbiKTapabl XOo 6eniMiH
KapaHbi3.

Eckeprty:

AsporpungiH, iliHe XabblCkaH faKTapabl KETiPY YLUiH OHbIH, 6€TiHe bICTbIK CyAa CYMbINTbINFaH
XKYFbILL 3aTTbIH, 1AMbIKTbl MEJILLEPIH XaFbliM, OHbl LLAMaMeH OH MUHYTKA Kan4blpbiHbI3, COAAH
KEeWiH XYFbILL 3aTTblH, KanablKTapbiH CYPTY YLUIH CyFa MasblHFaH XyMcak, rybkaHbl nanganaH
bIHbI3. Kyblpyfa apHanfaH TabakTbl blObIC XYFbilUTa Tazanayra 6onaabl; cebeTTi cyna xyyra 6
onagbl, COHbIMEH KaTap blAbIC XYFblLTa Tasanayra 6onanbl; 6ipak asporpungid Herisri kopn
YCbIH CyAa XyyFa 4a, blAoblC XYFbILUTa Tasanayfra ga 6onmanibl.




AKaynbiKTapAabl XXOK0

Macene

blkTnman cebebi

Wewimoep

A3porpun xymbic
ictemengi.

Asporpun KyaT KesiHe
KOCbISIMaFaH.

KyaT CbIMbIH Xepre T¥I7IbIKTa!'IFaH
3NEKTP PO3eTKaCblHa KOCbIHbI3.

CebeT OpHbIHa UTEpINMEreH.

CebeTTi WhlFapbin, OpHbIHA
KanTa NTepiHis.

Oucnnewn E1 kepceTen,.

CeHcoppa y3inreH Tizbek 6ap.

CatynaH KewiHri KkbiaMeT K
epceTy TobblHa xabapnacbiHbI3.

[wncnnewn E2 kepcetep;.

CeHcopfa Kpicka TyMbikTany 6
ap.

CatynaH KewiHri KkbiIaMeT K
epceTy TobblHa xabapnacbiHb3.

JKenpetkiw ariHanManm
abl.

XKenpeTkilw KanakLachl kenten
in Kangpl.

CatypaH KewiHri kbiamMeT K
epceTy TobblHa xabapnacbiHbI3.

MoTop 3aKbIMaanFaH Hemece
6acka KOMMoHeHTTepae T
i36eK y3inreH.

CatypaH KewiHri KkbiaMeT K
epceTy TobblHa xabapnacbiHbI3.

AK TYTIH LWbIFbIMN Xa
ThIP.

Mainbl MHrpeaneHTTepAi n
icipy.

KypaMmbiHaa Malibl Ken nHrpe
OVEHTTEePAi KyblpFaH Kesge T
YTiH Ken 6onagabl, 6yn
KanbInTbl XaFnan.

Asporpunre 6ypbIHFbl Micipy 6
affapnamacbiHaH KanfaH Man
KangblkTapbl 6ap.

Op nicipy bargapnamacbiHaH
KeWiH asporpunai Tazanaynbl
KaMTaMacbI3 eTiH,3.

CebeTTi asporpunre
KMbIHAbBIKCBI3 cany M
YMKiH emec.

CebeTTe TbiM Ken UHrpeane
HTTEP.

CebeTTeri MHrpeaneHTTep Ma
KcuMangbl 6enrigeH acnaybl K
epex.

CebeT aypbic canbiHb6araH.

CebeTTi oypbIC canbiHpi3.

TexHUKanbIK, KbI3MeT KepceTy Typasibl eckepTynep

Aaporpungi xeHaeyre Tek asporpungi xeHaeyre ceptudukaTTanFaH Kacibm okpITbifFaH nep
COHan faHa KyKkblnibl. Backanapfa ayblp 3apfantapibl 6on4bipMay YLiH asporpuni p
yKCaTChI3 XeHaeyre 6onManabl.
Erep asporpunre kaTbiCTbl KaHAal fa 6ip Macene TybiHAAca, caTyaaH KeniHri KpiaMeT K
epceTy TobblHa xabapnacnac 6ypbiH AKay/blKTapabl X0t 6eniMiH KapaHbI3.

Macerne LeLlinMece, OHbl KyaT K&3iHEeH axblpaTy YLUIH KyaT CbIMbIH aXblpaTbir, CaTyaaH Ken
iHr KbISMET KepceTy TobbIHa xabapnacbiHpI3.

Tasanay cakTbik, WLapanapbl

® Asporpunii nanganaHfaHHaH KewiH, KyaT allacblH yakpITbIHAA aXblpaTbiHbI3. Asporpung,
i OT K@3iHiH, XaHblHa KOMMaHbI3 XXoHe OHbl CyFa H6aTblpMaHbI3. A3porpungiH 6eTiH TbipHan an
MacC YLLIH OHbIH YCTiHe KyaT allacblH Tikenen KovMaHpI3.

® Taszanay XaHe TeXHMKaIbIK KbI3MET KOPCETY asporpus CybiFaHHaH KeniH FaHa opbiHAany
bl Kepek.

® EwkaHoan Kopposmsnblk HeMece abpasmBTi Tazanay MaTepranaapblH HeMece XYFbill 3a
TTapabl KonaaHbaHbI3.

EckepTty: Aaporpunai yHeMmi Tazanay xsHe TEXHUKaNbIK, KbI3MET KBPCeTY OHbIH KbI3MET eTy Mep3iMiH y3apTyFa KeMekTecea;.




Ta3anay )kaHe TeXHMKasbIK, KbI3MeT KepceTy

Asporpungi Tazanay >xaHe TeXHVKasbIK KbI3MeT KepceTy anablHAa KyaT CbIMbIH aXblpaThbl
HbI3 XXaHE XanFacTblpMac BYpbIH OHbIH, Kayinci3 TeMnepaTypara AeWiH CyblFaHbIH KYTiHi3. A3
porpungi Tazanay KesiHae cebeTTi asporpunieH anbiHbi3.

e Asporpun 6eTi: Asporpun 6eTiH Kypfak, Xymcak, LybepekneH Hemece 6elTapan Tasanay
fa apHanfaH XyfblLL 3aTreH CynaHFaH rybkameH cyptyre 6onagpbl.

e Kybic: Asporpun iwiHaeri naktapabl KeTipy YLWiH OHbIH 6eTiHe bICTbIK, CYAa CYMbINTbINFaH
XKYFbILL 3aTTbIH, NalbIKTbl MEMLLEPIH XaFbiM, OHbl WaMameH 10 MUHYTKa KanaplpbiHbI3, COAaH
KeRiH XyFbILL 3aTTbIH, KanablKTapblH CYPTY YLUIH CyFa MasnblHFaH XyMcak, rybkaHbl nanganaH
bIHbI3.

e Cebet: Asporpungi ap KonfaHraHHaH KeliH TazanaHbl3. Aaporpun cebeTi KanTanFaH, CoH
[bIKTaH OHbl Tazanay YyLiH 6onaT XyHAi HeMece 6acka abpasunBTi Tazanafbill MaTepuaniaps
bl NanganaHbaHbI3, cebebi onap xabblHAb! 3aKbIMAAYbl MyMKIH.

e Kyblpyfa apHanfaH Tabak, neH rpunb: OHbl Taszanan CcypTy YLUiH 6eiiTapan XyFbil 3aTneH
CyNnaHFaH XyMmcak MakTa MaTaHbl HeMece rybkaHbl nanaanaHbiHbi3, COAAH KEMNiH XYFbIL 3aTT
bIH, KaNAbIKTapblH CYPTY YLUIH CYMEH CynaHpI3.

Eckepty: KyblpyFa apHanfaH TabakneH rpunbgi 6enin anbin, Tasanay yiiH biobIC XYyFbill MalUMHaFa KotoFa 6onaapl; cebetTi

cyna XyyFa Hemece blfblic XyFbllUTa Tasanayra 6onaapl; 6ipak asporpungi cyaa yyra Aa, blaplc XyfbiluTa Tazanayfa na 60
nMangpl.

TexHuKanbIK, cunatramanap

Arbi: Mew (Asporpun) CbinbiMapbinbiFbl: 10 J1 Tyci: Kapa

Mogenb: MAF-D1001 HomuHangb! xuiniri: 50-60 Iy Taza canmarbl: 10,0 kr

HomuHangbl kyatbl: 2700 BT HomuHangp! kepHeyi: 220-240 B~ XXannbl canmasbl: 11,0 kr

>KyMbIc TemnepaTypachi: caKTay blnFanabiibiFbl MakeT enwemaepi:
-10°C xaHe 40°C apanbifbl — 30-75% 475 x 450 x 350 mm

KbiameT MepaiMmi: Erep eHiM ocbl HycKaybikka XaHe KOnAaHbiNaTbiH TeXHUKanbIK,
CTaHLapTTapfa KaTaH, CaMKeCTikTe nanaanaHblinca, enaipyLi 6enrinereH eHiMHiH
KbI3MET Mep3iMi 2 Xbl/

OcbIiMeH Xiaomi Communications Co., Ltd. komnanuscel Mew (Aaporpun) MAF-D1001 paavoxababifbiHbiH,
2014/53/EO pmpekTuBacbiHa cavikec keneTiHiH Manimaenai. EO calikecTik AeKnapaumscblHblH, TOMbIK MATIHI MblHa UHT
epHET MeKeHxXalbiHaa KomkeTimai: https://www.mi.com/global/service/support/declaration.html

Ocbl TaH6aMeH GenrineHreH 6apnblk, eHIMAEP 3NeKTPAIK XoHe 3NeKTPOHbIK XabablK KanabiFbl 60/bin Tabbinaab
(WEEE 2012/19/EU anpeKTMBacbiHa Calkec) xaHe cypbinTasMaraH TYPMbICTbIK KanablkTapMeH apanacraybl Kepek.

K OHblH OpHbIHA B3iHi34iH, Kanablk XababIfbiHbI34bl YKIMET HEMece XeprinikTi 6unik TaranblHAaraH 31eKTPAiK XaHe 31
eKTPOH/AbIK, Xabablk KanabikTapblH KaiTa eHaeyre apHasFaH apHalibl XVHay OpHbIHa Tancbipy apKblibl aaaM feHcay
NbIFbl MEH OpTaHbl KOpFayblHbI3 kKepek. [lypbic Kaaere XapaTy XaHe KaliTa eH/ley KopliaFaH OpTaFa XeHe aflaM feH
caynbifblHa bIKTUMan Tepic canpapbiH angplH anyra kemektecemi. OCbIHAAN XUHAY OpbIHAAPbIHBIH OpPHANAackaH Xepi
MeH LapTTapbl Typasibl KOCbIMLLA aKrapaT any YLiH OpHaTYLLbIFa HeMece XeprinikTi 6unik opraHaapbiHa xabapnac
bIHbI3.

Kyat TyTbIHY EU REP.

. Xiaomi Technology Netherlands B.V.
<
Kyty pexumi: < 0,5 Bt Prinses Beatrixlaan 582, 2595BM,

LLIapTTbl eHri3y yakpITbl The Hague, The Netherlands
KyTy pexumi: < 20 MuH contact@support.mi.com

UK REP.
Xiaomi Technology UK Limited @

Davidson House, Forbury Square, Reading, A
Berkshire RG13EU %@ LZ%)

contact@support.mi.com PAP

OHpipywi: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Mekerxaiibl: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'erqi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
KocbIMLua aknapart any yLiH Www.mi.com caiTbiHa eTiHi3
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